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SALUTACIO

Voldria glosat, en primer lloc, la persona que precedeix aquest llibre, el Dr. Josep M.
Puiggros, a qui vaig conéixer com a coordinador de la seccié de Viticultura i Enolo-
gia de 'ICEA a través de la relacié que vam establir amb la Facultat d’Enologia de la
URV. Treballador incansable, cada any hem coorganitzat una jornada de viticultura a
la Facultat, amb el suport del professorat daquest ambit, alguns dels quals, fins i tot,
ha incorporat en lequip de 'ICEA, com la Dra. Montse Nadal Roquet-Jalmar, També
amb la pandémia de ]la COVID109, la jornada es va fer de manera virtual, com es feien
les coses en aquell moment. En Puiggros és una persona que gaudeix d'una bonhomia
en el tracte que sempre ha facilitat les coses i és un enamorat de Catalunya i la seva
viticultura i enologia. Fins al punt de fer una tesi doctoral pel plaer daprendre i por-
tant a terme una recerca bibliografica d'una magnitud encomiable. I fruit de la seva tesi
doctoral ha escrit aquest manual que, sense dubte, serd un llibre de capgalera per als
vitivinicultors d'avui i per als historiadors lligats a aquesta disciplina del futur.
Elllibre arrenca a modus d'introduccié amb una historia de la vinya i el vi escrita
d'una forma amena perd detallada a la vegada, trufada de referéncies que permeten,
en un moment donat, aprofundir en alguna de les époques o en alguna tematica. El
detall arriba al punt que parla d’historia de conreu, consum o productes del raim, fent
especial esment quan es parla de varietats. A continuacié, es fa una meticulosa dis-
seccié de 17 varietats autdctones i tradicionals catalanes o, més aviat, mediterrinies,
comengant per la garnatxa i acabant amb el mandé. De cada varietat es donen detalls
etimologics, historics i geografics. Limplia informacié que proveeix aquest llibre el fa
una consulta indispensable per quan algt vulgui esplaiar-se en alguna varietat. El llibre
acaba donant unes conclusions que posen en evidéncia les peculiaritats de les varietats
més nostrades, entre les quals voldria esmentar la controvérsia danomenar samsé a la

carinyena i com l'autor ha pogut demostrar que aquesta sinonimia era erronia. També

n
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em vull fer resso de la llista final de les varietats minoritaries i desaparegudes, amb la
corresponent cita bibliografica.

Voldria comparar aquest llibre en la seva importancia amb el den Xavier Fava,
molt esmentat en aquest volum. Cada generaci6 ha de tenir una actualitzaci6 en aques-
ta tematica, i especialment ara que les varietats autOctones tenen una vigéncia fora de
cap dubte. Podriem dir que totes les diferents indicacions geografiques catalanes estan
cercant varietats autOctones, o es basen en aquestes com a signe d’identitat i, especial-
ment, en aquelles de cicle llarg, imprescindibles en el context de canvi climatic.

Gracies per la feina feta, Josep Maria.

Joan Miquel CanaLs BoscH



PROLEG

Aquesta obra parteix de la meva tesi doctoral, presentada a la Facultat de Geografia
i Historia de la Universitat de Barcelona i defensada el 15 de novembre del 2018. Va
ser dirigida pels professors Dr. Jaume Danti i Riu i Dr. Antoni Riera i Melis, sota la
tutoria del primer.

La decisi6 de fer aquest treball sorgeix d'un recorregut que fa molts anys vaig
iniciar pels Paisos Catalans, recollint informacié sobre els origens de les varietats au-
toctones i tradicionals de cep.

D’una manera general, es pot dir que actualment a les zones viticoles europe-
es existeixen almenys dos tipus de viticultura: la «tradicional», que entre altres coses
cultiva varietats autdctones i tradicionals, i la «<moderna», que treballa segons gustos
globalitzats i fa servir varietats foranies, més conegudes internacionalment. Aquestes
dues tipologies d'agricultura poden donar un bon vi, pero en el cas de la viticultura
tradicional, aquesta permet mantenir la diversitat genética i cultural tipica d'un indret
i elaborar un vi propi i diferenciat dels altres. En el cas de la viticultura moderna, el
producte obtingut és més homogeni i estindard, més semblant al d’altres llocs del mén,
que a la vegada erosiona la diversitat genética.

Per a l'estudi historic de les varietats, existeixen diverses eines, la més antiga de
les quals és la recerca de documents que esmenten el nom d'una varietat i, en alguns
casos, també en poden aportar alguna descripcid. Aquesta ha estat la font principal que
s'ha utilitzat en aquest treball, juntament amb els tractats ampelografics.

Cal tenir en compte que durant un llarg periode de la nostra historia els vins no
es coneixien amb un nom especial i, encara menys, que fessin referéncia a la varietat de
cep del qual provenia. A vegades, el nom donat al vi o al cep que el produia coincidia
amb el lloc de procedéncia del cep, com és el cas de la malvasia. Amb la caiguda de I'Im-
peri roma, es perden molts coneixements, perd, durant lalta edat mitjana, sobserva en

la documentacié que el vi sanomena primer pel color, per si es barreja amb espécies o
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altres substancies, i a poc a poc, i de manera especial, els vins que beuen les classes pri-
vilegiades comencen a conéixer-se amb el nom de la varietat amb la qual s’han elaborat.
A la Mediterrania occidental, fins a finals de l'edat mitjana, hi va haver quatre tipus de
vi blanc dol¢ que la noblesa i les monarquies consumien: el moscatell, la malvasia, el vi
grec i la vernaccia. Inicialment, tots aquests procedien d'Orient, sent la base d'un gran
comer¢ que van liderar les ciutats de Venécia, Génova i Napols.

No és fins a finals de l'edat mitjana quan es comenca a trobar documentacié de
les noves varietats locals, moltes de les quals han arribat fins avui, com el montonach
—després es coneixerd amb el nom de parellada—, la carinyena, el monastrell o el
picapoll negre. Durant I'edat moderna, apareix la primera documentacié del macabeu,
del xarel-lo, de la garnatxa negra —aquesta com a varietat diferent de la vernaccia— i
del trobat. Finalment, durant el segle x1x apareixen la resta de les varietats descrites
en aquest treball.

La consulta de la documentacié existent mostra que encara hi ha un buit en
lestudi sobre aquesta tematica, malgrat la quantitat de treballs publicats sobre la vinya
i el vi de Catalunya, de manera especial sobre temes viticoles, enologics, guies de vins,
enoturisme o llibres de gastronomia que tracten dels maridatges entre el menjar i el vi.
En canvi, no abunden els treballs que aporten dades des del vessant historic i cultural.
Des d'aquest altre vessant, caldria esmentar el llibre del malaguanyat Eduard Puig Vay-
reda, La cultura del vi, lenfocament del qual ens apropa al concepte que volem desenvo-
lupar. En aquest sentit, escriu: «[...] Encara que soni a topic, Fran¢a durant molts anys
ha conreat amb eficicia un concepte ampli i humanista de la cultura del vi, fet que ha
donat un valor afegit als productes que surten de les seves vinyes i I'ha convertit en un
referent, encara inevitable, en aquest complicat i misterids univers» ',

Cal destacar també l'obra d'Emili Giralt i Raventds, i especialment els seus capi-
tols sobre la historia de la vitivinicultura inclosos en la completissima Historia agraria
dels Paisos Catalans, obra coral, dirigida pel mateix Giralt i editada en quatre volums
entre el 2004 i 2008. També cal tenir present la publicacié Dossiers Agraris, de la Ins-
titucié Catalana d’Estudis Agraris (ICEA), que recull els treballs presentats en diver-
ses jornades sobre algunes varietats autoctones de ceps dels Paisos Catalans, que han
tractat la historia, la viticultura i els aspectes enologics d'aquestes varietats. I, per tltim,
anomenemel llibre Raims. Les principals varietats catalanes: bistoria, cultiu i vins, del
qual en séc collaborador.

Lestudi s’ha desenvolupat sobre vint-i-quatre varietats, que han estat escollides
segons la importancia per la superficie cultivada, la majoria de les quals superen les 50
ha. de cultiu a Catalunya. Les que no arriben a aquesta superficie, s’han escollit perqué

tenen una importancia historicoenolbgica en una zona, encara que siguin minoritaries,

1 Puic Vayrepa, Eduard. 2007: 7.
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com el cas de la carinyena blanca, la garnatxa peluda, la malvasia de Sitges, el mones-
trell, el picapoll negre, el xarel-lo vermell, el trobat, el mandé o el morenillo. La varietat
grec, per la seva banda, es tracta per la seva importancia historica, encara que el seu
cultiu va desaparéixer a principis del segle xx.

D'aquestes varietats, les disset segiients son les que hem considerat autoctones:
carinyena, carinyena blanca, garnatxa negra, garnatxa blanca, garnatxa roja, garnatxa pe-
luda, macabeu, monastrell, parellada, picapoll blanc, picapoll negre, sumoll, trepat, tro-
bat, xarel-lo, xarel-lo vermell i mandé. Hem considerat com a varietats de ceps autdctons
aquelles la documentacié més antiga de les quals s'ha trobat a Catalunya i fa referéncia
al territori catald. Les restants s’han considerat varietats tradicionals: malvasia de Sitges,
moscatell d’Alexandria, moscat de gra petit, ull de llebre, subirat parent, grec i morenillo.
Totes aquestes varietats representen en superficie el 99% de les varietats autdctones i
tradicionals de Catalunya i el 70% de tota la superficie de vinya de Catalunya.

Cadascuna d'aquestes varietats s’ha estudiat seguint una seqiiéncia historica.
El procés de trobar els origens de cada varietat no ha estat facil, com sexplicara en
cada cas, i sempre cal tenir present que la hipotesi plantejada pot no ser la definitiva, a
mesura que apareguin nous estudis. Precisament, un dels majors reptes als quals m’he
hagut denfrontar ha estat fer sortir a la llum documentaci6 que, fins fa poc, no havia
estat utilitzada, També he comprovat com moltes daquestes varietats, en 1'altim ter¢
del segle passat, van ser menyspreades i substituides per altres de foranies.

Amb els coneixements que sofereixen aqui, es pretén que es pugui millorar la
informaci6 historica i cultural que actualment es té sobre les varietats autoctones i
tradicionals catalanes i que pugui ser utilitzada en aplicacions reals, com rutes eno-
turistiques, o per afegir valor en el relat lligat al prestigi de determinats tipus de vins.
Aquesta obra pot encaixar amb el concepte de defensa dels productes autoctons lligats
al territori que sén Unics i que es valoritzen econdmicament, en contrast als produits
segons les pautes globalitzadores, que en el cas del vi son elaborats en diferents paisos
amb les mateixes varietats, la majoria de les quals sén dorigen francés.

En les pagines segiients el lector hi podra trobar la descripcié de cadascuna
daquestes vint-i-quatre varietats, precedida d'un text introductori en el qual se situen
els origens de la vinya silvestre i la vinya cultivada, saprofundeix en el concepte de va-
rietat i es presenta lampelografia com la ciéncia (o art) que estudia la caracteritzacié
de cada varietat. Tot seguit, el lector també podra trobar un resum de la historia de la
vinya i el vi a Catalunya, que esperem que ajudi a contextualitzar les histories particu-

lars que el segueixen i que corresponen al gruix d'aquesta publicacié.
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INTRODUCCIO

La planta que produeix un raim apte per vinificar és la Vitis vinifera ssp. vinifera (sati-
va), que es creu que va aparéixer entre el 8.000-6.000 aC a l'area de la Transcaucasia. A
partir daquest moment, la vinya no ha parat de diversificar-se en varietats, mutacions i
clons. Lampelografia, i més recentment la genética, ha estat la ciéncia que s’ha encarre-
gat destudiar les diferents varietats de vinya, mirant d'identificar sempre aquelles més
bones i productives. A banda de les fonts ampleografiques, shan de tenir en compte
altres documents que aporten dades sobre lexisténcia de determinades varietats en de-
terminats llocs i moments, que proporcionen , en alguns casos, alguna altra informacié

referent a les caracteristiques de la varietat o del vi que se nobté.

Origen de la vinya cultivada

La vinya és una planta enfiladissa que pertany al génere Vitis, de la familia de les Vi-
taceae. Es calcula que el génere Vitis va aparéixer fa uns 65 milions danys i que té
unes 60 espécies. Una daquestes espécies és la Vinifera o Vitis vinifera. La planta que
actualment es cultiva per produir vi és la Vitis vinifera ssp. vinifera (sativa), sorgida de
la subespécie Vitis vinifera ssp. sylvestris®,

Segons els fossils trobats a Iarea mediterrania, Louis Levadoux® afirma que la
Vitis vinifera va apareéixer a finals del terciari o a principi del quaternari. La forma culti-
vada apareix entre el 8.000-6.000 aC a l'area de la Transcaucasia, després sescampa pel
Proxim Orient i la Mediterrania oriental i, finalment, durant el primer millenni aC,

sescampa pel Mediterrani occidental, tal com es pot veure en el mapa segiient:

2 Tuis, Patricg; LacomBg, THIERRY; THOMAS, Mark R. 2006.

3 Levapoux, Louis. 1956.
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Theren por @ncima
e los 2 000 matros

T Ovusion de ka visoutun
=== Frormeris aliaconaki

Origens i difusi6 de la viticultura al sud-oest d’Asia i en el Mediterrani oriental®.

Actualment, la planta silvestre es troba en forta regressi6, perd en lantiguitat
ocupava una gran superficie, que anava de la costa atlantica europea, passant per la
regi6 del Caucas, fins al mar Caspi. Aquest territori coincideix amb la zona que es con-
sidera l'origen de la viticultura i Ielaboraci6 del vi. En aquest sentit, el 1926, el botanic
rus Vavilov suggeri que l'area on hi ha més diversitat morfologica d'un tipus de planta
normalment correspon a l'area dorigen daquesta planta’. Negrul, deixeble de Vaviloy,
arriba a la conclusié que és a Iarea transcaucisica on es troba la maxima diversitat de
Vitis vinifera®. Aquesta hipotesi va ser batejada per Patrick E. McGovern, investiga-
dor principal del Museu de Ciéncies Aplicades Centre d/Arqueologia del Museu de
la Universitat de Pennsilvania i professor adjunt d’Antropologia de la Universitat
de Pennsilvania, com la «hipotesi de Noé» perque, segons el Génesi, Noé va plantar
la primera vinya al Mont Ararat, que precisament és en aquesta zona’. Altres autors
defensen que la vinya va ser domesticada al Proxim Orient®, També hi ha qui opina que
el sud d’Anatolia, a les capgaleres del Tigris i de I'Eufrates, podria haver estat un punt

important per a la domesticaci6 de la vinya®.

4 Unwin, Tim. 2001: 106.

5 Segons Jancis Robinson, també ho afirmen la majoria dampelografs (NEGruL 1938, LEvaDOUX), arquedlegs (Mc-
Govern 1997, Zouary, Hopr 2000), botanics (CanporLe 1883, Hear 1925, VaviLov 1926) i genetistes (OLmo
1995, ALLEweLT 1997). RoBInsoN, Jancis; HARDING, Julia; VourLLamoz, José, 2012: xx11-XXV.

6 ArRrovo Garcia, R. et alii., 2006.

7 «Y comenzé Noe a labrar la tierra y planté una vifia»; «Y reposd el arca en el mes séptimo a diecisiete dias del mes,
sobre los montes de Armeniax. Santa Biblia: que contiene los Sagrados Libros del Antiguo y Nuevo Testamento. 1923:

Génesis, C.9,20iC. 8,4.
8 MyLEs, Sean et alii. 2011.

9 RoBINsoON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMOZ, José, 2012: xX1I-XXV.
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El mecanisme que va portar a la domesticacié de la planta és encara desconegut.
McGovern suggereix que durant el paleolitic els humans aviat van trobar atractiu el fet
de recollir els fruits que produia el cep silvestre. En un primer moment, era la dol¢or el
que els atreia i van recollir aquests raims, que probablement els guardaven en cavitats
de roques, bosses de pell o altres recipients. Accidentalment, i gracies als llevats natu-
rals, el suc que es produia per la mateixa pressié natural va iniciar un procés de fermen-
tacié que contenia una mica d’alcohol amb un sabor dolcet, que es podia anomenar
com el Beaujolais nouveau de la prehistoria, que segons McGovern s’havia de consumir
rapid perqué, si no, es convertia en vinagre'’.

Els vestigis que més ajuden a I'hora de resoldre els dubtes sobre el pas de la vi-
nya silvestre a la cultivada sén les llavors o els pinyols dels grans de raim que es troben
en els jaciments arqueologics, algunes de les quals es troben mineralitzades o semifo-
silitzades. A través de les llavors, els cientifics poden arribar a determinar bastant bé el
tipus de subespécie de les mostres'!. Es basen, en primera instincia, en l'aspecte, tenint
en compte que les llavors de la planta cultivada sén grans piriformes i, en canvi, les de

la planta silvestre sén arrodonides i petites.

1 10em
[somg¥ o
10 cm
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Diferéncies morfologiques entre la varietat cultivada i la varietat silvestre'?.

10 The Origins and ancient history of wine. 1996: 1x-x.
11 TeRRAL, Jean Fréderic et alii. 2010.
12 Twirs, Patrice; Lacomsg, Thierry; THomas, Mark R. 2006: 513.
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Lestudi de les varietats: l'ampelografia

Una de les qiiestions clau que cal aclarir és qué es considera un varietat. La resposta no
és senzilla, ja que cal distingir entre varietat, mutacié i clon, termes que sovint es con-
fonen. Cada varietat és el resultat d'una planta que ha esdevingut d'una llavor, i aquesta
llavor és el resultat de la reproducci6 sexual de dues varietats. Aquest procés pot ocor-
rer de manera natural o bé de forma artificial, fruit del treball dels genetistes. La manera
de mantenir les caracteristiques d'una varietat és reproduir la planta vegetativament.
Després de molt de temps de reproduccié vegetativa, la planta pot haver sofert muta-
cions, que moltes vegades s6n evidents a cop d'ull, com ara que els raims es tornen més
petits, creixements exagerats de la planta o canvis en el color del raim —és el cas de la
garnatxa, que a partir de la garnatxa negra apareixen la blanca, la rojaila peluda. Quan
s'inicia un procés de regeneracié escollint les millors plantes per produir-ne de noves,
parlem de clonacid, i cada varietat avui pot tenir més d'un clon, que no ha de represen-
tar necessiriament una varietat nova, siné una millora de la mateixa varietat.

Les diferents varietats de Vitis vinifera spp. vinifera sén sorgides d'una seleccié feta
a partir de la Vitis vinifera spp. sylvestris, havent-se produit una mutacié natural espon-
tania i a partir de la qual Iésser huma va escollir les plantes més productives i que millor
sadaptaven a cada lloc. Altres varietats poden haver sorgit a partir de la hibridacié d'una
planta silvestre amb una de cultivada feta per 'home o sorgida de forma natural.

Com a resultat dels tltims estudis genétics duts a terme a Europa, la majoria
d’autors proposen un origen mixt de les actuals varietats europees cultivades, a partir
del material vegetal importat inicialment del Proxim Orient i de les poblacions locals
de ceps silvestres™. Aix0 és el que sembla que podria haver passat, per exemple, a les
conques altes dels rius Segre i Llobregat, on, segons un estudi de flora recent, en aques-
tes zones s ha trobat Vitis vinifera spp. sylvestris. Aquest fet obre la hipotesi que algunes
de les varietats catalanes poguessin venir d’hibridacions entre plantes introduides i les
silvestres locals o mutacions d'aquestes'*.

En cada area geografica del cultiu de la vinya s’hi troben diverses varietats, al-
gunes de les quals sén anomenades autoctones. La paraula «autoctona» ve del grec auto
que signiﬁca «propi» i khthou, que signiﬁca «terrax, o sigui, que és una varietat nativa
d’un lloc. Altres que han arribat d'una altra zona, perd que es cultiven en una area des
de fa molt temps (a vegades segles), poden ser considerades autdctones, tot i que se sap
que el seu origen és ford i d'una manera més correcta sén anomenades tradicionals'.
Finalment, hi hauria les varietats foranies, que des de fa poc temps es cultiven en un

lloc, pero han vingut de fora.

13 Manzanos, Pedro José. 2014.
14 AymericH, Pere. 2016.
15 SierRA4, Roland. 2006.
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Les diverses varietats de la Vitis vinifera spp. vinifera (sativa) avui es coneix molt
millor gricies als avengos de la biologia cel-lular i molecular, que permeten identificar
més correctament les varietats'®. Des que existeixen aquestes eines, ja no és tan neces-
sari l'art de l'observacié i la reproduccié grafica (dibuixos molt precisos o fotografies),
base dels antics estudis ampelografics. D'una manera concreta, els objectius de I'am-
pelografia sén els segiients: fer la descripci6 botanica de la planta sencera, fulla, raim,
brots joves o sarments, per poder identificar la varietat en tots els estadis possibles;
saber per a cada varietat [¢poca de brotacié, floracié, quallat i maduracié, i conéixer la
sensibilitat de la planta a plagues i malalties'’.

Avui sutilitza el terme ampelografia per referir-se a l'estudi de les varietats en el
sentit més ampli, inclosos els estudis de genética, encara que alguns autors opinen que
és un error fer-ne una disciplina tan amplia.

Quan no hi havia la possibilitat de fer estudis de determinacié de 'ADN, aques-
tes varietats es definien pel seus noms —recollits en treballs lexicografics—, per les
descripcions ampelografiques o altres caracteristiques agronomiques i enologiques.
Amb aquest sistema, s'ha arribat a classificar una gran quantitat de varietats augmen-
tant-ne la fiabilitat al llarg del temps.

Un dels temes que tracta I'ampelografia és identificar les varietats a través del
nom, perd resulta problematic, ja que aquests poden haver evolucionat a través del temps
i formar sinonimies. Es el cas del xarel-lo, que a la majoria de llocs se'l coneix aixi, perd,
en canvi, a Alella se’l coneix com a pansa blanca o a Tarragona com a cartoixa. També
cal parlar de les homonimies, possiblement entre la varietat ull de llebre del segle xvriz
ilactual, que a Catalunya podrien tractar-se de dues varietats diferents.

En el sentit estricte, l'estudi de l'ampelografia no va comengar fins al segle x1x,
si bé des de Iépoca romana ja hi ha autors que fan descripcions dels ceps, com Plini
el Vell o Columella. Plini el Vell informa de la forma de conduir la vinya, de la forma
dels grans dels raims, de la seva duresa, de les varietats i de la qualitat del seu vi, i fa una
referéncia especial als vins de la Tarraconensis, com els de la Laietania i dels de les Illes
Balears, que els considera tan bons com els millors de Roma'®. Un dels grups esmen-
tats és el de les aminees, que era un dels grups de ceps més coneguts de l'antiguitat. Un
altre grup son les apianes, «vinyes de moscatell», i el seu nom els ve de les abelles apes,
que és I'inica varietat que ha arribat del temps antic i no ha desaparegut.

A partir del segle xv11 apareixen tractats especifics sobre varietats, sent lalemany

Philipp Jakob Sachs el primer autor que utilitza el terme ampelografia, l'any 1661.

16 D'aGgaTa, Ian. 2014: 15.
17 CaBeLLo, Félix. 2003.
18 Prin1 EL VELL. 2015: 8, 10-12, 36.
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Gravat imprés en el tractat Ampelographia, sive, Vitis viniferae'. (Wellcome Collection)

El botanic espanyol Simén de Rojas Clemente y Rubio (Titaguas, Valéncia,
1777-Madrid, 1827) pot considerar-se com el fundador de l'ampelografia a I'Estat es-
panyol. E1 1807 va editar 'Ensayo sobre las variedades de la vid comin que vegetan en An-

dalucia, que descriu tota una série de varietats que tenien unes caracteristiques estables.

19 Sacus von LowennEemm, Philipp Jakob. 1661.
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Lamina que il-lustra les caracteristiques de la vinya® (Centre de Documentacié VINSEUM).

20 CLEMENTE Y RuBI10, Simén de Rojas. 1807.
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Comencava un interés per conéixer i voler descriure les varietats, perd en aquell
moment, quan es va voler classificar a partir del nom del cep, es va originar un caos
per la quantitat de sinonimies que anaven sorgint. Per resoldre aquest problema, els
agronoms del segle xv111 van comengar a fer col-leccions de ceps. Una col-leccié molt
important va ser la de l'abat Rozier a Beziers. Una altra és la del comte d'Odart, també
a Franca, que va recollir 479 ceps de 14 paisos diferents®’. Durant el segle xx, i després
de la fil-loxera, apareixen una série dampeleografs francesos i italians que fan una série
de tractats que han estat la base de l'ampelografia: Louis Ravaz (1863, Saint-Romain
de Jalionas — 1837, Montpellier), Giusseppe Rovasenda (1824-1913, Verzuolo), Pi-
erre Viala (1859, la Veruna -1936, Paris), Victor Velmorel (1848, Bearegard — 1927,
Villefranche Sur Saéne), Domenico Cavazza (1856, Secchia — 1913, Barabaresco),
Louis Levadoux (1912, Clermond Ferran — 1985, Roufhiac), entre d’altres.

En el tombant del segle x1x al xx, es van crear les anomenades tres escoles
ampelografiques principals d’Espanya: la de Jerez, la de La Rioja i 'Escuela Ampe-
logrifica Espafiola®. La de Jerez o Escuela Ampelografica Andaluza és la més antiga
i es troba situada al Rancho de la Merced, a la provincia de Cadis. Entre els cientifics
principals d'aquesta escola, hi havia Eduardo Abela, Gonzalo Fernidndez de Bobadilla
i Alberto Gracia. Actualment, té una colleccié de 1.376 varietats de ceps. LEscuela
Ampelogrifica Riojana —ja desapareguda— va tenir una gran influéncia francesa a
partir de lepisodi de la plaga de la fil-loxera, ja que molts francesos es van instal-lar alli
creient que aquesta no hi arribaria. Com a cientific, va destacar Victor Cruz Manso de
Zuhiga. LEscuela Ampelogrifica Central, creada el 1910, va ser instal-lada ala finca El
Encin, a Alcald de Henares. El cientific més rellevant va ser Nicolds Garcia de los Sal-
mones. La finca d’El Encin avui és la col-leccié més important de I'Estat espanyol, amb
1.178 varietats de raim per vinificar i 678 varietats de raim de taula. El seu director és
el Dr. Félix Cabello.

També cal mencionar la colleccié de Vassal (Marseillan Plage, Montpellier),
que depén de 'INRA (Institut National de Recherche pour 'Agriculture). Va ser cre-
ada el 1876 per I'Escola Superior d’Agricultura de Montpellier. Actualment té planta-
des 2.700 varietats de raim de 54 paisos diferents.

Quan Catalunya va patir l'atac de la fil-loxera, es van crear estacions que van
recollir les varietats més importants del pais, que es van empeltar amb els ceps ameri-
cans per fer front a la plaga; aquestes plantes van servir per replantar vinyes. Les dues
estacions més importants que van existir van ser I'Estacié Ampelografica Catalana a

Terrassa i, posteriorment, la Coleccién Ampelografica Espafola al Masnou.

21 Oparr, Alexandre Pierre. 1854.
22 Garcia-BeneyTez, S.; CaBELLO, J.M.; CaBELLO, F. 2000.
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LEstaci6 Ampelografica Catalana es va fundar l'any 1884, impulsada per I'Ins-
titut Agricola Catala de Sant Isidre (IACSI) i dirigida per I'agronom Rafael Roig i
Torres. Lany 1889 tenia classificats 126 portaempelts americans i 150 varietats eu-
ropees. Va convertir-se també en la primera escola dempeltadors de I'Estat espanyol,
técnica ja coneguda abans de la filloxera, perd que sutilitzava només per empeltar
alguns fruiters®.

De manera especial, perd, i per la importancia quant a les varietats plantades,
cal esmentar la Coleccién Ampelografica Espafiola, creada I'any 1907, al Masnou, con-
cretament a la finca de Pere Grau. El seu patrocinador va ser el Sr. Maristany, comte
de Lavern, i el seu director va ser el Dr. Pere Girona. Aquesta col-lecci6 va arribar a
tenir plantades 331 varietats de ceps i hi eren presents la majoria de les d’abans de la
fil-loxera®. La col-leccid, perd, va desaparéixer pocs anys després per motius econo-
mics, i va quedar la col-leccié d’El Encin, a Madrid, com la col-leccié principal a 'Estat
espanyol.

Lany 1903 es va crear I'Estacié Enologica de Vilafranca i l'any 1907 la de Reus.
Les dues depenien del Ministeri de Foment, pero els seus directors, Claudi Oliveras a
Reus i Cristofol Mestre a Vilafranca, van procurar que inicialment es preservessin les
varietats del pais. UEstacié de Vilafranca va fer una série d'assaigs de producci6 des de
l'any 1905 fins als anys 1920, amb les varietats subirat parent, macabeu, aramon, pansé,
xarello, parellada, sumoll i tempranillo, sobre diferents peus®. Actualment, Catalu-
nya disposa de diverses col-leccions privades que tenen varietats autdctones. També cal
destacar els treballs de 'INCAVI per a la millora d'aquestes varietats.

A Catalunya, disposem de molta documentacié que menciona les diverses vari-
etats de ceps cultivats o que s’han cultivat. Fins ara, perd, aquesta documentacié no ha
estat suficientment utilitzada, ja que moltes vegades es troba dins dobres o documents
d'una manera poc rellevant. En aquest punt, cal destacar el treball del filoleg Xavier
Fava i el seu Diccionari dels noms dels ceps i raims, en el qual fa un recull bibliografic
sobre la historia dels ceps catalans, des d'un vessant filologic®.

Altres dos treballs que sutilitzaran en els capitols segiients son els que van ela-
borar Manuel Martorell i Penya®”, per una banda, i Ramon Roig i Armengol®, per
l'altra, al darrer terg del segle x1x. Altres estudis destacats sobre les varietats catalanes

van ser els elaborats a partir d'un congrés a Sant Sadurni d’Anoia, on Rafael Mir®

23 «Estacién Ampelografica Catalana». 1889.

24 GIRONA, Pere J. 1911.

25 SAUMELL 1 SOLER, Anton; ARNABAT 1 MaTA, Ramon; RoMeU Rovira, Jordi. 2003: 79.
26 Fava, Xavier, 2001.

27 MAaRTORELL i PERA, Manuel. 1871.

28 Ro1G 1 ARMENGoOL, Ramon. 1890.

29 MR, Rafael. 1898b.
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va fer una ponéncia sobre la nomenclatura i la sinonimia de les varietats de cep que
es cultivaven al Penedés I'any 1898. Els concursos que van organitzar tant 'TACSI*,
des de Barcelona, com el Ministeri de Foment®, des de Madrid, també aporten molta
informacié rellevant.

A partir de finals del segle xx, com ja s'ha dit anteriorment, la determinacié de
IADN millora i dona precisié als treballs d'ampelografia. A I'Estat espanyol es formen
equips en diversos instituts de la vinya i el vi, com a 'INCAVTI i les universitats, com a
la Universitat Rovira i Virgili.

La vinya té al mén, segons diversos autors, entre 5.000 i 10.000 espécies de
ceps. El nombre més alt recollit es troba dins del Dictionaire encyclopédique des cépages
et leurs synonimes de Pierre Galet. A Wine Grapes, obra de Jancis Robinson i els seus
collaboradors, hi ha la descripcié de 1.368 varietats, tant des del punt del cultiu com
delenologia, la historia o les sinonimies. El ja esmentat Xavier Fava en recull 323, totes
dins de I'area dels Paisos Catalans. A Espanya se'n cultiven 235, segons dades recollides
el 2012%2.°OIV (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin) en una edicié del
2013 ofereix una llista internacional de varietats de cep i les seves sinonimies de 4.020
noms de varietats®. LInstitut Catala de la Vinya i el Vi (INCAVI) dona una llista de
79 varietats, incloses les fornies cultivades a Catalunya®.

Una altra part important de la bibliografia que s'ha consultat s’ha extret de les
aproximadament 10.000 fitxes que va elaborar el Dr. Emili Giralt® i que estan conser-
vades al Centre de Documentacié VINSEUM. Aquestes fitxes fan referéncia a 1.612
varietats, si bé dintre d'aquestes hi ha sinonimies i també varietats propies d’altres in-

drets dels Paisos Catalans.

Historia i cultura de la vinya i el vi i a Catalunya

El vi a Catalunya té una antiguitat aproximada de 2.700 anys, data a partir de la qual
no s'ha deixat de cultivar la vinya ni de consumir vi a casa nostra. El primer «celler» (o
centre de produccié de vi) conegut es troba a Areni (Armeénia), amb una antiguitat de
6.100 anys. Des dalli es va estendre per Orient i la Mediterrania oriental, i a través dels

fenicis, primer, i dels grecs posteriorment, el vi va arribar a la peninsula Ibérica.

30 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

31 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878.

32 CaBEeLLo, FELIX et alii. 2012: 27.

33 OIV.2013.

34 Llista proporcionada per 'TNCAVI, amb dades actualitzades al 02-10-2020.

35 El Dr. Emili Giralt i Raventés (Vilafranca del Penedés, 1927- Barcelona, 2008) fou president de I'Institut d'Estu-
dis Catalans, degd de la Facultat de Geografia i Historia i director del Departament d’'Historia Contemporania de la
Universitat de Barcelona.
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Lestat actual de la recerca situa lorigen del vi a les zones Transcaucasica i dels
monts Zagros, a lantiga Pérsia, on s’han localitzat diverses evidéncies de consum de vi,
com per exemple llavors de raim de Vitis vinifera i restes damfores, de fa 7.000 anys**.

E1 2007 es va fer una gran troballa a la ciutat d'Areni, a Arménia. Les excavacions,
conduides per Gregory Areshian, de la Universitat de California, i Boris Gasparyan, de
I'Institut dArqueologia dArménia, han confirmat que aquesta és la instal-lacié delabora-
cié de vi més antiga fins ara descoberta. Per primera vegada, es disposa d'un conjunt com-
plet per a la producci6 de vi, datat de 6.100 anys. Lespai excavat era un lloc on tenien lloc
cerimonies funeraries, perd també s'hi elaborava el vi que servia com a ofrena als difunts.
Els arqueolegs van localitzar una llosa en la qual es trepitjava el raim i uns recipients on es
recollia el most i fermentava, i el liquid es conservava ja en forma de vi. Les instal-lacions

de celler preparades per elaborar vi disposaven d'una superficie de 700 m?,

-
#

Planta de produccié de vi de lexcavacié d'Areni (Boris Gasparyan).

36 McGoVERN, Patrick E. 2007: 1-15. Segons McGoVERN, lelaboracié del vi estava ja ben desenvolupada durant el
quart mil-lenni aC i possiblement la tecnologia ja es coneixia d'abans.
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Es localitzaren, a més, copes per beure i també restes de raim negre, peles dels
grans, fulles, sarments i llavors que han esdevingut un valués material destudi. La hi-
potesi més provable és que el vi era recollit i emmagatzemat en gerres de 54 litres i que
les condicions de baixes temperatures de la cova i l'ambient sec van fer que fos un celler
perfecte””. Els posits de vi incrustats en aquestes gerres van ser analitzats amb carbo-
ni-14 i van donar una antiguitat d'entre 6.100 a 6.000 anys. Les anlisis quimiques van
revelar traces de maldivina, un dels millors indicadors que mostren la preséncia de vi.
Tot i aixi, Patrick E. McGovern va observar que la maldivina per si sola era insuficient
per afirmar que la troballa corresponia a restes de vi, ja que també en altres fruites com
en les mangranes n’hi pot haver. No obstant aix0, en trobar-se la maldivina combinada
amb acid tartric, es corroborava la preséncia de vi. Les restes botaniques trobades a
Areni delaten que el vi es va produir amb raim de ceps cultivats del tipus Vitis vinifera
spp- Vinifera. La recerca actual conclou que les muntanyes dArmeénia, Georgia i roda-
lies sén el lloc dorigen de la vinya cultivada®,

A través daltres restes arqueologiques, sha comprovat que en cerimonies fu-
neraries del mén antic es consumia vi i que aquest tenia un paper important, perd no
es posseeix encara un coneixement exacte de quina era la cerimonia del seu consum.
A Areni, shan trobat vint enterraments al voltant de lespai on es premsava el vi. Es
tractava, doncs, d'un espai productiu i funerari a la vegada, amb funcions cerimonials.
McGovern recorda que amb posterioritat es produiran cerimonies semblants a Iantic
Egipte, com es pot comprovar en les pintures murals de l'interior de les tombes.

La produccié de vi va significar una innovacié dins de les societats neolitiques.
Amb aquesta comengava una nova agricultura més sofisticada. Es van conéixer i do-
minar els cicles vegetatius de la planta, les necessitats del cultiu en relacié amb laigua
i altres condicionants (quines eren les adversitats principals de la planta, el moment
optim de la collita, el procés de fermentacié i la conservacié del vi, lobservacié dels
efectes de l'alcohol, etc.).

A partir daquest moment, el cultiu de la vinya i la produccié de vi sexpandeix
per la Mesopotamia i per Egipte. Lantic Egipte, tot i no ser el lloc més antic en la
cronologia de la produccié del vi, si que és el lloc del mén antic que ha aportat més do-
cumentacié, tant escrita com en forma de representacions a través de pintures murals,
amb una série descenes que mostren les diferents activitats de treball a la vinya i també
de la verema.

Les amfores localitzades també sén un instrument util per conéixer quin ti-
pus de vi consumien els egipcis. Durant 'imperi nou (1543 aC-1078 aC), s'inicia una

practica consistent a identificar les amfores i el seu contingut, com les etiquetes de les

37 BaArNARD, Hans et alii. 2010.
38 The Origins and ancient history of wine. 1996: 1x-x111.
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ampolles de vi ho fan actualment. Les amfores, a la zona del coll i a la part superior,
portaven una inscripcié amb escriptura hieratica amb dades com lany de la collita
—expressada en lany del regnat del faraé d'aquell moment—, el tipus de producte
—vi dolg, Shedeh® o altres—, la qualitat o la propietat, que en la majoria dels casos era
del mateix farad o d'un temple. Aquesta és només una de les practiques que aporta la
cultura egipcia al mén del vi.

El cultiu de la vinya també es va estendre a Fenicia. Els fenicis van ocupar la
franja que avui és, en part, el Liban. Es tracta del primer poble que va tenir un paper
historic en la distribucié del vi, sent els primers que van portar els ceps cultivatsiel via
la Mediterrania occidental. Els fenicis van desenvolupar un model de comer¢ maritim
durant el primer millenni abans de la nostra era basat en l'intercanvi. Un intercanvi
que va ser molt eficag amb els pobles que vivien en aquesta part de la Mediterrania, de
manera especial amb els de la peninsula Ibérica, les illes de Sardenya i Sicilia, aixi com
els del nord d’Africa. En principi, els fenicis comercialitzaven el vi produit a Cananea,
perd després ja en van utilitzar del produit en algunes de les seves colonies. Les seves
ciutats més importants van ser Byblos, Tir i Sidon. També cal mencionar Ugarit, ciu-
tat estat al nord de l'antiga Fenicia de poblacié igualment cananea, que avui pertany a
Siria. Els treballs arqueoldgics efectuats en les ruines d'aquesta ciutat aporten molta
informacié sobre l'aparicié del cultiu de la vinya a la zona durant el segon mil-lenni
aC, i han permes localitzar un celler a les excavacions®. De la documentacié trobada i
estudiada d'Ugarit, sen pot fer una avaluaci6 precisa de la produccié de vi a la Medi-
terrinia oriental i, de manera especial, del poble cananeu. Posteriorment, tindrd una
gran importancia la fundacié, el 814 aC, de la colonia de Cartago, situada al costat de
l'actual Tunis. A partir de la fundacié de Cartago, tot el comer¢ amb la Mediterrania
occidental es va fer a través d'aquesta ciutat. De [¢poca cartaginesa, des del punt de
vista agrondmic, cal ressaltar-ne la figura de l'agronom Magé, que va escriure un tractat
d’agricultura que va permetre conéixer els progressos de la viticultura d'aquell temps*'.
Aquests coneixements sobre el cultiu de la vinya i lelaboraci6 del vi son els que van ar-
ribar a Occident a través dels fenicis, primer, i, després, a través dels grecs i, finalment,
també dels etruscs a través del contacte amb els grecs.

La introduccié de la vinya i el vi a la peninsula Ibérica es va iniciar a través del
contacte que van tenir els fenicis amb l'antiga Tartessos i amb els ibers. La poblacié
indigena de la costa mediterrania occidental eren els ibers, que ocupaven la costa medi-
terrania des d’Andalusia fins al Llenguadoc (Enserune), amb més o menys penetracié
dins del territori. El periode en qué comenca la seva primera evolucié abraca des del

39 GuascH, Maria Rosa. 2005: 41-46. Tot i no disposar d'un coneixement exacte de la seva composicié, lautora ha
descobert que I'Shedeh era una beguda que tenia com a matéria primera el raim negre.

40 ZamoRa, José Angel. 2000.
41 Prapos, Fernando. 2011.
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1.200 fins al 800 aC; aquest coincideix amb el contacte de diferents pobles amb la
Peninsula: fenicis, celtes i grecs.

A T'inici, els fenicis van portar el vi en amfores i, posteriorment, es va iniciar el
cultiu a la mateixa Peninsula, a partir de plantes de cep que ells mateixos van portar.
A la peninsula Ibérica, des del paleolitic, es coneixia lexisténcia del cep silvestre, perd
documentalment no es coneix la preséncia de vinya cultivada fins al segle virr aC*.

El primer vi que van portar els fenicis era un objecte de regal per als caps de les
diferents tribus indigenes. Aquest vi es transportava en amfores, el recipient habitual
per al transport de productes dels diferents pobles de la Mediterrania, i podem dis-
tingir la procedéncia de les amfores en funci6 de les diverses tipologies. Aquest vi va
arribar a través de les rutes comercials per tota la costa mediterrania tal com sobserva

en el mapa segiient:
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A Tl'inici, el vi procedia de Fenicia directament, després de Cartago i, finalment,
de les colonies permanents que van fundar els fenicis al sud-est de la Peninsula, Eivis-
sa, 0 a Cadis al Castillo de Dofia Blanca o Cerro del Villar. Després d'aquest periode
comercial inicial, és molt probable que també els fenicis portessin les plantes de cep
ila poblacié local tartessicoibera o ibera va iniciar el seu propi cultiu i elaboracié. La
beguda habitual dels fenicis era l'aigua, mentre que el vi només era utilitzat per a ceri-
monies. A partir, perd, de la influéncia grega pel Mediterrani, el vi va passar a ser una

beguda habitual.

42 CeLESTINO, Sebastian; BLANQUEZ, Juan. 2001.
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Fenicis, celtes, grecs i, finalment, els romans van fer evolucionar la poblacié in-
digena amb la introduccié del ferro i, en Iambit agricola, amb els cultius de la vinya i
lolivera i les técniques de producci6 del vi i de l'oli. En els inicis del vi a la peninsula
Ibérica hi participen els poblats indigenes locals del Calcolitic i, posteriorment, el vi
sestén a les primeres poblacions iberes importants: Alt de Benimaquia (Dénia), Sant
Jaume (Alcanar) i el Turé de la Font de la Canya (Avinyonet del Penedés)®.

El poblat d'Alt de Benimaquia és considerat un dels primers llocs de produccié
de vilocal, al voltant del segle vir aC. A través de les mostres carpologiques, s’ha pogut
determinar que la vinya era un cultiu important. Les determinacions més antigues de
restes de vi sén dels segles vii-vi aC. En aquest jaciment arqueologic, s'ha trobat una
instal-lacié per a la produccié de vi iber que va fer avancar la data que fins aleshores
es tenia de lorigen de la producci6 del vi iber*. Aquest centre també tenia un espai
per a la produccié damfores, que al principi eren de tipus fenici i, posteriorment, ibeé-
riques. Aquestes normalment sutilitzaven per al transport maritim, mentre que per
al transport terrestre sutilitzaven bots de pell. Es calcula que en aquest jaciment hi
havia capacitat per produir fins a 400 hl. Per envasar aquesta produccid, es necessitava
produir entre 1.300 i 1.600 amfores. Per la magnitud de les instal-lacions, s’ha pogut
calcular que hi havia una produccié excedentaria que segurament es comercialitzava
fora del mateix poblat com a producte de prestigi. Aquesta técnica productiva va ser
desenvolupada gracies a un llarg contacte previ amb els fenicis*.

Els primers treballs dexcavaci6 a I'Alt de Benimaquia van ser iniciats I'any 1961
per Hermanfrid Schubart, de I'Institut Arqueologic Alemany. Posteriorment, es van
reprendre les excavacions, dirigides per Carlos Gémez Bellard. Ambdues actuacions
han estat molt importants per definir els origens del vi a la peninsula Ibérica.

A l'assentament de Sant Jaume d’Alcanar®, s’han identificat les primeres llavors
de Vitis vinifera cultivades al principat de Catalunya. Aquest assentament, juntament
amb el de la Moleta del Remei, va jugar un paper molt important en la introducci6 del
vi fenici en la zona de la Sénia. Molt del material trobat a la Moleta del Remeiia Sant
Jaume és al Museu de les Terres de 'Ebre, a Alcanar. El material mostra com van entrar
en contacte amb el consum de vi els habitants d’aquests poblats i, de manera especial,
els cabdills de la Sénia*. El vi el portaven els fenicis per intercanviar-lo per plom o
altres matéries primeres. Per a molts dels pobles del mén antic, el vi era un producte
de prestigi i els fenicis I'oferien en primer lloc al cabdill per tal que sacostumés al seu

consum. D'aquest vi, cada poblat en tenia emmagatzemat per al seu propi s o per dis-

43 SARDA, Samuel. 2014.

44 Digs, Enrique; GoMEz, Carlos; GUERIN, Pierre. 1993.

45 G6mEz, Carlos; GUERIN, Pierre. 1995: 262.

46 Lorez, Dani. 2004.

47 Plafons explicatius del Centre d’Intrepretacié dels Ibers: Casa O’Connor, Alcanar (abril, 2017).
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tribuir-lo o revendre’l a altres poblats de l'interior. Inicialment aquest vi era utilitzat en
cerimonies, els rituals de les quals servien per cohesionar el grup i refermar l'autoritat
del seu cabdill. Lassentament de Sant Jaume és un poblat fortificat de reduides dimen-
sions que probablement era la residéncia del cabdill daquesta zona de la Sénia, que
incloia el poblat de la Moleta del Remei. Va tenir un periode d'ocupacié breu, durant
els segles vir i vi aC, i va ser destruit, probablement, per un incendi. Es tractava d'un
poblat amb vinya cultivada®. També, degut al comer¢ amb els fenicis, s’han localitzat

moltes amfores daquesta procedéncia.
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5 mm
Llavors de raim carbonitzades del jaciment de la Font de la Canya (Xavier Goi i Dani Lépez).

De les llavors de Vitis vinifera spp vinifera, també se n'han trobat al jaciment
del Turé6 de la Font de la Canya, concretament un centenar de llavors, barrejades amb
d’altres de Vitis vinifera spp. Silvestrys. El descobriment del jaciment de la Font de la
Canya, a Avinyonet del Penedés, tingué lloc I'any 1977 en el territori que va ocupar
la tribu dels cossetans. Tot el jaciment pertany a la primera i segona edat del ferro, i té
abundancia de sitges, el que fa palées que hi havia una gran producci6 de cereals. Les
primeres sitges sén del 650 aC. El buidat d’aquestes sitges ha permes trobar molt de
material. En alguna daquestes s'hi han trobat restes de brisa (datades del 650 al 600
aC), amb una gran quantitat de llavors de raim i fragments de sarments. Aquestes
restes vegetatives son les més importants de Catalunya del segle vir aC. Encara caldria
discutir si aquestes restes eren de raim per menjar fresc —o de sobretaula, com diriem
actualment—, o bé un subproducte del premsat del raim (la brisa). Es considera que,
per acceptar que es va elaborar vi en un jaciment, s’hi han de trobar els aparells i la
instal-lacié per crear-lo (tal com s’ha vist en les excavacions de I'Alt de Benimaquia),

encara que, quan selaborava en petites quantitats, el vi es podia fer en installacions

48 Garcia, David et alii. 2016: 63 i 65.
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més senzilles que no han deixat rastre. Les amfores que s’han trobat a la Font de la
Canya sén també fenicies®.

A Sant Marti d'Empuries també s'hi han localitzat llavors de Vitis vinifera cul-
tivada corresponents al segle vir aC, juntament amb fragments damfores fenicies i
vaixella etrusca (podria ser que arribés també vi etrusc).

A partir d'aquests primers jaciments, la vinya i la produccié del vi es van esten-
dre per tota la poblacié ibera, tal com prova la localitzacié dobjectes lligats a aquesta
produccié en molts indrets. Els estris més freqiients que s'’han trobat sén, en primer
llog, el falg o podall, eina emprada per a la poda del cep. S’han localitzat també diver-
ses restes de premsa. A I¢poca ibérica, apareixen bases de pedra que sostenien la gibia
de fusta on es col-locava el raim per ser premsat. Fins ara Iinica premsa d¢poca ibérica
localitzada en el lloc d'origen és la trobada al jaciment d'Estincells, a Verdi; també de-
vien haver-hi estances més o menys amplies, destinades a lemmagatzematge d’amfores
amb vi i amfores buides llestes per envasar. Es el cas del jaciment d'Alt de Benimaquia.
Finalment, s’han localitzat mostres de vaixella per servir i consumir el vi, que en la seva
majoria eren de procedéncia grega. D'aquest periode, cal mencionar-ne la troballa d'un
gra de raim carbonitzat que es va produir al jaciment de la ciutat ibérica de Calafell, del
segle 111 aC. Es tracta d'una troballa extraordinaria, ja que el més freqiient és localitzar
llavors perd no grans sencers.

Siels fenicis van entrar pel sud, els grecs van utilitzar la ruta del nord. Al segle vr
aC, els grecs foceus funden Emporion (Empuries), la principal coldnia grega al territori
que avui és Catalunya. Aquests procedien de Massalia (Marsella), fundada als voltants
del 600 aC i que va ser la seva colonia més important daquesta area i un important
centre productor de vi. Altres pobles grecs ja havien tingut contacte amb els habitants
de la peninsula Ibérica, com va ser el cas dels que procedien de Rodes, i que van fundar
Roses. Anteriorment, els foceus també van establir contacte amb els tartessos.

Els grecs van establir colonies permanents, i cada colonia es va convertir en una
ciutat, des de les quals van desenvolupar les seves activitats comercials. Un producte
important del seu comer¢ era el vi. Amb aquest van introduir un nou concepte de
cultura del vi, com ara la forma de beure’l i 'ds d'una vaixella especial, aixi com un nou
tipus damfora per al seu transport maritim. També van aportar nous coneixements
per ala seva elaboracid i conservacid. Per exemple, els grecs van desenvolupar la técnica

d’afegir resina de pi al vi per millorar-ne la conservacié®.

49 L6pEz, Dani et alii. 2015: 26, 110-115, 162-176.
50 McGovVERrN, Patrick E. 2007: 239.
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Amfora fenicia trobada al jaciment Sant Jaume-Mas den Serra, primera edat del ferro

(Reg: 16.930 / Museu de les Terres de I'Ebre) i Amfora ibérica (MAC-Ullastret).

Amb els grecs, el vi es transforma en la beguda dels déus, molt concretament del
déu del vi Dionis. Sembla que els grecs van rebre la cultura del vi de la cultura minoica,
que, al seu torn, va rebre les influéncies de Fenicia. Al palau del rei Minos de Knossos,
s'ha localitzat el primer vi de resina. Els grecs, d'altra banda, van tenir una forma més
oberta de beure vi a les reunions que eren només per a homes, les quals anomenaven
symposium. El maxim consum del vi grec es va assolir durant el segle v aC.

A Empdries, dins del recinte de la poblacié, no s'ha trobat cap instal-lacié de
produccié de vi. Es creu que en un principi aquest arribava de Massalia i que, poste-
riorment, era elaborat pels ibers indigetes locals.

La vaixella per al consum de vi va ser principalment dorigen grec i cal distin-
gir-hi els elements segiients: el crater o gerra gran de cerimica on es feia la barreja del vi
amb laigua, el simpulum o cullerot que s'utilitzava per remenar la barreja que contenia
el crater i per servir el vi i la phiala, que era el recipient amb el qual es bevia. Els grecs
sempre consumien el vi barrejat amb aigua; el consum de vi pur era considerat cosa de
barbars. La barreja es feia en un recipient de ceramica —pithoi—, i es bevia en uns gots
plans, els cilix. Consumien vins daltres procedéncies, que podia ser vi negre (melas),
rosat (erythos) o blanc (lencox). També els classificaven com a vins joves, aromatics,
dolgos, forts i acids, etc®.

51 GARRIER, Gilbert. 2008: 17.
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Simpulum, crater i cilix i (MAC-27.450 / MAC-11.277 / MAC-582).

Uns segles després arriben a la peninsula Ibérica els romans, que ho fan per Em-
puries 'any 218 aC., com a conseqiiéncia de la segona guerra ptinica contra els cartagine-
sos. A partir daqui, s'inicia locupacié romana de tota la Peninsula i també lexpansi6 per
tot el territori de la vinya i el vi. Els romans van ser el poble antic que més va influir a fer
que el cultiu de la vinya fos tan important en tota la peninsula Ibérica.

A la peninsula Italica, el cultiu de la vinya i la produccié del vi van arribar amb
els grecs a partir de la fundacié de diverses colonies durant el segle viir aC a Sicilia i al
sud d'Italia, principalment a Calabria i la Pullia. Aquesta zona es va anomenar la Magna
Greécia, amb colonies com Paestum, Elea, Segesta, Agrigento o Siracusa. Poc després, els
mateixos grecs van entrar en contacte amb els etruscs, poble que ocupava la zona que
actualment és la Toscana i que, posteriorment, es va expansionar fins a ocupar la vall
del Po al nord, i Iarea dels llatins i la Campania al sud. Amb el contacte amb els grecs,
sintrodueix el viila cultura de beurel, aixi com la vaixella necessaria per al seu consum.
A partir del segle vir aC, comenga la implantacié de la vinya a Etrtria, i fins i tot van
arribar a exportar els excedents a les zones proximes del seu territori. S’han trobat restes
de consum de vi a les tombes de les elits i també en les pintures daquestes tombes, amb
escenes de banquets on sen consumia . Pel que es coneix, el vi es consumia com ho feien
els grecs, barrejat amb aigua; també amb espécies, mel i formatge. Una normativa prohi-
bia a les dones etrusques beure vi put, pero si barrejat amb aigua; aquesta va ser una de les

formes més permissives de tolerancia del consum de vi per a les dones en aquella época®.

52 Z1rFERERO, Andrea. 2012: 67-76.
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La vinya etrusca es cultivava enfilada als arbres, d'una forma completament di-
ferent a la que desenvoluparan posteriorment els romans. Quan Roma va iniciar el seu
procés de poble sobird, va conquerir per al seu nou regne l'antiga Etriria i la resta de
la peninsula Italica. Amb la seva expansid, els romans van absorbir els dos territoris
que tenien les cultures més avangades, incloent-hi el cultiu de la vinya. Els romans van
considerar el vi un producte popular a I'abast de tothom, ja que per ells era un aliment
essencial, a part dels atributs que li donaven els pobles anteriors. Els romans van esten-
dre el cultiu de la vinya per tots els territoris que conquerien, com la peninsula Ibérica
o la Gal'lia.

A la Grécia classica, el consum del vi es feia o durant cerimonies religioses o
durant els simposis que se celebraven en estances privades. El banquet es distribuia en
dues parts: durant la primera es menjava i a la segona es bevia el vi, considerat com una
droga sagrada per crear una comunié intel-lectual amb els amics, que actuava com un
punt de connexié entre aquests i la divinitat. En canvi, en els banquets romans es con-
sumia simultiniament el menjar i la beguda. Els romans no atorgaven al vi un caracter
divi, el van dessacralitzar i en van promoure el consum. De totes maneres, el banquet
roma tenia les seves normes (no estava permés emborraxar-se) i també s'hi produien
converses o discussions elevades™. Per als romans, el vi va ser principalment una be-
guda, i per aquesta raé el cultiu de la vinya va augmentar molt a tota l'area de I'Imperi
romad, fins al punt que l'any 90 de la nostra era lemperador Domicia va redactar un
edicte per a les provincies de I'Imperi en el qual va obligar els pagesos a arrencar la
meitat de les vinyes existents i a no plantar-ne de noves a Italia, a causa de la crisi que
en va provocar lexcés de produccid.

Es disposa de molta informacié sobre el vi i el cultiu de la vinya dels romans
gracies a diferents autors llatins de I¢poca, com Plini el Vell, del segle 1 dC, que dins
de lenciclopédia Naturalis Historia dedica un llibre al vi°*%; un tractat dagricultura de
Palladi del segle 1v dC, Opus Agriculturae, i altres referéncies com les dels agronoms
Caté, Varré i Columel-la. Amb aquestes obres es coneixen les varietats de ceps que es
van cultivar, aixi com detalls agricoles del cultiu de la vinya i de les caracteristiques del
tipus de vins. Aquests tractats coincideixen a ressaltar que dins de les varietats de vinya
més importants hi havia les aminees, grup que procedia de Grécia. Plini el Vell indica
que potser era el grup de varietats més conegudes a l'antiguitat. En ordre d'importan-
cia, li seguien les apianes, que podrien tractar-se dels moscatells actuals, i que deuen
el seu nom a les abelles, insectes que tenen predileccié per aquests tipus de raim. Eren
varietats molt apreciades a Etrtria. A Hispania esmenta la balisca, que rep el nom de

coccolobis, i que es tractava d'un raim que suportava bé les calors i la secada. Pel que fa

53 Jounson, Hugh. 2005.
54 Print eL VELL. 2015.
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al tipus de vi, per als romans el millor era el vi de Falern, que es produia a la Campania
i que senvellia uns 10 anys (perd podia arribar als 30)>°.

Dels treballs propis de la vinya i el vi, els temes més desenvolupats en les obres
mencionades sdn, sobretot, la verema i lelaboraci6 de vi. La verema es feia amb falgons i
el raim es posava en cistells. El raim, primer, es trepitjava amb els peus en el calcatorium
i sobtenia un most inicial. Després, hi havia una segona premsada de la brisa amb grans
premses (torcularium). En alguns casos, perd, podia eliminar-se el trepitjat i passar
directament a les premses. El most era decantat en un o diversos diposits o tines (lacus
vinarius). La fermentacié es feia en dolia®, en els cellers o cella vinaria. Finalment, es

feia lenvasat en amfores per al transport maritim, que era el principal.

Amfora per al transport del vi tarraconense tipus Dressel 2-4 (MNAT, Inv: 34009/ G. Jové.)

Pompeia va ser un gran centre del vi roma, tant productor com exportador. La
ciutat tenia fins a 200 tavernes, i els seus voltants estaven plens de vinyes, sent la zona

principal de subministrament de vi a la ciutat de Roma. EI culte a Bacus —Dionis

55 Jounson, Hugh. 2005.

56 Els dolia eren grans gerres de forma esférica de terrissa, usades normalment en el periode roma per posar-hi el vi
nou abans de passar-lo a les imfores, que es guardaven parcialment enterrats a terra.
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per als grecs— es veu ben representat en les pintures que s’han trobat entre les ruines.
També s'han trobat Amfores amb marques de pompeians en diversos indrets que de-
mostren la for¢a que tenia el comer¢ en aquesta ciutat. Com és ben conegut, tot es va
acabar amb lerupcié del Vesuvi lany 79 de la nostra era, que va destruir completament
la ciutat i la zona vitivinicola de Pompeia.

Finalment, per avaluar la importancia del consum i del comer¢ del vi a la ciutat
de Roma, cal parlar del Monte Testaccio, un pujol artificial format per les restes de 26
milions damfores trencades. Aquestes transportaven majoritariament oli perd també
vi. Quan els vaixells arribaven a Roma, el contingut de aimfora es buidava en altres
recipients i ['amfora es trencava i es llengava. Amb aix0, es va fer una muntanya de 50
metres d'algada denvasos no reutilitzables entre els anys 74 dC i 150 dC.

Els romans van crear el concepte del vi com a aliment, procés pel qual la produc-
ci6 va augmentar considerablement. També va augmentar el seu comerg, des dels llocs
que produien excedents a llocs que els en faltava, o perqué els vins d'un determinat
indret fossin molt apreciats per la seva qualitat. Tal com deia la dita romana: Pauperis
cena panem vinum radicem (el sopar dels pobres: pa, vi i raves), que indica que aqui
comenga la tradicié mediterrania de considerar com a aliments basics el pa i el vi”’.
També els romans, sobretot la gent rica, tenien formes especials de veure el vi en els
banquets que l'amfitrié d’'una casa oferia als seus convidats. Aquest tipus de banquet
sanomenava convivium (diferent al simpdsium grec), i era la manera més elevada de
beure vi. Es produia un cop acabat el sopar, amb una llarga sobretaula durant la qual el
vi es consumia d'una forma festiva.

A Catalunya, gran part de la produccié es concentrava a la costa, on hi havia
els ports, que eren els centres de comerg, activitat que majoritiriament es feia per via
maritima, ja que la xarxa de camins a l'interior del pais no era encara suficient. Amb
els romans, el paisatge agricola pateix un gran canvi: d'una superficie agricola princi-
palment basada en els cereals a la implantacié de la vinya. Aquesta produccié tenia
lloc majoritariament a les grans explotacions agricoles de les vil-les, que disposaven de
totes les instal-lacions necessaries per produir el vii, fins i tot, envasar-lo, ja que algunes
daquestes vil-les tenien forns de cerimica on fabricaven les seves propies amfores. En
seria un exemple Can Sent-roma, a Tiana, on es va trobar un cup de vi probablement
associat a un celler de dolia, construit a meitat del segle 11 i ampliat durant el segle 1v°%,
La villa de Sent-roma es va fundar durant el segle 1 i, a més de la zona residencial,
disposava d'una amplia zona delaboracié amb premsa que, en l'ampliacié posterior, se

suposa que sutilitzava tant per elaborar vi com oli.

57 Comas, Montserrat; HuELaMo, Juana; Sot1as, Josep M. 2007.
58 BruN, Jean-Pierre. 2009.
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Campanya d'excavacions del 1967 a Sent-roma, reinstal-lant un dolium un cop restaurat,
excavacions en les qual vaig participar durant diverses campanyes (Josep M. Puiggros).

La segona vil-la que cal destacar és la cella vinaria de Vallmora de Teia. El con-
junt arqueologic té tres espais per trepitjar el raim, tres sales de premsat i cinc diposits
per recollir el most. El conjunt abraca una producci6 sense interrupcié durant cinc-
cents anys. Gracies a haver trobat un segell de plom amb l'inscripcié «Epicteti L[uci]
P[edani] Clementis» es coneix el responsable del celler, Epictet, i el nom d'un propie-
tari: Luci Pedani Clement®. Es tracta d'una troballa molt poc freqiient.

Al costat d'aquestes dues explotacions agraries situades al camp, de les quals a
la Laietania n'hi havia moltes, es localitzen també instal-lacions vinicoles a les ciutats,
com a Barcino (Barcelona) i Baetulo (Badalona). Dins de la Barcelona romana, se n’ha
trobat una, les restes de la qual sén a l'interior del Museu d’'Historia de la Ciutat.
Aquesta instal-laci6 vinicola, situada a la plaga del Rei, era una explotacié petita, perd
molt ben planificada. Disposava de llocs per trepitjar el raim, premses, tines per la de-
cantacié i unes 11 dolia per a la fermentacid, cada una amb una capacitat de 880 litres,
és a dir, una capacitat total de 9.680 litres, aixi com també un celler, a part d'un ma-

gatzem amb admfores que contenien els productes que safegien al vi, com la sal marina

59 MarrTiN, Antoni. 2009.
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(que feia precipitar els tartrats), o la mel i almivars (per endolcir el vi). La instal-lacié
va funcionar entre el segle 1111 la segona meitat del segle 1v , i després va passar al bisbe
de Barcelona®.

Cal mencionar per la seva importancia les restes que recentment s’ han trobat a
Barcelona com a conseqiiéncia de les obres de lestacié de TAVE de la Sagrera, en el lloc
anomenat «Pont del treball». Corresponen a unes instal-lacions per elaborar el vi, que
pel nombre de premses localitzades era una cel-la vinaria tan important com la de Teia,
el que demostra que el pla de Barcino era un lloc amb abundancia de vinyes.

A Baetulo, s’han documentat dos centres de produccié i manipulacié de vi,
situats en dos domus (casa senyorial): el dels Dofins i el de 'Heura. En el primer, es
conserven tres lacus, un petit forn per fer les dmfores i un magatzem amb amfores
collocades cap per avall. En el segon, es van trobar tres lacus i els fonaments d'una
premsa. Les dues instal-lacions, situades molt a prop del forum, corresponen a finals
del segle 1aC. Les dues cases sobren al Cardus Maximus, que tenia set metres d'ample
i permetia sense grans problemes la descarrega del raim i la cirrega del vi. Aquests
casos no son aillats, perd tampoc no sén molt freqiients: n'hi ha a Iesso i a Tarraco,
per exemple®.

Una gran part de la producci6 del vi de la Laietania, des del segle 1 aC al 1 dC,
es va exportar a diferents indrets, i aixd és conegut gracies al fet que una part de les
amfores que es fabricaven anaven marcades amb una inscripcié que corresponia o al fa-

bricant de I'amfora o al vinater que produia i envasava. Algunes d’aquestes inscripcions

eren C, MUCI o M PORCI®%,

Marca M.PORCI (Museu de Badalona).

60 BELTRAN, Julia. 2009.
61 Juan, Jordi. 2006.
62 Comas, Montserrat. 1997: 11-15.
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Segons un estudi sobre les localitats i densitats don es van trobar les mostres®,
sembla que M. PORCIUS era el productor més important i que Iépoca de maxim
esplendor, quant a I'exportacid, va ser durant Iépoca d'August. Lestudi mostra la gran
amplitud geografica on van arribar els vins de la Catalunya romana. Un moment de
gran productivitat es correspon amb Iepoca en qué Juli César estava a la campanya
de les Gal:lies i necessitava vi per a la tropa, perqué a la Gal-lia no n'hi havia. Elvide la
Laietania, a través dels ports de Barcino, Baetulo i Iluro (Mataré), arribava fins a Nar-
bona i continuava via terrestre o fluvial fins on hi havia necessitat. Aquest és el motiu
pel qual Plini 'anomenava vi de la tropa, encara que es pot pensar que també es van

produir vins millors i aquells es van exportar a Roma.

Mapa que expressa la densitat dimfores tarraconenses (g/m?)%.
paq % g

També cal indicar que a finals de Iépoca romana les amfores a poc a poc deixen
de ser I'envas principal i es comencen a utilitzar les botes de fusta de grans dimensions,
aixi com el bot de pell, que sera el veritable substitut de les amfores.

A principis del segle v es produeixen les primeres arribades dels visigots. Aquest

poble germanic portava ja molt de temps en contacte amb els romans i ja gairebé se-

63 Comas, Montserrat; HuELaMo, Juana; SoLias, Josep M. 2007: 16-25.
64 CARRERAS, César. 2009.
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guien els mateixos costums. Lany 470 es produeix la invasi6 visigoda definitiva de la
peninsula Ibérica, que va comportar la desaparici6 del que quedava de I'Imperi roma.
Malgrat el daltabaix politic i social, I'agricultura a Iepoca visigdtica va perpetuar i con-
tinuar els coneixements agraris practicats pels romans i la viticultura va seguir sent un
dels sectors agraris més rellevants. On si que es van implementar canvis va ser en la
funcié de lexplotaci6 agraria. Les vil-les rurals van assolir un nivell maxim dautosufi-
ciéncia i produien tot el que necessitaven, inclos l'oli i el vi, fet que va afeblir el contacte
amb el mén urba.

A Catalunya, un jaciment molt representatiu de I¢poca visigotica és el d’El
Bovalar (Segrid). En aquest jaciment, i en daltres com els de Puig Rom (Roses, Alt
Emporda) i Vilaclara (Castellflorit del Boix, Bages), les restes recuperades —copes de
vidre o gerretes de ceramica, per exemple— mostren com el consum del vi tenia certa

importancia, des del segle v i també a principis del segle vir.

Espai destinat a la premsa del jaciment d’El Bovalar (Josep M. Puiggros).

El Bovalar és un jaciment a I'entorn d'un temple, que va practicar l'agricultura
de forma important. Una part significativa del jaciment ha estat excavat i s'hi ha trobat

una gran premsa datada de principis del segle vi11, de palanca i contrapeés dencoratges
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al sol. També hi ha dos cellers amb restes de botes de fusta. Aquesta instal-lacié mostra
una continuitat amb les instal-lacions dépoca romana, aspecte que li confereix un gran
interés. Els cultius més importants eren els cereals, el 1li, el préssec i la vinya i, com a
cultius menors, el pésol, la fava i la vega®. Sorprén, en canvi, no haver trobat la presén-
cia d'olivera, malgrat haver-hi la premsa que també es podia utilitzar per fer oli®.

El gran canvi, perd, es produira a principis del segle virr amb la invasié musul-
mana. Va ser un canvi molt important, que afecta els ambits cultural, lingiiistic, religi-
6s, social, tecnoldgic i també agricola i alimentari. Quan els musulmans van arribar a
la peninsula Ibérica i al sud de Franca, es van trobar amb una societat hispano-roma-
no-visigotica que cultivava la vinya i bevia vi. Des de feia segles, la vinya sestenia des
de Pérsia a I'Atles, territoris que van passar a dependre d'un poble el profeta del qual,
Mahoma, predicava una nova religié, la musulmana, que desaconsellava el consum de
vi. El tema de la prohibicié del consum del vi en la religié musulmana sempre ha estat
controvertit. Principalment, perqué I'Alcora es refereix al vi com a obra del dimoni,
perd a la vegada, quan es fa la descripcié dels plaers que els bons musulmans podran
gaudir en el paradis, un d'aquests serd un riu de vi deliciés”. Tot i la prohibici, la tole-
rancia envers el consum del vi per les autoritats musulmanes va gaudir de diferents in-
tensitats. En aquest sentit, una de les millors époques per al vi va ser el periode Omeia.
Els periodes més durs, per contra, van ser els de domini bereber (primer els almoravits
i després els almohades), que, com que eren pastors de I'interior del nord d'Africa, no
tenien costum de beure vi. Un altre periode molt flexible va ser el dels regnes taifes.
Dintre de les escoles coraniques, també hi va haver discrepancies: aixi l'escola Maliqui
va ser relativament tolerant amb el consum de vi®®,

Quan els musulmans van arribar a la peninsula Ibérica, van trobar que la po-
blaci6 autdctona tenia un fort arrelament al del consum de vi . Els musulmans no van
prohibir el seu consum a la poblacié no musulmana, ni tampoc la seva elaboracid, pero
si que van haver de posar restriccions a la poblacié musulmana. Durant la primera
etapa del domini islimic, amb gran preséncia de poblacié cristiana, el consum del vi
degué constituir una discussié continua i forta. En aquell moment molts dels funcio-
naris eren cristians i hi havia matrimonis mixtos, tanmateix, a poc a poc, amb el procés
d’islamitzacid, el poder dels ulemes i la pressié del regnes cristians sobre el territori
musulma, la situacié per als mateixos musulmans es va endurir. Sembla que en un
primer moment es desaconsellava consumir vi, perd va resultar impossible eliminar-ne

el consum, tot i que els que infringien la llei podien ser castigats. Un punt important

65 Pavot, Pere de. 2005: 505, esmentant Carme Cubero i el seu treball inédit Estudi paleocarpoldgic del Bovalar.
66 PaLot, Pere de. 2005: 503-507.
67 Puic VAYREDA, Eduard. 2017: 80-87.

68 MarTiNEZ, Carmen; BELLON, Jests. 2005.
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va ser que la llei no era igual per a tothom, i aquest «desaconsellar» no afectava de la
mateixa manera princeps, grans senyors, poetes, artesans, pagesos i poblacié empobri-
da de les ciutats. En els nivells més elevats hi va haver una permissivitat molt elevada i
es van dur a terme les anomenades «tertulies de la beguda» que organitzaven els grans
senyors, en les quals hi havia lectura de poesies (molts poetes lloaven el vi), musica i
consum de vi. A part dels textos literaris, n'han quedat obres d’art com cerdmiques o
treballs en ivori on es poden veure imatges d'aquest consum de vi. Ara bé, la cort de-
senvolupava les seves propies normes d’aquests privilegis: tots els assistents en aquestes
tertilies havien de mantenir moderacié i discrecid, i lescandol puablic no era permés i
era censurat, igualment per als cronistes relatar-ho. Si la poblacié musulmana de fora
dels cercles privilegiats volia consumir vi —fet que no era gaire estés—, el més proba-
ble és que el compressin als cristians®.

La vinya va continuar cultivant-se a la peninsula Ibérica i es va produir vi, i tam-
bé sen va importar de Pérsia, Sicilia i d’altres regions de I'islam. Una font important
per alestudi del cultiu de la vinya son els tractats agricoles andalusins, com el del geo-
graf Al Idrisi del segle x1i els agronoms Abu Zacaria, Ibn al Awam i Ibn Luyun, dels
segles x11-x1v”°. Al Al-Andalus es van introduir en la vinya nous sistemes de conreu
i noves varietats. Agronoms de Sevilla i Granada descriuen diverses varietats, unes de
Iépoca romano—visigotica i daltres provinents de 'Orient Mitja o de la Mesopotamia
aclimatades a Al-Andalus™.

Una de les novetats del cultiu de la vinya del mén andalusi fou la vinya de rega-
diu. Aquestes es dedicaven generalment a parres per al raim de taula, entre les quals la
varietat acebibe (alzabib) era molt valorada 72 Igualment eren molt famoses les panses
de Malaga, que van ser la base d'un vi dol¢ molt apreciat que ha arribat fins avui, aixi
com el vi Sherich, antecessor del Xerés. Les parres de regadiu d’Almeria es van esten-
dre per Murcia i Alacant i, encara avui, aquest tipus de cultiu és el que es practica en
aquestes zones, amb poques variants. Amb el reg, obtenien raims grossos de poc grau
alcoholic, perd molt bons com a raim de taula. El vi que més agradava era el que tenia
sabor dolg. Un altre producte molt apreciat era l'arrop, que és suc de raim cuit que, de-
gut al color més transparent, es podia utilitzar en époques de prohibicié. I, finalment,
el vinagre, que va ser també molt apreciat per a la cuina”. No es disposa, en canvi, de
dades concretes sobre el territori que avui és Catalunya, tanmateix en molts casos es

poden aprofitar les dades que saporten d'aquests altres indrets.
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Els arabs eren uns veritables experts en el maneig de laigua per al regadiu. Aixo
no va afectar inicament la vinya, siné tota l'agricultura. A Iépoca musulmana, va can-
viar notablement l'aspecte dels tipus de cultius de [¢poca hispanoromana i es va passar
d’'una agricultura de grans superficies de seca a una agricultura amb molt de regadiu i
cultius d’horta i fruiters. A la Catalunya musulmana, per la seva situacié en gran part
al peu de I'Ebre, s’hi van desenvolupar grans zones de regadiu com, per exemple, tota la
plana de Lleida o I'area de Tortosa.

A mesura que els cristians expulsen els musulmans, van ocupant els seus ter-
ritoris i els seus cultius. A les arees de Tortosa i Xerta, per exemple, els cultius més
freqiients eren 'horta, la vinya i lolivera”™. També era aixi a les terres de Miravet o a les
d’'Horta de Sant Joan. Queda clar que a la Catalunya musulmana el cultiu de la vinya
no va desaparéixer, com tampoc no ho va fer la produccié de vi.

A partir de finals del segle vi11, la meitat nord de Catalunya és ocupada pels
carolingis, que comencen la reconquesta del territori i formen la Marca Hispanica. La
seva expansi6 va quedar frenada a partir de la conquesta de Barcelona l'any 801 per
Lluis el Piet6s, amb una nova frontera que subicava en una part del riu Llobregat i la
zona prepirinenca oriental. La monarquia dels francs va comengar a perdre el control
d’aquest territori durant el segle x, i el comte de Barcelona Borrell II va encetar el pro-
cés d'independéncia dels comtats catalans. Fins a l'any mil, els centres vitals de Cata-
lunya es trobaven al Pirineu, on la poblacié cristiana es va refugiar fugint de la invasi6
musulmana, i es va mantenir una agricultura de subsisténcia”™. Els cultius principals
van ser els cereals’ i la vinya. D'aquesta manera, el pa i el vi es van convertir en els ali-
ments fonamentals. La vinya sestenia pertot arreu, des dels punts més alts del Pirineu
ala serra del Cadi o a la Vall dAneu i la Ribagorga. Finalment, cal comprendre que la
vinya i els cereals quasi ocupaven tota la superficie til agraria i, en canvi, lolivera no es
va recuperar tan rapidament.

Els petits pagesos alodials van ser els primers a recuperar la vinya, a la vegada
que van ser els grans recuperadors del paisatge, construint bancals, marges i parets de
pedra seca. La vinya no era un monocultiu, sin6 que es cultivava juntament amb arbres
fruiters diversos. Aquesta forma de cultiu encara es va mantenir en algunes comarques
de seca fins a meitat del segle xx. També hi havia vinyes compactes al voltant de llocs
de forta poblacié o al voltant de monestirs. Precisament amb els ordes religiosos la vi-
nya tornara a ser un cultiu molt important, sent cultivada tant al voltant dels monestirs
com a les terres que tenien en possessid, com era el cas dels cistercencs, que disposaven

de granges en molts indrets fruit de les donacions de terres. Els ordes religiosos que a
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Iépoca medieval es van establir a Catalunya i que van tenir una importancia en l'expan-
si6 de la vinya i el vi van ser els benedictins, els cistercencs, els templers i els cartoixans.

El renaixement monastic a Catalunya, impulsat pels benedictins, va comengar
a finals del segle viir i de manera especial durant el segle 1x””. Des d'un punt de vista
territorial, comenca per I'Urgell, el Pallars i la Ribagorca, i sexpandeix per les terres
del Rossell6 i les comarques gironines. Els grans monestirs no es construiran fins als
segles 1x i x, com Ripoll, Sant Miquel de Cuixa, Sant Pere de Rodes, Sant Benet de
Bages i, posteriorment, Sant Cugat del Vallés. Precisament en el cartulari de Sant Cu-
gat —segons els documents de I'any 936 al 1000— apareixen donacions de vinyes al
monestir i vendes o permutes, perd en cap cas fan una mencié al tipus de vi o al tipus
de cep; només informen dels indrets on es cultivava la vinya, i que corresponen a una
area proxima al monestir. D'altra banda, dels capbreus de Sant Pere de Rodes™ (1420
al 1429), se’n pot extreure que, en 124 capbreus de propietats del monestir, en tots hi
havia cultiu de vinya i que 40 dels pagesos entreguen per Tots Sants al monestir les
quantitats estipulades de vi novell per embotar, i els altres entreguen el raim. El més
interessant per al nostre estudi és que dona a conéixer que quatre pagesos tenen vinyes
plantades de «muscat» o moscatell.

La regla de Sant Benet és una guia del que ha de fer un monjo i ha servit de base
per ordes fills dels benedictins, com el del Cister. La regla recomana beure vi durant els
apats, concretant per a cada monjo la quantitat d'una hemina de vi al dia (aproxima-
dament, uns 270 cl). Ara bé, aquells que feien treballs més durs, els era permés racions
suplementaries”. A partir del segle x, comenca un periode de més laxitud, i una de les
primeres coses que es feia abans de comengar un nou monestir era plantar les vinyes. El
vi que bevien aquests monjos podia ser vi pur o hi podien afegir herbes; també podia
ser cuit i aromatitzat amb ametlles i espécies. El vi era tant indispensable com el pa,
aixi que la vinya va gaudir d'un gran desenvolupament, i a finals de ledat mitjana els
monjos van esdevenir els principals productors de vi. El perqué el vi es va desenvolupar
com un producte de proximitat en els monestirs locals en aquell temps es deu en part
a les dificultats en el transport.

A mitjans del segle x11 es va produir una nova reforma benedictina, que va ser la
reforma del Cister o del cistell. Lorde del Cister va entrar a Catalunya l'any 1150, perd

va fundar fundant el seu primer monestir a Santes Creus®, tot i que en un emplaca-
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ment diferent al de I'actual monestir al camp de Tarragona, 'any 1060. Laltre monestir
masculi important és el de Poblet, construit I'any 1150. Finalment, es va construir el
monestir femeni de Vallbona de les Monges a I'Urgell, fundat I'any 1177. Sobre el mo-
nestir de Poblet, el seu diplomatari —que comprén entre els anys 960 fins al 1176%'—
ofereix informaci6 sobre compres, vendes o donacions de vinyes, perd en cap cas es
parla del tipus de vi ni de la varietat de cep. Tant sols sofereix informacié sobre els
emplacaments de la vinya, que en la seva majoria eren a les comarques de ponent. Els
documents del diplomatari fan referéncia directa al monestir, tot i que també poden

oferir dades sobre propietats alienes.

Monestir de Poblet (Josep M. Puiggros)

Els cistercencs van aportar noves técniques agricoles que van millorar la pro-
duccid, i també l'elaboracié del vi. Labadia de Citeaux, a Franga, es va fundar I'any 1098
i dos anys més tard aquesta adquireix una finca situada a 10 kildometres, en el lloc dit
«Vougeot» *. El motiu de la compra va ser tenir una finca per plantar vinya que donés
el vi suficient per a les necessitats de I'abadia, ja que la terra que envoltava el monestir
no era adequada. El 1112 els ducs de Borgonya donen a l'orde la finca de Mersault.

En poc temps 'abadia es fa mestressa de diverses finques, procedents de donacions o

81 ArTISENT, Agusti. 1993.
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de compres, on es van desenvolupar els grans vins de la Borgonya. D'aquesta manera,
lorde del Cister es converteix en un gran centre productor de vi. Els monjos van ide-
ar el concepte de «clos», que va sorgir del fenomen de treure les pedres dels camps i
utilitzar-les per fer una paret seca al voltant de cada parcel-la, aixi la parcel-la quedava
tancada. Aquest tancat tenia diferents funcions, com dificultar els robatoris de raim i
evitar que el bestiar entrés a les vinyes i fes mal o, en les zones fredes, facilitava que a la
nit retornés lescalfor emmagatzemada durant el dia.

Els cistercencs van construir botes de gran capacitat, que a Catalunya es co-
neixen amb el nom de vaixells. Amb aquestes botes podien envellir grans quantitats
de vi que donava prestigi a Citeaux. També van fer nous tipus de premses amb les
quals sobtenia un 20-25% més de most que trepitjant el raim amb els peus; aquest
sistema va ser molt innovador, de tal manera que al Clos Vougeot hi van construir
quatre premses grandioses que encara avui es poden veure. Aquest lloc va ser un dels
laboratoris de la invencié dels «grans crus» de la Borgonya que es van produir per ser la
gloria de Citeaux. A més d'aquests progressos en lenologia, també van fer innovacions

en la viticultura. Una de les principals va ser despampolar els ceps —o treure les fulles

que tapen els raims i no els permet madurar bé—; també van emparrar els ceps amb
pals, fet que facilita els diferents tipus de treball. Els monjos van entendre que per tenir
una bona produccié era necessari millorar la terra tenint-la ben adobada, fent un bon
drenatge del s0l i protegint els pendents amb marges de pedra que evitessin lerosid;
als camps hi van plantar exclusivament vinya, sense barrejar-la amb altres cultius com
fruiters, ja que els arbres roben aliment als ceps i els fan massa ombra perqué el raim
pugui madurar bé. A més van fer un treball de seleccié dels millors ceps. En aquest as-
pecte sembla que van millorar i van escampar el pinot noire, si bé aquesta varietat no va
arribar a Catalunya. Tampoc no es coneix que els cirtercencs introduissin o milloressin
varietats de casa nostra.

Els monjos de l'orde dels templers, com els dels i daltres ordes dites militars,
eren meitat soldats i meitat monjos. Soriginen per actuar en les creuades per recuperar
i defensar Terra Santa. Un cop van perdre tots els territoris d'Orient, els monjos van
instal-lar-se a Europa; un dels llocs va ser la peninsula Ibérica, on encara hi havia la
possibilitat de lluitar contra l'infidel. A Orient, encara van posseir l'illa de Xipre. En
aquesta illa s'hi feia un gran vi des de 'antiguitat i els templers van recuperar aquests
coneixements, que després van aplicar a Europa. Els templers a Catalunya i a I'antiga
Corona d’Aragé van ajudar a recuperar el territori dels musulmans, a repoblar-lo i a
implantar el cultiu de la vinya®. Lorde seguia la regla de Sant Benet, per tant el consum
de vi estava permés seguint els preceptes de la regla. Pero el seu interés sorgird a partir

de la possessié de 'illa de Xipre, tal com hem comentat anterioment. El vi que es pro-

83 Sans 1 TRAVE, Josep Maria. 1996.
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duia en aquesta illa gaudia d'una gran fama, i era 'heréncia d'un vi que es va comengar a
elaborar a partir del 800 aC. La recuperacié que en van fer els templers va provocar un
excedent que es va poder exportar i va ser declarat «vi de reis i el rei dels vins». La fama
daquest vi queda immortalizada en el poema «La Bataille des vins», escrit el 1224, El
seu autor, Henri d’Andeli, va narrar un suposat tast de vins organitzat pel rei de Franca
Felip August. Aquest poema situa el vi de Xipre com el millor del mén®*'. Quan es par-
la del vi de Xipre, s'ha de parlar de la «Comandaria»®, la gran caserna castell general
dels templers a I'illa a Limasol. Els vins que a partir daquella época es van elaborar van
rebre aquest nom que ha perdurat fins avui.

A Catalunya, lorde penetra als comtats catalans per la Proven¢a®. Abans de
morir, el comte de Barcelona Ramon Berenguer IIT (1131) es va fer de lorde del Tem-
pleiels dona el castell de Granyena de Segarra. També el comte Ermengol III d'Urgell
els va donar el castell de Barbera. La preséncia en tota la franja de loccident catala va ser
molt important per als grans castells; aquesta linia comenga a Monsé¥’, on va estar cus-
todiat el rei Jaume I, continua pel castell de Gardeny a Lleida, el castell de Miravet a les
terres de 'Ebre i les instal-lacions a Tortosa®. En tota aquesta linia, les terres de I'Ebre
van ser importants pel tema del vi i de manera especial la part que avui és la Terra Alta,
amb una comanda petita, la d'Horta de Sant Joan, que depenia de Miravet. Van tenir
també un gran paper en el desenvolupament de la vinya a la Conca de Barber3, on el vi
i la vinya tenen avui, com en el passat, una gran importancia®. La primera referéncia
sobre el conreu de la vinya en terres de la casa del Temple de Barbera es remunta el
1167%°. Actualment el castell esta restaurat i la cooperativa actual ha posat com a nom
alguns dels seus vins «Castell de ]a Comandas, en record dels templers.

Per tltim, els cartoixans van tenir una gran importancia a la comarca del Pri-
orat, i segurament si avui el vi del Priorat té la fama que té és també gracies a ells. La
historia dels cartoixans a Catalunya comenca l'any 1163 quan el rei Alfons I el Cast va
decidir fundar un monestir cartoixa, i es va construir la cartoixa d'Escaladei al peu del
Montsant”. Aquesta decisi6 la va prendre el monarca perqué un organisme potent com
I'Església, a través dels cartoixans, ajudés la repoblacié d'un territori amb poca capaci-

tat per atraure nous pobladors, i va concedir lorde a uns pobles per dotar-los d'alguns
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recursos”. Els primers monjos van venir de Provenga, als quals es van ajuntar alguns
eremites del lloc. El 1218 la Cartoixa ja posseia els pobles de Bellmunt, Gratallops,
Porrera, Poboleda, la Morera, Torroja i la Vilella Alta. Coincideix amb els pobles del
Priorat historic. Lobra daquests monjos fou molt important per a la comarca, ja que
van posar en conreu la terra, van construir molins i, de manera especial, difongueren la
vinya (el conreu ja existia d'abans). El prior cobrava els delmes als pagesos i al segle x1v
tenia una gran diversitat de cultius, encara que la producci6 de vi no era tan important
com a partir de ledat moderna arribaria ser i es cultivava en els pitjors terrenys, amb un
fort pendent i sols de llicorella. Aix0, que era un inconvenient per a la produccid, possi-
bilitava 'obtencié de vins amb un grau alcoholic elevat, que li va donar la fama. També
van tenir influéncia en la cuina catalana medieval i es pensa que el famés menjar blanc
es podria haver originat alli. La Cartoixa va ser la primera que es va constituir a 'Estat
espanyol. Els primers monjos que vingueren de Franca ensenyaren la gent del pais el
conreu de la vinya i els secrets del vi®’. Cal destacar que durant la segona meitat del
segle x111 ja hi havia produccié de vi a les muntanyes de Prades i els cartoixans tenien
molt d'interés en el conreu de la vinya i la produccié de vi. En aquest mateix periode,
Escala Dei compra al prior de Sant Viceng totes les botes que tenien, aixi com premses
i tot el que hi havia al seu celler per a lelaboracié de vi. Aquest era el celler del mones-
tir de Garraf a Porrera i a la resta que tenien a la muntanya de Prades. No sera fins a
Iépoca moderna que la vinya no passa a ser un cultiu majoritari. També és en aquesta
época quan, gricies a un manual anonim del 1629%, es coneixen algunes de les varietats
plantades al Priorat, com la garnatxa, el trobat, el moscat o la malvasia.

A part de la reintroduccié de la vinya per part de 'Església, a partir de la baixa
edat mitjana la societat civil és també protagonista de la produccid, el consum i el co-
mer¢ del vi. Gricies a les comandes per comprar vins, es poden conéixer els vins consu-
mits per la cort i la noblesa, els quals tant eren vins locals com d'importacié. A I'Arxiu
de la Corona d’Aragd, es conserven els arxius de la Cancelleria Reial i les comandes
fetes pel rei o per altres membres de la cort. Es el cas d'un document del rei Pere II1,
en el qual ordena al batlle general de Catalunya, Pere Cacosta, que li compri «[...] Una
somada de vin grech del millor que trobats a Barchinona»®. Altres tipus de vins apre-
ciats pels membres de la cort d'aquest mateixa época eren: «Vi grech, vinum grecum
album, vino greco dulcedine carente, vi grec vell, moscat». En aquests documents, es

pot constatar la preferéncia, almenys de les classes altes, pel vi grec i pels vins dol¢os
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com el moscat, en aquest cas, i per la malvasia en les obres comentades anteriorment.
Pel que fa al muscat, es diu que el millor és el de Perpinya.

En aquest punt, convindria patlar sobre el vi que era consumit per la societat ca-
talana d'aquell moment. A finals del segle x111 els vins que bevien les classes altes, en ge-
neral, eren vins blancs dol¢os, que gaudien d'un cert prestigi, com la vernaccia, el vi grech,
el moscat o la malvasia, que podran atribuir-se a unes varietats concretes de ceps que
algunes han perdurat fins avui, com sén el moscatell i la malvasia®. Un altre grup serien
els vins que patien alguna transformacié o se'ls afegia espécies. Era el cas, per exemple,
del vi cuit, un vi escalfat que per evaporacié agafava una consisténcia viscosa i espessa i
un gust dol¢ (era consumit a I'hivern). Una combinacié que sembla originaria de larea
catalanooccitana és el piment o clarea, que també rep el nom d'Hipocras. La recepta, de
la qual hi ha diverses, entre aquestes una d’Arnau de Vilanova, consistia a afegir mel o
sucre i espécies al vi —generalment blanc. Les espécies més importants eren la canyella
i el gingebre, i daltres en menys quantitat com clavells de girofle, pebre, saindal vermell o
nous deixarc”’. Majoritariament, al vi blanc de la clarea s'hi afegia mel, canyella i altres
substancies aromatiques, i al piment, el vi blanc era macerat amb pebre i altres espécies.
El piment o clarea era una beguda especial i extraordinaria que es bevia al final de lapat
amb neules o un dol¢ i només els dies d'una gran festa. En els llibres de cuina, com el Lli-
bre del Coch, hi ha receptes de com elaborar-lo. Altres begudes, ara no alcoholiques, eren
larrop, de tradicié arab i consistent en most de raim espessit per ebullicié. Lhidromel,
melicrat o aiguamel era una barreja que sobtenia de la fermentacié de la barreja d'aigua
amb mel o de most amb mel i Iaddici6 de diferents fruites o espécies.

En el Regimen Sanitatis, Arnau de Vilanova proposa classificar els vins seguint
cinc principis: color, olor, sabor, substancia i forga. Pel color, es classifiquen en blancs,
clarets (vi de color molt clar), vermells o rojos (vins negres) i rosats. Lautor defensa
que el vi per apagar la set ha de ser blanc, subtil i débil, per tant molt util per beure’l a
lestiu, pel seu caracter refrescant. En canvi, els vins de color blanc daurat solien tenir
molta forca i es podien beure en altres &époques. El vi blanc, a la societat medieval, els
agradava que fos net i clar; a vegades se li afegia albimina d'ou perqué fos més lluminéds
i transparent®, A les darreries de l'edat mitjana, el Chiaretto obtingut d'aquesta manera
va estar molt de moda®. A T'hivern es recomanava beure vi negre o rosat. El vi negre
era menys apreciat per la societat medieval i agradava que fos negre intens i, si no ho

era, el tenyien amb raims silvestres.
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Per I'olor, els vins es classifiquen en aromatics, fétids o inodors. Els bons vins ha-
vien de ser aromatics, havien de fer bona olor. Els vins amb mala olor eren rebutjables.
Pel sabor, els vins podien ser dolgos o agres. Aquests tltims confortaven I'estémac, perd
el restrenyien i eren diiirétics. Els amargs eren calents, els dol¢os donaven molt aliment
perd provocaven set. El vi dolg, conegut amb el nom de moscatell (muscatellum), no
era recomanat dins del Regimen Sanitatis, perqué, en ser tan dolg, feia mal a lestémac i
al fetge, i passava a la sang. Pel que fa a la forca, els vins eren classificats en vinosos (o
forts), aigualits i mitjans. La forca del vi va lligada al grau alcohdlic, ja que els vinosos
aviat pugen al cap. Per la substancia, podien ser grossos —que s6n els vins dolgos amb
cos, subtils o mitjans. Segons els metges, els vins molt joves no servien com a remei
i només eren adequats per beure. En canvi, els mitjans servien com a beguda, com a
aliment i com a medecina. Els vins podien ser vells o joves. Per contra, Massimo Mon-
tanari, un dels maxims experts en la historia medieval de l'alimentacid, explica que
sapreciava especialment el vi jove, ja que sense les técniques actuals de conservacié es
corria el risc que el vi de més d'un any es fes malbé'®.

Aquesta descripci6 té for¢a coincidéncies amb la tipologia de vins que es consu-
mien a Odena durant el segle xv1'®": vi claret, vi blanc, vi negre, vi vermell, vi most, vi
premsat, vi novell, malvasia aspra, malvasia vella, malvasia novella i vinagre.

A Tedat mitjana, els banquets o convits eren la forma festiva i social de menjar i
beure per celebrar un esdeveniment; es feien grans festes a les taules dels grans senyors
i grans dignataris de I'Església. Alguns d'aquests banquets medievals han estat descrits
en croniques, obres literaries o simplement en llibres de despeses. Els banquets es van
convertir en una mostra d’hospitalitat ostentosa i van jugar un gran paper que permetia
als nobles mostrar la seva superioritat. Les taules eren llargues i estretes i les persones
sasseien només d'un cantd, per poder deixar lespai del mig buit, on es feien diferents
espectacles durant el banquet. El servei de vi estava ben assistit, abans de beure calia
tenir la boca buida i no s’havia de parlar mentre es bevia. El servei es feia també segons
un cerimonial establert, en el qual un servent agafava la tassa o la copa ben neta amb la
ma dreta de forma delicada i la mantenia més alta que el seu nas, perque si es feia un
esternut no anés cap esquitx a la copa o tassa; igualment no es podia parlar mentre se
servia. El recipient amb el vi se sostenia amb la ma esquerra i, després d’haver servit
el vi, shavia de donar aigua amb «un vaxell» que portava a la ma esquerra i passava el
recipient a la ma dreta per servir'®,

Els grans senyors tenien dos servents, un per a laigua i laltre per al vi. Un dells

tastava la beguda abans que en begués el senyor, amb la tapa que portava a les copes,
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d'una manera semblant a com ho fan actualment els sommeliers, tot plegat amb gestos
servils i fent reveréncies. Una funci6 del tast previ era evitar ser enverinat. En el Llibre
del Coch sobre el servei del vi es llegeix: «[...] lo coper encontinent deu tastar lo és en
dita taga abans que son senyor comenga a beure»; el text fa un aclariment que el coper’
havia de ser net, no manco i seriés. També esmenta que molts senyors sestimaven més

beure amb copa que amb tassa i la copa millor si era de vidre de «selicorn»'®,

Representacié d'un banquet medieval en la Biblia de Roda, s. x1 (Gallica, BNF).

Sobre la manera de servir el vi, Jaume Roig escriu aquest fragment: «grech e
clarea sense perea / ila malvasia per cortesia en gobellets [...]» '° (el gobel-let era una
mena de vas). Segons Riera, el vi era inica beguda present en els grans banquets i es
portava a la taula en ampolles de vidre o gerres metal-liques'®.

A la corona catalanoaragonesa, també es documenten banquets oferts tant per
a la cort com per als senyors. Es conegut el banquet de la vila d'Alctidia el 1375 en
honor al nou governador, Francesc Sagarriga, del qual queda una llista de les despeses
feta per I'intendent Bernat Ferrer, que apunta la compra per al banquet de lequivalent
a 15 litres de vi per 18 sous, i encara fa una compra de vi blanc a Jaume Soliura que
costa 3 sous'®,

Un dels banquets celebrat a la Corona d’Aragé de més rellevancia va ser el que es

va oferir a Saragossa1'11 de febrer de 1414 per la coronaci6 del rei Ferran I dAntequera
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i la seva esposa Elionor'”. Els preparatius daquest gran banquet comencaren molts
mesos abans i es va dur a terme al palau de I'Alfajareria. Va constar de 10 plats, entremig
dels quals hi hagué dansa, espectacles de joglars, versos i cangons. Pel que fa al vi, al
novembre del 1413 el rei ja havia encarregat sis botes de vi grec del millor i més fi que és
pogués trobar a Napols. També havia reservat dues botes de malvasia vinguda de Sicilia.

Entre altres convits ben documentats, destaca el celebrat I'l de setembre de
1492 pel duc de Gandia. Era un convit per a set persones i deixa constancia que va
comprar un «quartillo de vi per persona»'®. Segons Eliane Thibaut, en alguns ban-
quets, el vi suplia la higiene dubtosa que hi havia en la preparaci6 dels aliments.

Un altre tipus de convit o banquet medieval era el funerari. Era un costum estés a
ledat mitjana oferir un banquet, un cop concloses les exéquies, als familiars, amics, cler-
gues i pobres que hi havien assistit. En moltes ocasions, el difunt hi deixava els diners
com a testament als seus hereus i també donava instruccions de com volia que fos. Se
celebrava a la casa del difunt i normalment consistia en pa, vi i carn. El vi, en les classes
modestes, se servia en pitxell de bec i es bevia a galet ', Un primer exemple és el d'Ar-
nau d’Eroa, que va morir lany 1193 i va consignar lequivalent a 120 litres de vi per al
seu banquet. Un altre exemple documentat és el convit funerari de Joan Ferrer Despuig
l'any 1400, per al qual es van comprar 12 quarters de vi blanc, 9 quarters de vi cors i 16
quarters de vi negre, en total un equivalent de 259 litres. Es clar que no es pot avaluar
si aix0 és molt o poc, perqué no sabem les persones que van assistir-hi, perd, per la de-
mografia de Iépoca, es pot pensar que cada persona en va beure una bona quantitat''’.

LEsglésia, i principalment la monastica, celebrava apats especials en ocasié de
festes importants, entre les quals hi havia Pasqua, Nadal, Sant Esteve, cap d'any o el dia
del patré al qual estava dedicat el monestir. Teresa Vinyoles, autora de lestudi del mo-
nestir de Santa Anna, assenyala com en els dies d'aquestes festes importants el prior era
qui procurava les quantitats de viila seva qualitat, que era una tassa de vi en comengar
el dinar, i donava vi grec o un altre vi blanc, i també el piment amb neules'"".

El poble, majoritiriament pages, bevia vi que era de la seva mateixa producci6
i d'una qualitat molt inferior al que bevien els senyors. Aquest vi moltes vegades es
feia agre i normalment el consumien barrejat amb aigua. El vi era considerat com un
aliment, un remei contra diverses malalties, com trobem en el llibre De vinis''?, atribuit
a Arnau de Vilanova, i també era una beguda que es consumia en grans quantitats

diaries, d'un a dos litres. La pagesia només podia celebrar tres o quatre apats especials
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durant l'any: el dia de Nadal, Pasqua, el dia del sant patré i, si es produia en lentorn
proxim, un casament o un enterrament important'®, En aquests casos, podien beure
moscat o piment'*,

També els escriptors de I¢poca parlen del vi en les seves obres literaries, i algu-
nes s’han convertit en el primer text en qué surt mencionada una varietat. Mencionem
primer Bernat Metge (1340?2-1413), que fou funcionari de la ctria reial en temps de
Joan I. En una de les seves obres més importants, Lo Somni, escrit a final del segle xiv,
diu referint-se a les dones: «Bé és ver que en llur beure ha gran abstinéncia mentre que
hom ho veu; mas si els girats lesquena més que arena beuran. No pas aiga ne vinagre,
mas bona vernaixa (si sen pot trobar), malvasia, grec, surid e tot altre bon vin e ben
flairant»'", En aquest fragment menciona la vernaixa —el que indica que es cultivava
en aquesta época— i la malvasia, que és una de les varietats més antigues cultivades a
Catalunya de la qual podem trobar documentacid. La varietat grec, probablement més
antiga o contemporania a la malvasia, va ser molt important i es cultivava en forma
emparrada. Pel que fa al surii, de moment només se sap que era una forma de catala
antic danomenar un habitant de Siria.

També en el text de Lo Crestia, escrit per Francesc Eiximenis (1330-1409), es
troba un dels fragments que ofereix més informaci6 sobre les diferents varietats de ceps
i tipus de vins: «Mon veure, quan al vin blanc, és aquest: bec grec destiu, e d’hivern
cuit, o moscatell, malvasia, tribia, corcec, o candia, o vernassa; e a la fi clarea ab neules
o piment per tota la hivernada. Vull empero, que les neules sien cuites ab sucre e sien
polpudes e espessetes queucom. Dels vermells de la terra no puix veure; per tal bec
dlestiu calabrese de sant Honoret, turpia o trilla, picapoll de Mallorca, rosset o dels
clarets d'Avinyd. D’hivern he del de Madrid de Castella, daquells fins espanyols, del de
Gascunya, o del monastrell de 'Emporda...»"¢, Només en aquest petit fragment ja hi
surten mencionats 13 vins diferents. Uns quants fan referéncia a la seva procedéncia
geografica, com corsec de Corsega; candia de la ciutat de Creta, que acostuma a fer refe-
réncia a la malvasia; calabresc, de Calabria, i claret d'Avinyo. D'altres fan referéncia a la
procedéncia i a la varietat de cep: el picapoll de Mallorca, que avui practicament només
es troba al Bages; monastrell, de 'Emporda, la gran superficie d'aquesta varietat és avui
Miuircia, encara que es cultiva de forma minoritaria a tota larea del Paisos Catalans.
Dialtres parlen directament de la varietat com sén grec, moscatell, malvasia o vernassa.
Finalment, el que suposem que s6n varietats, perd de les quals no hem trobat documen-

tacié: tribia, turpia i trilla. D'altra banda, també apareixen begudes elaborades amb vi

113 Riera MEL1s, Antoni. 1996b: 18.
114 Riera MEeLis Antoni. 1996a: 37.
115 METGE, Bernat. 1980: 107.

116 Erximents, Francesc. 1983: 143.
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que van ser importants a ledat mitjana, com la clarea, el piment o el vi cuit, de les quals
ja hem patlat. Totes aquestes begudes podien tenir moltes variants locals.

Es també interessant el paragraf que Eiximenis dedica als excessos de vi en els
banquets: «[...] car la nacié catalana en son menjar comt e en sos convits ha convenient
vi e daquell pren convenientment, sens excés comunament. Els angleses e alemanys no
en beuen comunament, ans beuen cervesa e medo, o pomada o altre abeuratge lluny de
vi, e los franceses e llombards fan gran accés del vi; doncs diuen aquests, apar que los
catalans que ho facen millor»'",

Continuant amb les obres literaries, a Tirant lo Blanc de Joanot Martorell (1413-
1468) hi podem trobar diferents fragments que parlen de detalls sobre grans banquets,
com aquesta referéncia a les festes en el casament del rei d’Anglaterra: «Com tots los es-
tats hagueren acabat de dansar, portaren la col-lacié de mati, gengibre verd ab malvasia
[...]»; en una altra ocasié es descriu el convit que fa Tirant als ambaixadors del Solda i
del Turc: «[...] e feu-los sevir de moltes viandes e molta volateria en gran abundancia,
vins de diverses natures»''®, Linic vi que es menciona és la malvasia de Candia: «Los
ambaixadors prengueren molt gran plaer en la vista e cerimonia que Tirant feia servir
als ducs e a si mateix. Com foren dinats, feu-los dar molt bella collacié de confits de
sucre ab Malvasia de Candia»'"’. Segons Josep Lladonosa, a tots els banquets era obli-
gat acabar amb piment o hipocras'®.

Hi ha altres autors d'aquest periode, com Anselm Turmeda o Jaume Roig, que
en les seves obres denominen varietats de ceps o tipus de vi que els mencionarem a la
segona part, en la descripcié de les diferents varietats.

Al segle xv1, apareixen alguns autors que mencionen varietats de cep, com Pong
d'Icard, que parla de la importancia del vi a Tarragona i de les varietats de vi que es
cultiven com «justolines, xarel-lo, garnachas», entre d'altres'*'. Aquesta mateiax llista la
mencionara Esteve de Corbera en el segle xvir'*,

També del segle xvir és el llibre Llibre dels secrets dAgricultura casa ristica i
pastoril, de Miquel Agusti (1560-16302), publicat el 1617. Aquest llibre és el primer
manual d'agricultura escrit en catald —tot i que «inspirat» en el llibre Lagriculture
et maison rustique del francés Charles Estienne— i dedica un capitol sencer al cultiu
de la vinya i I'elaboracié del vi. En relacié amb les varietats, cita: «Lo vi Moscat de la
vinya Moscada. Lo vi Castella de la vinya de Rahims Castellans. Lo vi blanc de vinya

de Monestrells blanchs, y de Pansas. Lo vi Malvasia, de vinya de Malvasia. Lo vi Tro-

117 Ibidem: 147.

118 MARTORELL, Joanot. 1983: vol. 1, p. 83 i vol. 2, p. 325.
119 MARTORELL, Joanot. 1983: vol. 1, p. 277.

120 LLaDONOSA, Josep. 1984: 67.

121 Duran, Eulalia. 1984: 229.

122 CorBERa, Esteve de. 1678: 61.
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bat, de vinya de Rahims Trobats. Lo vi Grech, de Rahims Grechs. Lo vi Macabeu,
de Rahims de vinya de Macabeus»'?. Excepte els «<Rahims Castellans» i la malvasia,
que ja els esmenta en el seu tractat Alonso de Herrera (en ledici6 del 1528, publicada
a Logrofio), totes les altres varietats, en aquell moment, sembla que eren conegudes
tnicament a Catalunya i algunes han arribat fins avui. Sorprén que, quan patla del
monastrell, ho fa com d'una varietat blanca. Quant a la pansa, Fava diu que és sindnim
de xarel-lo. Interessant és la menci6 del trobat, varietat que encara avui es cultiva a la
Catalunya Nord i a 'Alguer, on es creu que la van portar els catalans quan van anar a
aquesta illa.

A partir del segle xvi1, el cultiu de la vinya a Catalunya agafa una gran em-
penta deguda a l'elaboracié de l'aiguardent'**. Quan Anglaterra i Holanda entren en
guerra amb Franga, les seves relacions comercials es trenquen. Anglaterra i Holanda
deixen de comprar aiguardent francés, i obren nous mercats al Mediterrani i, de
manera especial, a Catalunya'®. Aixo va fer que s'instal-lessin a Barcelona comerci-
ants d'aquests paisos, que seran el motor inicial daquesta produccié i exportacié a
Catalunya. Cal destacar Joan Kies, consol d'Holanda, i Joseph Shallet, consol d'An-

glaterra.

Capitell d'alambi de cerimica, ca. 1850-1950, Catalunya (VINSEUM, MV-3972).

123 Agusti, Miquel. 1988: 94.
124 ViLAR, Pierre. 1964-1968: vol. 11, 325-328.
125 FONTANA, Josep. 2004.
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Durant molt de temps, laiguardent (o alcohol de vi) només sutilitzava amb
finalitats terapéutiques i no és fins a finals del segle xv que es fa servir com a begu-
da a Alemanya, concretament a Nuremberg, on se'l va anomenar greprant wein o vin
brile, i probablement d'aqui va passar als Paisos Baixos i, de manera especial, a Ho-
landa'?, Anteriorment, Arnau de Vilanova és el personatge que més se I'ha relacionat
amb laiguardent, fins al punt d’atribuir-li'n la invencié. Aquesta, perd, és una afirmacié
erronia. Suzanne Colnort-Bodet afirma: «Autre est le cas du célebre Arnaud de Ville-
neuve, campé par une légende poétique, mais tres versemblablement fausse [...] »'¥.
Lautora distingeix entre Arnau de Vilanova terapeuta i l'alquimista, al qual satribuei-
xen diverses obres apocrifes en relacié amb laiguardent.

Els inicis del negoci de l'aiguardent a Barcelona se situen cap al 1661'*

. Joan
Kies tenia com a soci Arnold Jager, i tots dos es van instal-lar al carrer Bonaire, a la casa
Boixadors, avui dins del jaciment del Born. Es van casar amb dones de la societat cata-
lana i el 1678 van comprar una finca a Vilaseca on instal-laren la primera fassina; dos
anys més tard en van instal-lar la segona'®. Laltra societat important va ser la formada
per Joseph Shallet i Mitford Crowe'’, que van fundar una fassina a larea de Reus i
una altra a Matar6. Nomenaren l'adroguer Joan Pau com a representant seu'’'. Paral-
lelament, una part de la burgesia catalana es dedicara a construir fassines i a comerciar
amb laiguardent. El 1692 s'instal-lard la primera fassina a Vilafranca del Penedés i
també daltres per la costa, on hi havia hagut produccié d’aiguardent en petita escala
durant la primera meitat del segle xvi1, com era el cas de Matard.

El negoci de l'aiguardent a Catalunya va tenir tres etapes. En un primer periode
—fins a la década dels 1760, periode que inclou la Guerra de Successié—, el negoci
depenia dAmsterdam, que era el gran centre de compres. Laiguardent catala era de
qualitat inferior al de les zones de Conyac i d’Armanyac i, per tant, es cotitzava a preus
més baixos. Existia un mercat secundari amb les colonies d’América, perd s’havia de
fer a través de Cadis. A partir de 1763 i fins al 1793 laiguardent catald es ven per
contraban a Anglaterra, des de Dunkerque. Tot aixd ve acompanyat de males collites
a Franca, especialment 'any 1770, i necessita producci6 per al mateix pais, i, en aquest
cas, el pacte borbonic va funcionar a favor de Catalunya i es van oblidar els problemes
sorgits a l'inici que van ser presents durant la Guerra de Successid. Aquesta situacié
es va mantenir fins a la Revolucié Francesa. Paral-lelament, l'exportacié a les colonies

d’América va agafar molta forga a partir del decret de lliure comerg del 1778 decretat

126 BrauDEL, Fernand. 1967.

127 CoLNoRT-BoDET, Suzanne. 1966.

128 FABREGAS, Josep. 2014.

129 BELTRAN, Julia. 2012.

130 Sembla ser que estava al servei de la reina Anna d’Anglaterra.

131 Torras, Jaume. 1995.
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per Carles III"*2, Aquest comer¢ també es va veure incrementat en disminuir els cit-
cuits de contraban anglés. Tot el negoci de l'aiguardent sacaba amb la fi de les guerres i
la pérdua de les colonies continentals americanes. A partir dels inicis del segle x1x co-
mengard un cicle en qué apareixeran nous destil-lats de blat, ordi i patata, entre d’altes, i
també a Catalunya el negoci del vi agafa per si sol una for¢a com a producte substitutiu.

Laiguardent no es va produir tinicament a Reus i la costa del Maresme, sin6
també pel Penedés —que exportava a partir dels ports de Vilanova i la Geltrt i Sit-
ges—, la Segarra, el Bages, el camp de Tarragona o el Priorat. Les fabriques d’aiguar-
dent o les oficines, o fassines, tal com sen van dir a Catalunya, es van escampar per
tot el territori. A pesar de tot, Reus continuari mantenint la seva hegemonia, tal com
podem llegir en el fragment segiient: «cette ville est pour ainsi dire, le centre de celui
des eaux de vie de tout la Catalogne. Il s’y tient un marché le lundi de chaque semaine,
auquel concurent les fabricants deaux-de-vie de tous les villages des environs pour
vendre les liqueurs, qui son les plus estimées de toute Catalogne...» '**. E1 1793 Cata-
lunya exportava 41.800 pipes daiguardent'** i 25.000 es feien a través de Reus, és a dir,
més del 60% del total. A través de Reus no es comercialitzava dnicament la produccié
de Reus, sind també la de gran part de les comarques de Tarragona. El lloc segiient en
importancia eren els ports de Vilanova i la Geltrii i Sitges, a través dels quals es comer-
cialitzaven 7.000 pipes, que provenien basicament del Penedés.

Alguns autors afirmen que, gracies a la riquesa que va aportar el negoci de lai-
guardent, Catalunya va disposar de diners per poder fer la revolucié industrial. No es
pot obviar, perd, que Catalunya va tenir un régim fiscal per a l'aiguardent molt més favo-
rable que la Corona de Castella i, per tant, podia oferir un preu més competitiu. També
cal destacar que l'augment de la superficie cultivada de vinya va comportar un canvi en el
paisatge de Ieépoca. Molts terrenys van passar de ser boscos a camps de conreu.

A partir de mitjans del segle x1x, el negoci de l'aiguardent o l'alcohol de vi no va
desapareixer, pero si que va disminuir considerablement. A finals de segle x1x i durant
el segle xx es van construir grans fabriques per a lobtenci6 industrial d'alcohol de vi a
les comarques de Tarragona. Fins a meitat del segle xx, aquestes comarques van con-
centrar la majoria de la produccié de I'Estat espanyol, que avui ha quedat desplacada a
la Manxa. Encara queden algunes instal-lacions a Catalunya, tant d'industrials com de
semiartesanals, aquestes tltimes per fer licors diversos. Actualment, laiguardent encara
sutilitza per fer conyac o vermut i, de manera especial, per al vi dol¢ natural.

El 1764, en ple auge aiguardenter, es crea la Reial Académia de Ciéncies i Arts
de Barcelona (RACAB). Dins de 'Académia, la direccié d’Agricultura va tenir, en

132 Vatts, Francesc. 2004.
133 Lipp, Laurent. 1793-1796: vol. 1, 214-216.

134 Una pipa és una unitat de volum catalana que equival a 460 litres.
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aquesta primera etapa, dos académics importants que van fer diversos treballs sobre
la vinya i el vi. Un dells, Josep Navarro-Mas i Marquet, 'any 1797 va publicar Memo-
ria sobre la viiia. En aquesta publicacié hi fa una analisi critica del cultiu de la vinya a
Catalunya, afirmant que calia millorar la qualitat dels vins catalans. També anomena
les varietats segiients cultivades en aquell moment com a blanques: «las Sanjuanas, las
Pansas valencianas, las Moscatells, las Macabeus, las Picapolls blanchs, las Xerellos,
las Trobats, las Martorellas, las Multonachs, las Isagas, y las Malvasias», i de les negres:
«las Granatxas, las Sumolls, las Lloras, las Picapolls negres, las Monastrells, las Ca-
rafienas, y las Castellanas»'?. En aquesta llista hi surten anomenades algunes varietats
per primera vegada i ofereix una informacié molt important per poder seguir el fil de
la possible antiguitat de les varietats catalanes.

Laltre académic era el vilafranqui Manuel Barba i Roca (1752-1822), autor
d'una llista amb 35 raims que es cultivaven en aquell moment al Penedés: «Xerello;
Pansa valenciana; Macabeu de escalda; Parrellas; Lloras; Escafiavella; Morastell del gra
bo; Morastell del gra menut; Escafia cans; Cuatorts; Mallorquins bons; Mallorquins
borts; Carafiena de redolta blanca; Carafiena de radolta negra, gutimosa; Travalons;
Ull de llebra; Sanjoans; Moscatell blanch; Moscatell vermell; Cruxens; Picapollas;
Cama de garsa; Granatxa; Sumoy; Cendrosos; Macabeu dols, y agrat; Trubats; Parrell
curt; Malvasia bona; Malvasia fosca; Malvasia comuna; Pansa valenciana negra; Tretsa
deus» %, En aquest cas, hi trobem moltes varietats desaparegudes, les quals és possible
que no fossin gaire interessants o potser eren poc cultivades i no es van replantar des-
prés de la fil-loxera. Barba i Roca no va ser tan critic pel que fa a qualitat dels vins, pero
en canvi va defensar molt la urgéncia de construir una bona carretera entre Vilafranca
del Penedés i Vilanova i la Geltrd, porta important per fer arribar els vins del Penedeés
interior a un port a fi de poder potenciar-ne lexportacid.

Quant a fonts de documentacid, si durant el periode de la segona meitat del
segle xvri1 i part del x1x és important la RACAB, a partir de 1851 sera capdal la re-
vista de I'Institut Agricola Catala de Sant Isidre (IACSI), institucié que es va fundar
el mateix any. Un dels articles que cal destactar correspon a la descripcié ampelogra-
fica de 26 varietats de raims de la provincia de Barcelona que fa Martorell i Pefia el
1871". Les classifica en 4 grups: grup 1, Sumoll i Xarellu; grup 2, Garnacha, Trubat,
Carifiena, Macabeo, Morastell, Roigs i Tarragonechs; grup 3, Picapolls blanco, Pica-
polls negro, Moscatell gordo o romano, Moscatell gra gros comun, Moscatell gra xich,
Malvasia, Tarrasench i Pansa Valenciana, i grup 4, Juanenchs muscats, Salvatans, Caxal
de llop, Trencaventres, Afartapobles, Maduxa, Albillo i San Juan.

135 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797: 13.
136 BarBa 1 Roca, Manuel. ca. 1800.
137 MARTORELL i PENA, Manuel. 1871.
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Llista de noms de raims de Manuel Barba i Roca (Centre de Documentacié VINSEUM).

Ricardo Rubio, enginyer agronom de la Junta Provincial dAgricultura, Indastria i
Comerg de Tarragona, publica també en la revista de ' TACSI un article sobre les varietats
que es cultivaven a Tarragona en aquella época, encara anterior a la fil-loxera. Menciona
les varietats blanques segiients: «Macabeu, Moscatell de gra rod6, Moscatell de gra roig,
Alacant, Planta valenciana, Cartuix, Boval, Escanya vella, Garnatxa blanca, Mansella,
Malvasia borda, Malvasia de color, Picapoll blanc, Sumoi Blanc, Verdiell, Caixal de llop»,
i de negres: «Matard, Matarona, Carinyena, Ull de llebre, Sumoy, Garanatxa, Trapat, Pi-
capoll negre i Pansal negre»'?®. Els dos articles mostren el procés de desaparici6é dalgunes
varietats, especialment de les blanques a partir de la fil-loxera.

Larribada de la filloxera, que sense cap mena de dubte fou la plaga agricola de
més impacte a Catalunya, va provocar, d'una banda, un fort sutrac econdmic degut als
efectes tan destructius de l'insecte sobre el cultiu de la vinya i, de laltra, greus conse-
qiiéncies socials. Anteriorment, i també provinents dAmeérica, havia arribat la malura
vella o 0idi (1851), malaltia provocada per un fong i, posteriorment, el mildiu, un altre
fong. En els dos casos es va trobar un solucié terapéutica molt aviat i mai els danys no
van ser tan grans com per arribar a destruir completament el cultiu. La filloxera va ser
una alta cosa. Aquest insecte va arribar a Europa també procedent dAmérica i el seu
atac, especialment a les arrels de la planta de cep, és tan fort que aconsegueix destruir
per complet el cultiu. La seva aparicié a Europa va ser el 1863 a Pujaut, al sud del Ro-
dano, i rapidament es va estendre per tot Franca i poc després per tot Europa. E1 1879
hi ha una de les primeres cites de la seva aparicié a Catalunya, per 'Emporda, i el 1886
arriba al Penedés. Aquest desfasament d’alguns anys entre Franga i Catalunya, quant als
inicis de preséncia del flagell, va provocar una euforia a Catalunya, ja que es va pensar
que es podria fer un gran negoci venent tota la produccié de vi al pais vei, i a bon preu.

Amb aquesta euforia es van plantar moltes vinyes noves, perd, aixi que la filloxera va

138 Rus1o, Ricardo. 1875.
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arribar, va provocar a Catalunya un desastre de manera semblant al que havia produit
a Franca. Les conseqiiéncies socials i I'impacte sobre la produccié i el paisatge foren
impressionants, de tal manera que la vinya va desaparéixer quasi per complet en algunes
comarques, com és el cas de la Segarra, el Bages i 'Alt Urgell, entre daltres.

Mentrestant, va arribar la soluci6 des de Franca, que va consistir a plantar ceps
americans, que tenen resisténcia a I'insecte, empeltant-los amb les varietats autdcto-
nes. D'aquesta manera saconseguia fer front al flagell sense perdre el patrimoni de les
varietats de raim. Ara bé, tot aquest procés va ser molt costds i no totes les varietats
foren replantades de nou. Es va produir un garbellat i moltes es perderen com a vari-
etats cultivades. Per tal de no perdre les varietats que fins aleshores es cultivaven, es
van crear les col-leccions ampelografiques, on es van empeltar la majoria de varietats
sobre peus americans diferents a fi dobservar 'afinitat de la varietat amb els diferents
portaempelts. A Catalunya, tal com ja s'’ha explicat anteriorment, es van crear 'Estaci6
Ampelografica Catalana i la Collecci6 Ampelografica Espanyola. Aquestes estacions
ampelografiques també van subministrar les noves plantes resistents a la fil-loxera, im-
prescindibles per tornar a plantar la vinya.

La revista de 'TACSI relata visites a finques i sindicats agricoles. Es pot com-
provar que les varietats de ceps que cultiven les diferents explotacions i sindicats sén les
autoctones, perd amb una considerable reducci6 del ventall utilitzat. Les que apareixen
amb més freqiiéncia son les garnatxes —tant blanca com negra— sumoll, macabeu,
xarel-lo, montonech, morastell i picapoll blanc. El recull analitzat és parcial —fins als
anys de la década del 1920— i no hi ha referéncies de vistes a comarques com el Prio-
rat, la Terra Alta, la Conca de Barberd o 'Emporda.

Entremig del trasbals provocat per la fil-loxera, cal destacar la reaccié del sector
vitivinicola, amb la voluntat de tirar endavant. Va ser Manuel Raventés i Domeénech
(1862-1930), propietari de Codorniu, qui va donar lempenta per a lobtencié definitiva
del xampany catal3, després dels intents daltres elaboradors com Doménec Soberano i
Francesc Gil de Reus, Agusti Vilaret de Blanes, Miquel Esquirol de Vilanova i la Geltrt
o el mateix pare de Manuel Raventds, en Josep Raventds i Fajé. Aquest xampany es va
fer amb el cupatge obtingut dels vins procedents de les varietats macabeu, xarel-lo i pare-
llada, que s’ha mantingut fins avui. Lempresa Codorniu, de la familia Raventds, va passar
de la produccié de 3.300 ampolles el 1890 a 1,5 milions d'ampolles el 1935, i amb unes
vendes globals de tot el sector de 249 milions dampolles 'any 2019. Precisament, tot
aquest procés dexpansié del cava portard, durant tot el segle xx, que les varietats de ceps

de raim blanc i que formen part del cupatge del cava augmentin molt la seva superficie'’.

139 PuiGGRos, Josep Maria. 2018: 94-99.
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Coberta del llibre de Miquel Esquirol'* (Centre de Documentacié VINSEUM).

El xampany és el principal vi escumds i lorigen de la majoria dels altres, com el
cava o el prosecco. Es va originar a la regi6 francesa de la Xampanya, on no es podien
produir vins negres com els de la Borgonya a causa de la seva climatologia, i van optar
per fer un tipus de vi que es va anomenar blanc de noires. Sobtenia de la vinificacié de
la varietat pinot noire. El seu raim era poc trepitjat en el procés de la verema i tampoc
no es macerava, D'aquesta manera, encara que la pell del raim fos negra, com que el
most és incolor en trobar-se poc temps en contacte amb la pell, en resultava un vi blanc.
Aquest vi, en el segle xv11, es venia a Paris i Anglaterra. El comer¢ amb Anglaterra es
feia amb grans botes i alli posteriorment senvasava en ampolles. Es en aquestes ampo-
lles on es reprenia la fermentacid, que donava com a resultat un vi amb bombolles, molt
agradable de beure. Aixd no hagués estat possible si no shagués obtingut una ampolla
que resistis la pressi6 de la segona fermentacid, elaborada en forns anglesos de carbé.
Es pot dir que el xampany no va ser un invent de ningt1 i es va originar d'una evolucié
espontania del vi de la Xampanya que sexportava a Anglaterra.

A partir daquest moment, el xampany agafa un renom internacional. Aixo va
provocar que en molts paisos siniciés un procés d'imitacions, i Catalunya va ser una
d’aquests zones, principalment el Penedeés.

Des de finals del segle x1x a principis del segle xx, cal destacar el fenomen
sindical a la vinya i la formaci6 dels sindicats agricoles. Els pagesos es van agrupar

per construir cellers cooperatius. El sindicat de Barbera de la Conca va ser el primer
140 EsqQuiror, Miquel. 1881.
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que es va crear, lany 1902, a tot I'Estat espanyol, abans que es creés la llei espanyola
de cooperatives. Posteriorment, i sota I'impuls de la Mancomunitat de Catalunya, es
van construir una gran quantitat de cellers modernistes, especialment a les comarques
tarragonines, que avui es coneixen com «les catedrals del vi». César Martinell en fou el
principal arquitecte.

En aquesta época, la superficie de vinya encara és molt important i el paisatge
manté tot el seu aspecte. Fins als anys trenta la superficie de la vinya es manté. El mapa
que va elaborar el 1931 A. Matons, professor de I'Escola Superior d'Agricultura, indica
que la superficie en aquell moment era de 249.729 ha i representava el 7,83% de la su-
perficie de Catalunya. En aquest mapa, es pot veure com el cultiu feia un llarg corredor
continuat que anava de la Terra Alta fins a 'Emporda, i amb dues grans taques dintre
de les comarques de ponent, el que prova que el paisatge de la vinya era present en una

gran part del territori'*'.

Les zones propies de la vinya a Catalunya segons A. Matons, 1932 (Institut Cartografic de Catalunya).

Despres de la Guerra Civil, la superficie encara es manté, pero s'inicia un procés
de pérdua que saccelera a partir dels anys setanta, sobretot a causa de la baixada de
consum del vi i, a partir de 1986, amb lentrada a la Comunitat Econdmica Europea.
Actualment, i segons 1'Idescat, la superficie de vinya en plena produccié és de 55.118
ha (any 2020). Aquesta disminucié de superficie té com a factor principal la gran bai-
xada de consum. Aquest ha passat de 70 litres per persona i any, el 1954, a 27 litres
l'any 2009.

141 <https://cartotecadigital.icgc.cat/digital/ collection/catalunya/id/1530/ > [Data de consulta: 2 de juny de 2021]
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El vi, fins a la década dels anys seixanta, era encara la beguda principal i, fins i
tot, era considerat un aliment; per aixd el seu consum no tenia una frontera dedat, des
del pa amb vi i sucre per als nens a un bon porré per als adults'*, Actualment, el vi és

una beguda sota el concepte de cultura.

Porrons dels segles x1x-xx. (VINSEUM, MV-19676, MV-7358 i MV-3980).

Es precisament aquest canvi de concepte que enllaga amb el plantejament tltim
d'aquesta exposici6. A la vegada, aquest nou concepte ha vingut precedit del fenomen
més gran de la nostra historia d’ocupaci6 del territori agricola per la gran expansié de
la construccié, amb un impacte molt fort sobre el paisatge. El procés de globalitzaci6
afecta també la vinya i el vi. Es volia i es voldria que tot el mén anés en la mateixa di-
reccid i concretament que el vi tingués un sabor, un color i uns aromes internacionals
sense cap especificitat, tal com ja es va aconseguir amb la Coca-Cola i I'hamburguesa.
Per ajudar aquesta uniformitzacié i eliminar lespecificitat no eren interessants les va-
rietats autdctones o tradicionals que durant molts segles han format part del nostre
paisatge, les quals no eren compatibles amb exportar als mercats mundials i moder-
nitzar el sector. A partir dels anys 1970 es comenga la plantacié en diverses DO de
Catalunya, de varietats foranies (majoritariament franceses) que eren les que manaven
en el mén del vi, arreu del planeta. Aquest procés s'inicia sense fer un estudi de les
possibilitats de les varietats autoctones amb els coneixements actuals. D'aquesta ma-
nera, sarriba a un gran canvi en la nostra vinya. Per sort també, com en altres sectors,
sorigina un reaccid a la globalitzacié feta d'aquesta manera tan brutal. Es comencen a

notar els efectes de les noves plantacions de vinya en molts paisos de 'hemisferi sud,

142 AMADEs, Joan. 2003. El porré és un recipient per beure a galet, el més antic dels quals s'ha trobat a Poblet (finals
del segle x1v o principis del xv).
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fetes amb aquests patrons globalitzadors i amb un gran éxit de produccié de vi a uns
costos molt competitius. Daltra banda, a Catalunya es planteja quin sentit té tenir 11
denominacions dorigen, una de les quals és qualificada DOQ (més la del Cava) que
produeixin aproximadament els mateixos tipus de vins. Altra vegada la sort es posard a
favor de la tipicitat, perqué, com hem dit abans, el vi cada vegada més és un producte de
cultura i, a poc a poc, els consumidors actuals s'interessen per tot alld que es autocton
i la historia que hi ha al darrere. De moment, moltes DO busquen desenvolupar vins
amb la base de varietats autoctones, que les distingeixi d'altres arees viticoles, com per
exemple vins de picapoll al Bages, de trepat a la Conca de Barbera, de xarel-lo al Pene-
dés i a Alella, de sumoll a Tarragona, de garnatxa blanca a la Terra Alta, de garnatxa
negra i carinyena al Priorat, al Montsant o a 'Emporda, de vins dolgos naturals a base

de garnatxa a 'Emporda, i aixi una llarga llista.
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1. LES GARNATXES

El capitol de les garnatxes considerem que és el més important dels desenvolupats en
aquest llibre, donada la importancia de la propia varietat. Comencem per la vernaccia
de I¢poca medieval, que hem estudiat consultant documentacié de diferents paisos,
especialment d'Itdlia i també de Franca. D'aquest estudi, narribem a la conclusié que
la vernaccia medieval, que era un vi blanc dolg, no té relacié amb les actuals garnatxes:
la garnatxa negra i les seves mutacions (la garnatxa blanca, roja i peluda). En canvi, la
garnatxa negra actual si que té com a sinonimies el cannonau de Sardenya, el tocai rosso
del Veneto o amb la grenache de Franga. A la vegada, creiem que J'origen de la garnatxa

negra i la seves mutacions és Catalunya'

Garnatxa negra (i vernaccia)

La garnatxa és la varietat autdctona catalana més universal, tot i que no Gnicament
es troba a Catalunya, siné també a tota la peninsula Ibérica, Franca, Italia i en altres
paisos del mén com Estats Units. Quan es tracta, perd, de narrar la seva evolucié his-
torica, sempre es remunten els seus origens als de la vernaccia. Encara que la majoria
d’autors accepten que la vernaccia és lorigen de la garnatxa, per la documentacié con-
sultada es pot concloure que els diferents tipus de garnatxa actuals no tenen res a veure

amb la vernaccia medieval, excepte la semblanca del nom.
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i

Garnatxa, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1873. (VINSEUM, MV-4931).
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En buscar els origens de la vernaccia, cal tenir present els treballs de Federigo
Melis, que els situa a I'illa de Creta. Sobre lorigen del nom, desmenteix la versié de
Roger Dion, que sostenia que vernaccia ve de grenade i de la regi6 de Valdelsa'®’, que a
ledat mitjana es va especialitzar en vins blancs com el trebiano, el grec i la vernaccia'**.
Escriu textualment: «La vernaccia & il vino dalle origine pili oscure ed attorno al quale

sono estate scrite pagine e pagine, troppo espesso contraddittorie»'*

i assenyala que
en els documents de finals del segle x11 i principis del segle x111 hi havia dues vernac-
cies: la de San Gimignano (la Toscana) i la de Corniglia de Cinque Terre. Aquesta
localitat es troba al costat de Vernazza i sentenia que el nom de vernaccia deriva de
Vernazza.

Cal esmentar també autors italians medievals com Dante'* i Boccaccio'¥, que
esmenten la vernaccia de Bolsena i la de Corniglia, respectivament. En aquella época,
la vernaccia de Corniglia o de la Ligtiria era la que tenia més fama, i a través del port
de Génova arribaria, entre altres llocs, a Barcelona i a la Cort catalanoaragonesa, o ala
corona francesa a través de Paris, o per altres camins a la corona anglesa, a Flandes i al
nord d’Europa. Per contra, la vernaccia de San Gimignano tenia en aquell temps una
area comercial molt reduida. Més tard, a finals del segle x1v, la documentacié esmenta
una altra vernaccia, la d'Oristano (Sardenya), de la qual es parlard més endavant. Un
altre autor medieval italid que patla de la vernaccia de Corniglia és Franco Sacchetti en
la seva obra Il trecentonovelle (1383), on escriu: «[...] peso trovare modo di far venire
maglionli di Portovenere della Vernaccia di Corniglia»'*.

Hi ha autors francesos com Roger Dion que parlen de la «Grenache, Vernache,
Gernache» com un dels grans vins que han arribat a Occident des d'Orient'®. Al segle
X1V, la grenache sesmenta en el text de La desputoisson du vin et de l'iaue com un dels
grans vins del mén. Dion també afirma que el consum de grenache a Franga desapareix
a partir del segle xv. Melis, aixi mateix, menciona Dion, que sosté que la vernaccia de
Cinque Terre i la vernaccia de San Gimignano sén diferents a la d'Oristano’™.

Juan Piqueras comparteix amb Federigo Melis la hipotesi que la grenache i la
vernaccia son vins diferents: «[...] la zona mas famosa era la de Cinque Terre, donde
estd la Vernazza di Corniglia (nétese la similitud toponimica), y su comercio estuvo

durante mucho tiempo monopolizado por Génova. La hipétesis de Roger Dion sobre

143 La regi6 de Valdelsa, en realitat és la vall del riu Elsa, situada a la provincia de Siena, a la Toscana.
144 Dr1on, Roger. 1959: 381.

145 MEeLis, Federigo. 1984: 61-67.

146 ArigHikrt, Dante. 2002: 717.

147 Boccaccro, Giovanni. 1985: novel-la sexta, vuite dia.

148 SaccHeTT], Franco. 1970: 512.

149 Dr1on, Roger. 1959: 318.

150 MeLis, Federigo. 1984: 64-65.
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la identificacién con la grenache o garnacha espafola no tiene fundamento sélido, pues
se trata de uvas y vinos muy distintos como demostré Federigo Melis»'*'.

Sobre lorigen de la vernaccia a la peninsula Italica, s’han intentat localitzar totes
les hipotesis que en parlen i els autors que coincideixen sostenen que l'inici del cultiu
dels ceps de vernaccia es va produir a la Liguria, a la regi6 de Cinque Terre, a partir del
segle x111. El vi, i després les primeres plantes de ceps d'aquesta varietat, haurien arribat
procedents d'illes gregues com Creta. Aquestes illes van pertanyer durant les croades a
la Republica de Venécia, a la vegada que la Repuiblica de Génova hi va mantenir bases
comercials, especialment a Creta.

En aquest periode es va originar un gran comerg amb els vins que es produien
en aquestes tetres, que es basaven en malvasia, moscatell i vi grec, com es pot veure en
el mapa. Els colors que apareixen en el mapa indiquen rutes diferents: el blaualadela
vernaccia, el taronja ala de la malvasia i el verd ala del vi grec durant l'edat mitjana. Tots

eren vins blancs dolgos, que corresponien al gust dels monarques i nobles de I¢poca.

o Venbcia -~

. f
Génowva

/. Q
R Toveans
e Ceubam ” "

Aurebeis

Rutes comercials de la vernaccia, malvasia i grec durant l'edat mitjana (elaboracié propia).

La Republica de Geénova es va especialitzar en la vernaccia. I el que havia co-
mengat com un comer¢ daquests vins entre les illes gregues i 'Occident mediterrani va
acabar amb els genovesos iniciant la propia produccié de vi en el seu territori, plantant
ceps de vernaccia a la regié de Cinque Terre, i va continuar amb el comer¢ d'aquesta
vernaccia amb la seva propia produccié. Aquesta zona de Cinque Terre va produir la
famosa vernaccia de Corniglia, al costat de Vernazza, poblacié que podria ser lorigen
del nom del vi.

151 P1QuUERAs, Juan. 2014: 396-397.
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Segons Gian Pietro Gasparini, sobre la vernaccia de Cinque Terre destaca el
paper de Génova en relacié amb el desenvolupament d'una viticultura d’alta qualitat
en ple segle x11 que predominava sobre Iarea mediterrania i europea, i escriu: «[...] la
vernaccia é il primo vino liquoroso occidentale e que ha avuto origine in questi luoghi
...»"2, També menciona la Cronica del frare Salimbene de Adam (1221-1288), que
enumera els diferents vins d’'Italia i de Franca i, de manera especial, el «Vinum Ver-
nacia»'®,

Poc després, aquesta vernaccia deuria arribar a la Toscana, regi6 veina de la Li-
guria, on hi ha el primer document sobre la vernaccia a San Gimignano, I’ Ordinamento
della gabella di San Gimignano, datat el 1276"* Tot i haver arribat tan aviat a aquesta
regi6, comercialment dominava la vernaccia de Cinque Terre i sexportava en vaixell des
del port de Génova.

Avui, a I'entorn de San Gimignano s’hi troben unes 800 ha de cultiu de vernac-
cia, que es comercialitzen amb éxit. Els nous estudis ampelografics i ADN accepten el
parentiu de la vernaccia de San Gimignano amb la de la Ligtria, perd hi ha diferéncies
entre aquestes i la vernaccia d'Oristano de Sardenya, que va arribar més tard. A la ve-
gada, totes les vernaccies no tenen res a veure amb el Cannonau de Sardenya, sinonim
de la garnatxa negra'®,

Continuant amb la cronologia, ja en el segle x1v destaca l'obra de I'agronom
Pietro de Crescenzi'*, que en el llibre quart del Liber ruralium commodorum considera
com a varietats de cep molt bones la «greca e la vernaccia».

Albert Henry recull els primers autors francesos que parlen de la vernaccia i/o
grenache. Esmenta l'obra Tous vins, escrita pel frare dominic Jefroi de Waterford (mort
el 1300), que menciona el vi «Vernache». Aixi mateix, Jefroi de Waterford i Servais
Copale, traductors de l'obra grega Segré de segrez (Secret de secrets), escrita al voltant
del 1300, expliquen que els vins que s’han elaborat més a prop d’'Orient sén més forts,
com és el cas del vi grec i del vi de Xipre, perd en canvi «[...] le vin vernache est de
milhor condition, car il est atemprement fort et flaire tres douchement [...]»"7. Al-
bert Henry conclou que aquesta «vernache» seria la mateixa varietat que la «grenache»
introduida al Rossellé en época moderna procedent de Catalunya. Elabora també un
estudi filologic sobre la «garnache» i les variants «grenache» i «vernache». La forma

«garnache» és present durant I'dltim quart del segle x111 al text de La desputoisson du

152 Gasparini, Gian Pietro. 1993.

153 La Crénica va ser escrita en llati el 1247 i de la qual hi ha moltes edicions.
154 Lisi, Marco. 2013: 16.

155 MatT1a, E de et alii. 2009.

156 Crescenzi, Pietro de. 2010: 255.

157 Henry, Albert. 1986: 519.
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vin et de I'iaue'®®, que presenta els grans vins del mén. Henry també mostra altres tex-
tos del segle x1v, on apareix «garnache». La forma «garnache» es troba en documents
posteriors al segle x1v, en formes semblants com «grenace» i «grenache». Tal com sosté
Henry, la «garnache»/ «vernache» és una forma que ve de l'italid vernaccia.

Segons la teoria de J. Coromines', la primera cita apareix en castella en la no-
vella de Cervantes El licenciado Vidriera', on patla de «Guarnacha de Cinco Tier-
ras», sense donar cap informacié sobre textos apareguts a la Peninsula. Coromines, pel
que fa als autors catalans medievals, només menciona Eiximenis i Bernat Metge, i dels
autors de I'edat moderna tampoc no menciona Pong d'Icard, i no troba gens estrany
que a Franca es produis la convivéncia de les formes «garnache, guernache, grenaches.
Coromines opina que la forma «vernache», en oil, és anterior a «grenache» i les formes
«garnache» i «vernache» haurien penetrat a Franca per dues vies diferents, i la «grenac-
he» a través del Rossellé durant els segles x1x i xx.

Un altre autor que cal tenir present és Eustache Deschamps (1346-1406), que,
en la seva obra poética Le Miroir de Mariage, es pot llegir el vers segiient: «Granache
fault et Garnachelle»'®!, Watriquet Bassenel (cap al 1320), que se li atribueix Dit des
trois Dames de Paris, en un fragment de l'obra diu: «Je veul avoir de la garnache»'®%,

En el poema La Bataille des vins, Henri d’Andeli descriu el primer tast de vins
del qual es té coneixement, organitzat el 1224 pel rei Felip IV de Fran¢a'®. A la taula
del rei es van servir vins de Xipre, Espanya, del nord, de Iest i del sud de Franga. Els
vins guanyadors van ser els de Xipre i en segon lloc van quedar els vins venecians
d’Aquilegia. En el poema, no sesmenten les varietats de cep que provenen daquests
vins, perd, venint de Xipre, el que va ser catalogat com «el Papa dels vins» es podria
pensar, potser, que es refereix a la vernaccia.

En un text en alemany que escriu el flamenc Raymond van Uytven'®*, que es-
menta el llibre Segré de segrez, sanomena la vernatxa com a garnaat, una forma curiosa
en alemany i que avui no sutilitza. També esmenta la Batalla dels vins i La desputoisson
du vin et de l'iaue, obres franceses de les quals Van Uytven fa un resum molt encertat.

Després daquest seguiment de les obres italianes i franceses medievals, cal exa-
minar les obres d'autors de Catalunya i de la corona catalanoaragonesa.

El primer document que s’ha pogut localitzar esta datat el 17 d'agost de 1306 a

Barcelona i fa referéncia a una comanda que el rei Jaume II fa a Cristia Spinola, ciutada

158 Dr1on, Roger. 1959: 318.

159 CoroMmiNas, Joan; Pascuat, José A. 1997: 101.
160 CervaNTES, Miguel de. 1845: 9.

161 Descuamps, Eustache. 1865: 75.

162 BaDEL, Pierre-Yves. 2014.

163 Henri, p'Andeli. 1881.

164 Van UyTveN, Raymond. 2004.
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genoves, perqueé li compri 3 0 4 cargues de vernaccia pura que els metges li han recoma-
nat'®. Es sabut que el metge de Jaume II era Arnau de Vilanova, el qual coneixia molt
bé les qualitats terapéutiques del vi.

Francesc Eiximenis en Lo Crestia menciona la vernassa com un vi blanc'®, Tam-
bé Bernat Metge esmenta aquest vi com a vernaixa en el seu llibre Lo somni'®. Aixi
mateix, durant el segle x1v, Jaume d’Agramunt en el seu tractat sobre la pesta escriu

que els que la tinguin poden beure vernaca's®

. Encara en aquest mateix periode, es
localitza un text sobre els vins que consumia la reina Sibil-la, esposa del rei Pere III, en
queé apareixen la malvasia, la vernatgella i la carinyena'®’.

Durant el segle xv Anselm Turmeda, en la seva obra La disputa de lase, escriu:
«Quan el nostre delicids i sabords abeuratge, jo us vull dir que nosaltres tenim molt
delicats vins i saborosos vins com: Malvasia, Romania, bastard, moscat, vins grechs i
de Corséga, Vernaixa, roset, hipocras [...]»'”°. D'aquest periode, en convé assenyalar
també un altre text sobre el régim alimentari en época de pesta, lautor del qual és Lluis
Alcanyis, on es diu que en temps de pesta cal prohibir tots els vins dol¢os com «muscat,
cuy, clarea, eppoccras, vernacha, malvasia e semblants»'".,

A partir daquest moment, i també en altres paisos, es parlard menys de ver-
naccia o formes similars, ja que en la majoria dels casos es presenta com un vi blanc.
Molts autors afegeixen que és, a més a més, dolg. A la peninsula Ibérica medieval, a
part desmentar-lo els autors catalans, no se n'han trobat d’altres, fet que pot resultar
logic tenint present que el comerg més actiu de vernaccia va ser entre el port de Génova
i el de Barcelona, i que posteriorment, durant el segle xv, també es fa amb el port de
Valéncia i daltres de la costa mediterrania de la corona catalanoaragonesa. Cal afegir
també que és molt probable que a través daquests ports entressin les plantes de cep
per plantar en el territori catald i aconseguir una produccid propia, perd és un punt que
caldra investigar més profundament.

Fora de l'arc mediterrani, la fama i el consum de la vernaccia també estan do-
cumentats en obres com els Canterbury Tales, que en la linia 595 relata: «He drank of

claret, hipocras, vernage [...]»'7%

165 MarTiNez FERRANDO, J. Ernesto. 1948: 26.
166 E1ximeNts, Francesc. 1983: 143.

167 METGE, Bernat. 1980: 107.

168 AGRAMUNT, Jaume d’ 1971: 76.

169 Roca, Josep M. 1925: 53.

170 TurMEDA, Anselm. 1928: 59.

171 Arcanyis, Lluis. 2008: 91.

172 CHAUCER, Geoffrey. 1830. Aixd demostra la preséncia i el consum de vernaccia a Anglaterra, molt possible pro-
vinent d'Ttalia.
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A partir del segle xv1, la documentacié trobada d'autors catalans és filologica-
ment diferent a la trobada en I€poca medieval, excepte en alguns indrets, aspecte que
fa pensar que sesta parlant d'un nom molt proxim i d'un vi diferent. Creiem que serien
els inicis de la garnatxa negra i no la continuacié del vi de vernaccia, blanc i dol¢. La
primera cita documentada i que serveix per a aquesta hipdtesi és la del llibre de Lluis
Pong d'Icard'”, El llibre de les grandeses de Tarragona, publicat el 1564, quan esmenta:
«[...] Y de poch temps enca s'i cull Guarnatxa, que es un vi molt delicat [...]»'"*. Cal
destacar que aquesta Guarnatxa a Tarragona s'hi cull «de poch temps en¢d», com si fos
un tipus de raim nou, que aquesta recerca no considera que es descriuria de la mateixa
forma si es tractés de la vernaccia ja coneguda a Catalunya almenys des de principis del
segle x1v. Aquest podria ser, encara que no en diu el color, el primer document que
parlaria de I'actual garnatxa.

El primer cop que se lesmenta en castella apareix en la novella de Miguel de
Cervantes El licenciado Vidriera, que data del 1613, a la qual abans ens hem referit .

Sense cap mena de dubte, el document més important és el llibre Govern dels
vassalls, del 1629, obra andnima que es va trobar a la cartoixa d’Escaladei, on es pot

llegir: «De la verema negra sols convé plantar de la Granatxa y Mataré [...]»'”.
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Govern dels Vassalls, 1629 (Archivo Histérico Nacional de Madrid).

173 Lluis Pong d'Icard (1518-1578), humanista, historiador i arquedleg.
174 Duran, Eulalia. 1984: 229.
175 PereA S1mON, Eugeni. 1984, Loriginal és a Archivo Histérico Nacional (Madrid).
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El document menciona moltes varietats, perd no queda cap dubte que una és la
garnatxa negra i d'Escaladei. Es la primera referéncia documental que s'ha trobat que
menciona la garnatxa negra d'una manera tan clara.

Del 1622, es va estudiar un document de comptes de Garau de Guardiola de
Barcelona, que fa un pagament a Josep Novell: «... Per dos corters de garnacha 1
Lliura i 12 sous ...»'7. Aixi mateix, en una série d'inventaris d'Odena del segle xv11
apareix la garnatxa. Per exemple, hi ha constancia que la poblacié subministrava vi
vermell al monestir de Montserrat, i entre els inventaris sesmenta explicitament la
garnatxa'”’,

Meés endavant, cal fer referéncia a 'inventari dels bens de Joan Anglada, merca-
der de Matard, estudiat per Joan Giménez Blasco. En l'inventari, del 1633, en descriure
el celler, parla de les botes que té: «[...] una plena de vi blanch y l'altre de garnatxo y las
de mitja carrega de vi Claret y una mitjanser plena de vinagre [...]»"%.

Un dels documents que també té molta importancia, ara a les comarques tar-
ragonines i datat el 1647, és obra d'Onofre Catald, rector de Gandesa, el qual deci-
deix: «[...] a despeses meves vaig replantar la dita finca amb sarments de vernatxa
amb alguns altres ceps de fenolleres per menjar primerenc [...]». La vinya que decideix
replantar fins aleshores estava plantada de malvasia, i confessa que la poda daquesta
varietat li donava molta feina. També diu: «[...] Vernatxa el vi del qual per pobresa
y bona qualitat del terreny es tan bo i agradable de beure (jo I'he tastat) com el vi de
Malvesia. A més els ceps de vi de Malvesia son anyivols perd no els de vernatxa»'”. El
text no indica quina mena de garnatxa va plantar.

Esteve de Corbera, en la seva obra Catalunya Ilustrada publicada postumament
el 1678, en escriure sobre els vins de Catalunya assenyala: «[...] en lo demas el campo
de Tarragona, justolines, xarel-los, verdieles, garnachas, y otros vinos blancos, tintos y
aloques» '*. Tampoc no indica de quina mena de garnatxa es tracta.

De les obres dels autors catalans del segle xvi1, cal destacar-ne El llibre dels
secrets dagricultura'', on apareixen la malvasia, trobat, macabeu, moscat, monestrell
blanc, castella i grech, perd cap fa referéncia a la garnatxa o a la vernaccia. El seu autor,
Miquel Agusti, frare de lorde de 'Hospital nascut a Banyoles, va exercir la seva acti-
vitat entre Girona i Perpiny, on va ser prior del seu orde. Podria pensar-se que fos

un descuit no esmentar la garnatxa, o que la varietat en aquell moment encara no fos

176 Conpe, Rafael; Movrina, Delgado. 1988: 45.

177 JorBa, Xavier. 2006.

178 GIMENEZ, Joan. 2001: 275.

179 MANYA, Joan B. 1962: 306-307. Loriginal és a l'arxiu de la parrdquia de Gandesa.

180 CorBERA, Esteve de. 1678: 61. Lautor va morir I'any 1631, per tant el manuscrit de lobra ha de ser anterior a
aquest any.

181 AGusrti, Miquel. 1988.
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present en aquesta part de Catalunya. Si fos aixi, voldria dir que els primers cops que
sesmenta la garnatxa negra correspondrien a les terres de les comarques tarragonines.
Caldra continuar amb la recerca d'aquesta hipotesi.

Una altra tesi sobre lorigen de la garnatxa negra és la que afirma que aquesta
varietat podria derivar de la de cep aragonés, que Gabriel Alonso de Herrera descriu en
el seu llibre Agricultura General. Aquest punt sembla molt improbable, ja que la des-
cripcié que fa de la varietat no coincideix amb la que es disposa sobre garnatxa negra,
i diu aixi: «[...] Aragonés es una uva prieta; tiene racimos grandes y muy apretados y

182 En primer terme,

la uva gruesa [...] y hacen un vino muy retinto, oscuro y espeso»
sabem que l'actual garnatxa negra no té els raims molt grans i el vi que produeix no és
extraordinariament negre i, per aixo, es fa servir en cupatges amb la carinyena. A més
amés, a Aragé tota la documentacié fins ara trobada descriu la garnatxa sempre com
a garnatxa i només a Madrid i a Castella-Lle6 es troba el nom de vidueiio aragonés, que
en algunes ocasions correspon a tempranillo (ull de llebre) o, fins i tot, és una varietat
diferent. Ja en ple segle xv111, en el primer diccionari de la llengua castellana del 1734,
en la descripci6 de la paraula garnacha, es diu el segiient: «Garnacha- Llaman en Ara-
gon una especie de uva roxa que tira a morada mui delicada, y de mui buen gusto, de la
qual hacen un vino especial a quien le dan el mismo nombre»'®, La descripcié del dic-
cionari fa referéncia clarament a un raim negre «uva roxa», com la garnatxa i no fa cap
referéncia a vino aragonés, i tampoc menciona cap dels textos de Catalunya anteriors
dels quals s'ha parlat fins ara. Aixd fa suposar un desconeixement dels textos catalans
i que la garnatxa negra era present a ’Aragé, arribant-hi molt probablement procedent
de Catalunya.

A finals del segle xviir es localitzen a Catalunya diferents documents, un dels
quals és un tractat anonim d’agricultura d'un pagés de Porrera nascut a la década del
1730. Lautor va escriure el tractat quan tenia uns 60 anys, és a dir, a finals del segle
xviiL En el capitol de plantar la vinya, explica que té coneixement, al Priorat, de 56 es-
pécies de ceps, encara que dissortadament no en fa la llista. Lautor afirma que «alguns
seps que fan lo millor vi com les grenaches y altres no» per sostenir després que «en lo
nostre Priorat d'Escala Dei son les granaches les que son menos perjudicades del vent
[...]»"®. Aquest autor és contemporani dels académics Manuel Barba i Roca i Josep

Navarro-Mas, que esmenten la preséncia de la varietat de cep garnatxa negra tant al

182 HERRERA, Alonso de. 1818: 319. La primera edicié d'Agricultura General és del 1513. Ledici6 del 1818 recupera
el text del 1513, amb addicions fetes per altres autors i clarament identificades. En aquest cas, el text correspon a la
primera edicié i és reproduit en la del 1818.

183 Diccionario de la lengua castellana. 1734: tomo 1v, 27.

184 Juncosa, Isabel. 1998: 54-55.
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Penedés'™® com a Catalunya'®, i encara Barba i Roca, en un escrit de réplica a Josep
Navarro-Mas, parla de la «Granatxa del Priorato»'®. No obstant aix0, en cap moment
esmenten els altres tipus de garnatxes que hi ha actualment.

A la Catalunya Nord, lany 1785 es localitza la primera noticia documentada
del Rossell6, de la ma de 'abat Marcé, que en la seva obra explica que per fer un bon
«vin de Grenache» cal: «Prenez la moitie des raisins nomenés dans le pays "granatxe”
prenez lautre moitié des raisins nomenés carinyena...»'®, Posteriorment, el 1837 a
I'Enciclopedie dAgriculture, després d'esmentar la influéncia que té la varietat de cep en
la qualitat del vi, referint-se a aquestes varietats «/[...] tels son dans le midi, les vins
muscats, ceux de Grenache, de Malvoisie [...]» i escriu: «Plusiers variétés transportées
d’Espagne en France, telles que le Mataro, le Morastel, la Crignane, y ont eu le plus
grand succes, mais par-dessus tout le cépage nommé Grenache ou Alicante en France,
Arragonais noire aux environs de Madrid, plant tiré de la Catalogne ot il est fort es-
timé [...]». Sobre les varietats que es planten al Rosselld, escriu: «[...] et le Grenache
blanc dont le vin, aprés 10 2 12 ans d'attente, prend le nom de Rancio et peut étre
considéré comme un des meilleurs vins de liqueur connus»'®’,

Abans d'acabar el segle xv1r1, I'any 1798, leconomista aragonés Asso es refereix
a les varietats negres de I’Aragd, com crucillon i parral, perd destaca que: «la garnacha
de Sabayés es excelente» i en el mateix llibre, escriu: «<En Consuenda se hace una gar-
nacha muy afamada con la uba de este nombre»'*.

El botanic Simén de Rojas Clemente y Rubio tracta la garnacha del Campo
de Carifiena, anomenada a Madrid «Tinto Aragonés»'®'. Aquesta denominacié influi-
ra en molts ampeledgrafs com Odart (1854), Viala (1909), Cavazza (1934) i Galet
(1990), que suposaran lorigen a IAragd i, en canvi, passard desapercebuda una altra
part del text que escriu: «y de los vinos del Priorat que son los mejores de Catalunax.

A la primera part del segle del segle x1x, en un volum sobre les exportacions de
vins a Anglaterra, es publica que les garnatxes que sexporten a la Gran Bretanya son les
de Carifiena, Consuenda, Sabayes, Escaladei i Tarragona' Queda ja molt clar que en
aquell moment la garnatxa s'havia estés per 'Arag i la seva producci6 era important.

A partir de mitjans del segle x1x, lesment a la garnatxa negra augmenta de

manera considerable, i en aquest periode també comencen a distingir-se els tipus de

185 BarBa 1 Roca, Manuel. 1964: 25-33.

186 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797.

187 Bara 1 Roca, Manuel. 1802.

188 MARcE, M. l'abbé. 1785: 16-24.

189 Maison rustique du x1xe siécle: Encyclopédie dAgriculture pratique [...]: tome second. 1837: 98-102.
190 Asso, Ignacio. 1798: 112-114 1 160.

191 CLeMENTE Y RuBI0O, Simén de Rojas. 1807: 21.

192 CANGA ARGUELLES, José. 1827: 245.
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garnatxa (blanca, roja i peluda) i les formes d'elaboracié, i d'una manera especial les
garnatxes dolces de ' Emporda i del Rossellé. Les de 'Emporda van participar a lexpo-
sicié de vins d'Espanya del 1857 organitzada pel Ministeri del Foment de Madrid'.
En aquella exposicid, van rebre una mostra d'una garnatxa de 30 anys de Vilanovaila
Geltrd. En la memoria de lexposicid, el jurat es lamentava no haver rebut cap mostra

de garnatxa «de vino Dorado de todo beber»'** (

blanca).

Durant el segle x1x, es manifesta la importancia de la garnatxa al Priorat per

eén aquest cas es refereix a la garnatxa

la fortalesa dels vins que alli es produeixen, pel seu grau alcoholic i per les possibili-
tats denvelliment, i es comenca a donar importancia al sol de llicorella present tant al
Priorat com a Banyuls. En un document del 1869 safirmava: «Quitad al Aragén y a
nuestro Priorato la uva tinta la Garnacha y el Macabeo, reemplazando estas uvas por
otras castas pobres naturalment en azicar 6 sin calidad, y bien pronto estara perdida
la reputacion vinicola de dichos distritos»'".

Pel que fa al tipus de cupatge de garnatxa amb carinyena, a part de les primeres
cites anteriors, en la revista LArt del Pagés (1898) es llegeix: «Los Priorats, Catalunya,
son producte dels fruyts de la Carinyena y de la Granatxa, en el altre cap de la nostra
terra, en las costeres pirineycas, dona els enrobustits rancis de Cullera y Llansd»'*,

El 1871 la Revista de 'TACSI va publicar els resultats d'una mostra de raims
organitzada per I'Institut Catald de Sant Isidre a Barcelona. En el mapa segiient es fa
referéncia a les poblacions que van presentar raims de garnatxa negra'’:

Aquesta llista de localitats permet comprovar que en el segle x1x, abans de la
fil loxera, la garnatxa negra es trobava estesa en molts indrets de Catalunya i, fins i tot,
en llocs on després va desaparéixer la vinya, com és el cas de Cervera, el Baix Llobregat
o el Pla de Barcelona. Es clar que es tracta d’una llista de productors d'aquestes pobla-
cions que van enviar mostres, encara que no vol dir que d’altres que cultivaven garnatxa
no participessin en el concurs. També es constata que sesmenta la forma «lladoner» (o
semblants) a les comarques de Girona. Aquesta forma també es troba al Rossellé. A les
comarques de Tarragona, a Riudecanyes, l'anomenen «vernassa», que seria encara una
forma medieval. Finalment, a Capmany hi apareix mencionada la garnatxa roja, forma

que no haviem trobat abans.

193 Memoria sobre los productos de la Agricultura Espaiiola, reunidos en la exposicion general de 1857.1859-1861: 977.
194 Ibidem, 1004.

195 CasTeLLET, Bonaventura. 1869: 15.

196 Mir, Rafael. 1898a: 186.

197 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.
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Localitats dels participants de lexposicié de raims de 1871
que van presentar raims de garnatxa (elaboraci6 propia).

Igualment, de finals del segle x1x, la Gaceta Agricola del Ministerio de Fomen-
to (GAMF) inclou una descripcié de la garnatxa negra en qué lanomena «Alicanti-
na-Vulgo Garnacha» i explica que la «garnacha» o »Alicante» no s’ha de confondre
ni amb la tintilla de Rota ni amb el mourvédre'®. En la mateixa publicacid, segons
lenginyer agronom Antonio Berbegal, a partir de la segona meitat del segle x1x, la
garnatxa representa el 85% dels ceps de la poblacié de Carinyena. Aquesta s'ha estés

per «mucha parte del Centro por las Castillas, en la Rioja, Navarra, todo Aragén, gran
198 ABELA, Eduardo José. 1889: vol. x1x, 50-53.
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parte de Catalufia y el Reino de Valencia», és a dir, a quasi tota 'Espanya viticola. I
una part molt important per reforcar les hipotesis d'aquest treball és I'afirmacié segons
el mateix S. Valier en referir-se al « Tempranillo»: «el St.D. José Valier establece que el
viduefio Tempranillo de Navarra se denomina Cencibera en Zaragoza, tinto Aragonés
en Castilla y Corejon en Tarragona»'”. En relacié amb el tinto Aragonés i Garnatxa,
en la mateixa publicacié GAME perd, en un nimero anterior, sesmenta el segiient:
«En una visita que hicimos el afio 1882 4 la provincia de Valladolid [...], teniendo
ademas 170.000 cepas de garnacha y 80.000 de tinto aragonés [...]»*®. En aquest
fragment, queda ben clar que els autors dels articles consideraven que tinto aragonés i
garnatxa eren dues varietats diferents.

Lany 1878 Francisco Satorras, en una memoria sobre el cultiu de la vinya a
Mallorca, fa una descripcié sobre les varietats de ceps que es cultivaven a l'illa, i diu
de la garnatxa: «[...] Garnacha, se cultiva en pequefa escala, procedente de Cataluna
[...]»*%

En la revista LArt del Pagés, a finals del segle x1x, es mencionen els diferents
tipus de garnatxes trobades fins ara. En les seves pagines, es feia referéncia al Congrés
Viticola de Sant Sadurni, celebrat el mateix any, i que en la ponéncia Nomenclatura y
sinonimia de las variedades de Vinifera cultivadas y recomendables para la regién, sobre la
garnatxa, explica el segiient: «Granatxa, Lladoné en Catalunya, Alicante, Alicantina,
Redondal, Tinto Aragonés, en altres provincias, Rivesaltes, Sans pareil, Bois Jaune en
Fransa, Granaccia en Italia. Produeix bastant y dona vins superiors [...] Hi ha dugas
més varietats: la blanca y la roja totes dues molt bonas»**. Aqui encara no menciona
la garnatxa peluda.

Els diferents tipus de garnatxa sén mencionats a partir de la segona meitat del
segle x1x, moment en qué ja tenen una preséncia comercial important. Durant el segle
XIX, es pot comprovar que la garnatxa negra es va escampar per tot Catalunya, aixi com
va guanyar importancia IAragé. Roig i Armengol considera que la «Garanatxa no es
exacta a la de Saragossa ni a la de Rota», i que també és diferent a la tintilla d'Aragé:
«Se confon amb la granatxa, i alguns autors 'han considerat sinonim de tinto arago-
nés i de garnatxa®®,

En aquell temps, és al Priorat on la garnatxa té un gran renom. Sorgeixen tam-
bé les garnatxes dolces encapgalades, la de Banyuls i la de 'Emporda, aixi com es patla
del vi ranci envellit, dels cupatges de garnatxa i carinyena i de la importancia de la

llicorella com a sol per a la planta. D'una manera clara, apareixen les primeres referén-

199 VALIER, José. 1882: 21.

200 ABELA, Eduardo José. 1889: vol. xvi11, 635.
201 SaTorras, Francisco. 1878: 19.

202 Mir, Rafael. 1898a.

203 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 36.
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cies que esmenten els altres tipus de garnatxa: la blanca, la roja (gris) i la peluda. A
les terres de les comarques gironines i al Rosselld, es tracta el lledoner com a sindnim
de garnatxa.

Finalment, Rodriguez-Navas, el 1905 fa una descripcié molt precisa de diverses
varietats i classifica la garnatxa dintre de «Cuarta Variedad. De uvas bermejas. Gar-
nacha: Grano poco grueso y racimos pequefos, produce buen vino y tambien se utiliza
para comer y colgar: se cultiva en Aragon y Navarra»; en canvi, defineix I'«aragonés»
com una varietat de raim negre: «Segunda Variedad. De uvas tintas [...] de granos

204, Probablement és la descripcié més correcta i separa

gruesos y racimos grandes»
molt bé les diferéncies entre garnatxa i aragonés, només que l'autor no havia estat mai,
potser, a Catalunya, perqué soblida descriure que a terres catalanes era i és molt cul-
tivada.

A Taltre canté del Pirineu, a principis del segle xx, Pierre Viala descriu la gar-
natxa negra, tracta breument la «grenache gris» o «rose», la garnatxa roja de 'Emporda
i menciona la «grenache blanc». Pel que fa als origens de la garnatxa, menciona el comte
d’Odart, el qual, influit per Rojas Clemente, els situa a IAragd, a la segona meitat del
segle xvirr Viala escriu: «<En France, le grenache importé d'Aragon ou de Catalogne est
entre d'abord dans les plantations des vignobles du Roussillon et de 1 sest peu a peu
répandu dans le languedoc [...]»*”. Lautor comenta que Catalunya produeix els bons
vins del Priorat i al Rosselld, els vins de Banyuls i de Cotlliure. També tracta dels rancis
i de cupatges amb carinyena, dels qual dona una série de detalls ampelografics molt
interessants, perd que sescapen daquest treball.

Com ja s’ha comentat, la fil-loxera va comportar l'aparicié de grans vivers amb
col-leccions de les varietats fins aleshores cultivades. UEstacié Ampelografica Catalana
de Terrassa va incloure en el seu cataleg les «garnatxes». També la Col-leccié Ampelo-
grafica Espanyola tenia en la seva colleccié els tipus de garnatxes segiients: «garnaxa
blanca, garnaxa Carinyena, garnaxa Carinyena de fulla peluda, garnaxa fina, garnaxa
de fulla peluda, garnaxa gorda, garnaxa negra, garnaxa roja, garnaxa (Tinto aragonés)
i garnaxa tintorera». En aquest cas, es troben tots els tipus avui cultivats i, segons la
documentaci6 estudiada en aquest llibre, és la primera vegada que apareix la garnatxa
peluda.

Cal mencionar en aquest apartat les dades que publica el 1891 el delegat Antoni
de Magrind, encarregat de la «Granja Viticola Prictica» de la ciutat de Tarragona, so-
bre les époques de floracié de la «Garnacha roja, Garnacha blanca, Garnacha tintorera,

Garnacha negra»®*, Aqui només falta la garnatxa peluda.

204 RopricuEz-Navas, Manuel. 1905: 36-38.
205 ViaLa, Pierre. 1901-1910: vol. vi, 285.

206 MAGRINA, Antonio de. 1891, Aquesta granja també s'havia anomenat Granja Viticola de Cataluna.
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També en el mateix periode es van fer una infinitat de treballs sobre la compati-
bilitat entre les varietats de ceps fins aleshores existents i els nous peus americans. Cal
destacar el treball Replantacién de los viiiedos con cepas americanas, en el qual es llegeix
que les varietats negres de vinya que més sadapten als peus americans son «el Sumoll,
el Garnacha, y el Cua-Tendre»*”. Aix0 segur que també va facilitar la seva continuitat.

A principis del segle xx, el Ministeri del Foment de Iepoca decideix la creaci6
d’'una série destacions enologiques per ajudar a desenvolupar la vinya i el vi a I'Estat es-
panyol. Després de la fil-loxera, a Catalunya es van crear 'Estacié Enologica de Vilafran-
ca del Penedeés i, posteriorment, la de Reus. A les dues estacions, es van fer programes
de seguiment de les adaptacions de les diferents varietats als nous peus americans, ja fos
en camps experimentals propis o fent un seguiment de parcel-les de pagesos. Aixo dona
una nova informacié sobre la distribuci6 de les varietats pel territori, i en el cas de la
garnatxa a les terres tarragonines permet ampliar el nombre de poblacions on la garnat-
xa torna a ser present lany 1915: Prades, Cambrils, Coll de Jou, Montbrié, Montroig,
Riudecols, Cabra del Camp, Montblanc; a la Sénia és mencionada «vernassa blanca», a
la Galera «garnacha o vernasa» i a Paiils «vernacha negra»*®. Tot plegat, complica una
mica la qiiesti6 filologica. Finalment també és present a tots els pobles del Priorat.

A Sardenya, la garnatxa negra sanomena cannonau, tot i que tlltimament aques-
ta afirmacié s’ha posat en dubte. Aquesta illa s’ha convertit en un altre lloc clau per
buscar els origens de la garnatxa negra. Possiblement no hagués estat aixi si el can-
nonau a Sardenya no s’hagués convertit en una varietat amb la qual sobtenen els vins
de més prestigi de I'illa. Linici de la discussié comengaria amb locupacié6 catalana de
l'illa 'any 1355 pel rei Pere el Cerimonids, un territori que després va passar a depen-
dre de I'Imperi hispanic fins al 1714. Durant tot aquest periode, els intercanvis amb
Catalunya, primer, i amb la peninsula Ibérica, després, van ser molt amplis i diversos,
comengant per la llengua catalana, que encara avui és present a IAlguer. Pel que fa a
la vinya, sén moltes les varietats de cep que s’ha escrit que van introduir els catalans a
Sardenya, com el trobat-torbato, monica i cannonau, entre d’altres. Fins fa relativament
pocs anys, sempre sacceptava que el cannonau era un sindonim de garnatxa negra i que
havia arribat a I'illa a través de Catalunya o des d'un altre punt de la peninsula Ibérica,
com diu Pastena: «Comunque, con i vitigni ritenuti locali o autoctoni, si annoveranno
altri di antica introduzione della Spagna (Carignano, Cannonau o Grénache, Torba-
t0)»*"., Pierre Galet, ampeledgraf francés, escriu per una banda que la grenache té entre

les sinonimies garnatxa i cannonau®®. En aquest cas, deixa clar que garnatxa i cannonau

207 «Replantacién de los vifiedos con cepas americanas». 1898: 158.
208 Or1veras Masso, Claudio. 1915: 62-70.

209 PAsTENA, Bruno. 1990: 934-935.

210 GALET, Pierre. 1990: 151.
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s6n una mateixa varietat i, en relacié amb els origens, esmenta els autors antics france-
sos com Odard —del qual jas'ha parlat—, que el situa a 'Aragd i en cap cas parla d'un
origen sard. Un altre ampeledgraf italii, Domizio Cavazza, en la descripcié que fa del
cannonay també inclou «la grenache» com a sindnim, tot i que no parla dels origens®'’.
La cooperativa Antichi Poderi de Jerzu (provincia de Nuoro) oferia la descripcié se-
giient de la varietat: «Il Cannonau é il vitigno piu diffusso in Sardegna (circa il 28% de-
lla produzione viticola) e probablimente proviene della peninsula Iberica»*'?, afirmacié
que posteriorment canviaria.

En aquests moments, hi ha un corrent molt ampli que opina que el cannonau és
originari de Sardenya i no de Catalunya o d'un altre punt de la peninsula Ibérica. La
discussi6 es fixa en tres aspectes: un primer, que comprén la documentaci6 coneguda
fins al segle xx; un segon, que inclou els treballs arqueologics duts a terme des de finals
del segle xx, en els quals els arqueolegs busquen l'origen de la vinya cultivada de Sarde-
nya, i un tercer, en qué els cientifics, mitjangant les noves técniques de 'ADN, busquen
trobar el parentiu entre la garnatxa-cannonau, de la qual es cultiven a Sardenya 7.690
ha, és a dir, practicament el 30% de la superficie de vinya de Iilla, i els vins elaborats
amb aquesta varietat, que son dels més prestigiosos.

El primer document que menciona el cannonau data del 21 doctubre de 1549,
signat pel notari Bernardino Coni de Cagliari, i parla de «canonat»*", Segons Gianni
Lovicu, el cannonau és un terme sard de significat desconegut que no existeix ni en ca-
tald ni en castelld i, en canvi, grenache i garnatxa deriven de l'antiga vernaccia®*. En un
altre document, es pot llegir: «<Hubas y vino muy bueno. Y agora se dan tanto a plantar
vifias y coger tanto, que se saca de Reyno en grande abundancia [...]. Los vinos son
tintos y blancos, y cafionates de color como rubi muy sano, y muy bueno; el blanco es
de Moscatel, y Malvasia, y de otros muy Buenos»*"*.

La cita rellevant segiient correspon a la llista de ceps que Eduard Toda observa
en el seu viatge a IAlguer a finals del segle x1x*'®, Entre aquests esmenta «el Turbat»
com a raim blanc i «el Canyonal» com a raim negre: aquest tltim és el cannonau. Daltra
banda, com s’ha esmentat abans, no es disposa de cap dada d'on ve etimoldgicament

«cannonau» o «cafonates». Del segle x1x, hi ha I'obra que es menciona cannonau del

211 Cavazza, Domizio. 1934: 164.
212 Cannonau di Sardegna. 1998.

213 CuERrcHI PaBa, Felice: vol. 3, 1-24.
214 Lovicu, Gianni. 2006.

215 PLa1sANT, Maria Luisa. 1968-1970: vol. xx1: 247-248. El document est relacionat amb la visita del rei Felip II
alilla.

216 Topa, Eduard. 1888: 17. Es creu que aquesta llista la va copiar d'un treball del canonge alguerés Antonio Michele
Urgias del 1823.
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1836 de Casalis, on sescriu que «Simple wines include the Malvagia, the Vernaccia, the
Nascolo, the Monica, the Nuraghus, the Cannonao, the Moscato, and the Girone...»*”.

La teoria que el cannonau hauria arribat a Sardenya des de Catalunya o des de
la peninsula Ibérica canvia de manera radical a partir d'unes excavacions en les quals es
troben llavors de raim de 3.200 anys i es planteja, en primer terme, que la vinya de Sar-
denya és de les més antigues del Mediterrani occidental i que, possiblement, el canno-
nau té aquesta mateixa antiguitat. «Il cannonau é il vino piti anticho del Mediterraneo
[..] Lanalisi del DNA dovra confermare l'origene dei vitigni il CANNONAU vitigno
autoctono. Un ‘altra ricerca, collegata alld prima, ha stabilito che il cannonau sardo, che
fino ad ora si pensava fosses tato importato della Spagna sul finire del Medio Evo, é
d’'una varieta diversa da quella iberica e quindi potrebbe essere nato in Sardegna»*'®, El
punt principal de les excavacions és Borore®".

Aquestes afirmacions no deixen de ser notes periodistiques i mostren clarament
la preséncia de la vitis vinifera a l'illa en aquest periode. De tota manera, no és possible
determinar de quina varietat o varietats de cep provenen.

Per completar tots els treballs que sestan duent a terme sobre el cannonau, cal
afegir-hi una série d'investigacions que s’han efectuat per esbrinar si el cannonau, la
garnatxa o la grenache sén una mateixa varietat. Aquestes investigacions s’han emprés
comparant /ADN de mostres procedents de Franca, Italia i d'Espanya®. Es demostra
que no hi ha cap origen genétic directe entre la garnatxa i el cannonau amb la ver-
naccia. Aquest punt és molt important, ja que confirma la hipotesi que la vernaccia
medieval i la garnatxa negra sén varietats diferents. I que garnatxa negra i el cannonau
s6n sinonimies. El segon treball analitza i compara 53 mostres de diferents garnatxes
d'Ttalia, Fran¢a i Espanya. Aquestes mostres inclouen les variants de garnatxa negra,
garnatxa blanca, garnatxa peluda i garnatxa roja. Els resultats de les analisis confirmen
que totes les 53 mostres de les diferents garnatxes provenen del mateix cultivar, i, un
cop arribats en aquest punt, només cal definir-ne el lloc dorigen".

Amb tots aquests treballs que aporten noves teories, semblaria que lorigen de
la garnatxa negra podria ser Sardenya, perd aixo no queda tant clar, ja que, per una
banda, quan es menciona la documentacié existent, els autors sards no mencionen la
documentaci6 catalana dels segles xv1 i xv11, i escriuen que la primera documentacié
que esmenta la garnatxa a la peninsula Ibérica és del 1734. Jancis Robinson desenvo-

lupa l'argumentacié segiient:

217 Carsoni, Donatella; GiNgsu, Sergio. 2010.
218 MaRrco, Gaspareti. 2004.

219 Borore és una localitat de la provincia d'Oristano, a Sardenya, on des de I'any 2002 s'’han iniciat unes excavacions
arqueologiques al jaciment Duos Nuraghes, en el qual s’han trobat un centenar de llavors de raim.

220 MaTT1a, E de et alii. 2009.
221 MENEGUHETTI, Stefano et alii. 2011.
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Based on historical data, it is therefore impossible to be categorical about the origin of
Garnacha. However, from the genetic point of view, Spain appears to be the birthplace

of Garnacha for two main reasons:

+  All three colour variants (black, grey and white) as well as other morphological

mutations (Garnacha peluda) have been obseved in Spain but not in Sardegna.

+  Recent morphological and genetic studies have provides evidence of significant
clonal diversity among the Garnacha references varieties in Spain but not among
those of Cannonau on Sardegna (Cabezas et alii. 2003; de MaTT1A 2009).

Acording to the Russian agronomist Vavilov (1926), the area of greatest diversity is
usally the centre of origin of a crop, wich is why on balance we consider Spain to be

the homeland of Garnacha?®?.

Caldria afegir-hi que la literatura més antiga existent sobre garnatxa a Espanya
és la que s'ha originat a Catalunya i que també és aqui on es troben totes les varietats
de garnatxa des del temps més antic. Es pot considerar, doncs, que hi ha una gran pro-
babilitat que el lloc dorigen de les diferents formes de garnatxa sigui Catalunya i que
s6n diferents a les de vernaccia.

El tocai rosso és una altra sinonimia de la garnatxa situada a la regi6 del Véneto.
Els treballs existents indiquen que va ser introduida en aquella regi6 a partir de la
meitat del segle x1x (1855). Cald i Costacurta, en els seus treballs, consideren que
cannonau, tocai rosso i grenache pertanyen a la mateixa varietat que la garnatxa proce-
dent d’Espanya*?. Actualment és una varietat minoritaria. Finalment, cal esmentar la
varietat que es localitza a la localitat italiana de Serrapetrona, regi6 de la Marche, on
existeixen unes 45 ha de la varietat vernaccia nera que pot ser proxima al cannonau i al

tocai rosso, si avui no es considera que sigui la mateixa varietat.

222 RoBINSON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMozZ, José. 2012: 397.

223 CaL0, Antonio; CosTACURTA, Angelo. 2004.
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Garnatxa blanca

El primer document que es considera que fa referéncia a la garnatxa blanca és el text ja
esmentat d'Onofre Catal, rector de Gandesa, del 1647 ***, En aquest text, escriu que
va prendre la decisié de plantar una finca de la rectoria de »ceps de vernatxa”. El docu-
ment, perod, no especiﬁca de quin tipus de vernatxa es tractavaino es pot assegurar que

fos garnatxa blanca.

Garnatxa blanca (INCAVI / R. Ortiz).

L’Abeé Marcé escriu: «Plusiers persones dans la Province se figurent avoir de la
Malvoisie donnent ce beau nom a un raisin qui nest qu'une espece de Grenache blanc
tres diferent du raisin dont [...]»**. En aquest cas, queda clar que menciona la garnat-
xa blanca.

Després daquests dos documents, els segiients que s’han trobat ja son del segle
x1x i molts sén de la Catalunya Nord, com el de 1827: «Dans les Pyrénées-Orien-
tales lexcellent vin de Rodes-en-Conflent est le produit de Grenache blanc»**. La
cita segiient és del 1837: «La Grenache blanc tres cultivé aux environs de Rhodés-en

227

Conflants»**’. E1 1857 es localitza la preséncia de raims de garnatxa blanca a l'exposicié

general de «Productos de Agricultura» a Madrid*®, i també el 1866: «Grenache blanc,

224 MANYA, Joan B. 1962: 306-307.

225 MARCE, M. labbé, 1785: 18.

226 CavoOLEAU, Jean Alexandre. 1827: 396.

227 Opart, Alexandre Pierre. 1854: 33.

228 Memoria sobre los productos de la Agricultura Espaiiola, reunidos en la exposicién general de 1857.1859-1861.
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ce magnifique raisin, du plus bel aspect, naucun rapport avec le Grenache noir»**. El
1875 Ricardo Rubio esmenta aquesta varietat a la provincia de Tarragona: «las varie-
dades blancas que se conocen en esta provincia son entre las que recuerdo haver visto
las siguientes: Macabeo [...] Garnacha blanca [...]»*. El 1888 se lesmenta un altre
cop: «Grenache noires», «Grenache gris», «Grenache blanc»®'. En aquest cas, la cita és
altra vegada de la Catalunya Nord i es pot observar que la garnatxa blanca es va es-
tendre molt aviat per aquestes comarques, passant posteriorment a altres regions de
I'Estat francés. Galet (1990) la considera una varietat important, especialment per al
Rossell6>2,

De finals del segle x1x, i principis del segle xx, es troben diverses referéncies
de Catalunya, com de Roig i Armengol (1890)?*. També es troba present la garnatxa
blanca en les col-leccions de varietats de I'Estacié Ampelografica Catalana a Terrassa
i, posteriorment, en la Col-leccié Ampelografica Espanyola de la finca de Pere Grau.
En aquests dos tltims casos, es demostra que la varietat era ben considerada per ser
recuperada després de la filloxera, i com ho demostra també que fos tractada en el
Congrés de Sant Sadurni®**. Ara bé, la preséncia de la varietat, d'una manera especial
a les comarques tarragonines, és molt clara en la memoria dAntoni de Magrifnd i de
Sufier” sobre la «Granja Viticola Prictica» gestionada per la Diputaci6 de Tarragona.
També és important el recull fet per Claudi Oliveras el 1911 que indica que es troba
present en vins de Cambrils, Montbri6, Barabara, Cabra, Vilavert, Blancafort, Gandesa
i Vilarrodona®®, El mateix Claudi Oliveras escriu que a la Sénia li diuen vernassa blan-
ca, mostra de la persisténcia del nom medieval, tot i que ja considerem que sén vins
diferents. Perd no tinicament a les comarques tarragonines s'hi pot constatar la seva
preséncia, sind també en altres indrets, com al Sindicat d'Alella®*” o al Vallés a finals del

238

segle x1x*, Durant els segles xx i xx1, la varietat té una importancia molt rellevant ala

Terra Alta, denominaci6 dorigen que cultiva el 75% de la superficie d'aquesta varietat a
I'Estat espanyol, i representa un terg de la superficie mundial, i el 90% del que es culriva

a Catalunya. També es cultiva, tot i que en menor proporcié, ala DO Emporda.

229 Rourria, Come. 1875: 140.

230 Rusio, Ricardo. 1875: 51.

231 PutLiaT, Victor. 1888: 146-147.

232 GALET, Pierre. 1990: 151-155.

233 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890.

234 MI1g, Rafael. 1898b.

235 MAGRINA, Antonio de. 1893.

236 Or1iveras Masso, Claudio. 1915: 62-70.

237 RAVENTOS, Jaume. 1908.

238 GarraBOU, Ramon; PLANAS, Jordi. 1998: 235.
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Garnatxa roja

Es una varietat minoritaria autdctona catalana i la superficie més gran es troba a la
Catalunya Nord, on és coneguda també com a garnatxa gris o lledoner gris. Al Princi-

pat, hi ha unes 61 ha®®’, la majoria concentrades en la DO Emporda.

Garnatxa roja (INCAVI / LL Giralt).

Les primeres cites bibliografiques localitzades corresponen a la Catalunya
Nord: Joigneaux®®, que tracta de la grenache rose del Rossell$, i Rouffia®*, que esmenta
la grenache gris de Salses. La primera noticia que s'ha localitzat del Principat correspon
a una mostra de «lladoner vermell» procedent de Llan¢d presentada a 'Exposicié de
Raims celebrada per I'TACSI el 1871%%, Pulliart fa una descripcié de grenache blanc,
grenache gris i grenache noir’, Com ja sha comentat anteriorment, la garnatxa roja
figura també dins de les varietats de la «Granja Viticola Practica» de la Diputacié de
Tarragona®*., Salvador Mata®®” escriu també sobre la garnatxa roja. Aquesta també és

present en la Memoria General del Congrés de Viticultura de Pamplona®, A princi-

239 Girarr, Lluis; Puig, Anna; Domingo, Carme. 2015: 45,

240 Jo1GNEAUX, Pierre; Moreau, Claude. 1854: 179.

241 Rourria, Come. 1866.

242 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871: 312.

243 PuLLiaT, Victor. 1888: 146-147.

244 MAGRIKNA, Antonio de. 1893: 35-39.

245 Mara 1 Puig, Salvador. 1907: 37.

246 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 525-527.
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pis del segle xx, hi ha un altra cita del Rossell6 en qué Viala en fa una descripci6é com
«Grenache rose, Grenache gris ou, Grenache violet»*".
Durant I'dltima part del segle xx, es continua situant a ' Emporda i al Rossells,

248

com es pot comprovar quan se l'anomena en El viiiedo espanyol*®, o dins de la descrip-

ci6 dels diferents tipus de garnatxa que fa Galet.

Garnatxa peluda

Es la varietat més minoritiria del grup de les garnatxes. Es tracta d'una mutacié pilosa
de la garnatxa negra, caracteristica apreciable en el revers de la fulla. Catalunya es con-
sidera el seu lloc dorigen. També és coneguda com a lledoner pelut al Rosselld. Actu-
alment es cultiva al Llenguadoc i es troba en les DOQ Priorat, DO Montsant i DO
Terra Alta.

b |

Garnatxa peluda (INCAVI).

La documentacié fins ara trobada d'aquesta varietat és molt escassa. El primer
cop que se lesmenta és el 1911, dins del recull de varietats plantades en la Col-leccié

Ampelografica Espanyola 2, També es localitza la garnatxa peluda en les dades reco-

0, aixi com en el llibre Cataluia Agricola, que menciona la varietat

llides per Oliveras

247 V1iaLa, Pierre. 1901-1910: vol. vi, 292.
248 CARNERO, Francisco. 1975.

249 GIrONA, Pere J. 1911: 28.

250 Or1iveras Masso, Claudio. 1915.
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a la poblaci6 prioratina de Poboleda®". La publicacié segiient on la garnatxa peluda és
mencionada és en El viiiedo espanyol, que la menciona com a garnacha peluda o lladoner
gris®?, Aquesta tltima sinonimia pot provocar confusions, ja que el lledoner gris és,
com ja s'ha explicat, com es coneix la garnatxa roja en molts llocs de Rossellé. Galet
en fa un descripcié molt breu, perd aporta algunes sinonimies, com grenache poilu,

grenache velu o lledoner pelut®>,

251 MIR, Raul M. 1943: 243.
252 CARNERO, Francisco. 1975.
253 GALET, Pierre. 1990: 152.
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2. ELMOSCATELL

El moscatell és la més antiga de les varietats de ceps cultivades als Paisos Catalans. Per
arribar a aquesta afirmacid, cal anar a cercar els primers documents sobre la vinya i el
vi d¢poca romana. Autors com Columel-la i Plini el Vell fan les primeres descripcions
de varietats de ceps. Posteriorment, altres autors han opinat que el moscatell o els mos-
catells corresponen al grup de les varietats apianae i aminea mencionades per Plini el
Vell i Columel-la**, Es considera que les vinyes apianae sén les vinyes de moscatell que
deuen el seu nom a les abelles, apis en llati, ja que la dol¢or d'aquests tipus de raim les
atrau de manera especial. Aquestes varietats ja eren conegudes a Grécia i probablement
de Grécia van passar a Roma, des d'on es va estendre per tot el Mediterrani occidental:
Gallia, peninsula Ibérica i nord d'Africa. Altres autors situen el seu origen a l'antiga
Pérsia, o fins i tot a lantic Egipte, estenent-se tot seguit pel Mediterrani mitjancant els
fenicis, els grecs i els romans®®. Encara hi hauria una tercera via, que seria la de la rein-
troduccié daquestes varietats, especialment a la peninsula Ibérica, a través dels arabs
durant la seva expansi6é medieval a conseqiiéncia del daltabaix que es va produir amb la
caiguda de I'Imperi roma i les invasions germaniques®®.

Del que sanomena avui varietat moscatell, els ampeldgrafs sostenen que hi ha
més de dues-centes varietats repartides arreu del mén. Aquest gran nombre fa que es
localitzin moscatells que tenen els raims blancs —la majoria— o negres; alguns sén
adequats per elaborar vi tranquil o vi escumds, o per fer misteles, i d'altres també per a
raim de taula o per obtenir-ne panses.

Sobre l'origen del nom, hi ha una teoria molt estesa que sosté que moscat ve de
musky i que es refereix a una olor que desprén el cérvol musk deer (Muschus spp.) o cér-

vol mesquer. Aquesta olor recorda la del raim moscatell i la produeix l'exsudacié d'una
254 Cita de Columel-la a Ocete Rusio , R. 2007: 143.

255 RoBINSON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMoZ, José. 2012: 682.

256 JimENEZ CANTIZANO, A. et alii. 2012. LAGARDERE, Vincent. 1997.
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Moscatell, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1870. (VINSEUM, MV-4917).
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glandula situada a prop de l'anus de I'animal®’. Del producte daquesta exsudacié, des
del segle v aC, sen fan perfums, i també s'ha utilitzat en medicina. Amb la possibilitat
que el musky arribés d'Orient a la peninsula Ibérica amb els arabs, el mot va evoluci-
onar a misk en arab classic i almisk en arab hispanic, i finalment a almizcle en castella
i mesc en catala. Avui aquest mesc sobté artificialment i no és necessari sacrificar més
animals. El nom del raim va evolucionar a muscat en francés i en catald antic (avui
encara sutilitza en alguns indrets, com la Catalunya Nord), moscato en italia, moscatel
en castelld o moscatell en catald, com a formes principals. S’han arribat a recollir fins a
4.400 noms diferents®®,

Els primers documents en els quals apareix el moscatell d'una zona geografi-
ca concreta corresponen a ledat mitjana. Els autors romans Columel-la i Plini el Vell
en van fer les primeres descripcions, pero situaven les vinyes Apianae d'una manera
molt genérica. Tal com s’ha esmentat anteriorment, a I'¢poca musulmana el cultiu de
la vinya ila produccié de vi no van desaparéixer. Testimoni d'aquest fet son els treballs
d'agronoms d'al-Andalus com el sevilla Abu-I-Hayr i el granadi al-Tignari, que van
distingir entre els ceps d'origen roma-visigotic i els que van venir d'Orient Mitja durant
el perfode musulma i que es van aclimatar a al-Andalus. Entre aquests ceps, hi hauria
al-muski, que correspon al moscatell i que, sigui de procedéncia romana o de procedén-
cia musulmana, va ser en aquest periode un tipus de raim molt apreciat, tant de taula
com per obtenir-ne vi. En la descripci6 de la varietat que fa Vincent Lagardére, diu que
el moscatell és un cep enfiladis, tant als arbres com si es condueix en forma de parra®’.
El moscatell d'al-Andalus es va exportar a gran part del Mediterrani.

Els segles x i x1 es corresponen amb l¢poca de la recuperaci6 de la vinya als terri-
toris cristians. A partir del segle x111, el moscatell formara part dels diferents tipus de vi
que arriben d'Orient, com la vernaccia, la malvasia i el vi grec, com a resultat del comerg
que sorigina en aquest periode entre les repiibliques de Venécia i Génova, i Orient; a la
vegada, aquestes repuibliques exporten aquests tipus de vi a Occident. Jean Verdon, en el
seu estudi del comer¢ del vi a ledat mitjana, indica que des del 1204 Venécia importa de
Creta els vins de malvasia i també de moscatell*®. De forma semblant, Gilbert Garrier
assenyala que 'honor més elevat consistia a servir vins blancs dolgos, dels quals hi havia
petites quantitats, ja que procedien del Mediterrani oriental i es pagaven a preus molt
elevats, com era el cas del moscatell®®’. Hi haura, paral-lelament, plantacions de mosca-
tell al Mediterrani occidental, com el muscat de Taggia, a la Liggria, i el de Claira, ala

Catalunya Nord. Aquest tltim sera I'inici de l'actual muscat de Ribesaltes.
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La primera mencié dépoca medieval que saccepta dintre del mén occidental
prové d'Anglaterra, del llibre Liber de propietatibus rerum, escrit per Bartholomaeus
Anglicus entre el 1230 i el 1240%%, i que va ser traduit al francés per Jean Corbichon el
1372 com a Le libre des propiétes des choses, on es descriu el moscatell com a «vin estrait
de raisins Muscats».

A Ttalia, a principis del segle x1v, Pietro de Crescenzi esmenta el cep « Muscate-
llus» en el seu llibre Ruralium Commodorum®®, El moscato di Taggia porta el nom d'una
petita poblacié de la Ligiria estretament lligada a Génova, que a l'edat mitjana es va

fer famosa per la produccié i el comer¢ de moscatell. Diferents estudiosos italians han

1264 265

documentat el moscatell*** amb estudis d’aquest vi remontant-se als segles x1111 x1V
Un altre autor que ha tractat el comer¢ del vi del segle x1v és Federigo Melis,

que afirma el segiient:

Seguird il senso orario i, cominciando dalla Liguria, che aveva ovviamente in Genova
un mercato molto espressivo e que sulla metd del Quattrocento accentrava un bon
numero di vini delle due Riviere, que vi pervenivano dagli estremi occidentali, da Ven-
timiglia (evidentemente si tratta dei vini di Doceacqua) e orientali, da Lerici e Porto-
venere (le vernacciole e i bianchi secchi); sempre piti avvicinadoci, dall'una e dalla’altra

parte, troviamo i moscatelli ed i sechi di Taggia?*

El comerg d'aquest moscatell va durar fins a finals del segle xvirriva arribar fins
a Londres, Flandes o Roma. Actualment, a la regié de la Ligtria no es produeix cap
moscatell.

El muscat o muscatell de Claird pot ser considerat el més antic entre els docu-
mentats dins de Iarea catalana. Claird avui es troba dintre del municipi de Ribesaltes i
el seu muscat continua sent molt important per a la Catalunya Nord. La primera noti-
cia d'aquest muscat correspon a una comanda del 1372 del rei Pere III, en qué ordena
al seu procurador del Rossellé que li envii «4 cargas de vin Muscat de Clayra»*”. Es la
primera mencid explicita sobre lexisténcia de muscat de Claira i és anterior a una men-
ci6 documental del 1394, que la majoria destudis esmenten com la primera. Aquesta

es correspon a una carta que el papa Benet XIII dirigeix a la didcesi d’Elna perque li

262 RoBINSON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMoz, José. 2012: 679.
263 Crescenzl, Pietro de. 2010.
264 Corronesi, Alfio; LANCONELLI, Angela. 2002: 287. ARcHETTI, Gabriele. 1998: 109.

265 Basso, Enrico; SimBuLA, Pinuccia F. «La funzione del commercio nell'incentivazione della produzione vitivinicola
nel Mediterraneo: bilancio di trent'anni di storiografia italiana», en les actes del III Simposio de la Asociacién
Internacional de Historia y Civilizacién de la Vid y el Vino, Funchal, 5-8 doctubre de 2003, p. 7. «Delle due Riviere
(es refereix a les costes que surten de Genova) quella di Ponente, pure aprezzata per la qualitat di alcune produzzione,
come il moscatelli di Taggia [...]».
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comprin muscat de Claird, del qual era un gran defensor: «The eatliest commentary
evidence comes from 1394 when, as the Vatican archives record, Bendict XIII, the last
of the Avignon popes, purchased through his collecteur in the diocese of Elna in Rous-
sillon six chargues of vin Muscat the Claira»*®, Federigo Melis menciona, referint-se
a aquesta mateixa cita, el segiient: «Mais surtout apparait a Claira en Roussillon, en
1394, la premiere mention de Muscat dans cette zone méditerranéenne».”® Finalment,
Marcel Lachiver assenyala: «Quan au Muscat, il vient de la Mediterraée orientale ou il
est connu depuis lantiquité, comme producteur des vins liquoreux, le cepage apparait
dans les comptes de I'evéché d’Avignon, en fait acheter en Roussillon, a Claira»*".

En I'ambit catald, es disposa de dos altres documents de la segona meitat del
segle x1v que podrien parlar del muscat de Claird, tot i que no lesmenten explicita-
ment®”", El primer document porta la data del 10 de desembre del 1361. Pere I11, rei de
la Corona catalanoaragonesa, mana comprar moscat a Perpinya, que suposem que sera
de Claira per la seva proximitat geografica. El text del document diu: «Lo rei. Deim,
Vos e manam que en continent comprets o fagats comprar del millor moscat que sia en
Pepinya». El segon correspon a I'any 1382 i, novament, esta relacionat amb el rei Pere
II1, que encarrega comprar a Perpinya «virr carregues de vi Muscat en xv1 barrals». El
volia per a les festes de Nadal.

A part de les comandes reials, que demostren una produccié del moscatell en el
mateix territori, hi ha els escrits literaris que demostren el consum daquest vi, al marge
de la seva procedeéncia. Per exemple, Francesc Eiximenis, en fragments del seu llibre Lo
Crestia, menciona diferents vins, entre els quals el moscatell*”2

Per acabar el periode medieval, presentem algunes referéncies al moscatell de
forma genérica, corresponents a la primera part del segle xv. La primera és de l'any
1405, durant el regnat de Marti I 'Huma: els consellers de la ciutat de Barcelona van
fer un convit per celebrar la tornada de Marti el Jove, i entre els vins que posaren, hi
havia el moscatell*”?. El document segiient és d'una venda de I'any 1438 a Anglaterra,
on es descriu lenviament per via maritima de quatre bétes de vi muscat®™, A final del
segle xv, en lobra de Lluis Alcanyis sobre la pesta, aquest autor recomana que no es

begui cap vi dolg, entre ells el moscat™”.
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El moscatell també va ser present en altres terriotoris de la cultura catalana. Per
exemple, en el Libre del Mostassaf de Mallorca del 1386, es discuteix sobre el delme que
convé donar per la verema al rei i el moscatell hi surt mencionat. Aixd confirma que en
aquella data ja es cultivava moscatell a Mallorca®. En un altre document, del 1414 i
originat a Valéncia, el batlle general del regne de Valéncia comunica per carta a Ferran
I que rebra «uns pots de Moscatells».*””

Durant ledat mitjana, és un fet que a la Corona catalanoaragonesa les classes
altes, i de manera especial els monarques, consumien moscat de produccié propia, com
el muscat de Clair, el més famds de producci6 local, o també vingut de fora, principal-
ment d'Italia. El moscat catald competia econdmicament amb la malvasia o la vernaccia
procedents de lexterior del regne, que eren vins més cars. Tot aix0 canviard en gran
mesura a partir de ledat moderna, en qué la produccié local sera la base principal de la
procedéncia d'aquests vins.

Precisament en ledat moderna, Joan Rafael Moix també esmenta el moscat en
epoques de pesta, perd, al contrari que Lluis Alcanyis, aquest aconsella beure'n*®. Mi-
quel Agusti*”® encara anomena el moscatell muscat i, en canvi, Anselm Turmeda®" fa
servir el terme moscatell en la seva obra, que és molt anterior. A I'Anoia, s’han trobat
dues referéncies del 1648 sobre moscatell menut, que semblaria que és el que ara sano-
mena muscat blanc, i moscatell roma o d'Alexandria®®'. Durant el segle xv11, Esteve de
Corbera menciona el cultiu de moscatell al Rosselld, encara com a territori catala*,
Després de la pérdua de la Catalunya Nord, a partir del 1659, tots els documents de
que es disposa d'aquestes terres sén en francés i fan referéncia especialment al muscat
de Ribesaltes, que es correspon al de Claird dépoca medieval. Un dels primers autors
és labat Marcé®®, A finals del segle xv111, els académics Josep Navarro-Mas i Manuel
Barba i Roca situen el moscatell tant al Penedés com a la resta de Catalunya®*.

Durant el segle x1x, es produeix un cert augment de la superficie cultivada del
moscatell, a causa principalment de l'aparicid, a partir del 1851, de la malaltia anome-
nada malura vella, cendrosa o oidi, provocada pel fong Uncinula necator, procedent
d’Ameérica, al qual la malvasia va ser molt sensible, fet que li va provocar grans danys. Es

va pensar en el moscatell com a alternativa, ja que era més resistent a aquesta malura.
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Aix es pot saber analitzant els productes presentats pels participants a lexposici6 «la
Exposicién General», de 1857. Hi van participar amb vi moscatell productors de Valls
i Cadaqués, que van obtenir premis importants®”, Josep Soler, referint-se al periode de
finals del segle x1x, i recordant el descens de vendes de malvasia, escriu: «Avui esta
de moda lo moscatell per son pastds i fi paladar, qual principal consum ne sén les Ame-
riques [...]»*. Aquest text posa de manifest que, en el comerg, el moscatell va ocupar
el lloc que abans ocupava la malvasia.

El 1872 I'Institut Agricola Catala de Sant Isidre organitza una exposicié de
raims, i en aquest cas obtenen premis vint-i-cinc productors de moscatell i divuit de
malvasia. Els de moscatell procedien de Sitges (4), Lleida (4), Escaladei (3), Constan-
ti (2), Reus (2), Altafulla, Badalona, Cabanes, Cervera, Esparreguera, Ivars d'Urgell,
Matard, el Pla del Penedés, Sant Quirze de Besorai Vilanovaila Geltra (1 cadascuna).
Com es pot constatar, la majoria de productors premiats es concentren a les comarques
barcelonines i a les de Tarragona, coincidint amb els territoris on encara avui es desen-
volupa la produccié de moscatell a Catalunya®”.

Lexpansié que el moscatell va tenir a Catalunya a partir de mitjan segle x1x es
pot comprovar en el text segiient de Bonaventura Aragé: «En Catalufa que comun-
mente dominan en los vifiedos que producen caldos de primera calidad, son: Macabeo,
Moscatel, Cartuixi, etc»*, Es a dir, el moscatell és considerat una varietat que dona
bons vins. Uns quants anys més tard, el 1890, Ramon Roig i Armengol indica que a la
provincia de Barcelona hi havia vinyes amb ceps de moscatell roma, de gra gros comt i
de gra xic, i a Sitges, a més a més, moscatell negre, i situa el moscatell en llocs tan dife-
rents com el Maresme, el Vallés, Vic o el municipi de Barcelona; considera que aquesta
varietat és resistent a la calor i a la sequera.®®

Lany 1890, Guillermo J. de Guillén-Garcia escrivia: «En la actualidad el vino
moscatel que goza de gran fama en Espana es el que procede de Milaga, Jerez, Sitjas y
Alcobendas»**. Una vegada més, es menciona Sitges com a lloc de produccié d'un mos-
catell de gran qualitat, perd a conseqiiéncia de quasi fer desaparéixer la malvasia. Aquest
aspecte queda encara més definit en el llibre sobre historia de Sitges de Joan Llopis, que,

quan tracta del cultiu de la vinya, diu: «Lo Moscatell esta completament de moda; aixi
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es que se n'han plantat molts jornals, en atencié als bons resultats que ha produit sa ex-
portacié a Cuba y a Puerto Rico [...]. La malvasia esta al present en decadéncia [...]»*".
Quan arriba la fil-loxera, com ja s’ha comentat en altres ocasions, es preserven
les varietats de ceps que es consideren interessants, a partir de fer-ne col-leccions. Tant
I'Estacié Ampelografica Catalana com I'Estacié Ampelografica Espanyola al Masnou
tenien el moscatell en les seves col-leccions. En plena expansié de la fil-loxera, el 1898
es va celebrar un Congrés Viticola a Sant Sadurni d’Anoia. Del moscatell cultivat a Ca-
talunya, sen van mencionar les varietats segiients: «Moscatell blanch, Moscatell roma,
Moscatell comt, Moscatell de gra petit i Moscatell morat, Moscatell roig, Moscatell
vermell»*?, Aquests tipus de moscatell sén practicament els que es cultiven avui.
Lany 1901, en un treball sobre les varietats de ceps que es cultivaven a l'area de
Manresa, es fa referéncia, dintre de les varietats de raim blanc, al moscatell de gra rodoé.
Es descriu com un «exquisit plat de postres», perd que té el problema de la pérdua
dels grans fins que no queda res a la planta®”. Ja en ple segle xx, Ros i Giiell fa una
descripcié de les varietats de ceps que es cultiven al gran Penedeés, i de Sitges esmenta
els famosos vins de moscatell i malvasia, en qué coincideixen molts autors®*, Després
de la Guerra Civil, un dels primers textos que mencionen el moscatell a Catalunya és
el llibre Cataluia agricola, de Raiil Mir, que practicament sosté el mateix que els textos
anteriors: «La malvasia y moscatel de Sitjes [...] vinos licorosos y dulces [...] que se
expenden embotellados en Cuba, donde son tan justamente apreciados como néctares
exquisitos». També es troben les mateixes varietats mencionades en el Congrés de Sant
Sadurni, és a dir, el moscatell roma, el moscatell vermell i el moscatell de gra petit®”.
Al Pais Valenci, el moscatell va arribar a tenir fins a 50.000 ha de cultiu a
finals del segle x1x, i I'any 1985 s'havia reduit fins a 7.000 ha. Antigament, el pro-
ducte principal eren les panses i avui és el vi de moscatell*®. Les condicions dptimes
per al seu cultiu es troben a les comarques del litoral; actualment, el litoral encara és
larea més important del cultiu del moscatell, i de manera especial el Pais Valenci; al
Principat en queda una petita superficie, principalment entre Vilanova i Sitges, perd
la gran produccié de fama mundial ara se situa al Rosselld, especialment a Ribesaltes,
com en lepoca medieval, que competeix amb els muscats occitans, especialment el de
Frontignan.
El moscatell, com a cep tan antic, al llarg del temps ha donat moltes varietats i

ha originat molts treballs ampelografics. El que en aquesta recerca interessa trobar és
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quines son les varietats originaries, i a partir daquestes, quines s6n les que amb el pas
del temps s’han desenvolupat a Catalunya. També tindrem presents alguns treballs
actuals amb tecniques JADN que ajuden molt a confirmar algunes hipotesis que fins
ara podien quedar com a dubtoses. Ja shan mencionat els autors classics, com Colu-
mel-la i Plini el Vell, que descriuen les families Apianae i Aminea com a possible origen
del moscatell o moscat. També Palladi, en els segles 1v i v, fa la mateixa afirmacié.
Posteriorment, esmenta aquest grup de ceps Isidor de Sevilla. Anteriorment hem ana-
litzat la documentacié historica del muscat o moscatell des de l'edat mitjana fins avui. I
encara que l'ampelografia com a ciéncia no comenga fins a mitjan segle x1x, hi ha molts
documents anteriors a aquest periode que tracten del moscat o moscatell des d'un
vessant més propi de les ciéncies naturals, i des de molt aviat autors diferents coinci-
deixen a mostrar que hi ha dos tipus principals de moscatells: el blanc de grans petits i
el d’Alexandria. A partir daquests dos tipus, es formen mutacions i hibridacions locals

que han donat la diversitat existent®”.

Moscat blanc de grans petits

Es considera que és el més antic i el que més s’ha escampat arreu del mén. Segons
Galet, correspon al tipus grec Anathelicon muscathon, 'Uva apiana dels romans o el
moscatel menudo de Rojas Clemente®®., Avui és la varietat principal al Rossell6 i forma
part del cupatge del muscat de Ribesaltes i d’altres de famosos com el d'Asti o el de
Navarra. A Catalunya, actualment es cultiven 218 ha d’aquesta varietat. Cal destacar
la produccié de moscatell de la Cooperativa de I'Arbog i la mistela de Montbri6; aquest
moscatell només es pot utilitzar per fer vi o cava i estd autoritzat a la majoria de les
denominacions dorigen catalanes, al Pais Valencia i a Ribesaltes. Arreu del moén es
considera que n’hi ha unes 50.000 ha i els principals paisos productors sén Franga,

Italia i Espanya®®.

Moscat d’Alexandria o de gra gros

Es considera una hibridacié del moscatell blanc de gra petit amb el raim axina de tres
bias*®. No es coneix en quin moment es va produir aquesta hibridacié. Robinson el

considera de qualitat inferior al muscat blanc, perd és més versatil: es pot utilitzar per
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fer vi dolg, misteles, panses i vi escumés, i també com a raim de taula. A Catalunya, sen
cultiven al voltant de 800 ha, de manera especial al Penedés.

Es una varietat també cultivada al Mediterrani des de fa segles i se li suposa
l'origen a Alexandria (Egipte). D'alli probablement va anar a Grécia, al sud d'Italia,
Sicilia i Sardenya. Una de les zones on el muscat d’Alexandria es documenta més anti-
gament és a Sicilia (des del segle xv1), on se’l coneix amb el nom de zibibo o zibibbo,
que potser deriva de I'arab zabib o raim tipus pansa®®'. A Grécia, actualment és conegut
com a moschato Alexandrias i es cultiva a les illes situades al nord de I'Egeu, especi-
alment a l'illa de Limnos, i rep el nom de moschato de Limnos, que seria un clon del
muscat d’Alexandria®®,

El moscatell dAlexandria també és conegut com a moscatell roma. A Franga,
avui és menys important que el moscatell de gra petit i entra en la composicié del mus-
cat de Ribesaltes. A Italia, és molt important en la forma habitual de raim de taula: es
cultiva principalment a les illes, i de manera especial a Pantelleria, on rep el nom de
zibibbo (com s'ha assenyalat abans); en aquesta zona forma part del cupatge d’alguns
vins de Donnafugata. A Espanya, és una varietat molt cultivada, amb unes 10.000 ha,
la meitat al Pais Valencid, i s’hi troba el famés moscatell de Malaga. Arreu del mén,
la superficie de cultiu del moscatell d’Alexandria ha baixat: es pot comptar amb una
estimacié de 25.000 ha de superficie total*®,

Abans dentrar en les caracteristiques de l'ampelografia, recordem, pel seu in-
terés historic, alguns treballs que no es poden posar dintre de l'ampelografia actual,
com el d’Alonso de Herrera, que fa la descripcié segiient del moscatell: «Moscatel es

304 sosté

un linaje de uvas asi dicho porque tiene un sabor é olor como almizcle [...]»
també que la planta vegeta millor en llocs no gaire alts i considera que el raim és molt
bo, perd que, en canvi, el vi no ho és tant. Aquesta definici6 no coincideix amb les altres,
que sempre han considerat que el vi de moscatell era molt bo.

A principis del segle x1x, es disposa del tractat de Simén de Rojas Clemente,
que es considera el primer ampelograf ibéric. Tanmateix, Gnicament tracta dels ceps
d’Andalusia. Situa els moscatells dintre de la tribu xv i fa la descripcié dels moscatells
segiients: «Moscatel menudo blanco, menudo morado uvas rojas, Moscatel gordo y
Morado uvas algo doradas» . Aquest autor és un dels pocs que no esta d'acord amb

qué els moscatells de la seva época tinguessin el seu origen en Ié¢poca romana (segons
indica Rafael Ocete®®).
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Muscat de Alexandrie®”(Centre de Documentacié VINSEUM).
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Posteriorment, Alexandre-Pierre Odart fa un repas de la historia del moscatell
des dels romans i, textualment, fent referéncia a Rojas Clemente, escriu: «Il demande
sil nest pas evident que les Apianae de Romains, que nous appelons Muscats, ce sont
conserves idéntiques partout ot on les a cultivés; si lespéce la plus peut-étre a recon-
naitre»; en aquest cas, encara que saccepta lorigen del moscatell en I¢poca romana,
queda un petit dubte de si s'’ha conservat idénticament a tot arreu de manera que es
pugui reconéixer com el mateix tipus®®,

Martorell i Pefia és el primer autor catald que fa una classificacié i descripci6
de les varietats de moscatell que es cultiven a la provincia de Barcelona. Segons ell,
aquestes sén: «Moscatell de Gra gros o roma, Gra gros comu, i Moscatell gra xich»,
que practicament son les varietats que es cultiven actualment®®.

Antonio de Magrind presenta uns estudis de brotada i floracié de diferents va-
rietats de ceps a la «Granja Viticola Practica» (Tarragona) a finals del segle x1x. Entre
les varietats estudiades, hi ha «Moscatel pequefio, Moscatel de Parra, Moscatel Dora-
do y Moscatel pasa»>'’.

Jaal segle xx, ampelografs italians com Marzotto i Cavazza continuen treballant
amb la teoria de situar l'origen dels moscatells actuals en I¢poca romana. Un dels ampe-
lografs contemporanis més importants, Pierre Galet, en els seus treballs del 1990 i en
el més recent del 2015, fa una completa descripcié del «Muscat blanc a petits grains»,
del qual inclou un resum historic que comenca, com la majoria dels autors, en Iépoca
grecoromana, i ja dona la dada que el muscat de Ribesaltes actualment es fa amb el
cupatge de muscat blanc de gra petit i muscat d’Alexandria. En I'dltim treball aporta les
supertficies de cultiu actualitzades dels diferents tipus de moscatell: queda de manifest
la gran importancia que té el muscat blanc al Rosselld, especialment el de Ribesaltes,
i també al Pais Valenci, a les comarques de la Marina, a Alacant, i a la DO Valéncia.
També dona molta importancia al muscat d’Alexandria o de gra gros o roma.

De la mateixa manera, es troba una descripci6 del muscat a Le dictionnaire des
noms de cépages de France, que comprén el Muscat & petits grains (blanc) i el Muscat &
gros grains ou Muscat d’Alexandrie (o al Rosselld, Muscat romain), que coincideixen amb
les varietats majoritaries que existeixen al Principat®. André Bronner ha fet la llista
més completa de noms del moscatell, a la vegada que fa una recerca historica de la va-
rietat i també la descripci6 enoldgica dels diferents tipus de vins que sobtenen a partir
del moscatell. Bronner recull 4400 noms que provenen de les dues-centes varietats

d’arreu del mén3'2,

308 OpART, Alexandre Pierre. 1854: 20.
309 MaRTORELL i PENA, Manuel. 1871.
310 MAGRINA, Antonio de. 1891.

311 Rézeau, Pierre. 1998: 250-256.

312 BRONNER, André. 2003.
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Encara dintre del grup de treballs historicoampelografics, hi ha un treball actual
del Véneto que fa un resum histdric molt complet del moscatell, i de manera especial
del moscatell blanc, que és considerat el més antic, com ho demostren treballs fitoge-
nétics recents’,

El creuament de fonts d'informacié, documental, de sinonimies i ADN ha per-
més treballs de gran abast com els de Manna Crespan i Nicoletta Milani, que analit-
zen seixanta-quatre tipus de moscatell a partir de material vegetal procedent de sino-
nimies i homonimies, i arriben a la conclusié que tots els mutants analitzats provenen
de dos progenitors principals: el moscatell blanc i el moscatell d’Alexandria. Totes
les mostres procedien de diferents llocs d'Italia’'*. En aquest cas, es confirma el que
els ampelografs anteriors ja havien indicat. Un altre estudi alnalitza 1.005 mostres
de raims (que comprenen diverses sinonimies) de diferents punts d'Italia. El primer
resultat al qual els seus autors van arribar és que dels 1.005 tipus de raim, 745 re-
alment eren diferents. Van trobar, a la vegada, els diferents encrenaments genétics
que han originat els diferents moscatells cultivats a Italia, com és el cas del moscatell
d’Alexandria, que va sorgir de I'encreuament del moscatell blanc amb la varietat axina
de tres bias, com s’ha comentat anteriorment®”®, En la mateixa linia de recerca, es troba
el treball de Manna Crespan, que fa tot l'arbre de la familia del moscatell’’’. Com diu
l'autora, aquests treballs de recerca permeten avui descobrir el parentiu de les varietats
de raim, perd no els origens; ara bé, és un gran pas poder tenir ben determinades les
sinonimies i les homonimies que s’han originat a través dels segles i que poden crear
confusid.

Jancis Robinson resumeix alguns treballs de classificacié del moscatell a partir
de TADN i presenta una classificacié que té com a origen el moscatell blanc de gra
petit i el moscatell d’Alexandria, i considera el moscatell blanc com l'originari de tots
els tipus de moscatell, com ja s’ha assenyalat. Pel que fa al resum historic sobre els
origens, manté com a hipotesi principal la que ja s'ha aportat de diferents autors i in-
trodueix, fent referéncia a Bronner, una hipotesi secundaria segons la qual T'origen del
moscatell vindria de I'antiga Pérsia i d’Egipte, entre el 3000 i el 1000 aC*". Un tdltim
treball que convé tenir en compte és el dAngelo Costacurta que, a part de mostrar el
parentiu dels diferents tipus de moscatell, presenta un mapa amb els possibles itine-
raris dels origens del moscatell i introdueix el moscatell groc o siri com l'ancestre del

moscatell blanc®®8,

313 CaLd, Antonio; CosTACURTA, Angelo. 2011: 17-19.
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En resum, la importancia maxima del moscatell es va produir especialment du-
rant ledat mitjana, juntament amb la resta de vins blancs dol¢os, com la malvasia, la ver-
naccia o el vi grec. El moscatell, una varietat que venia almenys de I€¢poca grecoromana,
va sobreviure durant [¢poca musulmana perqué era un raim de taula molt bo i tenia la
possibilitat de produir panses de gran qualitat. Posteriorment, a finals del segle x1x, al
Principat va tenir una expansié en competéncia amb la malvasia de Sitges i actualment
la seva superficie és poc important, com s’ha vist, a conseqiiéncia d'un canvi de gustos.
En canvi, la produccié a la Catalunya Nord, i especialment a Ribesaltes, té una gran
importancia en el mercat mundial i recorda la fama que en época medieval va tenir el
muscat de Claird. D'altra banda, dintre de I'Estat espanyol, és al Pais Valenci on hi ha
una de les millors produccions de moscatell i mistela, que també estan aconseguint una
bona introduccié en el mercat exterior. En altres llocs, com a Italia, es recuperen alguns
tipus de moscatell que havien desaparegut, com és el cas del moscatello di Taggia de la

Ligtiria, que se'l tractava com un gran moscatell a ledat mitjana’*’.

319 Duo, Emanuela. 2008.
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3. EL RAIM GREC

El cep anomenat grec, del qual sobtenia el vi grec o, simplement grec, forma part
d’aquells ceps de raim blanc que a I'edat mitjana van arribar de la Mediterrania oriental,
com la vernaccia, la malvasia i el moscatell. Igual que amb la malvasia, tracar un cami
ben definit de la historia i evolucié del raim grec és una tasca especialment dificultosa.
Aquests ceps van aparéixer al sud d'Italia, portats pels colonitzadors grecs, tot i que
molts dels ceps que al llarg del temps s’han anomenat grec no procedien de Greécia, i
Ginicament se'n van dir d'aquesta manera perqué el seu raim produia un vi de tipus grec,
és a dir, dolg i resinds, en qué el most es concentrava per ebullicié o per dessecat dels
raims®*’.

A Catalunya, el cep grec és mencionat per primera vegada a l'edat mitjana. Sem-
bla que primer va arribar el vi grec i posteriorment van arribar els ceps que permeteren
la produccié local. En aquest cas, la seva procedéncia correspondra a les terres del sud
d’Italia i, més concretament, de Napols, des don arribava als ports de Barcelona, Va-
léncia i Mallorca, principalment®'. Va set, com la malvasia, la vernaccia o el moscatell,
un vi blanc dol¢ del gust de I¢poca i car, només a I'abast de les classes elevades, és a dir,
la noblesa i la monarquia. Sén precisament aquestes classes les que originaran la ma-
joria de documentacié ttil per a estudi historic d'aquesta varietat, una part de la qual
seran comandes que han permeés conéixer la procedéncia del vi.

Aquest cep, al sud d'Italia, va tenir també una evolucié abans de distribuir-se
arreu d’Europa. Segons diversos autors®®, el raim grec va arribar al sud d'Italia a
través dels grecs procedents de Tessalia durant el segle vir aC, quan van iniciar la

colonitzacié del que es va anomenar la «Magna Grécia», que comprenia Sicilia, la

320 D'aGATA, Jan. 2014: 53. MELs, Federigo. 1984: x1.
321P1Queras, Juan. 2014: 70.

322 MELss, Federigo. 1984: 61 i 98. RoBINsoON, Jancis; HARDING, Julia; VourLLamoz, José. 2012: 434-435, GALET,
Pierre. 2015: 498.
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Campania, Calabria i 'Apulia. Aquest vi, en época romana, es va classificar com un vi
procedent del cep Amine, el qual es va dir també vi de Falern. Cat6, en uns fragments
en qué explica el procés delaboracié del vi grec, comenta com cal escollir els grans més
madurs.**

Els ampeledgrafs no estan d’acord que el cep grec sigui una tnica varietat, i
defensen que en realitat, ja des del seu origen, correspon a diversos clons o subvari-
etats, com ha passat amb el moscatell, la vernaccia o la malvasia. Aquesta teoria pot
estar relacionada amb el fet que, en alguns dels primers documents que soriginen
en I'ambit catald, el vi grec sanomena «vi grec o malvasia». Es pot pensar que tots
aquests vins medievals que van tenir el seu origen a la Mediterrania oriental, a I'inici,
eren elaborats tots d'una manera semblant i era molt dificil distingir de quin cep o
varietat procedien. Posteriorment, perd, ja apareixen textos que diferencien bé les
dues varietats.

El vi grec va aparéixer també en textos literaris, fet que demostra que aquest vi
era important i que va tenir un gran consum. A partir del segle x1x no es localitzen
tants documents en qué surti mencionat —potser hi ha una competéncia de la malva-
sia—, i a finals del segle x1x només consta al Baix Llobregat, on a principis del segle
xx desapareix totalment per la implantaci del reg i el consegiient canvi del cultiu de
vinya al cultiu de fruiters’**. En aquesta darrera etapa del cultiu al Baix Llobregat, es
descriu un cep cultivat de forma emparrada als arbres i, principalment, es consumeix
com a raim de taula; el vi sembla que no era gaire potent i tenia un ds basicament
medicinal.

Actualment encara existeix un «vino greco» al sud d'Italia. La majoria d'infor-
macions ampelografiques actuals indiquen que el més important dels grecs italians és
el greco di Tufo, el qual es podria considerar com Iinic auténtic grec del sud d'Ttalia*>.
Jancis Robinson planteja també que la varietat greco di Tufo va ser introduida pels grecs
durant els segles vir o virr aC**,

El primer document localitzat del sud d'Italia n'és un originat per I'emperador
Frederic II el 1240. Trobant-se a prop de Foggia, a 'Apilia, demana «al suo ufiziale,

que mandase gli avese alcune some di vino greco»*?’.

323 Crosa, Josep. 1995: nota 11.
324 Tris6, Gemma. 1993.
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area». RoBINSON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLamoZ, José. 2012: 434.
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Federigo Melis indica que el comer¢ del vi grec es va originar a lentorn de Tro-
peaide Napols**®, També Enrico Basso i Pinuccia F. Simbula, quan estudien el comerg
de vi dels genovesos a ledat mitjana, assenyalen que els vins més apreciats eren els grecs
de la Italia meridional i que es comercialitzaven tant al Mediterrani occidental com a
'Atlantic i, fins i tot, al mar Negre®”. En les aportacions de tots aquests autors, queda
clar que els vins grecs eren produits a la Italia meridional i la comercialitzacié podia
fer-se directament pel sud d'Itdlia o també a través de les repibliques de Génova o
Venecia.

Una caracteristica del vi grec que va facilitar que sexportés a ports llunyans
fou la seva resisténcia al transport i, de manera especial, al maritim*®. El centre de
produccié era la Calabria, i Napols es va convertir en el port més important per la seva
comercialitzacié. Aquest comerc es va estendre tant per Occident com per Orient, i va
ser molt important amb Barcelona, Valéncia i Mallorca®®!. Giovanni Cherubini destaca
també la importancia de la Campania pel vi grec i el vi llati i les dificultats per dife-
renciar-los, perd conclou que el vi grec és el millor. També menciona l'exportacié del vi
grec a Catalunya i Mallorca, a finals del segle x111*%, Un altre document medieval sobre
tractes comercials esmenta un transport de vi grec de Napols a Sardenya-Cagliari per
mitja d'una coca catalana®®,

Per contra, hi ha autors que situen lorigen del vi grec fora del sud d'Italia, com
Roger Dion, que ho fa a Xipre. Es el «vinum graecum seu Cypri», quant a literatura
francesa dels segles x111 i x1v***, També Giampiero Rorato i Antonio Calo recullen
que, entre els vins que arribaven a Venécia a ledat mitjana, a part de la malvasia, hi
havia «il greco, o moscato dolce, ottenuto da un vitigno originario di Candia»**.

Lautor medieval Pietro de Crescenzi, en la seva obra Ruralium Commodorum,
menciona com vins de I¢poca «greca et vernassa»®*®. En aquest cas, perd, no fa refe-
réncia a cap lloc concret de la Peninsula italica, siné que només deixa constancia de
328 «Les Pouilles est le premier pays ot l'on rencontre dans la peninsule des vins grechi. Mais la Campanie lemportait

de loin, produisant des "grecs" et des "latins’, les premiers superieurs, provenant di Possillipe et de Resina, les seconds
d'Ischia et de la region de Salerne.» MELis, Federigo. 1984: x1. Introduccié a carrec de Charles Higounet.
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lexisténcia d'aquest tipus de vi. Mencions semblants es troben en les obres dels grans
escriptors italians, com és el cas de Boccaccio, que també al segle x1v cita el vi grec en
les seves obres el Decameron i el Corbatxo.

Els territoris de I'antiga Corona catalanoaragonesa van ser dels primers on va
arribar el vi grec, procedent d'Italia. Les importacions del vi grec d'Italia, especialment
de la zona de Napols, a Catalunya perduraran fins als inicis de ledat moderna a causa
de la incorporaci6 del regne de Napols a la Corona catalanoaragonesa, primer, i a la
Monarquia hispanica posteriorment. Aquesta produccid, com ja s’ha indicat anterior-
ment, continua fins a principis del segle xx en el cas catala. En el cas d'Itilia, encara
perdura.

El primer document que mostra lexisténcia de comerg entre la Corona cata-
lanoaragonesa i Napols documenta que I'any 1282 hi va haver un enviament de vi grec

337, Posteriorment, un document de la Lleuda de Tortosa del

a Catalunya i a Mallorca
1298 indica I'aranzel que es va pagar per «una bota de vin grech o de malvesia»®*, Fent
referéncia a Tortosa novament, uns anys més tard, en el llibre de les ordinacions dels
anys 1340-1344, hi ha una disposicié que no permet als establiments que tinguin vi

grec «que vinga ni sia aportat per mar»>>’

, és a dir, que vingui de fora.

Un punt que cal ressaltar sobre la documentacié estudiada és que des de la
Corona catalanoaragonesa molt aviat es va iniciar el comerg exterior del vi grec, fos de
propia produccié o reexportant el procedent d'Italia: «Ajoutons que les catalans faisa-
ient aussi le commerce du vin grec [...]**%.

En les comandes de vins que es van fer per satisfer les necessitats del rei Pere III
el Cerimonids, entre el 1344 i el 1383, n’hi ha onze que sén de vi grec, i apareix en els
diferents documents com vi grech, vinum grecum album, vino greco dulcedine carente i vi
grech vell. Aquest vi, procedent de Napols, podia arribar a la cort del rei Pere via Ma-
llorca, el principat de Catalunya o Sardenya. Existeixen documents italians que tracten
de comerciants i naus «coca» catalanes que porten vi grec de Napols a Sardenya. Un
cop a Sardenya, en aquella época sota domini de la corona catalanoaragonesa, el vi po-
dia arribar a la cort del rei Pere, o bé directament o bé via Mallorca®*'. Aquest comer¢
de vi grec entre Mallorca i Sardenya encara es manté un segle més tard’**,

De la mateixa manera que el rei Pere III feia comandes dels vins que li agra-
daven, es coneixen les preferéncies de la seva dona, la reina Sibilla de Fortia: «El vi

que ella preferia era el grech, anomenat Aixa encara que procedia de la Italia meridi-
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onal...». Aquest vi grec era també for¢a utilitzat a la cuina de la reina®”, També, en la
taula de Ferran I, el vi grec era considerat un gran vi**%,

Maria Luz Rodrigo, per la seva banda, ha estudiat un document del Consell de
la Ciutat de Saragossa del 1472, que deia el segiient: «[...] de particular prestigio—, fue
un blanco dulce llamado vino griego’ cuyo precio podia quintuplicar el de los vinos tin-
tos corrientes [...]» i continua dient que la fama d’aquest vi duraria diverses centiries*®.

A meitat del segle x1v, en gran part d'Europa va aparéixer la pesta negra, que va
propiciar l'aparicié de tractats sobre queé calia fer i quina dieta practicar per evitar les
conseqiiéncies de la mortal malaltia. Un d’aquests primers tractats, el que va escriure
Jaume d’Agramunt, recomanava el segiient: «[...] Encara deu hom esquivar en aytal
temps beure vi de gran for¢a per sa natura aixi com vi grech o de vinaga, car en aital
temps vins qui ab poca d'aygua son molt amerats son millors»**. Encara hi haura dos
autors més que tractaran la dieta adequada per als afectats per la pesta negra: al segle
xvLluis Alcanyis recomana el mateix que Jaume dAgramunt®”. En canvi, Rafael Moix,
ja al segle xv1, fa una descripcié de tots els vins de Iepoca, entre els quals el vi grec, i
només posara com a condicié que «lo vi sia qual millor se podra trobar, pur y clar», tot
recomanant, a continuacid, que no tingui el tractament despécies®*.

Anteriorment, a principis del segle x1v, Arnau de Vilanova ja havia recollit les
qualitat remeieres del vi grec, que ell anomenava «vino graeco, vel vernacio, vel alii bono
vino»*®. En un régim de sanitat, que pot ser de finals del segle xv, dedicat a Francesc
Joan May4, canonge de la catedral de Tarragona, se li fixen els vins que pot beure i els
moments adequats. El vi més recomanat és el grec, i el metge que va fer el régim li re-
comana que el begui en diferents moments del dia: primer de tot al mati per rentar les
dents, després de dinar «rentauvos les mans e cara e glopejau un poch de bon vin grech
o montonech o vermell». En un altre apartat escriu: «Conforta aixi mateix la digestié del
ventrell beure algunes vegades a tart un glop de bon vin grech»*°, Altra vegada ressalta
la importancia del vi grec i els efectes terapéutics que els metges de Iépoca li atribuien.

Durant el segle x1v, els escriptors Francesc Eximenis i Bernat Metge mencionen
en les seves obres el vi grec. Eximenis el menciona a lobra Lo Crestig, i, com explica
Xavier Renedo, «expressa la relacié que existeix entre el vi, la felicitat i I'alegria». Perd

també en mostra la disconformitat amb els excessos: «Mon beure quant al vyn blanch és

343 Sarasa, Esteban. 2013: 19. En aquest cas la cita és d'Albert Boscolo.
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aquest: bech grech destiu...»*", Bernat Metge menciona el vi grec en dues ocasions en
lobra Lo somni. En el primer cas, recomana a les dones el seu ts per millorar la qualitat
dels cabells: «E desitjants que llurs cabells negres sien sempre semblants [...] e especi-
alment de mares de vin grec e de ginesta [...]». En la segona ocasid, fa una referéncia
més directa al consum del vi també referint-se a les dones: «Bé es ver que en llur beure
han gran abstinéncia mentre que hom ho veu; mas si els girats lesquena més que arena
beuran. No pas aiga ne vinagre, mas bona vernaixa (si sen pot trobar), malvasia, grec»**%,

En el segle xv, Anselm Turmeda i Jaume Roig també mencionen el vi grec en
les seves obres, aixi com els altres vins de la seva época. Cal ressaltar que Jaume Roig és
un autor valencia i la mencié6 del vi grec demostra que a Iépoca medieval els vins més
importants es podien trobar en tot el territori de la Corona catalanoaragonesa, seguint
les estades dels reis o de la Cort en tot el pais®®.

També del segle xv sén nombroses les referéncies al vi grec, i ja no Ginicament
d’ambit reial, siné també de la noblesa, i moltes procedeixen de l'antic regne de Valén-
cia. Aquest periode coincideix amb la incorporaci6 del regne de Napols a la Corona
d’Aragd, amb el rei Alfons el Magnanim. En aquesta época, una gran quantitat de mer-
caders catalans s'instal-laren a Napols i el comer¢ del vi grec es va intensificar, amb una
part important daquest vi que arribava al port de Valéncia®*,

Hi ha també documentacié d'unes obres que es van fer a la Seu de Barcelona,
en la qual consta que, als treballadors d'aquestes obres, se’ls donava vi grec al mati. En
diversos monestirs, també a la primavera, quan en els seus horts arribaven les primeres
cireres, sacompanyaven amb vi grec’®. Els consellers de la ciutat de Valéncia a I'hora
d’armar una galera fan carregar vi grec per a l'alimentacié de les classes privilegiades en
contraposicié a la «xurma» que no en tenia®®.

Altres documents relacionats amb el Pais Valencia sén un que fa referéncia a la
festa de Sant Llatzer, que se celebrava a I'hospital daquesta ciutat I'any 1406 per ho-
menatjar el seu patrd. Aquell any les autoritats eclesiastiques convidaven els assistents

357

principals a confits i vi grec®”. De l'any 1417, s’ha elaborat un estudi d'un altre docu-

ment d’Alcasser en qué un propietari té una vinya plantada de grec, malvasia i monto-

nech. Igualment, hi ha un document del 1432 d’un propietari de Gandia que té vinyes

351 ReNEDO, Xavier. 2002.

352 METGE, Bernat. 1980: 107.

353 TuRMEDA, Anselm. 1928: 59; Ro1g, Jaume. 1978: 59, 90-91.
354 PIQUERAS, Juan. 2014: 70-71.

355 VinyoLes, Teresa-Maria. 1995: 117, 130.

356 GARCiA MARSILLA, Juan Vicente. 1993: 134.

357 GARcia MARSILLA, Juan Vicente. 1993: 39.
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de grec i malvasia plantades. El propietari no les posa en arrendament, a diferéncia de
vinyes daltres varietats, donant a entendre que tenen més valor®®,

Un document del 1433 resulta molt interessant per alld que aporta sobre la
procedéncia del vi grec, ja que inclou I'impost sobre un carregament de vi grec o malva-
sia procedent de Napols. Aqui se segueix amb la forma danomenar el vi malvasia o vi
grec. Tanmateix, tot i que en aquella época ja hi havia produccié propia, el vi continua
procedint de Napols®*”.

Un tltim document del Pais Valencia fa referéncia a un inventari de la Torre de
Silla del 1479. Sobre el seu celler es diu: «en una part, en la andana damunt de dites
botes: Primo un bota candicta buyda— en la segona ha dos parts de grech de Napols
de la terra bo [...]»*®. Una vegada més es menciona el vi grec de Napols, perd amb
el dubte de si aquestes botes contenen vi grec provinent de Napols o de vi grec de «la
terra», és a dir, de ceps de Napols plantats a Silla.

Altres fonts documentals que aporten informacié dels tipus de vi que es con-
sumien a ledat mitjana son els documents dels monestirs, com és el cas del monestir
de Santa Anna de Barcelona: «[...] Ademas del vino tinto se debia de garantizar el
suministro de vino blanco, considerado en la época como un vino de especial categoria,
haciendo referencia concreta al llamado vino griego, que no era exactamente un vino de
Grecia, sino un determinado tipo de vino, que podia proceder de diversos lugares, ge-
neralment de la Italia meridional, pero también se elaboraba en la misma Catalufia»*®,
El vi grec era un vi molt apreciat a ledat mitjana i moderna per considerar-se lleuger i
adequat a llestiu, tant és aixi que les ordenances del monestir de Santa Anna deien que
es donava una tassa de vi grec a cada comensal a l'inici de l'apat.

Per concloure ledat mitjana, els guanyadors de la batalla de vins en La desputois-
son du vin et de I'iaue sén el vi grec, la garnatxa i el muscat: «Im Kamfgerich sasen die
Maister der Weine': der Grieschische Wein, del Garnaat, der Muscadet...»**,

A ledat moderna, el vi grec es continua consumint entre les classes privilegiades
ila seva fama es manté intacta. La documentacié, aixi com els estudis ulteriors cor-
responents a aquesta etapa, és molt més variada que la de l'edat mitjana, perd no tan
extensa. De totes maneres, és suficient per mostrar la continuitat del consum de vi grec.

Una de les primeres obres de [¢poca moderna en qué es troba una mencié del vi
grec és Thesaurus pueriles (de finals del segle xv1), un diccionari catala-llati, en el qual

lexpressié vi grec és traduida com Vinum graeucum®®.

358 Aparisy, Frederic. 2013: 165.

359 ANTICH, Josep. 2000: 25.

360 ANTICH, Josep. 2000: 25-26.

361 PErEZ, Maria de los Angeles. 1997: 88.

362 Van UyTven, Raymond. 2004: 121.

363 Pou, Onofre. 1979: 17. Facsimil de Barcinone: Ioannem Paulum Menescal, 1580.
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Continua el consum monacal. En un inventari sobre el vi que hi havia al mones-
tir de Sant Benet de Bages a mitjans del segle xv1, es menciona lexisténcia de «dues
cargues de vi grec i trobat una carga; de grec de tres anys, una carga»; entre d’altres
vins®*,

A la ciutat de Barcelona, en una série d'inventaris post mortem del periode 1597-
1604, els tipus de vins que apareixen son vi blang, claret, grec, macabeu, malvasia, entre
d’altres®®. També a Barcelona, els llibres d'ordinacions del mostassaf contenen diverses
crides sobre els tipus de vins que els taverners de la ciutat comercialtzen i, a partir de
l'any 1602, es troba el vi grec*®.

En el llibre Geografia de Catalunya, del 1600, en l'apartat dedicat al vi catal, el
seu autor escriu: «Fan se en ella de totes maneres de vins es a saber vermells, clarets,
blanchs y destos Macabeus, Malvesias, Grechs y trobats molt bons»**’.

Miquel Agusti, en el seu Tractat dAgricultura, ala part que dedica ala vinyaiel
vi, entre els vins que menciona es troben «lo vi Grech, de Raims Grechs». I diu: «Los
vins Grechs que ordinariament se fan de Parres que planten de Rahims Grechs en les
soques dels arbres per los entorns dels prats, que es terra humida, o per bores de Regs,
o regadius en los quals llochs es propi per los arbres Polls, y Salses». Posteriorment,
l'autor fa una amplia explicacié de com selabora el vi grec i, finalment, assenyala que
I'ha vist al monestir de la vila de Banyoles i que els raims grecs es collien «en los Prats
del Castell de Porqueres». Un cop feta la fermentacid, es posava en botes i no es bevia
fins al cap de quatre o cinc anys. Es interessant la descripcié del cultiu emparrat en els
arbres com ara pollancres i salzes, ja que serd la mateixa manera que es cultivara al Baix
Llobregat just abans de la seva desaparici6 a principis del segle xx*,

El vi grec també es cultivava a Escaladei, com ho demostra una noticia del 1629.
Aquest esment seria quasi contemporania a la del llibre de Miquel Agusti, el que de-
mostra que el raim grec es trobava en llocs molt distants, com eren Banyoles i Escaladei;
seria una mostra que era un vi conegut ampliament®®. Encara una altra mostra de la
seva expansio es troba en lobra Catalunya ilustrada. En lapartat de la descripcié dels vins
de Catalunya, Esteve de Corbera escriu: «En la ribera del Llobregat cerca de Barcelona,

griegos». Es a dir, que aquesta zona ja tenia des de molt antic el cultiu de raim grec®”.

364 FERRER 1 ALOs, Lloreng. 1998: 34.

365 LENCINA, Xavier. 1998: 213.

366 Arxiu Historic de la Ciutat de Barcelona. Consell de la Ciutat i Ajuntament Modern. Registre d'Ordinacions.
367 IGLESIES, Josep. 2002: 242.

368 Agusrti, Miquel. 1988: 94, 100r.

369 Perea StmON, Eugeni. 1984: 59.

370 CorBERA, Esteve de. 1678.
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Del segle xv111 no se n'ha trobat cap referéncia ni estudis corresponents. Tan-
mateix, tampoc no hi ha gaire documentacié dels altres tipus de ceps, a excepcié dels
treballs duts a terme pels académics Josep Navarro-Mas i Manuel Barba i Roca.

Es a partir de mitjans del segle x1x que hi ha noves referéncies. Nicols de Bus-
tamante, denomina algunes varietats de raims, entre les quals hi ha la varietat grec®”".
Isidoro de Angulo, director de la revista de I'Institut Agricola Catala de Sant Isidre,
assenyala que els romans «Criaban la vifias altas, 4 cuyo fin las apoyaban en los drboles
plantados al efecto [...] 4 modo de parras, como se usa aun en el llano del Llobregat y
en algunos otros puntos»’’,

En la memoria publicada de I'exposicié de productes de l'agricultura espanyola,
elaborada a Madrid l'any 1857, un dels expositors va ser José Mones y Valls, del Prat
del Llobregat, que hi va participar amb un «vino llamado vulgarment grec». Aquesta
deuria ser ja I'inica zona geografica on encara es cultivava aquest tipus de cep en aque-
lla época’”,

Pocs anys després daquesta exposicié a Madrid, I'Institut Agricola Catala de
Sant Isidre convoca una exposicié dambit catal3, i en el seu catileg hi ha Gnicament
dues mostres de vi grec, una de les quals es descriu aixi: «D* Antonia Mones, vino lla-
mado vi grech de 1846 ténico para los ojos, de Prat del Llobregat Barcelona». Aquesta
sembla que serd una forma de consum d’aquest vi fins al moment de la seva desaparicid.
De l'altra mostra, només nesmenta que procedeix de Sant Joan Despi**.

Ja de finals del segle x1x, disposem d’'una descripcié molt important sobre el cep
grec, feta per Ramon Roig i Armengol. De la zona del Baix Llobregat, escriu: «En la
marina baixa, antigament era molt celebrat lo vi que produhian los sobredits emparrats,
designat vulgarment ab lo nom de vi grech, quencara susa avuy pera enfortir la vista, y
quencara’s ven en la tant coneguda 6 tipica taberna del carrer de la Lleona, anomenada
la Catedral»*”. Aquesta cita coincideix amb lanterior, amb uns anys de diferéncia, i
reafirma la utilitat remeiera que el vi grec va tenir també en la seva tltima etapa.

Pot afirmar-se que el cep grec no va desaparéixer amb la fil-loxera, com si que
ho feren altres varietats, ja que tant en 'Estacié Ampelografica Catalana com en la
Collecci6 Ampelografica Espanyola hi és present. LEstaci6 Ampelografica Catalana,

de Terrassa, per exemple, oferia el cep grec a «0,50 pesetas cada planta, injertada y
soldadax»®’®,

371 BustaMANTE, Nicolds de. 1840.

372 ANGuLo, Isidoro de. 1853: 211-216.

373 Memoria sobre los productos de la Agricultura Espaola, reunidos en la exposicion general de 1857.1859-1861: 975.
374 «Catalogo de la exposicién celebrada por el Instituto Agricola Cataldn de San Isidro». 1872: 41, 48.

375 RorG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 60.

376 Estacién Ampelogrdfica Catalana. 1889: 314.
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Refor¢a aquesta teoria el fet que en la memoria del Congrés Viticola de Sant Sa-
durni d’Anoia, celebrat el 1898, una de les varietats descrites és la grec: «Grech, Blanch
Grech, Greco bianco [...]. Las dos referides variedades, antes del oidium constituian
en el llano del Llobregat el especial cultivo de las parras que se sostenian en los dlamos
plantados exprofeso. Plantas propias para los terrenos salados»*””. Aquesta descripcié
dona més pistes sobre les causes de la seva desaparicié: per una banda, loidi, que va fer
tan de mal com la fil-loxera. Per laltra, si es tractava d'una varietat molt sensible a la
malaltia, necessitava més tractaments, i aixd encaria la produccié i, per tant, la planta-
ci6 de fruiters va suposar per al pagés una opcié més rendible.

A principis del segle xx encara es troben algunes referéncies sobre el cep grec.
La primera és de la zona de Manresa, que ens ofereix oferint-nos la descripcié segiient:
«També’l tenim com a proba, encare que d'un poch temps que’ls anteriors no deixant-
nos molt satisfets per més que quan varem obtenirlo ens van assegurar quera una gran
classe y feia un vi de molta estima, potser en lo seu pais, que lo que’s aqui porta trasas
de no embarrancans gairel celler»’”®, Sembla que aquest tipus de cep no era prou ade-
quat per a la zona de Manresa.

Manuel Rodriguez-Navas, en la seva Enciclopedia de Viticultura y Vinicultura,
fa la descripcié ampelografica segiient: «Greque: Uvas blancas, rosaceas, con pintitas
redondas; hollejo y carne fuertes, por lo que en algunes partes se la conoce con el nom-
bre de carne de doncella»*”.

Com confirma Gemma Tribd, en arribar el segle xx, els emparrats, conreu inte-
grat dins un paisatge agrari en transformaci6, acabaren desapareixent del Baix Llobre-
gat, i de retruc, de tot Catalunya®’,

Per a una varietat que va ser tan important a Catalunya, valdria la pena dedicar
esfor¢os a buscar si en algun indret encara en queda algun exemplar, i poder compa-

rar-ne TADN amb el cep grec que encara existeix a la regié de Napols.

377 MIR, Rafel. 1898b: 41.

378 Fargas, Joan; CaTLLA, Maurici. 1901: 10.
379 Ropricuez-Navas, Manuel. 1905: 35.
380 TriBG, Gemma. 1993: 382.
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4. LAMALVASIA

La malvasia és, juntament amb el moscatell, de les varietats de cep més antigues que
s’han mantingut fins als nostres dies. El seu origen se situa a l'area oriental del Medi-
terrani, probablement a Monembasia, al Peloponés, i es va estendre durant les creuades
pel Mediterrani occidental, i posteriorment fins a les illes Canaries i Madeira®®'. El vi
que sobtenia en aquell moment d'aquest tipus de cep es deia, com en l'actualitat, vi de
malvasia: un vi blanc dolg i aromatic, segons Galet®®*, Segons Rovasenda només hauri-
en de tenir la categoria de malvasia el vi originari daquests raims perfumats que tenen
el gust del moscatell una mica amarg®®.

La malvasia va ser molt apreciada pels nobles i reis, especialment a l'edat mit-
jana, que eren els tnics que la podien pagar, ja que el transport tan llunya i la baixa
produccié propia daquesta varietat feia encarir molt aquest vi.

Un fet extraordinari va ser el lligam que va generar la malvasia amb Venécia,
mitjancant el seu comer¢ maritim, tal com escriu Danielo Riponti: «Malvasie e quindji,
divenuta la denominazione unificant di una sterminata famiglia di varieta biotip e cloni
diversi, provinenti dalla Grecia in particolare dalla Morea, ma anche da altre aree del
Mediterraneo orientale, unificata da fattori storici e non ampelografici, di cui la Repu-
blica di Venezia del 1247, si rende ambasciatrice in tutta Europa attraverso i suoi met-
canti, diffondendo le malvasie, un vino navigato che parcorre tutto il Mediterraneo»***,

Actualment, tot i ser una varietat minoritaria, la malvasia es cultiva en petites
superficies en diferents indrets del mon, entre els quals es troben els Paisos Catalans,
i destaca la malvasia de Sitges, que sera la subvarietat a la qual s'ha orientat principal-

ment aquest treball.

381 P1QuEeras, Juan. 2001: 31.
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Malvasia, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1869 (VINSEUM, MV- 4919).
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Avui, com a ledat mitjana, el vi de malvasia és un vi blanc dolg, encara que actu-
alment existeixen alguns tipus de malvasia que sén de raims negres. Alguns ampeleo-
grafs, com Rovasenda, han arribat a descriure fins a 76 tipus diferents de malvasia, que
s'’han anat diferenciant al llarg dels segles en els diversos indrets on es troba plantada,
fet que ha generat també moltes sinonimies®®.

La Republica de Venécia va iniciar el comerg de la malvasia amb la produccié de
Menombasia i, després, des de I'illa de Creta, que va pertanyer a Venécia durant uns
tres segles, i més endavant des dels territoris venecians de 'Adriatic. Aquest comerg des
de Venécia va durar fins a finals del segle xvi1, encara que la produccié i el consum a
Europa va patir una forta davallada a partir del segle x1x.

Logothetis, entre d’altres, sosté que el nom de malvasia sorigina a partir d'una
evolucié cap a l'italid del nom de la poblacié de Monembasia i que, daquesta evolucid,
en deriva malvoisie en francés o malmsey en anglés®*, malvasia en catal i també en
castelld i portugués. Degut a la seva antiguitat i als diversos llocs on es cultiva, shan
desenvolupat una gran quantitat de sinonimies®”: malvasia de Sitges, subira parent,
malvoisie, malvoisie de Pyrenées Orientales (trobat), malvasia de La Rioja, malvasia
rosada, malvasia bianca di Candia, malvasia de Lipari, malvasia de Banyalbufar, malm-
sey, malvazia, malvasia de Madeira, malvasia de Lanzarote, etc.

Tal com s'ha assenyalat anteriorment en el capitol del vi grec, sovint la malvasia
i el vi grec s’han considerat sinonims, de manera especial en els primers documents del
segle x111 i principis del segle x1v. Posteriorment, es considera que sn dos vins dife-
rents procedents de tipus de ceps diferents i, fins i tot, dorigen diferent. Antonio Cald
i Angelo Costacurta, referint-se a la malvasia comenten: «Non & escluso, in ogni caso,
che vi sia stata un'introduzione anche antecedente, nel periodo bizantino fra il vi e x
secolo, con il nome di‘uva greca’»*®. Es a dir, aquests autors safegeixen als que pensen
que al principi la malvasia també es deia vi grec.

Diversos autors coincideixen a dir que el primer document que menciona la
malvasia és del 1214, quan un ciutada d’Efes es refereix a un vi anomenat Monovasia o
Monemvasias. Aquest vi arriba a Occident a partir de la IV Creuada impulsada per In-
ocenci IIT el 1202, conduida per Baldui de Flandes, Bonifaci de Monferrato i el Dux de
Venécia Enrico Dandolo. Els creuats, després de saquejar Constantinoble el 12 d’abril
de 1204, sestableixen per IArgolida i al Peloponés, i alli tenen un primer contacte amb

els vins d'aquesta regid, entre els quals es troba la malvasia. Altres autors mencionen el

385 RopRriGUEZ-TORRES, Inmaculada et alii. 2009.

386 LoGoTHETIS, Vasileiou. 1964.

387 Fava, Xavier. 2001: 182-188. VENYy, Joan. 1993: 106-107.
388 CaLd, Antonio; CosTACURTA, Angelo. 2011: 28.

119



Josep M. Puiggrds i Jové

vi de Xipre com si es tractés de malvasia®®. Es tracta del vi de Xipre que va guanyar la
célebre batalla dels vins®®.

Monembasia va ser fundada al segle v1 i va pertinyer a I'Imperi bizanti fins al
segle x111, quan és ocupada pels venecians i pels catalans dues vegades. La ciutat esta
formada per dues parts: una esplanada al peu de la roca on es troba la ciutat baixa i el
castell a dalt de la roca o ciutat alta. El 1248 passa a formar part dels llatins (periode
de les creuades), sota Godofred de Ville, pero el 1262 va ser retornada als bizantins.
Durant aquest periode va prosperar el comerg del vi de malvasia. Roger de Lldria la
va saquejar any 1296 i va ser tornada a ocupar pels catalans el 1302, aquest cop pels
almogavers, conduits per Roger de Flor**'. El 1463, i fins el 1540, passa a mans del
venecians i a partir del 1540 és ocupada pels turcs i, finalment, va tornar sota poder ve-
necid del 1690 al 1715. Després passa definitivament a I'Imperi turc fins a lany 1821,
quan forma part de la nova Grécia independent.

Un producte molt important del comer¢ en aquesta regié seria la malvasia®?,
Fins al segle x11 la malvasia no es podia vendre fora de I'Imperi, pero a principis del
segle X111 va comengar a sortir fora de I'Imperi bizanti i, a finals del mateix segle, va
comengar la producci6 a Creta, que desplaca la de Monembasia. Aquest comerg de la
malvasia de Creta o de Candia durara fins a l'ocupacié turca el 1699.

Venécia i la resta d'Itlia s6n els llocs que han generat més documentacié i re-
cerca ulterior sobre la malvasia. Pel que fa a les fonts, es troben referéncies tant en
documents historics com en una gran quantitat dobres literaries. Aquest fet no ha
dlestranyar, ja que, tal com s'’ha assenyalat, la Reptblica de Venécia va dominar el co-
mer¢ durant un ampli periode. També la malvasia es va escampar per diverses regions
d'Italia, que avui domina una gran part de la produccié mundial. De tota aquesta do-
cumentacid, se nanalitza basicament la de ledat mitjana.

Logothetis fa referéncia als autors de finals del segle x111, Demetrio Popogome-
nox i Niceforo Choumnos, que van tractar duna manera explicita el vi de «<Menomba-
sia 0 Monembasia» com d’'un vi produit en el territori a la petita poblacié®”.

A partir del 1248 els venecians van entrar en contacte amb la poblacié de la re-
gié on es produia aquest vii en porten ceps a I'illa de Creta que ocupaven des de 1204.
El venecians van convertir Creta en el centre de produccié de la malvasia i del seu co-
merg fins a la pérdua definitiva de l'illa a mans dels turcs el 1699. Els venecians també
van introduir el cultiu de la malvasia a les regions de la Dalmacia que estaven sota el

seu control. Dalmasso continua preguntant-se fins a quin punt el vi que es va produir
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a Creta havia de ser igual que loriginari de Monembasia; seria dificil avui dir-ho®**.
Una disposicié del senat de la Reptblica de Venécia del 2 de juliol 1342 decretava que
la Malvasia de Monembasia havia de pagar per lexportaci6 10 lliures per amfora i la
de Creta només 6. En veure el venecians que no es podia distingir una de laltra, van
canviar la taxa a 8 lliures, fos don fos. D'aquesta manera els venecians van crear una
denominacié unificada d'una varietat molt heterogénia dividida, molt probablement,
com avui en diferents subvarietats, i Venécia es va convertir des de mitjans del segle
x111 en la distribuidora a tot Europa, principalment per via maritima, i el vi va passar a
ser conegut aixi, amb el nom de «vini navigate».

Tot aquest gran moviment del comer¢ de la malvasia porta també una orga-
nitzacié especial a la ciutat de Venécia. La malvasia arribava d'Orient en vaixell i una
part important d'aquest vi era redistribuit, perd abans era emmagatzemat en uns locals
que feien les operacions de la venda i distribucié. Aquests locals amb el temps van
ser anomenats «Malvasia» i, en alguns d'aquests, a vegades lenvellien en botes®”. A la
terra ferma de Venécia hi havia vinya i es produia vi, perd sembla que la malvasia venia
tota de fora, majoritariament de Creta, com s’ha assenyalat. Els comerciants que feien
aquest comer¢ estaven agrupats i tenien una capella a l'església de San Nicolo dei Frari.
Per un decret ducal del 1569, es crea una «Scuola» exclusiva pels venedors daquest
tipus de vi. Es pot aixi entendre que el negoci de la malvasia va ser molt important per
a Venécia i encara avui alguns carrers d'aquesta ciutat porten el nom de Malvasia, com

es pot veure a la fotografia segiient:

SOTOPORTEGO DI LA

MALVASIA VECCHIA

Rétol d'un carrerd de Venécia (Joaquim Ros).

394 DaLmasso, Giovanni. 1963: 442-445.
395 CaLo, Antonio; CosTACURTA, Angelo. 2011: 28.
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A Venécia es consumia un segon tipus de malvasia anomenada «Malvasia gar-
ba», que era d'una qualitat inferior i també es produia a Creta, perd resistia pitjor el

transport®®,

Per estudiar la malvasia, cal acudir també als treballs de Vasileiou Logothetis®”,
que, tot i ser un autor grec, ha tingut molt contacte amb Italia. Convé destacar la con-
feréncia donada a la Universitat de Bari 'any 1963, que recull Dalmasso®®, que ofereix
un resum historic que ha esdevingut la base sobre la qual han treballat els autors poste-

riors. Les conclusions de Logothetis eren les segiients:

1. El vi de malvasia és un producte de Monembasia.

2. A finals del segle x111 es comenga a produir gran quantitat de malvasia a

Creta i no es pot distingir de la de Monembasia.

3. Vins semblants es produien a la mateixa época en tota la regié de 'Egeu, per

la qual cosa hi va haver gent que pensava que la malvasia era originaria de

l'illa de Chios o d’altres illes de 'Egeu.

4. La confusié i la incertesa del lloc dorigen deriva, per una banda, de la pro-
gressiva desaparicié del cultiu a Monembasia i, per l'altra, de la gran expansié
a Creta sota domini venecid (1204-1669). Quan el comerg es va acabar degut
a locupacié de l'illa pels turcs, aleshores la malvasia ja s’havia estés per I'Eu-

ropa occidental: tot Italia, la peninsula Ibérica, Franca i d’altres territoris.

Segons Haris Kalligas, la vinya desapareix de Monembasia any 1828 i amb
la frase segiient es pot comprovar com apreciava la malvasia: la malvasia «<manna alla
boca e balsamo al cervello»*?. Grabiel Arcchetti a « Tempus vindemie», aporta dades
comparatives de la vernaccia i de la malvasia i opina que la malvasia va superar la ver-
naccia durant el segle x1v, tot i que deixa la vernaccia com un gran vi que també es va
consumir per tot Europa, com s’ha vist en l'apartat de la garnatxa*®.

Altres autors italians que han estudiat els vins medievals i la malvasia sén Alfio

401

Cortonesi i Angella Lanconelli*”'. T també hi ha Donatella Carboni i Sergio Ginesu**.

Els escriptors de [¢poca també mencionen la malvasia en les seves obres, i aixd

dona a entendre que era un vi molt apreciat. En el Decameron Giovanni Boccaccio

396 Roraro, Giampiero. 1995: 44-45.

397 LoGoTHETIs, Vasileiou. 1965: 195.

398 DaLmasso, Giovanni. 1963: 439

399 Karrigas, Haris A. 2002: 890.

400 ArcHETTI, Gabriele. 1998: 109.

401 CorTones, Alfio; LaANCONELLI, Angela. 2002. Perd no aporten noves dades sobre la malvasia.

402 Carsont, Donatella; GiNesu, Sergio. 2010. Han estudiat la malvasia de Bosa i el seu treball el van incorporar a
la historia general de la malvasia.
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escriu: «[...] di bottacci di malvagia e di greco e d’altri vini preziosissimi traboccanti,
in tanto che non celle [...]»*>, En aquest cas, també queda clar que Boccaccio tenia la
malvasia en gran consideraci6. A finals del segle x1v, el florenti Franco Sacchetti escriu
lobra Il Trecentonovelle, en la qual hi ha fragments que sén una alabanga al vi i també
a la malvasia: «[...] bevendo la mattina piu volte, innanzi che sia lora del desinare

404

malvagia. E con questa cosi fatta virtu [...]»**. Lorenzo de Medici en el seu poema La

Nencia da Barberino, escrit al voltants del 1470, escriu: «[...] Pit chiara seche acqua di
fontana, e se)pilt dolce che la malvagia [...]»*".

El 1556 el cuiner Cristoforo di Messisbugo va escriure el Libro novo nel qual
si insegna a far dogni sorte di vivanda. En moltes receptes recomana I'ds de vi, com en
la recepta segiient: «Fagiani, o coppni, o pizzoni o petto di vitelo o altro cotto in vino
bianco dolce, 0 Vernaza o Malvagia alla tedesca»**. Queda clara la recomanaci6 de I'as
de la malvasia a la cuina. I dintre els autors italians, el «bottigliere»*”” del papa Pau III,
Sante Lancerio, escriu el segiient: «<La Malvagia buona viene a Roma di Candia»*®,
Tot i que en menciona d’altres elaborades a Italia, la bona és la que ve de Creta.

La malvasia molt aviat arriba a Franca. Un dels textos en francés més antic que
esmenta Monembasia és la Chronique de Morée, obra de la qual existeix una versi6 en
francés, una en aragonés, una en grec i una altra en italii. Es un text anonim, Loriginal
del qual ha desaparegut, escrit entre 1095 i 1377, segons diferents versions.

Jean Froissart, cronista frances, escriu: «a bonne ville du Dam et gran avoir de-
dans, et par especial de vins de Malvoisies et de Grenaches et les cellers tous plains
[...]»*”. La ciutat de Dam es troba situada a Flandes, aix0 vol dir que en aquest perio-
de la malvasia ja es consumia al territori flamenc.

Roger Dion menciona Venécia com a punt dentrada a Occident de la malva-

t410

sia i juntament amb el moscatell sén dos vins molt resistents al transport*’. Garrier

Gilbert, en la seva obra Histoire sociale et culturelle du vin, fa un recorregut historic del
vi a Franca i esmenta la malvasia i els vins de Xipre com dels millors*. Jean Verdon

explica ampliament el comer¢ que els venecians, i després els genovesos i els florentims,

403 Boccaccio, Giovanni. 1985: 695.
404 SaccuerT, Franco. 1970: 512.

405 MEepicr, Lorenzo de. 1808: 259.

406 MEss1sBuGo, Cristoforo di. 1556: 93.

407 En els banquets medievals i époques posteriors, el «bottigliere» era una persona que gaudia d'una gran confianga, ja
que abans de servir una beguda I'havia de tastar (per evitar posibles enverinaments), i també escollia els vins que havien
d'acompanyar els dpats i els guardava a la temperatura adequada.

408 LANCERIO, Sante. 1890: 29. Es tracta d'una obra dedicada al papa Pau III (Franese) del segle xvi, de la qual es

conserva el manuscrit a la biblioteca de Ferra.
409 Fro1ssaART, Jean. 1824: 105.

410 Dron, Roger. 1959: 318.

411 GARRIER, Gilbert. 2008: 65-68.
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feien de la malvasia. Aquest autor també dona a conéixer els gustos sobre el vi a la
Italia medieval*'?. Marcel Lachiver, en Vins vignes et vignerons, indica els origens grecs
de la malvasia, el comer¢ de Venécia i locupacié de Creta per daquests*'’. Joigneaux, en
la seva obra, afirma que lorigen de la malvasia és Morea, igual que altres autors, i que
la ciutat sanomena Nauplia o Napoli di Malvasia*'*, Lautor assenyala que les diferents
malvasies a Franca van arribar a través del Rossell6 o de la peninsula Ibérica.

Dins d’aquest periode, 'Enciclopédia Britinica descriu la malvasia en lentrada
«Malmsey» i indica: «a strong sweet wine, originally made at Monemvasia»*"*.

Hi ha una llegenda apdcrifa anglesa que explica que Jordi, duc de Clarence, va
ser condemnat pel seu germa, el rei Eduard IV, rei d’Anglaterra, a morir ofegat en una
bota de malvasia a la Torre de Londres I'any 1478. La llegenda afegeix que va ser el
mateix duc de Clarence qui va demanar que es fes d'aquesta manera. Més tard aquesta
llegenda la va introduir William Shakespeare en lobra de teatre Ricard II1.

Jonathan Harris, en el seu treball More Malmsey, your grace? The export of Greek
wine to England in the later Middle Ages, dona dades sobre exportacions venecianes i
genoveses a Anglaterra, a partir de la segona meitat del segle x1v*,

Finalment, destaquem el treball de David Jacoby Mediterran food and wine for

47 Tautor fa un

Constantinopla: the long-distance trade, eleventh to mid-fifteenh century
balang del comerg del vi que feia Constantinoble i com, a partir de lexpansié veneciana
a Creta, aquesta illa sapodera durant la segona part del segle x1v de gran part del mer-
cat que dominava Constantinoble i de manera especial el de la malvasia.

En I'ambit catald, no s’han localitzat documents ni referéncies que donin suport
a lafirmaci6é que la malvasia va arribar a Catalunya a finals del segle x111 gracies als
almogavers. En primer lloc, el comerg entre la Corona catalanoaragonesa i I'Imperi
bizanti es va iniciar molt tard, tal com apunta Daniel Duran*®. A finals del segle x111,
el comer¢ en aquesta zona el dominaven Venécia i Génova, i els catalans es van dedicar
a comerciar amb Egipte i Siria. Lany 1281 la Corona nomena un primer consol i es
fa l'assentament dels primers catalans a Constantinoble. Poc després, es produeix una
ruptura de l'alianga catalanobizantina, i el 1292 la Corona envia Roger de Lluria en
una accié de represalia contra I'Imperi bizanti. Ataca diverses localitats, entre les quals
Menombasia, perd no consta que posteriorment soriginés un comerg del vi de malvasia

tal com havien fet els venecians i els genovesos. Més tard, el 1303, Roger de Flor, com

412 VERDON, Jean. 2002: 132.

413 LACHIVER, Marcel. 1988: 157.

414 Jo1GNEAUX, Pierre; Moreau, Claude. 1854: 191.
415 Encyclopedia Britannica. 1929: vol. 14, 730.

416 Harrus, Jonathan, 2007: 249-251.

417 Jacosy, David. 2010.

418 DuraN, Daniel. 2002.
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a cap de lexpedicié catalana a lorient mediterrani, va ocupar novament Monembasia,
perd retorna la poblaci6 a I'Imperi. Tal com és conegut, aquesta expedici6 va originar
la permanéncia catalana en els ducats d’Atenes i Neopatria durant quasi noranta anys,
ino cal descartar que aquests almogavers tinguessin un coneixement del vi de malvasia,
nom que satribueix als catalans de la derivacié de l'original Monembasia, i amb aquest
nom es va introduir a la peninsula Ibérica. En canvi, si que hi ha documents molt pri-
merencs sobre el vi de malvasia a la Corona d’Aragé anteriors a la campanya d'Orient,
fet que donaria a entendre que molt probablement el primer vi de malvasia vingués del
mateix comerg o a través de Venécia.

El primer document que voldriem esmentar és el del Lleuda de Tortosa del 21
d’abril de 1298: «[199] item bota de vin grech o de malvasia: IT solidos». El document
dona informaci6 de com en aquesta data simportava vi grec i/o malvasia. Tal com esta
redactat el text, roman el dubte de si vol dir que el vi grec i la malvasia sén una mateixa
cosa o s6n dos vins diferents*'’, Per la seva banda, el rei Jaume II de Catalunya i Aragd
agraeix al rei San¢ de Mallorca haver-li enviat tres botes de «vini greci»**.

Hi ha més documents que esmenten el vi grec, que com ja s’ha comentat en un
inici podrien haver estat sindnims. Un d'aquests escriu: «E los dits establiments no en-
tenen que sien entens negun vin blanch ni grech que vingua ni sia aportat per mar...»
(document del 1340)*", Per formar part daquesta discussié entre vi grec i malvasia,
es disposa també del primer llibre de cuina en catald, Sent Sovi, que, en la versié que
fa Joan Santanach, en una recepta indica que es faci servir: «Mit-hi vi blanc e grec».
Probablement es refereix a la malvasia*?,

D’interes és també la carta que el rei Pere IV dirigeix al meri de Saragossa: «vos
trameten algunes plantes o sarments de vin grech, les qual volen que sien plantades al
nostre verger de la Aljaferia», que menciona també Gual Camarena®”. Aixd demostra
que en el territori de la Corona catalanoaragonesa ja hi havia plantes de cep de malvasia
que es podien plantar.

En el llibre de Josep Roca La reina empordanesa®*, sexplica que la reina Sibil-la,
esposa de Pere III, tenia una predilecci6 pels vins segiients: «també gastava vi vermell

vi nomenat de la Reyna, malvasia, vernagtella y carinyena», i també en la mateixa bio-

419 GuaL CaMARENA, Miguel. 1976: 174, 355.

420 Arxiu de la Corona d’Aragé. Reg. 241, foli 219v. Document de 25 de juliol.
421 Carreras, Candi. 1924: 386.

422 Llibre de Sent Sovi. 2014: 105.

423 GuaL CaMARENA, Miguel. 1976. Cita el document estudiat per Josep M. MADURELL, amb data 25 de gener de
1386.

424 Roca, Josep M. 1925: 53 i 56.
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grafia sassenyala que la malvasia, a diferéncia d’altres vins, era transportada en barrals
de fusta. La referéncia és recollida per Esteban Serasa en La mesa del Rey*?.

Lany 1385 Eiximenis, en Lo Crestia, no passa per alt en aquest cas la diferéncia
entre el vi grec i la malvasia. Eiximenis considera els dos vins, grec i malvasia, com
a vins blancs, i també inclou en la llista el vi de Candia, és a dir, de Creta, lloc on es
produia la malvasia que comerciaven els venecians, anomenada Malvasia de Candia**.
Yves Renouard suggereix el consum en les creuades, o pels pelegrins, de vi grec, de
malvasia i de vi de Candia (Creta), identificant-los com a vins diferents*?’.

En referéncia a una carta del rei Marti 'Huma del 13 de desembre de 1399
dirigida a Guillem ¢a Tria, encarregat de comprar vins per al rei, aquell assenyala:
«Meravellam-nos fort de com tal vil malvasia nos havets tramesa, majorment com en
Barchinona presumidor és que n’hi ha de bona.»**®. El document segueix amenagant el
venedor que, en cas de no enviar-li de nou una malvasia bona sense cost, li caura tota
la ira del rei. Llegint aquest document es dedueix que Barcelona era un mercat impor-
tant per a la malvasia. Existeix un altre document del rei Marti 'Huma de l'any 1403,
dirigit a Joan Ribes, comerciant amb relacions amb Creta. Hi escriu: «Lo rey —Entes
havem que vos havets deliberat trametre e de fets trametets en Candia, de que havem
plaer. Per que us pregam que us fagats venir vi de Malvesia e d’altres natures dels mi-
llors que se n'hi troben per nostre beure». En els dos casos, queda ben clar que al rei
li agradava molt la malvasia i que en aquesta data es comerciava amb Creta per portar
vins d'aquesta illa*?,

A principis del segle xv es pot afirmar que la malvasia ja era coneguda en tots
els territoris de la Corona catalanoaragonesa, ja que s’han explicat fins ara documents
reials datats a Saragossa i daltres que fan referéncia a mercaders de Barcelona i també
textos literaris diversos. Amb aixo s'introdueixen ara alguns documents de procedéncia
valenciana. El primer és extret d'un estudi de Josep Torrd, i data del 1417 a Alcasser,
on sexplica que «en Alcasser el sefior ademas de su huerto, tiene como propias tiene 48
hanegadas de vifia de Grech, Malvasia e Montonech»*. Es tornara a esmentar aquest
document en tractar el montonec.

Juan Vicente Garcia Marsilla fa referéncia a les compres de vi que feia el duc de
Gandia i els seus costos. Posa un exemple d'un document del 1409 en qué el vi més
car era el grec, que el portava de Valéncia i també menciona la malvasia: «Se trataba de

un vino elaborado con uva Malvasia, parecida al Moscatel, que aun recibe este nombre
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en Népoles y cuya impotacién en Valencia se le atribuye no del todo infundanamen-
te al cronista de los almogavares, Ramon Muntaner, que la habria adaptado en sus
tierras de Xirivella, junto a Valencia»®', Pero Garcia Marsilla afirma que els ducs de
Gandia decideixen plantar ceps de malvasia dintre de les seves propietats i mostra, en
un document, els rendiments que treu Alfons el Jove I'any 1424 d'una vinya de grec.
Lautor del treball aporta noves consideracions sobre el tema de discussié de vi grec
i vi de malvasia, que considera que és una mateixa cosa, i ofereix dades de plantaci6
daquesta malvasia.

El document segiient es troba citat en un treball de Frederic Aparisi, i es refereix
a una «alqueria» de Guillem Abellé que el 1432 té «vinya de la Malvesia e la vinya de
grech e la vinya gran»*2,

D’aquest periode de finals del segle x1v i part del segle xv hi ha una série dobres
literaries que mencionen la malvasia, com Anselm Turmeda*?, Jaume Roig** o Joanot
Martorell. D'aquest dltim, nextraiem diverses cites del Tirant lo Blanch: «Com foren
dinats, feu—los dar molt bella col-lacié de confits de sucre ab Malvasia de Candia» o
«Com foren a la porta li digueren que no soblidas los confits e aquells remullas bé ab
la Malvasia que gran bé li farien en lo ventrell»***. En aquest cas, no hi ha cap dubte
que encara a finals del segle xv simportava malvasia de Creta. Lluis Alcanyis en el
Regiment de la pestilencia, recomana que es prohibeixi beure vi com la malvasia quan es

té la pesta®™

. Ldltima obra literaria d'aquest periode és el Viaje por Espana y Portugal
de Hieronymus Miinzer. En escriure sobre I'Alcizar de Sevilla, comenta que en els
seu celler hi havia 93 tines plenes de vi que «contenian un vino tan delicioso como
la malvasia»*’. Amb aquest text es pot constatar que a finals del segle xv la malvasia
ja s’havia estés per una gran part de la Peninsula, encara que a la Corona de Castella,
excepte Murcia, segons Juan Piqueras®®, la preséncia de malvasia va ser més tardana
que a la Corona catalanoaragonesa.

Maria Luz Rodrigo-Estevan fa lestudi d’'una llicéncia a taverners de Terol, i es
constata que el vi, en aquell temps, era considerat també com un remei: «quel vino
grech e montonech son vinés medicinales a consello de metges, mayorment en el tiem-

po del verano»**,
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Un dltim document de Iépoca medieval correspon a un inventari del 1479 del
castell de Silla (Valéncia). En la descripcié del celler es fa una llista de botes plenes o
parcialment plenes de diferents tipus de vi com ara montonech, malvasia, montalbana,
torrentes, justoli i vi grech de Napols. Aqui se separa clarament la malvasia vella del vi
grec, i coincideix que aquest tltim ve de Napols**.

En el mateix periode, a Catalunya, Pon¢ d'Icard en el Llibre de les grandeses de
Tarragona anomena diferents vins blancs i entre aquests la malvasia, que subministren
a Barcelona**!', Xavier Lencina pren els inventaris post mortem com a font per lestudi
de la historia de I'alimentacié, i entre el vins que apareixen en aquests inventaris hi ha
«la Malvasia de Benicarl6 de pair»***. Aquesta informacié complementa les altres del
segle xv1 procedents del Pais Valenci.

Joan Rafael Moix, en el seu tractat sobre la pesta, parla sobre una série de

3, al contrari del que un

vins que es poden beure, entre els quals es troba la malvasia
segle abans havia afirmat Lluis Alcanyis. Fra Miquel Agusti, en el Llibre dels secrets
dagricultura, dona a conéixer una série de varietats de raim. Entre aquestes hi ha la
malvasia**,

La malvasia també era present a Castella a principis del segle xvi, tal com ho
constata la cita segiient de Torres Naharro, en la seva obra Tinelaria: «Escalco: Tengo
dos panes/ y un jarro de malvasia/ :Guardaste de los faisanes/ Como te dijo Mat-
hia?»*®,

Un dels primers llibres de cuina que esmenta la malvasia com un vi especial en
la dieta dels monjos és el Llibre de cuina de Scala Dei**®, del segle xvir.

En els registres dordinacions del mostassaf de Barcelona, es troben les cotitza-
cions del vi de malvasia a partir de l'any 1606*7. Aquest fet demostra la continuitat del
consum de malvasia iniciat a ledat mitjana a Barcelona. Amb les diferents referéncies,
com per exemple lobra de Pong d'Icard, es pot seguir ampliament la geografia catalana,
i es constata que la malvasia era un vi impliament conegut i en aquesta época ja comen-
¢a a diferenciar-se més d'un tipus de malvasia, com es pot trobar en el llibre d'Eugeni
Perea, on assenyala: «De la verema blanca la que més convé plantar és lo macabeu
i pansals, i lo trobat i una malvasia grossa que en diuen Bernardos que en Falset en

diuen trobat. Si tindran terra bona en sola podran plantar que és la millor verema que
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tenim»*8, Es molt clara la confusié entre trobat i malvasia; el trobat, com sexplicard
més endavant, pertany al grup de les malvasies i encara avui al Rossell6 aquesta varietat
crea confusions, ja que el trobat o tourbat, se l'anomena equivocadament malvasia del
Rosselld.

En un altre treball sobre la cuina de Iepoca del barroc, Jaume Fabrega*”, fent re-
feréncia al llibre de Joan Rafael Moix, proposa una escudella «<amb ametlles, aigua-ros,
sucre i canyella» i entre els vins esmenta el blang, el claret, la malvasia i el trobat de
I'Emporda.

Un text important per entendre com d’antiga i coneguda era la malvasia a Ca-
talunya és el de Mossén Onofre, rector de Gandesa, que lany 1647 decideix plantar
una finca de vernatxa on hi havia fins aleshores «[...] sarments de Malvasia perd com
la plantacié era tan antiga que ningti no recordava, ningti sabia qui la va plantar de tan
vella ja no brotava ni feia fruit [...]»*° A continuacié fa una descripcié de les dificul-
tats de cultivar malvasia. En aquest text, queda clar que a Gandesa la malvasia és més
antiga que la vernatxa.

Un altre estudi local clau és el de Xavier Jorba sobre el cultiu de la vinya a Ode-
na als segles xv1 i xvir*®L. Jorba esmenta un inventari del 1520 del castla d'Odena,
senyor de Jorba, en el qual apareixen tres cirregues de malvasia vella i dues de novella.
També menciona una produccié de malvasia aspra, de 'any 1567, als voltants d'Igua-
lada. Per la seva banda, Lloreng Ferrer, treballant un inventari de mitjans del segle xv1
de Sant Benet de Bages, esmenta tres carregues de malvasia i una carrega de trobat i
malvasia®?,

La documentacié segiient és del segle xvri1 i sén dos inventaris de tavernes de
Barcelona que ha treballat Lidia Torra. En el primer daquests es diu: «Una taverna
ubicada a la plaga del rei on apareixen 7,5 carregues de malvasia novella valorada a
15 lliures i 3 sous la carrega i dues carregues de Malvasia vella a 16 lliures i 3 sous la
carrega»*’, En aquest cas, veiem que tenia més valor la malvesia vella. Laltre inventari
és de la taverna de Salvador Puig, Pau Casals i Pere Sim6, on apareix una bota de dues
carregues per tenir malvasia i també un estoc de 5 barrals de malvasia.

José Antonio Valcircel en el seu llibre Del cultivo de las viiias y arte de hacer vino
y otros licores vinosos fa una descripcié de la malvasia, perd afirma que no es tracta de la

que hi ha a Catalunya, i ho expressa de la forma segiient: «Al parecer la que describe

448 PereA S1MON, Eugeni. 1984: 57.
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aqui Herrera se diferencia bastante de la de Catalufa [...]» ***. Nicolds de Bustamante,
en lobra El arte de hacer vinos, enumera unes quantes varietats poc conegudes avui en
dia, perd en canvi si que hi reconeixem la malvasia*®.

Durant el segle x1x apareixen moltes referéncies de la malvasia a Catalunya,
unes de malvasia en general i daltres de la malvasia de Sitges, que sestudiara de for-
ma especifica a continuacié. Algunes daquestes referéncies sén de la Catalunya Nord
i es poden confondre, com s’ha dit abans, amb el trobat/tourbat. Aixi, 'Encyclopédie
dAgriculture, quan parla de les varietats cultivades a la Catalunya Nord, una de les
que anomena és la «Malvoisie», i en aquest cas no crec que es tracti d'una confusié
amb el trobat*®, Altres autors que esmenten la malvasia a la Catalunya Nord durant
aquest periode sén Antoine Siau i Come Roufhia®’. Aquest dltim fa una descripcié
molt complerta.

A la segona part del segle x1x es van fer diversos concursos de raims i de tipus
de vi, tant des de I'ambit estatal com local. E1 1871 en va organitzar un I'Institut Agri-
cola Catala de Sant Isidre sobre raims de la provincia de Barcelona, i la malvasia va ser
el tipus de raim del qual es van presentar més mostres*®,

Una altra d'aquestes exposicions la va organitzar el Ministeri de Foment a
Madrid I'any 1877. En la seccié dedicada als raims, figuren diverses mostres de mal-
vasia de les provincies de Barcelona i Tarragona, sense indicar a quines poblacions
pertanyen®”’,

Joaquim Monset fa un estudi lany 1885 sobre la sensibilitat a les diferents
malalties de la vinya de diverses varietats de ceps cultivats abans de la filloxera, entre
les quals es troba la malvasia*®.

En una publicacié sobre les varietats cultivades a la «Granja Viticola Prictica»
de la Diputaci6 Provincial de Tarragona, dins de les varietats estudiades, hi figura tam-
bé la «Malvasia comtin»*",

S’ha vist que l'area geografica de cultiu de la malvasia en el passat era molt ex-
tensa, i aixi I'any 1901 en una publicacié del Gremi d’Agricultors de Manresa, i dins de
les varietats de ceps cultivades en aquesta localitat, es descriuen les malvasies segiients:

malvasia o blanquet, malvasia roja, subirats i malvasia fumada, i la indicacié que la

454 VALCARCEL, José Antonio. 1791: 19. Herrera va descriure la malvasia en ledicié de Agricultura General del 1528,
impresa a Logrofio.
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malvasia roja és de recent recuperacié*?. Igualment es cultiva malvasia roja a la finca
del propietari Serra de Collbatd, segons una noticia que va sortir en la revista de LArt
del Pages*®,

El procés de replantacié de la vinya destruida per la fil-loxera va provocar una
disminucié de la diversitat de les varietats cultivades, ja que cada pageés va seleccionar
aquelles que li resultaven més interessants, i la malvasia va patir una reduccié impor-
tant pel que fa a superficie. A Tarragona, va quasi desaparéixer i va quedar concentrada
al Penedés maritim, destinada a elaborar vins de licor*. Claudi Oliveras, director
de I'Estacié Enolodgica de Reus, en un recull de dades sobre les varietats cultivades a
la provincia de Tarragona de l'any 1924, esmenta com a varietats poc importants la
malvasia*®,

La malvasia també apareix en les col-leccions de ceps que van servir de base per
replantar la vinya, com la Col-lecci6 Ampelografica Espanyola o la Col-lecci6 de I'Esta-
ci6 Central del Ministerid/Agricultura de Madrid*®.

Malvasia de Sitges

La Malvasia de Sitges, que avui es cultiva de forma minoritaria en aquesta poblacié, va
ser des de finals del segle xv1 un dels vins més importants de Catalunya, un dels pocs
vins anomenat pel seu tipus de cep i pel lloc de produccid. Aquest vi es va exportar
en diferents paisos a partir daquesta época i fins a meitat del segle x1x. Després, com
sexplicard més endavant, per un canvi de gustos i per l'aparicié de l'oidi (0 malura vella)
que va afectar molt la Malvasia, aquesta quasi va desaparéixer. A finals del segle xx
només en quedaven un parell d’hectirees, que eren cultivades a les finques del llegat
que el Sr. Llopis va fer a 'hospital Sant Joan de Sitges. Actualment, hi ha uns quants
productors que novament s’han interessat a elaborar Malvasia de Sitges pels voltants
daquesta poblacid i pel Penedeés.

Huetz de Lemps, historiador francés escriu: «Les relations avec la Mediterranée
Orientale on été suivies de 'introduction probablement au x1v siécle du Malvoisie en
Catalogne (Sitges) et a Majorque»**’.

La Malvasia de Sitges es creu que és la més antiga que existeix a Catalunya: és
del grup de les malvasies aromatiques, que es considera el més auténtic. En aquest ma-

teix grup, hi ha la Malvasia de Lipari i la de Banyalbufar, entre d’altres.
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La recol-leccié de la malvasia, de Joaquim de Miré. Sitges, 1895. Pintura a loli sobre tela.
(Museu de Maricel, Sitges. Fons Cau Ferrat, inv. 71.989 / © Arxiu Fotografic del Consorci
del Patrimoni de Sitges).

Degut a la importancia historica de la Malvasia de Sitges, el 2005 la Institu-
ci6 Catalana d’Estudis Agraris va organitzar un jornada en el mateix Hospital Sant
Joan Baptista de Sitges, que va posar al dia els coneixements sobre aquesta varietat.
En aquesta jornada, Roland Sierra constatava que la teoria generalitzada d'atorgar als
almogavers el protagonisme d’haver portat els ceps de malvasia a Sitges quan van re-
tornar de lexpedici6 catalana d'Orient, no s’ha pogut demostrar, per tant s'’ha de tractar

468

com una llegenda*®, En canvi, el que si que estd documentat és la preséncia de vinya a

Ié¢poca medieval als «vinyets» de Sitges, que comprenia els Gassons, Aiguadol¢ i San-

ta Maria, on a finals del segle x111 el cultiu de la vinya va tenir una gran expansi6 en

468 S1ERRA, Roland. 2006: 11, 13.
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aquests indrets*®, Perd encara que és sabut que una part del vi que es produia es venia a
Barcelona, i fins i tot a Mallorca, encara no se sap de quin tipus de vi es tractava. Unica-
ment coneixem, per la documentaci aportada per Jacint Sastre, que un gran impulsor
del cultiu de la vinya va ser Bernat de Fonollar, senyor de Sitges.

Pierre Vilar dona la dada que ja hi havia exportacié de Malvasia de Sitges en el
segle xv, encara que no s’ha pogut documentar aquesta referéncia*°.

El primer document que menciona d'una manera clara la Malvasia de Sitges
correspon a Onofre Manescal, que el 1597 fa una breu descripcié del vins de Cata-
lunya i afirma el segiient: «Los vins de Cathalunya son los millors que tinga Espanya
[...]. En Sitjas se fa malvesia regalada y en Falset.»*’. Es a dir, lautor assenyala que a
Sitges es produeix una malvasia molt bona. Dintre del mateix segle xvi1, Esteve de

Corbera en l'obra Cataluna illustrada*”

escriu: «en Sitges y Falset Malvasias», tot i que
potser és una copia del sermé d’'Onofre Manescal.

Pere Gil, en la seva obra Geografia de Catalunya, a l'apartat sobre loli i el vi, men-
ciona que a Sitges i Vilanova es fa malvasia*”.

Lhistoriador Emili Giralt va informar sobre les existéncies dels diferents vins
que hi havia en algunes tavernes de Vilafranca del Penedés I'any 1609, aixi com d’al-
guns aspectes del transport del vi: «en el mes d'abril de 1616, el traginer de Vilafranca
Joan Lluis sexplica aixi davant del sots-batlle: air divendres, venint jo de la Vila de
Sitges aportava una carrega de malvasia ab un matxo’ [...]»**, Aquest fragment esta
extret d'un document que relata el robatori que va patir Joan Lluis durant el transport
de malvasia que, en aquest cas, no queda cap dubte que és de Sitges.

Segons Pierre Vilar, durant el segle xvi1ir hi ha un gran increment de la super-
ficie de vinya a la part costanera de la vegueria de Vilafranca del Penedés, que encara
era molt limitada a l'interior, i dona dades segons les quals, del total de la superficie
cultivada a Sitges, més del 70% era vinya i, en canvi, a l'interior del Penedés era entre
un 10-15%. A Sitges hi havia majoria de malvasia. Pierre Vilar també fa esment d'un
contracte de la «torre» de Sitges signat pel periode de 1773 a 1785 i diu que la finca
només té «tres jornals de llauradura de matxo», perd produeix «malvasia» i «xarel-lo»,
que eren els millors vins en aquells moments*”.

Albert Virella va estudiar I'obra de Laurent Lipp, publicada el 1793, en la qual
es donaven dades sobre lexportacié de vins i aiguardents de diferents ports de la costa
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catalana i de Sitges. En destaca: «és en els voltants on es cull 'apreciada malvasia del
seu nom, de la qual se nexporta cada any corrent, a Europa i també a America, prop
de 200 pipes» *.

E11785 I'abat Marcé de la Catalunya Nord publica un treball sobre l'agricultura
al Rossell6 i de manera especial sobre la vinya. En aquest treball, menciona també la
«Malvasia de Sitjas» i el sistema de la seva elaboracié: aixo demostra que a la Catalunya
Nord en aquesta data era coneguda®”’.

Eva Serra també constata que en el segle xvirr hi havia a Catalunya molta vinya:
«Tot Catalunya és plena de vinyes. El pais produeix clarets, blancs (Alella, Matard) que
van a les Indies, malvasies (Sitges, Falset)...»*’%,

Lacadémic Manuel Barba i Roca, entre el 1796 i 1797, escriu diversos docu-
ments en els quals critica la memoria que Josep Navarro-Mas fa sobre la vinya catalana
daquell moment, en la qual la deixava molt mal parada. Barba i Roca escriu: «en esta
provincia se practican los mejores metodos conocidos [...] Lo mismo puede decirse
del vino: la malvasia de Sitges, la granatxa del Priorato [...]»*”. Un cop més, es consta-
tala importancia de la Malvasia de Sitges com un dels vins més famosos de Catalunya.

Durant una gran part del segle x1x continua la fama de la Malvasia de Sitges.
André Jullien, en mencionar els vins de Catalunya, es refereix a la Malvasia de Sitges
de la manera segiient: «On cite avec éloge ceux dits de Malvoisie, que l'on fait 4 Sic-
hes...»*,

El 1857 el Ministeri d'Agricultura de I¢poca va organitzar a Madrid una gran
exposici6 sobre productes de l'agricultura espanyola, en la qual es van presentar diver-
ses malvasies de diferents productors*!,

A finals del segle x1x, destaca un propietari de Sitges per la produccié de mal-
vasia. Es tracta de Josep Bonaventura Puig de Galup, al qual la revista LArt del Pagés
li dedica tres petits articles entre lany 1877 i el 1882*2 Aquest productor, segons
aquests articles de I¢poca, va intentar fer vi escumés amb la malvasia, va guanyar di-
versos premis, entre els quals, a 'Exposicié Universal de Paris del 1878, el govern de
I'Estat espanyol li concedil'«Encomienda de Isabel la Catélica». Aixd continua demos-

trant la fama que encara tenia la malvasia.
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Etiqueta de paper d'una ampolla de Malvasia de Sitges
de J.B. Puig de Galup (VINSEUM, MV-18867).

En la Memoria del mapa vinicola de la provincia de Barcelona, Roig i Armengol
dona una gran quantitat de dades sobre la historia de la varietat. De l'area geografica de
cultiu, nescriu el segiient: «Se cultiva generalment en la costa de Llevant, en los terre-
nos muntanyosos serveix per vi, dona bastant fruit y bo, y té molt determinada especia-
litat en Sitges, punt d'introduccié de dita planta». Roig i Armengol també fa referéncia
aun treball inédit obra de Francesc X. Tobella, director de la revista LArt del Pagés. En
aquest treball hi apareix la llegenda historicoromantica sobre lautori dels almogavers
en la introduccié de la malvasia a Catalunya: «Lo cep malvasia (segons tradici) fou
importat 4 la vila de Sitges pe'ls catalans que anaren a Sicilia, capitenaijats pe'l celebre
patrici marino catala Roger de Lluria, entre els quals hi havia mariners suburenchs,
succehint aixd lany 1282» *, Larticle sosté que aquests ceps que van ser portats es
van aclimatar a Aiguadolg, dins del terme de Sitges. I la familia Puig de Galup ja tenia
possessions en aquest lloc. Finalment, fa una descripcié ampelografica que fa referéncia
al treball de Martorell i Pena®*,

Una altra publicacid que té diversos articles sobre la malvasia de Sitges és el

Resumen de Agricultura, on destaca un resum historic fet per G.J. Guillén Garcia*®,
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En el Congrés de Sant Sadurni també hi apareix esmentada la malvasia*®,

A principis del segle xx, Salvador Mata descriu la malvasia de Sitges com «Mal-
vasia vera, Malvasia legitima, etc.»*’.

Jadesprés dela Guerra Civil, 'any 1943, Raul Mir, en el llibre Catalusia Agricola,
en lapartat que dedica a la viticultura, ['inica malvasia que considera és la Malvasia de
Sitges*®, Aquesta dada coincideix amb un treball del Ministeri dAgricultura del 1975,
en qué es constata que, a Catalunya, en I'inic lloc on apareix el cultiu de malvasia és
a Barcelona, fent referéncia probablement a lentorn de Sitges*. En l'actualitat, uns
quants productors de Iarea de Sitges estan recuperant en petites superficies la malva-
sia, una varietat amb més de 700 anys d’historia a Catalunya.

Per a la preservacié de la malvasia de Sitges, fins als nostres dies ha tingut un
paper fonamental la persona de Manuel Llopis i Casades (1885-1935) i el llegat que
aquest va deixar a 'Hospital de Sant Joan Baptista de Sitges.

Rolan Sierra fa un resum de la familia Llopis i de I'Hospital, del qual referim

490 491 D almau

les dades principals*”, i considerem també el treball de Lluis de Dalmau
aporta dades sobre levolucié del cultiu de la malvasia durant el segles xvrir i x1x i,
d’aquestes, sen es pot extreure levolucié negativa del cultiu. Aixi, Iany 1740, indica
que a Sitges es cultivaven 80 jornals*? de malvasia i el 1844 havia baixat la superficie a
40 jornals; I'any 1854 apareix l'oidi o malura vella, la malvasia resulta molt sensible a la
malaltia i el cultiu va quasi desaparéixer. Es recupera fins a 27 jornals quan s'utilitza el
sofre com a remei contra la malura. A pesar d'aquests fets, és [época en qué la Malvasia
de Sitges tindra un reconeixement mundial en diferents exposicions, gracies també a
productors com el ja esmentat Josep Puig de Galup. A finals del segle x1x, pero, arriba
el pitjor dels flagells de la vinya, la fil-loxera, i en aquest cas desapareix tot el cultiu, que
només es recuperard en part quan sempelta la varietat als ceps americans. El mateix
Manuel Llopis i Bofill (pare de Manuel Llopis i Casades) lany 1911 escriu: «Hace
algunos afos una invasién terrible amenazé de muerte la cepas. Cual lepra se extendia
por los racimos y pidmpanos, haciéndoles perder frescura y vigor, la enfermedad del
oidium. Después de grandes esfuerzos logrdése aminorar primero, y dominar después
esta plaga [...] {Quiera Dios que Malvasia se libre de filoxera como al fin se libré del

oidium!»*3,
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Manuel Llopis i Casades va ser conscient que la Malvasia de Sitges anava pel
cami de desapareixer i va fer un testament en el qual deixava tot el seu patrimoni a la
Generalitat republicana a la seva mort l'any 1935, on consta, per una banda, les fin-
ques urbanes, i per laltra, les finques plantades de malvasia, els cellers i els magatzems
per a la seva elaboracid. La part que fa referéncia al cultiu i elaboracié de la malvasia
la deixa com a llegat a 'Hospital Sant Joan Baptista de Sitges amb la condici6 que es
continués elaborant malvasia. Es pot afirmar que molt probablement la Malvasia de
Sitges s'ha salvat gracies a la seva continuitat en la producci6 i comercialitzaci6. Pre-
cisament, cal destacar en aquest periode el treball técnic efectuat per Antoni Almirall
(1922-2017), professor de I'Escola Superior d’Agricultura de Barcelona. Cal indicar
també que I'any 2019 la Fundacié Hospital Sant Joan Baptista de Sitges va inaugurar
en el mateix indret on selaborava la malvasia el Centre d'Intrepretacié de la Malvasia
de Sitges, que informa el visitant sobre tots els aspectes de la malvasia de Sitges i tam-
bé se'n pot fer un tast.

Dintre de l'area dels Paisos Catalans, a la poblacié mallorquina de Banyalbufar
hi ha una petita superficie de malvasia que els estudis ADN han demostrat que és
del mateix grup de la Malvasia de Sitges. Els mallorquins Jaume Alberti i Ramon Ros-
sellé han fet un estudi molt complert d’aquesta malvasia en el qual inclouen una part
dedicada ala seva historia***, La vinya a Mallorca va tenir novament una gran expansié
a partir de la conquesta del rei Jaume I, pero la plantacié massiva de malvasia es pro-
dueix en de la primera meitat del segle xv1 i segueix un cami semblant a la Malvasia
de Sitges, fins al punt de quasi desaparéixer amb la fil-loxera. El 1943 encara quedaven
10 hectarees, després va estar a punt de desaparéixer i avui es troba en un procés de
recuperacid. Una de les persones que més hi ha contribuit és Antoni Font, productor
de Banyalbufar.

Com a sintesi, convé indicar que tots els autors que s’han consultat coincideixen
a situar lorigen de la malvasia a la poblacié del Peloponés, Menombasia o Malvasia.
Un altre punt en qué coincideixen és que la introduccié d’aquesta varietat a Occident
es produeix a partir de la quarta creuada, quan els venecians van iniciar el comer¢
daquest tipus de vi. El primer document que esmenta la malvasia és del 1214, en que
Nicolas Messarités metropolitd d’Ephes anomena el vi de «Monovasia» o de «Mo-
nemvasias»*”. Una altra data que apareix en quasi tots els treballs és la del 1278, any
en qué els venecians inicien el transport maritim del «Vinum Malvasias» i posterior-
ment porten els ceps de Menomvasia a Creta, on comencen amb la propia produccié

de malvasia.
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Els ampeledgrafs accepten que és molt dificil fer una classificaci6 tnica de la
malvasia per lantiguitat de la varietat i per la dispersié geografica. De totes maneres,
en un intent de classificacié, shan considerat dos grans grups: un primer grup en qué
els raims sén aromatics com el moscatell i el vi és blanc, dol¢ i amargant i un segon
grup que no és aromatic. Per als ampeledgrafs del segle passat, com Rovasenda** i
Dalmasso®’, el grup que no tenia els raims aromatics no es podia considerar auténti-
cament malvasia. Un dels tipus de malvasia del grup de raims aromatics és la malvasia
de Lipari, i és de la mateixa malvasia que la de Sitges o la de Banyalbufar (Mallorca).
Galet i altres autors indiquen que la Malvasia de Menombasia ja fa més de dos segles
que va desapareixer.

Recentment, altres ampeledgrafs han fet treballs amb técniques JADN per ar-
ribar a agrupar les diferents malvasies. Les analisis {ADN confirmen que el moscatell
i la malvasia sén dues varietats diferents. A Espanya hi ha vuit cultivars diferents de
malvasia i el de la Malvasia de Sitges inclou també la Malvasia de Lanzarote*®. Es im-
portant esmentar també la informacié ampelografica i historica que Jancis Robinson i
els seus col-laboradors dediquen a la malvasia*”.

Dins de les «malvasies dubtoses» hi podem anomenar el trobat o torbato, que al
Rossellé també sanomena Malvasia del Rossellé. Tot i que la majoria de les malvasies
s6n de raim blanc, la Malvasia negra de Brindisi i de Lecce és de les poques malvasies
negres existents, i que es cultiven a Apulia®”. Les malvasies de la part occidental ana-

litzades no tenen un parentiu amb les gregues que s’han recuperat actualment.
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5. LA CARINYENA

La carinyena és un varietat de raim negre, cultivada des de I¢poca medieval a Catalu-
nya. Actualment la varietat és present en molts paisos del mén, sent Franca el primer
pais quant a superficie cultivada. A Franca, i a practicament la resta del mén, la varietat
es coneix amb el nom de carignan. A 1'Estat espanyol té dues arees de cultiu: la princi-
pal a Catalunya, concretament al Priorat i a'Emporda, i a La Rioja. També és present
a California i al nord d'Africa, entre d'altres indrets®. La carinyena dona uns vins que,
pel seu grau elevat de color i grau alcoholic, des del segle xvirr sutilitzen en cupatges
amb altres vins, com amb la garnatxa a Catalunya, Occitania i a 'Aragd, i amb tempra-
nillo o ull de llebre a La Rioja. La carinyena té una mutacié que és la carinyena blanca,
de la qual hi ha unes 40 ha al Rossell6 i unes 15 ha a 'Emporda. Les primeres noticies
d’aquesta varietat apareixen a inicis del segle xx.

Segons el filoleg Xavier Fava*®, la majoria dautors coincideixen a afirmar que
etimoldgicament carinyena prové del toponim Carifiena, a la provincia de Saragossa,
que els romans van anomenar Carae. També recull la forma de «caranyena», que pot
ser la més antiga i que l'ampeledgraf Rouffia comparteix®”. La forma «caranyena»
apareix en diverses ocasions en el text de la cronica del rei Pere el Cerimonids, escrita
durant el segle x1v. Per exemple: «E com som en lo dit loch de Caranyena [...]»"%.
Seria una forma proxima a la «caranyana» utilitzada a 'Emporda i a la Catalunya
Nord. El també fildleg Joan Veny, fent un resum de la documentacié historica medi-
eval i moderna, assenyala que «el carinyena, nom del raim i de vi negre, sembla que

prové de la ciutat aragonesa de Carifiena, que es troba a les Croniques catalanes sota la

501 GaLET, Pierre. 2015: 272-273.

502 Fava, Xavier. 2001: 170.

503 Rourria, Come. 1866.

504 Pere III, rei de Catalunya-Aragé. 1885: 256, 258.
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Carinyena, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1871 (VINSEUM, MV- 4930).
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variant de caranyena, com avui en alguns punts de Catalunya»*®. D'aquesta manera
Veny accepta, encara que amb reserves, el seu origen aragonés. També Antoni Griera
recull aquest origen: «Carinyena. 1. Raim negre molt productiu [...] 2. Varietat de cep
(Espluga de Francoli) carinyana, carinyena deriven del nom de la localitat de Carifiena
(Aragd)»*.

Les principals sinonimies de la carinyena sén mazuelo o mazuela, crujullén,
carignan i carignano. Un capitol a part mereix la relacié entre les varietats carinyena
i samso.

Una forma molt antiga danomenar la carinyena és la de mazuelo o mazuela,
principalment a La Rioja, Navarra i una part d’Aragd, i avui és la forma més estesa a

I'Estat espanyol®”’

. Etimologicament, alguns autors diuen que ve del nom Mazuela de
Mufio, localitat de la provincia de Burgos; altres que ve de mazo, i finalment hi ha un
tercer grup que ho relaciona amb la paraula en euskera masalko, que significa raim.
Aquesta tltima seria una possibilitat bastant logica, tenint en compte que a finals del
segle xv111, época que va aparéixer el nom de mazuelo, encara es parlava euskera a La
Rioja i Navarra®®,

També a finals del segle xviir apareix a 'Aragé la forma crujillén, i de manera
especial a la comarca de Carifiena, tot i que, com ja s’ha comentat, en una part de
’Aragé la carinyena també es coneix com a mazuela. Fava cita J. Pardo Asso en el text
segiient: «Cryjillén (aragonés) clase de uva de grano duro que cruje al comerla»*®, Per
la seva part, Oliveras troba la forma catalana «croxillé» o «crosillé» a les poblacions de
la Galera i Godall, i «crussillé» a Freginals, que, igual que a 'Aragé, és una sinonimia
de carinyena®’’. Manuel Gaydn, sobre les varietats de la provincia de Saragossa, es-
criu: «Cryjillén o Concején. Variedad de antiguo cultivada formaba la base de nuestros
vifiedos hasta que la garnacha tuvo incremento. Es tal vez la variedad de mds valor
para la obtencién de vinos comerciales por que da caldos casi tan alcohélicos como los
de garnacha pero de un color granate que se sostiene perfectamente. Sus vinos muy 4
propdsito para mezclas, por lo cual el comercio los estima mucho»’!!, També cal tenir
present Eduardo Abela en els fragments segiients: «[...] el denominado Cryjillén en
Zaragoza, conocido allf también por Mazuela, como en Alava, Navarra y Huesca. [...]
El St. Valier dice de su Crujillon que es una variedad antiquisima, base en el dia de los

buenos vinos del Campo de Carifiena, Tarragona, Priorato y aun en la Rioja. Produce
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un vino comercial por excelencia [...]»*'*. En aquest fragment d'’Abela queda clar que a
finals del segle x1x la Carinyena, la varietat de cep que a Catalunya en déiem carinyena,
a Carinyena comarca es deia crujillén.

La forma carignan és com majoritiriament sanomena la carinyena a Franca.
Aquesta forma francesa és la que s'ha estés arreu del mén, tot i que, considerant que
les mencions més antigues corresponen a Catalunya, és molt probable que vingui de
la forma catalana carinyena i demostraria que es va introduir a la Catalunya Nord i al
Llenguadoc molt probablement des de Catalunya®”’.

La varietat carignano, la forma italiana de carinyena, es cultiva principalment a
l'illa de Sardenya®*. La primera noticia sobre el cultiu actual de carignano al'illa és de
Dalmasso del 1946, moment en qué la varietat es recupera amb ceps replantats des-
prés de la fil-loxera®™. La situacié actual és bona, amb més de 2.000 ha cultivades. Les
anilisis dADN han demostrat que carignano és igual a les formes espanyoles carinyena
i mazuela i també a la varietat de Sardenya bovale grande i a la varietat local Axina de
Spagna®'®. Sobre lorigen d'aquesta varietat a Sardenya, una teoria és que la van portar
els catalans o aragonesos durant el periode de dominacié6 de I'illa per la Corona d’Ara-
g6 primer i per la Corona hispanica posteriorment. A part daquest possible origen
hispanic, altres teories assenyalen que va arribar a l'illa a través dels fenicis, sent ells els
introductors de la vinya cultivada a I'illa. Es tracta d'una teoria dificil de comprovar, ja
que fins ara, de les excavacions que han tingut lloc, no n’ha estat possible determinar
IADN de les restes vegetals o llavors trobades, perqué la majoria es troben carbonit-
zades i, per tant, no es pot trobar cap relacié amb el cultiu actual®”. Ian d’Agata creu
que és una varietat «tradicional» i no autdctona d’Italia. Eduard Toda va incloure la
carinyena en una llista de varietats quan visita I'illa a finals del segle x1x°'%,

Lany 1971 es documenta per primer cop la varietat samsé com a sindnim de
carinyena. Es tracta d'una denominacié que apareix en l'inventari que Luis Hidalgo
i Manuel R. Candela elaboren de les varietats més representatives a Espanya, i situ-
en la «carifiena (sansd)» Gnicament a la provincia de Tarragona®”. Posteriorment, es
troben moltes obres que mencionen samsé com una sinonimia de carinyena especifica
de Catalunya, segurament prenent com a referéncia aquesta denominacié d'Hidalgo i

Candela. Creiem que es tracta d'una sinonimia errdnia, ja que no s’han trobat prou re-
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feréncies documentals que l'avalin. Per reforcar aquesta teoria, es disposa del treball de
Jaume Ciurana, que, en introduir les varietats cultivades en cada una de les denomina-
cions dorigen de Catalunya, en inica DO que menciona el samsé és al Penedés, i com
una varietat diferent a la carinyena: «en el conreu de les varietats de negre, protegides
pel Reglament de la Denominacié d'Origen, que sén el monastrell, I'ull de llebre, la
carinyena, el samsd i la garnatxa»°*, i en les DO de Tarragona, que en aquell moment
comprenia també la que avui és Montsant, menciona tinicament la carinyena com a
varietat important. De la mateixa manera ho va fer de les DOQ Priorat, DO Emporda
i DO Terra Alta, que sén on aquesta varietat estava autoritzada. A finals del segle xx,
sobserva com costa molt introduir la nova denominacié samsé. Pere Mestre, en un tre-
ball sobre les varietats del Penedés, parla iinicament de carinyena®?'. Treballs de filolegs
del segle xx1, com els de Xavier Fava, Joan M. Romani i Xavier Rull, fan una descripcié
de sams6 com una varietat diferent a la carinyena i expliquen que és una adaptacié al
catala de la varietat de raim negre cinsault®®, Joan Veny ignora el samsé. Sén d'aquesta
mateixa opinié el periodista Victor de la Serna i alguns forums i blogs sobre vi**.

Tot i la manca de tradici en anomenar la carinyena amb el nom de samsé a
Catalunya, I'any 1990 el Departament d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya
deia el segiient de la varietat carinyena: «també conegut com a Samsé i Mazuela, a més
de Crujillon, Crusill6»°**. I, encara en una publicacié posterior, 'INCAVI anomena la
«sams6 o0 mazuela» com a varietats de ceps de Catalunya®”. En aquests moments, el
nom de carinyena torna a ser loficial a Catalunya i ja no cal utilitzar samsd.

Els primers documents del vi de carinyena son del segle x1v i fan referéncia a
comandes de vi que tant podrien referir-se a la poblacié aragonesa com al vi obtingut
d’aquesta varietat. El primer d'aquests és de Iany 1375, on consta que la duquessa de
Girona®®, fent una estada a la ciutat de Saragossa, encarrega vi de carinyena i Daro-
ca®?. El segiient és dos anys posterior i fa referéncia a l'inventari de vins que consu-

meix la reina Sibil-la, esposa de Pere III, en el qual es menciona el vi carinyena®*®., El
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Rutr, Xavier. 1999: 176. «Samsé... 2. Raim de cep samsé... [ETM] Del francés cinsaut».
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524 El conreu de la vinya a Catalunya. 1990: 23.
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mateix rei Pere III, en la seva cronica, menciona en diverses ocasions Caranyana com
a poblacié.

El 1415 el rei Ferran I va planificar una visita al papa Benet XIIT d’Avinyd, viat-
ge, perd, que finalment no es va fer. Entre els vins que el rei havia escollit per obsequiar
el Papa hi havia el de Carinyena i sassenyala: «Finalmente el vino en la variedad ber-
mejo, se recogié de distintas procedencias Carifiena, Longares y Moros [...]»**. Aixd
ens mostra que devia ser un vi molt apreciat i que havia de ser negre (bermejo), sent
una possibilitat que es tractés del vi negre carinyena actual.

En ple segle xvi Henrique Cock escriu sobre el viatge que va fer el rei Felip II
l'any 1585 a Saragossa, Barcelona i Valéncia. Diu que el rei és rebut a Carifiena de la
manera segiient: «habian hecho dentro en su pueblo, dos fuentes de vino, una de blan-
co y otra de tinto de la cuales cada uno bebia lo que tenia gana [...]»**. Cal destacar
que no parla d'un vi negre especific de Carifiena que relacionés aquest vi negre amb el
vi de carinyena negre actual.

Fins aquesta data encara no hi ha una documentacié clara que demostri que
el vi negre carinyena actual té lorigen a la poblacié de Carifiena. A partir daqui no es
troben més documents fins al segle xviir.

A finals del segle xviir apareixen, d'una manera simultania en diversos territo-
ris, nous documents sobre el vi carinyena. Els documents d'aquesta época ja donaran a
conéixer una produccié i denominacié local. Aixi es localitza per primera vegada el vi
de mazuelo a Najera i de carinyana al Rossell6**!, Els académics Manuel Barba i Roca
iJosep Navarro lanomenen «carifiena de redolta» al Penedes, el primer, mentre que el
segon patla de les «carafienas» com a ceps de Catalunya®*?, El que més sorprén és que
Ignacio Asso®®, com a economista aragonés, menciona el vi de Carifiena com a cruji-
ll6n. En canvi, José Antonio Valcarcel, els ceps de I’Aragd, els menciona com a «carifie-
na» i «garnacha»®*, De tota manera, el nom de carinyena queda centrat a Catalunya,
caranyana a'Emporda i al Rosselld, i carignan al Llenguadoc.

A principis del segle x1x, el botanic Simén de Rojas Clemente va fer la descrip-
ci6 de les vinyes de la zona de Carifiena i escrivia que quasi tot el raim que es cultivava
era negre i la meitat d'aquest era garnatxa. No menciona ni carinyena ni crujillon; aixd
pot donar a entendre que en aquell temps el vi negre més apreciat era la garnatxa®,

D’una manera semblant sexpressa André Jullien quan tracta dels vins d'Aragd, menci-
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onant també la garnatxa i el fet que les millors es troben a les poblacions de Sabayés i
a Carifiena®®,

D’aquest mateix periode, en corresponen una gran quantitat de documents
dorigen francés que deixen constancia de la forta preséncia de la carinyena al sud de
Franca i a la Catalunya Nord. Un resum d’aquests documents 'ha dut a terme Pierre
Rézeau’”. El primer cop que sesmenta és l'any 1805, a Narbona, el que confirma la
preséncia en aquesta zona de carinyena, amb el nom de «cariniane». Posteriorment,
l'any 1818, Joseph Touvé ofereix una informacié important: «Le caragnane, le grenache,
le mourastel, 'Alicante son de nouvelles transplantées de Roussillon et de 'Espagne,
depuis environ de cinquante ans», al departament de I'Aude. Aixd voldria dir que a
partir de la segona meitat del segle xvrir la varietat carinyena ja era al Llenguadoc,
procedent d’Espanya o de la Catalunya Nord, i per proximitat geografica és logic que
arribés al Rossell6. Rézeau, en la mateixa obra, esmenta diversos autors que mencionen
«le carignan», com Auguste Labouisse, qui Iany 1819 assenyala que la carinyena és la
varietat que més es plantava en aquell temps a Aude, ja que era molt ben acceptada
pels comerciants de vins per donar al vi un color negre intens i que els permetia fer cu-
patges amb altres vins més febles. També Pierre Odart i Victor Rendu manifesten, com
la majoria dautors francesos, que la procedéncia de la varietat és d'Espanya™®.

Des del punt de vista de la descripci6 del vi, és molt interessant un fragment
del diari de viatge de James Busby. Al Rosselld, 'autor visita el St. Duran, del qual diu:
«Mr. Duran only cultivates three varieties of vines, the Grenache, wich gives sweetness,
the Carignan, wich gives colout, and the Mataro, wich gives quantity [...]»**’. Sense
deixar el Rossellé, Antoine Siau ofereix una descripcié de la carinyena i assenyala que
juntament amb la garnatxa sén els ceps més apreciats al Rosselld; en destaca el tipus de
viila gran produccié que dona. Un altre autor que va fer una extensa descripci6 de la
carinyena és Pierre Joigneaux, que va fer una sintesi del que havien dit sobre la varietat
diversos ampeledgrafs i suposava que aquesta hauria de ser originaria de I'Aragé o de
Catalunya. Cal considerar que és Iinic autor que menciona Catalunya com a possible
lloc dorigen®*.

Els autors francesos d’aquesta época en moltes ocasions aporten dades sobre
les caracteristiques de la varietat, ja que va prendre molta importancia a Franca. Aixi,
Gustave Foéx advertia de la sensibilitat de la varietat a loidi, fet que va provocar que,
a partir de la segona meitat del segle x1x, en alguns llocs fos substituida per una al-

tra varietat, tal com va passar a la localitat de Carifiena, que va ser substituida per la
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garnatxa®*'. Aquest fet, perd, no es va produir en els llocs on van tenir la capacitat de
tractar l'oidi amb sofre, producte emprat per controlar la malaltia. També informa
de l'expansi6 de la varietat a Algeéria, que va ser una gran zona de produccié de vi per a
Franca. A més indicava que a Franga va adoptar finalment el nom de carignane, segons
M. Marés per evitar que el nom fins aleshores de carignan semblés dorigen italia, do-
nant fe que la varietat ja era coneguda a Italia. Finalment, també va indicar la preséncia
d’'una mutacié que va anomenar «carignan rose», aspecte al qual es refereix V. Pulliat>?,
Actualment no es té constancia daquest tipus de variant.

En relacié amb la documentaci6 del segle x1x, localitzada aI'Estat espanyol, una
gran part sorigina a Catalunya. La carinyena és esmentada per Martorell i Penya en el
seu treball de descripcié de les principals varietats a la zona costera de la provincia de
Barcelona®®. En el catileg sobre I'«Exposicién Vinicola Nacionasl celebrada a Madrid
l'any 1877, la carinyena apareix a les provincies de Barcelona i Tarragona, i mazuela a
La Rioja, on es van iniciar les barreges amb la tempranillo. En aquesta mateixa expo-
sici6, es recull que la carinyena i la garnatxa eren presents a la provincia de Tarragona:
«estas dos ocupan el primer lugar en la extensidn del cultivo y parecen destinadas a
extenderse aun considerablemente» °**, També apareix la carinyena a la provincia de
Barcelona i, en canvi, no lesmenta a les provincies de Lleida ni Girona, a pesar de la
seva preséncia a 'Emporda. Igualment en el catileg de lexposicié que va fer 'TACSI
l'any 1871 hi participen, amb mostres de carinyena, productors de diferents poblaci-
ons molt disperses entre si, com el Laberint d’'Horta, el Priorat, la costa del Maresme
o 'Emporda®®*. En el mateix periode, la revista del Ministerio del Fomento daquell
temps situa la carinyena com una de les varietats de raim negre de 'Emporda, com ho
és encara avui®*, Per la seva part, Ramon Roig i Armengol va constatar la preséncia
de la carinyena en algunes comarques de la provincia de Barcelona, com al Penedés i
al Maresme, on també li deien caranyana. Igualment va avisar de la seva sensibilitat a
loidi, com ho va fer Pulliat®¥. A les Illes Balears, 'Arxiduc Lluis Salvador situa també

e I'dltim ter¢ del segle x1x la «crinyana»>*,
del ¢ y

El que es percep és que a I'Estat espanyol la forma mazuela es va imposant. Per

exemple, en I’ Avance estadistico sobre cultivo y produccion de la vid en Espana, amb dades

del 1889, a la provincia de Saragossa no apareix la carinyena, sind la «mazuela» o el

541 Foix, Gustave. 1886: 117-118.

542 PuLLiaT, Victor. 1888.

543 MARTORELL i PENA, Manuel. 1871.

544 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 84, 105.
545 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

546 Ruiz, Manuel. 1876: 407.

547 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 36, 48, 57, 66.

548 LLufs SALVADOR, arxiduc d'Austria. 1869-1891: vol. 3, 356,

146



Historia de les varietats de vinya autdctones i tradicionals de Catalunya

«crujfillon 6 mazuela» >, J.T.V. Muller fa un repas del tipus de ceps cultivats a Espanya
i, de Navarra, de les varietats de raim negre, una de les que menciona és la mazuela®”.
En aquest mateix sentit, entre les varietats disponibles empeltades de 'Estacié Ampe-
lografica Catalana, soferia la varietat «<mazuela» **'. En canvi, en un altre article sescri-
via sobre el seguiment fenologic de les varietats plantades a la Granja Viticola Préctica,
a Tarragona i, en aquest cas, sanomena carinyena®>,

La carinyena, un cop superada la fil-loxera, es va expandir en totes direccions,
tant cap a la peninsula Ibérica com cap a Franga. Es igualment interessant constatar
que a Catalunya la base dels vins negres del Priorat i de 'Emporda eren la carinyena i
la garnatxa, com avui®®., La carinyena era també important en aquest época al Penedés.
Rafael Mir, en el Congrés Viticola de Sant Sadurni d’Anoia, donava les sinonimies
segiients: «carujillén» i «carignan». Quant a cupatges, escrivia el segiient: «Asociado
su mosto al de la garnacha da los afamados vinos del Priorato y los rancios del Pirineo
en la regién empordanesa»®*. En canvi, al Bages, segons Joan Fargas, la varietat no va
tenir tant dexit>>,

Sobre les malalties i la sensibilitat de les diferents varietats, cal destacar un ar-
ticle de Joaquim Aguilera, que fa referéncia a un treball de Lloreng Folch del 1853, en
el qual s'indica que la carinyena és la segona varietat més sensible a loidi, darrere del
picapoll negre®®. Aquesta dada té molt de mérit, ja que I'oidi, o malura vella, va arribar
a les vinyes catalanes tan sols dos anys abans que Folch fes aquesta afirmacié. Com ja
s'’ha comentat, aquesta sensibilitat sera la causa principal per deixar de cultivar aquesta
varietat en alguns indrets. I. Farcy, en un congrés enoldgic de Tolon, era de la mateixa
opinié®.

Durant el segle xx, la varietat carinyena continuara sent molt important a Cata-
lunya, on també es consolidara la barreja amb la garnatxa, per convertir-se en el nivell
més alt del vins negres del pais. Aquest mateix efecte es produird a la Catalunya Nord
ia Occitania. També les sinonimies principals es mantindran, aixi com el lloc dorigen,
perqué és provable que simplement sigui copia del que s’hagi publicat i no s’hagin fet

noves investigacions.

549 Junta CoNsuLTIVA AGRONOMICA. 1891: 74.

550 MuLLER, J.T.V. 1893: 553.

551 «Estacién Ampelogrifica Catalana». 1889: 313-314.
552 MAGRINA, Antonio de. 1891.

553 MR, Rafael. 1898a: 185.

554 MIR, Rafael. 1898b. 42.

555 FarGas, Joan; CATLLA, Maurici. 1901: 10-11.

556 AGUILERA, Joaquim. 1898: 43-87.

557 Farcy, 1. 1899.
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Pierre Viala ofereix una descripcié molt amplia, amb alguna imprecisi6, com
dir que la varietat va ser introduida a Franga al segle x11; també escriu que la varietat
procedeix d'Espanya i el seu lloc probable dorigen és Carifiena®*®. En aquest cas, cal
precisar que la poblacié de Carifiena, després d'una etapa sota domini musulma, va ser
incorporada al regne d'’Aragé pel rei Alfons I a principis del segle x11. Ara bé, si que hi
ha documentaci6 de la preséncia de la carinyena al segle xv1r a la Catalunya Nord, on
es destaca molt la qualitat de vi que sobté amb el cupatge amb garnatxa, com també
s'ha indicat per a Occitania i el Principat.

A principis del segle xx, hi ha una série de treballs que mostren la consolidaci6
territorial de la varietat, aixi com levoluci6 de les formes de ser anomenada segons les
zones. Un daquests treballs és de Manuel Rodriguez-Navas, concretament la llista
dels ceps més cultivats en cada una de les provincies espanyoles, amb el nom emprat en
cada provincia: com a carinyena es cultiva a Barcelona, Girona i Lleida, i a Tarragona
com carinyena o mazuela; com a mazuela a Osca, Navarra i La Rioja, i com a cryjillén a
Saragossa i cruixet a Tarragona®”. En la Col-leccié Ampelografica Espanyola, soferei-
xen per empeltar la «carinyena (esquinga roba), carinyena francesa, crujillén, mazuela
(crugillon) i mazuela negra». Sorprén el nom de mazuela negra, ja que és cert que hi
ha una carinyena blanca, perd aquesta va sorgir entre Iarea de la Catalunya Nord i
I'Emporda, i sempre amb el nom «carinyena blanca»*®. La revista El Labriego informa
de les varietats més cultivades al Penedés I'any 1911, i, dins de les negres, la carinyena
la situa com a secundaria®".

Un treball molt important sobre distribucié de varietats, cupatges i recollida
de les sinonimies és el que va elaborar 'Estacié Enologica de Reus, sota la direccié
de Claudi Oliveras, entre I'any 1911 i 1915. Aquest estudi es complementa amb les
varietats existents en els diferents municipis abans i després de la fil-loxera i el tipus de
peus americans utilitzats en la replantacié. Labast del treball sén els municipis de la
provincia de Tarragona. Les dades dabans de la fil-loxera corresponen a 122 municipis
i, daquests, en un 54% hi havia plantada carinyena; les dades posteriors a la fil-loxera
corresponen a 112 municipis i, en un 44%, hi ha carinyena. Una altra observaci6 que
fa és que el nom de carinyena s'utilitza per anomenar la varietat, excepte a Freginals,
que 'anomenen «crusillé», a la Galera «carinyena o croxillé» i a Godall «carinyena o
cruixillé». Queda molt clar que la varietat és molt important en aquesta demarcaci6

i que el nom de carinyena és el majoritari. També recull les barreges o els cupatges, i

558 Viava, Pierre. 1901-1910: vol. v1, 333. «La carignane existe dans le vignoble méditerranéen depuis une epoque
tres ancienne qu'il est dificile de préciser. Elle est venu d’Espagne trés probablement vers le x11 siécle; son berceaun
semble avoir été la ville de Carfiena en Aragon.»

559 RopricuEz-Navas, Manuel. 1905: 50-52.
560 GIrONA, Pere J. 1911: 30.
561 Ros 1 GUELL, Josep. 1910.
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n’hi ha de molt diversos, perd el més recurrent és la carinyena amb la garnatxa, tal com
repetidament s’ha indicat, i, de manera especial, al Priorat®?

Lany 1935, Nicolds Garcia de los Salmones publica un resum de les principals
varietats de cep que es cultiven en les diferents regions d'Espanya, amb el nom emprat
en cada lloc. Pel que fa a la carinyena, escriu que és present a Catalunya amb el nom de
carinyena; per a 'Aragd, Navarra i La Rioja ofereix els noms de «crujillon» i «<mazuela»;
per a Castella i Lle6 dona el nom de «mazuela, i per al Pais Valencid, «cruxillé». S'ob-
serva com l'any 1935 a Catalunya és I'inic lloc on sanomena carinyena®®,

Lany 1960, es crea la DO Penedes, i en el seu reglament es va indicar que les va-
rietats de raim negre autoritzades eren sumoll, carinyena, morastell, garnatxa, cinsault
i tempranillo. Quedava clar que hi havia carinyena com a tnic nom i també el cinsault,
introduit de Fran¢a®*.

Com ja s'ha comentat en l'apartat dedicat a les sinonimies, I'any 1971 I'Institut
d’'Investigacions Agronomiques, des de Madrid, fa un treball de recollida de les princi-
pals varietats de ceps en les diferents provincies de 'Estat espanyol i, com a novetat, a
la provincia de Tarragona surt mencionada la carinyena com a «carifiena (sansd)». Pel
que fa a les altres provincies, també escriu «sansé» a les Balears, on la preséncia de la
varietat carinyena ha estat simbolica. A Barcelona hi la menciona com a «carifiena» i
a Girona i Terol també; finalment, «mazuela» a Logrofio (La Rioja) i a Saragossa®®.
Quatre anys després, el Ministeri d’Agricultura publica el treball El vifiedo espaiiol, que
inclou, entre altres dades, la distribucié i el percentatge de les diferents varietats, igual-
ment per provincies, i es tornen a observar els canvis pel que fa a Catalunya. Torna a ser
a Tarragona on indica «carifiena (samsd)», perd aqui ja apareix escrit samsé correcta-
ment. A Barcelona hi apareix com a «carifiena», i de Girona es publica: «De la variedad
carifiena, hay tinta y blanca». Es la primera vegada que s'ha trobat mencionada carinye-
na blanca a I'Estat espanyol, de la que es tractard més endavant. De Lleida, no en dona
cap referéncia. Pel que fa a 'Aragd, indica que a Saragossa hi ha «carifiena, mazuela» i
a Terol «carifiena», i que la preséncia, quant a superficie, és molt petita®®.

Per completar la part historica i etimoldgica de la carinyena, s’ha consultat l'obra
de Maria Concepcién Estella, un treball que actualitza la viticultura a I'Aragé, i situa
Carifiena com a zona molt important dels vins d/Aragé®. En el seu repas historic, no
tracta de carinyena a Carifiena, siné de «crucillén». Segons publica, al segle xv11i1 el cep

més important era el «crucillén», que fou substituit per la garnatxa durant el segle x1x

562 Oriveras Masso, Claudio. 1915.

563 Garcia DE Los SALMONES, Nicolds. 1935.

564 «Reglamento de la Denominacién de Origen “Panades” y de su consejo regulador». 1960: 8884.
565 HipavrGo, Luis; i CANDELA, Manuel R. 1971: 13-41.

566 Sanz, Francisco. 1975: 108-145.
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a causa de l'arribada de 'oidi i la sensibilitat de la varietat. Posteriorment, l'arribada de
la fil-loxera acaba amb la feble reintroduccié del crucillon. En la seva recerca, també es
confirmen els noms que rep el cep ales altres parts d’Aragd, com a la provincia de Terol,
que sempre s ha dit carinyena. Aqui cal considerar que una part important de la vinya
és continuitat de la Terra Alta, el Matarranya. Com a tltima curiositat, actualment al
«Campo de Carifiena» també té el nom de mazuela.

Com ja s’ha comentat, fora de Catalunya el nom més important avui és mazuela.
Aixi ho mostra els treballs de la Consejeria de Agricultura de la Comunitat de Madrid,
que en les descripcions ampelografiques dels ceps de I'Estat espanyol ofereix com a
nom més estés d'aquesta varietat «Mazuela» i com a sinonimies «carignan, carignane,
carifiena, crusillo, mazuelo»®,

Lobra Encyclopedia of grapes ofereix una descripci6 de la carinyena i, en I'apartat
que tracta d'Espanya, és interessant recollir que és anomenada «Carifienas, el principal
lloc de cultiu de la qual avui és Catalunya, a les DO Priorat, Emporda i Tarragona. A
La Rioja, es cultiva amb el nom mazuelo®®.

Pierre Torreés indica que la carinyena és una de les varietats més arrelades al
Rosselld, i en reconeix lorigen ibéric i que sanomena caryniana o crinyana. També,
com a mostra del seu arrelament, indica lexisténcia de la verge de «carignan» a lesglé-
sia dels Rasos, al Conflent. La varietat la classifica com a molt ristica i, segons indica,
el seu raim aconsegueix un molt bon grau alcoholic, a més de tenir un potent color
negre”’”,

Cal tenir present els llibres divulgatius sobre vins d'autors com Leandre Ibar i
José Penin, que tracten la carinyena com a forma principal i on la forma samsé no és
mencionada®". Igualment es recull com a carinyena, en la majoria de casos, en les guies
recents de vins de Jordi Alcover i Silvia Naranjo®”.,

Cal incorporar a la discussié sobre el lloc dorigen de la varietat, i els noms que
ha tingut historicament la varietat carinyena, la tesi de José Casanova Gascén, que en el
seu treball sobre les varietats de cep de la provincia d'Osca, en mencionar la carinyena,
escriu: «La mazuela es una variedad tinta originaria de Carifiena de cultivo muy anti-
guo y hasta principios de siglo se le conocia en esta zona con el nombre de Crucillén o
Crujillon. [...] En Catalufia, donde se encuentra la mayor extension de esta variedad en
Espafia, también se le conoce con el nombre de Carifiena, pero en la Rioja ya se cita en

el siglo xv1 como Mazuela»*”.
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Per ultim, en el treball Situacion del Patrimonio Varietal de Vid en Espana, apa-
reix «mazuelo» com a nom principal i com una varietat autdctona espanyola, amb
les sinonimies «carifiena (Tarragona, Barcelona), carifiena negra (Girona), concején
(Teruel), mazuela (Huesca, Zaragoza), Samsé (Barcelona)». I també carinyena blanca

a Girona, com a nom tnic®*,

Carinyena blanca

A finals del segle x1x, alguns ampeledgrafs mencionen una primera mutacié de la cari-
nyena, el carignan rose; d'aquesta mutacid, no se n'han localitzat més noticies.

Es a principis del segle xx, concretament I'any 1900, que Alois Combettes i
Despetits van descobrir una nova mutacié de raims de color blanc, que va ser ano-
menada carinyena blanca®”. Aquesta varietat és present al Llenguadoc-Rossell6 i a

I'Emporda.

Carinyena blanca (INCAVI),

574 CaBEiLLo, Félix et alii. 2012.
575 GALET, Pierre. 1990: 78.
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La primera vegada que apareix mencionada la carinyena blanca a Catalunya és
el 1975, en una publicacié del Ministeri d’Agricultura, que la situa a la provincia de
Girona: «De la variedad carifiena, hay tinta y blanca»*’®. En els tltims anys, la varietat
ha patit una davallada en el conreu al sud de Fran¢a i, en canvi, alguns productors
de I'Emporda, com la Cooperativa d’Espolla, lestant recuperant amb bones perspec-
tives®”’. Aquesta varietat, que dins de 1'Estat espanyol només es troba a 'Emporda,
I'inic nom que rep és el de carinyena blanca o caranyana blanca, com al Rossell6. La
varietat blanca, com la carinyena negra, és molt sensible a l'oidi, i aix6 fa que sigui un

factor limitant,

576 Sanz, Francisco. 1975: 139.
577 CARRERAS, Maria. 2015.
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6. LA PARELLADA O MONTONEC

La parellada és una varietat de raim blanc que podria tenir els seus origens a ledat mit-
jana, sota el nom multonach i formes similars. Es tractaria d'una de les varietats autdc-
tones de l'area dels Paisos Catalans. Mentre que les primeres denominacions apareixen
a partir del segle xv amb el nom de multonach o similars, el nom de parellada no apa-
reix fins al segle x1x, i quasi sempre en el text va acompanyat de multonach, montonec
o formes proximes. Precisament, un dels punts importants que cal esbrinar a partir de
la documentacié consultada és si es pot considerar que les primeres referéncies medi-
evals corresponen a la mateixa varietat que avui sanomena majoritariament parellada.

La documentacié majoritaria de l'edat mitjana té com a procedéncia el Pais Va-
lencid; posteriorment apareix documentaci6 al Principat i a les Illes. Durant el segle
XIX, sesmenta una gran quantitat de vegades, la majoria concentrades al Penedés, com
a conseqiiéncia de l'inici de lelaboracié del «xampany catala» o cava, en qué la parellada
forma part important del cupatge, juntament amb el macabeu i el xarello.

Avui aquesta varietat estd autoritzada a les denominacions dorigen Penedés,
Conca de Barbera, Costers del Segre, Tarragona i Catalunya, iala DO Cava. A I'Estat
espanyol, la seva preséncia és molt reduida, inicament en algunes zones de la DO
Cava, com també a la resta del mén.

Com ja s’ha comentat, montonec i parellada s6n tradicionalment acceptats com a
sindnims. Durant els segles X1V i XV, com a montonech o montonach és present a Gan-
dia, Silla, Alcasser, al Pais Valenci; a Terol, Tarragona, a Catalunya i Valéncia en gene-
ral. A finals del segle xv1idurant el segle xvir, és present a Catalunya com a montonach

i multonachs, aixi com a montonech i montona a Pollenga i a Mallorca en general.
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Parellada, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1870 (VINSEUM, MV- 4926).

154



Historia de les varietats de vinya autdctones i tradicionals de Catalunya

A partir de la segona meitat del segle x1x, les denominacions trobades soriginen
majoritariament a Catalunya, principalment al Penedés, perd Xavier Fava esmenta al-
tres indrets, com sén les comarques tarragonines. La primera denominacié que sha
trobat del nom parellada és del 1871°"%, tal com es pot veure en la llista segiient de

sinonimes de la parellada:

Montonechs, montonach, multonach i similars

Cervera: 1872, 1943, 1947, 1965; - Penedeés: 1881, 1898, 1907, 1909, 1911, 1913,
2004; Rubi i Sant Cugat del Valles: 1886; Terrassa: 1889, 1943, 1947, 1965; Barce-
lona: 1914, 1916, 1919, 1922; comarques barcelonines: 1971, 1975; Vilafranca del
Penedés: 1979, 1984, i Camp de Tarragona: 1986; Aiguamuircia: 2004.

Parellada, parrellada i similars

Barcelona: 1871; Penedés: 1877, 1887, 1898, 1907, 1911, 2011; Pla del Penedés:
1886; Terrassa: 1891; comarques barcelonines: 1998; Tous, LEspluga de Francoli i
Blanes: 1914; comarques tarragonines: 1916, 1923; comarques tarragonines i de Llei-
da: 1922, 1935, 1943, 1960, 1971; provincies de Barcelona, Lleida i Tarragona: 1975;
Penedés i Conca de Barbera: 1979; Camp de Tarragona: 1986; Vilafranca del Penedeés:
1989, 1990, 1991, i Aiguamurcia: 2001, 2004.

Un altre sinonim tradicional de parellada és martorella, la primera denominacié del
qual és del 179757, Altres denominacions de martorella, martorelles/as: Penedeés 1877;
Martorell i Palleja 1886; provincia de Barcelona 1898; Igualada i Tarragona 1907, 1943,
1965; Aiguamurcia 1986, 1990, 2004, i llibres estrangers 2012, 2015.

Encara una altra sinonimia que recull la documentacié estudiada és macia, de la
qual només s'han trobat dues referéncies.

Només en quatre ocasions apareixen esmentades la parellada i el montonec com
si fossin varietats diferents. La primera apareix en el resum de les sessions del Congrés
Viticola celebrat el 1898 a Sant Sadurni d’Anoia. Hi consta la relacié de sinonimies
segiient: «Multonech, Parellada blanca, Martorella per Barcelona i Macia per Tarrago-
na»’®, A banda, de la varietat parellada, en diu: «Suelen darle también el nombre de
muntonech con quien lo confunden. El color de los pampanos y de las uvas parellada
es verde obscuro y el muntonech verde claro». Més clara és la redaccié que fa Rafael
Mir i Deds en un article en LArt del Pagés, qui afirma que estd d'acord amb el que es

discuteix en el Congrés i escriu: «Parellada. Solen darli lo nom de ‘Muntonech’ també
g

578 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871: 311.
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ab qui se sol confondre, perd son dos varietats diferents»>®!, D'altra banda, en la publi-
cacié El conreu de la vinya a Catalunya, sindica que hi ha la parellada blanca, que és la
més corrent i la de color rosat, que comunament es denomina montdnec®®, I, per ul-
tim, a la finca de Mas Rod6 del Penedés es presenta un vi fet de la varietat montdnega
i sassenyala que és un fenotip de parellada®®.

Per esbrinar lorigen del nom montonec, shan consultat les obres dels filolegs
Joan Veny i Xavier Favd®®. Tots dos fan referéncia al fet que el seu origen es podria
trobar en el vi de la poblacié de Montona, a la Croacia actual, a prop d'Istria, que entre
els anys 1278-1797 va pertanyer a la Repuiblica de Venécia. Aquesta primera teoria
es troba també en el diccionari Alcover®®. Cap d’aquests autors, perd, aprofundeix en
lexplicacié daquest possible origen, i la documentaci6 fins ara estudiada tampoc no
ho indica clarament. En larea que quedava sota el domini de Venécia (fins al 1797),
es produia el mateix vi que a época medieval: la Malvasia d'Istria i un vi negre de la
varietat Terrano Rosso. D’altra banda, els contactes comercials entre la Corona cata-
lanoaragonesa i Venécia van comengar durant el segle x111 i les primeres noticies del
montonec son del segle xv. Si es considera que la parellada actual és un sindnim de
montonec i derivat de la poblacié istriana de Montona, s’ha pogut comprovar que, dels
vins de Montona ni la malvasia ni el Terrano Rosso, en tenen a veure amb la parellada.
Joan Veny menciona també el comer¢ de vi amb Napols, i, com ja s’ha explicat ante-
riorment, es tractava del vi grec. Aquest comer¢ va comengar abans de la pertinéncia
de Napols a la Corona catalanoaragonesa. Per aquestes raons, sembla molt dificil que
el vi de Montona sigui lorigen del montonac o parellada, i més aviat cal pensar que el
seu origen sigui local, tal com suggereix la teoria de Ramon Puigcorbé: «Al Penedés
aquesta varietat de raim és anomenada en molts llocs parellada i a Tarragona en di-
uen montdnega. Hom creu que letimologia pot venir, tal vegada, de Montona ciutat
d'Istria (Italia). Goso suggerir que motdnec podria provenir de l'adjectiu llati “monta-
nacus” que, a través de “montanagus’, donés montanec i després per assimilacié vocalica
esdevingués montonec. Essent “montanacus” un adjectiu que es refereix a terra o coster
muntanyenc sembla que la semantica no es pas incompatible amb aquesta possible
etimologia. Molt més encara si considerem que aquesta classe de ceps es conreen pre-

ferentment en zones altes i muntanyenques»®.
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Pel que fa a lorigen etimologic del mot parellada, Xavier Fava es basa en la
definicié que dona A. Griera: «<Raim que té els penjolls bessons» i Fava afegeix: «O
sigui que és tractat com un simple derivat de parell(a), induit per la simetria dels seus
raims»°%,

Els documents més antics on apareix esmentat el montonec daten del segle xv
i corresponen la majoria al Pais Valencid. Juan Vicente Garcia, en lestudi Alimentacion
y diferencias sociales en la ciudad de Valencia (1390-1415), escriu: «Por lo que al vino se
refiere, el mayor signo de distincién lo constituye la presencia en un banquete de dis-
tintas variedades, sobre todo vinos dulces frecuentamente importados, como vi grech,
la malvasia o el montonach...»*®, Aquest punt es va repetint sobre els vins de ledat
mitjana, dels quals ja s’ha parlat, i aixi es pot observar que el montonach és considerat
com un dels vins principals en aquesta época.

Josep Torré estudia un document del 1417 d’Alcasser d'un propietari que «ha-
cia 1417, el sefior, ademas de su huerto, tiene propias 48 hanegadas (4ha) de vifia de
grech, malvasia e montonech’ [...]»*%.

Frederic Aparisi fa lestudi dun document de Quart de Poblet del 1439 i es
tracta d'un inventari post mortem en qué el finat Pasqual Navarro consta que «te una
bota greguera de viir canters de Montonech»**. De la mateixa poblacid, hi ha un altre
inventari post mortem, del 1480, estudiat per Rafael Valldecabres, de Mayoral Bernat,
en el qual es fa una llista de «cinc botes de motonech blanch, les tres plenes i les dos
encetades, Item tres tonells, hu hi ha vin cuyt, en l'altre montonech gastat e l'altre mig
de montonech»>*'. De la poblacié de Valéncia, M* Milagros Carcel va fer el treball de
recerca El convite anual de los cofrades de la ‘Almoyna de les Orfenes a maridar’ de Va-
lencia (1419-1525). Hi estudia 23 llistes sobre les despeses ocasionades pel convit que
feien cada any els confrares de les «Orfenes» i en aquestes llistes, a part de les despeses,
hi apareix el que compraven. Un dels vins que apareix és el montonec, que lautora
descriu aixi: «[...] era un vino blanco superior procedente de una variedad de parra
fina y de uva llamada‘montona’ Estd presente practicamente en todos los convites.»***

De la reina Maria, esposa d’Alfons V el Magnanim, hi ha un document del
5 de juliol de 1434 en el qual ordena que li facin arribar a Tortosa, on es troba, «un
carretell del muntonech de Madona Mercadera...». Madona Mercadera era la millor
proveidora de vi de la reina. El 6 d'agost del mateix any repetia la comanda segiient:

«Aprés la data havem deliberat fer venir una carrega de vi de na Mercadera, la meytat
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del montonech e laltra meytat de vermell que sia fi»**. Aquestes comandes posen de
manifest que la reina Maria tenia una preferéncia pel vi montonech i el grec tal com es
va explicar quan es va tractar el vi grec.

En I'Espill o llibre de les dones (1460), Jaume Roig escriu que, un cop ha fet les
feines preparatories per plantar un camp, «Planta trid stranya pus sana de muntalbana,
boval, negrella, no ferrandella ni monestrell, malloll novell volen plantar pus fuctués e
virtuds» ***, Aquest text permet suposar que unes de les millors plantes o mallolls que
va trobar per plantar eren les de Montalbana, encara que sembla que era estranya, és a
dir, no gaire coneguda.

El Diccionari catala-valencia-balear inclou ‘montonenc, i en la descripcié menci-
ona un document del 1465 de Valéncia que escriu: «dos carretells per dos de metre en
aquells vi montonench». El document esta datat perd és andonim.

Del 1468 hi ha la cita segiient originada a Castell6: «Item III quartons de mon-
tonench e garrofferal a la terra grossa»™”.

Continuant a area del Pais Valencid, Josep Antich fa un estudi documental del
castell de Silla i tracta I'inventari elaborat per Phelip Aliaqua datat el 1479. Al celler de
vi, consta que de les botes que si que troben «la huytena es miga de montonech vermell
novell box» en una part del celler, en canvi, a l'altra part «lo cinqué carretell es ple de mon-
tonech blanch bo»*%. En aquest text, sorprén que es mencioni un montonech vermell,
quan sempre s ha trobat que era un vi blanc (certament és un aspecte pendent daclarir).

Al llarg del segle xv, es localitzen tres documents que mencionen el «mollto-
nach»: el primer sorigina al Pais Valenci3; el segon, en el concejo de Teruel, que consi-
dera el montonec, juntament amb el grec, com a vins medicinals, i el tercer és un llibre
de principis del segle xv1, que tracta d'un régim de sanitat dirigit a Francesc Joan Maya,
canonge de la catedral de Tarragona, en qué el metge li recomanava que begués vi perd
que fos bo, i entre els que considera bons hi havia el «<montonech»*.

Ja en ple segle xv1, el Cangoner satirich valencid dels segles xv y xvi menciona el
vi montonech®®,

D’aquest primer grup de documents, se'n pot observar d'una manera clara que
la seva procedéncia majoritaria és el Pais Valencid. Amb posterioritat, a partir dels
segles xv11 i xvi1L, no hi ha tants documents i tenen procedéncies més diverses, com

tot seguit es veura,
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Joan Baptista Binimelis, I'any 1593, estudia la varietat de raim «montonech»
a Mallorca, a la vall de Varig, de la forma segiient: «[...] aqui se hacen aquellos vinos
tan preciosos que se llaman Montonech»*”. El Diccionari Aguilé recull les entrades
segiients: «Montonach», varietat de vi del 1670; «Montona», varietat de parres que
abundava en un temps a Pollenca i donava vi blanc superior, i «Montonech», nom d'un

vi a Pollenga el 1720%%.

A finals del segle xvi11, Josep Navarro-Mas tracta de la varietat de raim blanc
multonachs, i també menciona per primera vegada ‘martorellas, que al principi hem as-
senyalat que era una sinonimia de parellada, perd que, segons el text de Navarro-Mas,

sembla que es tractarien de varietats diferents.

1

‘Por lo que toca & las castas de Vides ,ai
solas dos se reducen tambien las que igualmente
tenemos en Catalufia , si se quieren considerar
sus diferencias por solo el blanco, 6 pe-
5:# ‘de ‘las ubas que producen; pero atendien-

d otras particularidades, no puede haber duda
alguna en que son muchas alomenos sus varie-
dlc}ﬂ' las principales de la clase , 6 genero

de las que dan el fruto blanco, son las Sanjua-
nas , las Pansas walencianas , lu Moscatells, las
Mdm&-_ea‘s, las Picapoils blanchs | las Xereilos,
las Trobats , las Martorellas , las Multonachs , las
Isagas ,y las Malvasiasy y las del que lo producen
mgrn,las Granatxas , las Sumolls , las Lioras, 1as
Picapolls megres , las Mpmtm’fa, las E‘uraﬂ.:mr,

y las Castellanas.

Fragment dedicat a les varietats cultivades a Catalunya®".

En ple segle x1x, hi ha una cita de Salvador Sora que explica com s’ha de fer
vi blanc imitant la montona de Pollenca: comenga un periode en qué la quimica ha
avangat suficientment per permetre fer imitacions artificials dels vins més interessants

de cara al mercat® Encara hi ha una altra referéncia de montona de Pollenca de I'any

1843,
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Segons la documentacié estudiada, a partir de la segona meitat del segle x1x, es
produeix un desplacament de la varietat, i la documentacié que arriba només procedeix
d’'una part de Catalunya, com ara el Penedés, la Conca de Barbera, el Camp de Tarra-
gona, la ribera del Corb dins de Costers del Segre i larea del cava. En realitat, com ja
s'ha dit a l'inici, el gran creixement del cava ha estat el motiu principal del lexpansié de
la varietat; encara que aixd no és produird, tal com s’ha dit, fins a utilitzar-se en el cu-
patge del cava. Lany 1865, Bonaventura Castellet, en el seu llibre Viticultura y enologia
espafolas, escriu que la varietat multonac és una de les varietats indtils per a Catalunya,
una varietat «basta»®**,

El 1870, Manuel Martorell i Pefia fa un primer intent modern dampelografia
de les varietats de ceps que es cultiven a la zona maritima de Barcelona, i en aquest
estudi hi inclou el raim blanc «marturellas», com ja va fer a finals del segle xv111 Josep
Navarro-Mas®®.

Lany 1871, apareix dins del cataleg dels expositors que van participar a les expo-
sicions de raims organitzades per I'Institut Agricola de Sant Isidre el nom parellada®®,
Es la primera mencié fins ara localitzada. Es tracta primer d'uns raims procedents de
la finca del Laberint d'Horta del Marqués d’Alfarras i una segona mostra d'una finca
d’Altafulla. En canvi, l'any segiient, en la mateixa publicacié, en un niimero que pu-
blica el catileg de I'«Exposicié de productes agricoles» celebrada a Barcelona, només
apareixen dues mostres de raim que sén de montonechs, una de Cervera i una altra de
'Aranyé, també a la Segarra. No apareix cap menci6 de «parellada», mostra que el nom
parellada no estava consolidat i la varietat no era encara molt present®”’.

Ramon Roig i Armengol fa un estudi exhaustiu sobre el cultiu de la vinya a la
provincia de Barcelona i la distribucié de les varietats de cep que es cultiven per comar-
ques. En aquest estudi hi apareixen les tres formes amb queé es coneix en aquell temps
la parellada. Aix{ sobserva que primer fa un descripcié de la varietat «moltonach 6
parellada» %%, Es la primera referéncia documental que relaciona parellada i montonec
com a sinonims. En canvi, encara que esmenta com a varietat «martorellas», no I'inclou
com a sinonimia de multonach i parellada. Després, en les diferents comarques, només
fa referéncia al nom que és coneguda alli: «<molténach» al Penedés, «martoreya» al
Maresme i «<moltonach» al Vallés, Berga i la Segarra.

El 1877 es duu a terme a Madrid, organitzada pel Ministeri de Foment, una

mostra de varietats de raim. De la provincia de Barcelona, n'hi ha preséncia de marto-
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rellas, montenach i parellada, com a varietats independents®”. Un altre estudi d'aques-
ta época és el de Joaquim Monset sobre la sensibilitat de les varietats a les diferents
malalties dels ceps en diverses localitats i, al marge de la malaltia estudiada, també hi
ha preséncia de les tres sinonimies: «martorella» o «martorellas», de la qual esmenta
el seu seguiment al Baix Vallés, Martorell, Palleja, Sant Feliu del Llobregat, Molins de
Rei; «parellada» al Penedgs, i «<multonech» a Rubi, Terrassa, Igualada i Sant Cugat del
Valles®,

La Gaceta Agricola del Ministerio del Fomento publica la llista de les varietats que
va tenir la «Granja Viticola Prictica de Tarragona» i la seva época de brotacié i floracié.
Entre les varietats que tenien, hi havia la parellada®!, D'altra banda, en I'Estacié Ampe-
lografica Catalana, de totes les varietats empeltades amb peus americans i que estaven a
la venda pels agricultors per replantar les vinyes després de la fil-loxera, només apareix
el «<multonach». La proximitat entre aquestes dues cites pot suggerir que alguna dife-
réncia hi deuria haver, per petita que fos, entre multonach i parellada®*2.

Durant i després de la invasi6 de la fil-loxera, les publicacions agricoles perio-
diques del moment anaven plenes darticles que, d'una banda, tractaven els danys que
va produir el parasit i, de Ialtra, un cop trobada la solucié amb la introduccié del peus
americans, darticles sobre visites o experiéncies de diferents pagesos que aplicaven la
solucié adoptada. Aquests articles mostren amb quines varietats es va decidir con-
tinuar en cada comarca i els resultats que sanaven obtenint empeltant amb els ceps
americans. Aquests articles sén de finals del segle x1x: el primer es publica a la revista
LArt del Pages i elogia un pages de Font-rubi (Alt Penedés) per com ha transformat la
seva finca: «Solament ab aquestos tltims cuydados podia obtenir aquell inteligent pro-
pietari vendre'ls seus vins, produhits casi exclusivament per la Parellada (Monténech,
Martorellas) 4 una important casa francesa que’ls fa servir pera la fabricacié del vi escu-
mds en lo mateix pays de Champagne» °*. Aquest fragment és molt interessant, perqué
l'autor, Rafael Mir, fa una alabanca de la varietat parellada al mateix temps que diu que
va molt bé per fer xampany (o el que avui és el cava a Catalunya) i dona totes les sino-
nimies de la varietat, ja que ell és un propietari i important técnic daquell temps. En un
segon article, publicat per entregues a la revista El Labriego, el seu autor fa una reflexié
sobre quines seran les varietats que es replantaran i escriu: «De son estudi resulta com
4 més importants per nostra terra los (ceps) ya coneguts per ser ya de molt antich
estesa sa plantacié en lo Panadés. Es induptable que com avans de la filoxera serdn

las varietats blancas de Xarel-lo, Parellada y Pansé, y las negras de Sumoll, Treberé6
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y Carinyena las que més se empeltarin sobre ceps americans.»*'*. Queda clar que la
parellada continuara al Penedes.

Durant el segle xx, el nom de parellada a poc a poc es consolida, pero en els ar-
ticles i les publicacions encara anird amb la forma «monténac o parellada». Aixi, quan
es fa una descripcié de les varietats cultivades al Penedeés, es parla de «<monténech 6
parellada»®"®, En aquest mateix article, sofereix una descripci6 del vi basat en la parella-
da, que va tenir molt d'&xit per a lexportacié a paisos com Suissa per la seva semblanca
als vins del Rhin.

Lampelodgraf Pierre Viala ofereix tinicament la descripcié amb el nom de multo-
nach: «Nom de cépage espagnol de la Catalogne.»*'¢

Diversos autors fan referéncia de la varietat al Penedés, com Josep Ribas, que
la situa com a important al Baix Penedés®”’, o la Junta Consultiva Agrondmica de la
Provincia de Barcelona, que situa la parellada com una de les varietats molt utilitzada
a les replantacions postfilloxera. També consta com una de les varietats que ofereix la
Col-lecci6 Ampelografica Espanyola®®,

Lany 1911 es publica un article en la revista de I'Institut Agricola Catala de
Sant Isidre de la visita a la finca de la Can Codorniu de San Sadurni de Noya. S’hi
mencionen les varietats que hi cultiven: les blanques sén macabeu, xarel-lo i monto-
nech, que sén les varietats que I'any 1872 Josep Raventds va utilitzar per fer el cupatge
del cava i el seu fill Manuel Raventés va continuar, i en el moment de la visita aquesta
produccid ja era una de les novetats més importants per la viticultura catalana®®’,

Raul Mir, que l'any 1911 va fundar la revista El cultivador moderno, en dos ar-
ticles, un de l'any 1913 i un altre del 1916, parla de la varietat, en el primer cas com a
multonec i en el segon escriu el segiient: «En los momentos en que escribimos estas
notas va a empezar la recoleccion en la parte de la montafia del Panadés, donde las
cepas Parellada y Montonec producen los vinos blancos tan solicitados en los mercados
de Alemania y Suiza». D'aquest fragment, cal destacar-ne que encara existeix la con-
fusié entre parellada i montonec, i que és cert que la parellada (montonec) es cultiva a
la zona alta del Penedeés i, com s'ha vist abans, a banda de formar part del cupatge del

«xampany» també era un vi molt interessant per a lexportacié®®,
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En lobra Lart de fer bon vi, en oferir la descripcié dels ceps de raim blanc més
apropiats per Catalunya, esmenta «el montonec o parellada»®*', També la parellada
serd una varietat de cep que es trobar en els programes de les experiéncies de les Es-
tacions Enologiques de Reus i de Vilafranca de Penedeés, que es van crear a principis
del segle xx. Claudi Oliveras, director de I'Estaci6 Enolodgica de Reus, escriu: «[...] la
caracteristica Parellada o Montonec de la cual, ain empleada exclusivamente, hemos
tenido ocasidén de examinar vinos finisimos, e incluso de muy excelente graduacién
alcohdlica, especialmente en los vifiedos debidamente cultivados y en los situados en
ladera, y con cuyos mostos se obtienen también delicados espumosos en la indicada
comarca del Noya [...]»% Lescrit és un dels primers en indicar la utilitzacié de la
parellada per fer cava. A partir daquest moment, aquestes denominacions seran fre-
qiients. Aixi doncs, Nicolds Garcia de los Salmones n'ofereix una en un article publicat
lany 1935, on escriu: «[...] Y de especial citacién han de ser, por lo importantisimo
de su produccién, los espumosos Codorniu, comparables con la mejores marcas de
champagne, y de elaboracién también con esas vides cldsicas dichas del pais, en mezcla,
muy bien estudiada por el Sr. Raventds, de las variedades monestrell, macabeo, xarello
y parellada» “®. En aquest article, es constata d'una manera clara la importancia que va
tenir la familia Raventds en el tema del cava i el cupatge, que en aquell moment tan sols
canvia de lestaindard majoritari d'avui en qué el monastrell no forma part.

El1 1943, altra vegada en Raul Mir dedica un apartat a la viticultura, i de la pare-
llada en diu el segiient: «En la parte alta del Panadés, hacia los contrafuertes de los ma-
cizos montafnosos de Fontrubi y Mediona se produce un vino blanco més de colorido y
pajizo que el del Noya y de menor graduacién —de unos 9°a 10°. Constituye el llama-
do vino blanco del Panadés, mis conocido en Suiza y Alemania que consumen casi toda
su produccién, que rebasa la cifra de 500.000 HI. La cepa dominante en los téminos
productores de este vino es la Parellada con la subespécie Multonec.» Aquest fragment
dona una informaci6 molt completa: primer situa la parellada a larea geografica dptima
per al seu desenvolupament, després informa del gran mercat que tenia aquest tipus de
vi a Suissa i Alemanya, durant la primera part del segle xx, que avui ha desaparegut, i
esmenta que la sortida majoritaria del vi de parellada és per al cava®*.

També dins d'aquest periode, Juan Marcilla fa una descripcié ampelografica
dels ceps de I'Estat espanyol, i de la parellada diu: «Parellada existen dos variedades la
blanca y la rosada. Denominase montonech, martorella, en la provincia de Barcelona;

maci, en algunos de Tarragona...» *. Després fa una breu diferenciacié de parellada
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com la rosada i multonech (canvien el nom com volen), com la blanca, encara que les
diferéncies que assenyala sén molt petites. Aquesta mateixa divisié la fard anys més
tard la DO Penedés en el llibre Denominacié d'origen Penedés: vins i caves: «Parellada.
Varietat blanca de gra molt caracteristic, entre daurat i rosa. N'hi ha un tipus, anome-
nat montonec, que té el gra de color verd» %%, De fet, perd, es tendeix a emprar el nom
de parellada per a tots dos tipus. I aquesta és la situaci6 actual.

Lany 1971, I'Institut Nacional d'Investigacions Agraries publica un estudi en
el qual recull totes les varietats principals de I'Estat espanyol, per provincies i denomi-
nacions dorigen. La parellada es menciona a la provincia de Barcelona com a parellada
o montonec, on ocupa el 5% de la superficie de vinya; a la provincia de Lleida, com
a parellada, i amb el 20% de la vinya (ribera del Corb), i finalment a la provincia de
Tarragona, com a parellada, i amb un 7% de la vinya. D'aquest estudi, sen dedueix que
la parellada només és present a Catalunya, mentre que la qiiestié de montdnec/pare-
llada continua viva de manera especial al Penedés. Dins de Catalunya, a les comarques
gironines, ni historicament ni en lactualitat, shi troba present. El mateix passa a la
Catalunya Nord i a Mallorca, i sorprén que al Pais Valencia tampoc no hi sigui present
avui si es considera que seria el seu lloc dorigen.

Jaume Ciurana repeteix el que Raul Mir va publicar I'any 1943, que el lloc dptim
del conreu per ala «parellada o montonega (montdnec)» és IAlt Penedés, i és molt bona
per als vins escumosos i per al vi tranquil. La mateixa Generalitat de Catalunya, deu
anys després, publica El conreu de la vinya a Catalunya, llibre en el qual fa la descripci6
agrondmica de les varietats de cep cultivades a Catalunya; la descripci6 practicament és
la mateixa que la que ha fet la DO Penedeés, que s’ha tractat abans®?’.

En una anilisi recent de la vitivinicultura catalana, feta per Antoni Saumell,
sofereixen dades sobre la parellada, i es pot observar com aquesta varietat va tenir un
creixement important en les tltimes décades del segle xx, degut al creixement del cava
com a producte d'exportacid. Aquest creixement ara estd estabilitzat i la varietat ocupa
la tercera posicié pel que fa a superficie de les varietats cultivades al Penedés®®,

Del segle xx1, cal destacar-ne, en primer terme, dos estudis locals que informen
de detalls més proxims al territori. Els dos sén del Penedeés. El primer és del municipi
d’Aiguamiircia, i entre les varietats de cep que s'hi cultiven sassenyala la parellada:
«Parellada. També es coneix amb el nom de montonec i martorell a la part més interior
del Principat. De la parellada es distingeixen dues varietats pel color del raim: la blanca

i la rosada. Al municipi d’Aiguamurcia la varietat blanca és la més abundant»*®. El
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segon article fa referéncia a la finca de Mas Rod¢ situada a Mediona, a I'Alt Penedés
(de la qual ja s'ha parlat a l'inici). Larticle explica com en aquesta finca han recuperat
la montonega: «La recuperacién de una variedad como la Montonega (fenotipo de la
Parellada) y apenas conocida incluso en el sector.» Es interessant veure com els pro-
ductors actuals tenen lesperit de recuperar varietats autdctones.

Finalment, la varietat parellada avui no és una desconeguda mundial al mén i
dues de les obres més recents sobre varietats de ceps en fan la descripcié. El llibre Wine
Grapes ofereix un resum historic en el qual assenyala que és una varietat originaria
d’Aragé (aqui sembla que hi ha la confusié entre el terme Corona d'/Aragé i Arag com
a territori). També menciona Jaume Roig sense aportar res de nou i de Fava recull
que larea més important del cultiu de la varietat és Catalunya. Finalment, indica que
la quantitat més important del vi procedent d'aquesta varietat sutilitza per al cava; la
resta de la descripcié és molt correcta i bastant completa®®’. D'altra banda, en el Dicti-
onnaire des cépages et de leurs synonymes, Pierre Galet esmenta les sinonimies de Viala,
«parellada blanc». També fa una descripcié molt completa i, encara que assenyala que
els grans de raim poden ser de color daurat o una mica rosats, no considera que es
tracti de dues subvarietats, com alguns autors han indicat, i quant al lloc de cultiu
assenyala: «Clest un cépage important du vignoble catalan qui rassemble 98% de la
superficie cultivée en Espagne et qui fait partie de I'encépagement des vins dorigine
Penedés et de Tarragona, utilisé égalment pour produire vins mousseaux dits Cavas
(mousseeaux réalisés en methode champenoise). Il donne un des meilleurs vins blancs
espagnols [...]»%1,

D’aquesta varietat, Juan Piqueras nescriu: «[...] la parellada o montonec és una
altra de les varietats blanques més propies de lantiga Corona d’Aragé»; assenyalant
també que «[...] en époques passades tingué una major representacié en els vinyars
aragonesos, on segons Ignacio de Asso (finals del xv11r) era coneguda com a montonet
o montoncico. Tampoc no en queda res de la montona de Pollenca, que va prosperar a
Mallorca entre els segles x1v i X1X, ni del montdnec que es conreava en ledat mitjana a
les hortes d'Oriola i de Valéncia, quan Jaume Roig, expert viticultor alhora que metge i
escriptor, elaborava un blanc de montonec, del qual era gran devot el mateix Joan I1»%2,
Aquest fragment defineix molt bé levolucié historica del que avui sanomena parellada.

Amb una superficie de conreu que ha quedat limitada a una part de Catalunya,
continua sent una varietat que dona un vi excellent. A la llum, pero, de la documenta-
ci6 aqui estudiada, es pot considerar que el seu origen és el Pais Valenci, encara que ja

molt aviat es localitza documentacié al Principat.

630 RoBINsoN, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMoOzZ, José. 2012: 768.
631 GaLEeT, Pierre. 2015: 826.
632 P1QUERAS, Juan. 2001.
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7.ELMONASTRELL

La primera noticia de la varietat de raim negre monastrell és del segle x1v i correspon
al llibre de Francesc Eiximenis Lo Crestia. La cita explica que lorigen de la varietat és
a 'Emporda, ja que el menciona com a «monastrell d'Emporda», vi vermell, és a dir,
vi negre, per beure a I'hivern®?. Juntament amb el picapoll, serien el dos primers vins
negres autoctons dels quals s'ha trobat documentacié®*.

Actualment, el monastrell es cultiva principalment a 'Estat espanyol, el primer
pais del mén en produccié amb 65.244 ha (2012). La superficie a lestat espanyol ha
disminuit sensiblement i a l'any 2021 ha passat a 39924 ha. El segon pais en importan-
cia és Franca, amb 9.200 ha, i encara hi ha petites superficies a Australia, California i
el nord d'Africa, aixi com també a Italia®®. El vi fet a base de monastrell forma part de
I'historic Fondillén d’/Alacant i els famosos vins negres Bandol a la Provenca.

En ser citat en el primer document com un vi de 'Emporda, considerem que és
una varietat autdctona de Catalunya, encara que avui el seu cultiu hi sigui minoritari.
Al cap de poc temps, es constata, per la documentacié estudiada, que sestengué pel
Pais Valencia i la Catalunya Nord, i amb el nom de mourvédre a la Provenga i Llegua-
doc. Finalment, com a monastrell sestén a Mrcia i la Manxa.

E11971, I'Institut Nacional d'Investigacions Agrarias va fer un recull estimatiu
de la distribucié provincial de les varietats principals de la vinya a 'Estat espanyol. En
referéncia al monastrell i sinonimies, el localitza en les provincies segiients: a Albacete
com a monastrell o morastel, on ocupava el 15% de la superficie de la vinya; a Alacant
com a monastrell que ocupava el 68% de la superficie; a Barcelona com a monastrell
amb una superficie insignificant; a Girona com a monestrell i amb una superficie in-

significant; a Osca com a morastell amb un 22% de la superficie de la vinya; a Lleida
633 EiximeNis, Francesc. 1983: 143.

634 Pel que fa al picapoll, cal tenir present que posteriorment també va aparéixer un picapoll blanc.
635 GALET, Pierre. 2015: 734-735.
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com a monestrell i una superficie insignificant; a Miircia com a monastrell amb un 75%
de la superficie de la vinya; a Tarragona no hi menciona preséncia; a Valéncia amb un
636

1,5% de la superficie de la vinya®*. En el total de 'Estat espanyol, el monastrell repre-
sentava el 6,68% de la superficie de la vinya cultivada. En aquella data, era la tercera
varietat en ordre d'importancia per superficie darrere de lairen (28,12%) i la garnatxa
(14,29%). Analitzant aquesta estadistica, sobserva que a la zones inicials del seu cultiu,
com Catalunya i Valéncia, el monastrell ha quedat com una varietat minoritaria, i la
gran superficie es troba concentrada a les provincies de Murcia, Alacant i Albacete.
Geograficament, la varietat es va desplagar cap al sud de la peninsula Ibérica i al sud
de Franga.

Encara que el nom principal amb el qual es coneix la varietat sigui monastrell,
segons el lloc de cultiu té diversos noms: mourvédre al sud de Franga, mataré a la Ca-
talunya Nord i algun indret del Principat, i a California i Australia. I també garrut en
alguns llocs de Catalunya®’.

Fava coincideix amb altres autors que monastrell deriva del llati monasteriellu o
monasteriu, monestir, el que voldria dir que aquests ceps podrien venir dalgun famés
monestir®®, Per a Veny, monastrell deuria voler dir «monesteriet», com Monistrol, que
en algunes zones ha evolucionat a morastrell o morastell, amb referéncia a «mora»
pel color negre del raim. Creu, perd, que no forcosament ha de ser aixi i que els canvis
poden ser inicament per motius fonétics®*’. Pel que fa a mourvedre, que és la forma
com sanomena a Provenca-Llenguadoc i en alguns punts de la Catalunya Nord, el
nom sembla que prové de Morvedre, que és com se l'anomenava a Sagunt des de ledat
mitjana fins al 1868. La importancia del nom de mourvédre creix en expansionar-se pel
sud de Franca i complica poder certificar un lloc tinic dorigen de la varietat, ja que és
16gic pensar que el mourvedre del sud de Franga venia del camp de Morvedre (actual

64, en una época posterior al del Monastrell, a través d'un contacte directe en-

Sagunt)
tre el Llenguadoc-Provenca i Morvedre al segle xv111, segons que es pot deduir de les
primeres noticies de qué es disposa d'autors francesos®*.

Una altra sinonimia important és matard, que en principi podria semblar que
es tracta d'una variant oriiinda d'aquesta ciutat del Maresme. Es un fet que avui hi ha
unes hectarees d'aquesta varietat dins de la DO Alella®? Les primeres noticies docu-

mentades son de principis del segle x1x i provenen de la Catalunya Nord, i dins del

636 HipaLco, Luis; CANDELA, Manuel R. 1971: 10-28.

637 P1QuERAs, Juan. 2001; CLaRKE, Oz; RanD, Margaret. 2001: 140.
638 Fava, Xavier. 2001: 207-212.

639 VENY, Joan. 1991: 54-55.

640 P1QUERAS, Juan. 1986: 106-118.

641 REzEAu, Pierre. 1998: 240-245.

642 Concretament el Celler Privat dAlta Alella ha fet un vi dolg «Dolg Mataré» a partir de matard (monastrell).
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Principat, a partir de finals del segle x1x, és present en diverses localitats de les comar-
ques tarragonines. Els ampeleografs com Roufha no posen en dubte que el mataré6 ve
de la poblacié maresmenca i que matard i mourvédre sén la mateixa varietat, juntament
amb monastrell*®,

En relacié amb el garrut, la primera noticia que s’ha pogut trobar d'aquesta va-
riant és d'un article del 1871 publicat a la revista de I'Institut Agricola Catala de Sant
Isidre, que mostra els resultats d'una exposicié de mostres de raim: amb el nom de gar-
rut van haver-hi sis mostres®**, Fava fa una explicacié etimoldgica basant-se en la forma
o tendéncia a la curvatura dels seus sarments, que facilita que el cep es pugui emparrar
pels troncs dels arbres i quedar ben agafat com una garra, o el que és garrut®”,

El monastrell és una varietat de la baixa edat mitjana que pot tenir el seu origen
a Catalunya, a diferéncia de les altres varietats medievals que s’han descrit que tenen el
seu origen al Mediterrani oriental i que eren vins blancs dolgos; en canvi, el monastrell
és un vi negre. Després de la primera referéncia de Francesc Eiximenis, la segiient és
una andnima del 1437 que parla d'una vinya del Clot (Barcelona) que esta plantada de
«monestrel ver e bort, aprés vull metre tarracench»®*,

Jaume Roig, que va escriure 'any 1460 el llibre de poesia Espill o llibre de les
dones, menciona diversos tipus de vins i ceps, i del monastrell escriu: «del vi novell del
monestrell» i en un altre fragment: «Planta tria /stranya, pus sana / de muntalbana /
boval, negrella / no ferrandella / ni monestrell /mallol novell /[...]». Queda clar que
amb pocs anys de diferéncia el monastrell arriba al Pais Valencia®.

Després daquests documents de finals de ledat mitjana, la referéncia segiient
que s'ha localitzat és la de Miquel Agusti, corresponent alany 1617, que escriu: «Lo vi
blanc de vinya de Monestrells blanchs, y de Pansas»®*®, El que en aquest cas no concor-
da amb l'actual monestrell és el fet que els monestrells siguin blancs, ja que, com sha
explicat, el monastrell és un raim negre.

El secretari Pierre de Marca, 'any 1668, va escriure lobra Marca Hispanica, que
havia redactat per encarrec de Lluis XIV, i en la qual feia una descripcié completa del
Principat, incloent-hi els diferents vins que s’hi produien. De la ciutat de Matar ex-
plica: «<En Mataré se fan excel-lents vins clarets [...]»**. Aquest text, sense esmentar

la varietat, podria tractar-se d'una primera referéncia del mataré com a sinonim de

643 Rourria, Come. 1866.
644 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.
645 Fava, Xavier. 2001: 139.

646 Arxiu Historic de Protocols de Barcelona. Llibre de la marmessoria de Bernat Joan de Montpalau, donzell, i de
comptes de Nicolau de Mediona, notari, 1433-1460. AHPB, 163/19. Estudiat per FERRER 1 MALLOL, Maria-Teresa.
2018: 149.

647 Roig, Jaume. 1978: 104, 189.
648 AgusTi, Miquel. 1988: 94.
649 MaRca, Pierre de. 1965: 242.
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monastrell en assenyalar que es fan excel-lents vins clarets, ja que els vins clarets es
feien amb raims negres.

A principis del segle xvi11, al Pais Valencid, Valcircel ofereix la descripcié del
monastrell i escriu que és un raim molt adequat per fer grans vins®’.

A finals del segle xv111 es torna a trobar documentacié a Catalunya, en aquest
cas de Josep Navarro-Mas®!, que ofereix la descripci6 de les varietats de cep negres
presents a Catalunya, on hi ha el monastrell. Aquesta documentaci6 és contemporania
a les observacions que va fer Antoni Josep Cavanilles sobre les varietats de cep que es
cultiven a Alacant, i parla del vi d’Alacant: «El verdadero Alicante debe de hacerse de
uvas de monastrell, y de ellas resulta aquel vino tinto, 4spero de un sabor dulce con
alguna aspereza, tan estimado en todas la naciones»*2.

Del vi Fondillén o fondellol, a vegades dit també vi d'/Alacant, els alacantins en
feien imitacions del vi de malvasia al segle xv: primer utilitzaven la garnatxa i, final-
ment, el monastrell. El fondell6n és un vi dol¢ ranci obtingut de raims monastrells pré-
viament asoleiats, i va tenir molt bona fama a les corts d'Europa, especialment durant
els segles xvIIr i x1x, pero arran de la fil-loxera va cessar la seva produccié. Actualment
estd en periode de recuperacié. A finals del segle xvrir es pot veure que la varietat
monastrell ja estava estesa des d’Alacant i resseguia tota la Mediterrania fins a la Pro-
venga®>,

5%4% i durant

El primer cop que sesmenta el mourvédre al sud de Franca ésel 171
el segle x1x diferents ampeledgrafs fan descripcions de la varietat. Un dels primers és
Alexandre Cavoleau, que distingeix bé quan parla de les varietats del departament
dels Pirineus Orientals (Catalunya Nord), en qué anomena mataré com a varietat
de raim molt negre present en el territori, i la mateixa varietat quan es refereix al
departament de Bouches du Rhone (Provenga), i escriu: «Le mouvedre est la varieté
le plus estimée...», és a dir al Rossell6 la varietat 'anomena mataré i a la Provenca
mourvédre. De les excel-léncies de la qualitat del mourvedre i de com de bé sadapta a
la Provenga, en continuen continuen parlant altres autors contemporanis com Odart,
Cazallis i Rendu.

De la mateixa manera, James Busby, a la cronica del seu viatge pel Rossells,
escriu que es cultiva la varietat matard i que participa en els cupatges de vins negres
del lloc, i el mataré aporta la quantitat®. Personatges com Busby viatgen cap a la pe-

ninsula Ibérica i fan descripcions molt interessants del territori i els seus vins. També

650 VALCARCEL, José Antonio. 1791.

651 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797: 13.

652 CavaNILLES, Antoni Josep. 1797: 250.

653 P1QUERAS, Juan. 1986: 101, 106.

654 «Vitis acino nigro, rotundo, molli, minus suavi. Mourvegue». REzeau, Pierre. 1998: 244.

655 BusBy, James. 1835: 66.
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és el cas dAndré Jullien, que ofereix una descripcié dels vins de diferents paisos, i en el
capitol que dedica a «Espagne et les iles Baléares», dels vins del regne de Valéncia, en
comenta el d’Alacant, i menciona el vi «fondellol», que el presenta com la fase denve-
lliment del vi negre d'Alacant i que té propietats remeieres, del qual saconsella beure
petites dosis. De Valéncia, en destaca els vins negres ordinaris dels voltants de Murvie-
dro. Escriu: «Ceux des environs de Muviedro, a sis lieues nord de Valence, son les plus
épais et les plus colorés»®*®, Cal ressaltar que esta parlant del que avui és Sagunt, ja que
el text és de I'any 1822, d'abans del canvi de nom. El vi del qual parla és el monastrell
o mouverde.

En el Diccionari dAgricultura de 'any 1837, editat a Paris, dels ceps que destaca
del departament dels Pirineus Orientals, n’hi ha el mataré®”’, que indica que va venir
d’Espanya, el que és una nova confirmacié que el monastrell estava ben situat en aques-
tes terres. Per acabar amb levolucié que va tenir la varietat monastrell al sud de Franca
durant els segles xviir i x1x, cal esmentar Antoine Siau®®, que en un treball sobre la
vinya al Rossell6 ofereix la descripcié de matard i que coincideix a indicar que és una
varietat que ve d’'Espanya i que dona un vi negre una mica blavés.

A partir de la primera meitat del segle x1x, es troba molta documentacié origi-
nada a I'Estat espanyol i, de manera especial, a Catalunya. Fora de Catalunya, a I'expo-
sici6 de productes de l'agricultura espanyola que es va fer a Madrid I'any 1857%%°, hi ha
una mostra de raims de monastrell procedents de Torrente (Valéncia). D'altra banda,
també Salvador d’Austria lesmenta a Mallorca®®. Martorell Pefia, en els seu treball
dampelografia sobre les varietats de ceps que son presents a la zona maritima de la
provincia de Barcelona, ofereix la descripcié de monastrell. Diu que és un raim negre,
que el cep és vigords, la grandaria del gra és entre mitjana i petita i de forma ovalada, i
de gust dolg, entre d’altres caracteristiques®'.

Llnstitut Agricola Catala de Sant Isidre va organitzar el 1871 una exposicié de
raims i va presentar mostres de diferents raims i localitats. Del recull, sen dedueix que
la varietat monastrell era ben present a Catalunya, ja que hi ha mostres de Girona, Na-
vata, Cubells, Vilanova i la Geltrt, Sant Quirze de Besora, Palafrugell, Guissona, Sant
Sadurni, Sant Viceng de Llavaneres, Cervera, Sitges, Torruella de Montgri, Agramunt
i Esplugues. També s'hi van presentar algunes mostres de poblacions del Pais Valen-
cid, perd el més interessant va ser la preséncia de mostres de les dues sinonimies més

importants de monastrell a Catalunya: mataré i garrut. Quant al matard, les mostres

656 JULLIEN, André. 1822: 342,

657 Maison rustique du x1xe siécle: Encyclopédie d’Agriculture pratique [...]: tome second. 1837: 98-102.

658 S1au, Antoine. 1862: 145.

659 Memoria sobre los productos de la Agricultura Espanola, reunidos en la exposicion general de 1857.1859-1861: 499.
660 Garcia Muroz, Sonia. 2011: 15.

661 MarTORELL i PENA, Manuel. 1871.
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procedien de Tarragona i Agramunt. Quant al garrut, les mostres procedien del La-
berint d'Horta a Barcelona, Sant Boi del Llobregat, Guissona, Vilafranca del Penedgs,
Vilanova i la Geltrti i Cervera. Sorprén que el matard no sigui present a Matard o al
Maresme i, en canvi, si a Tarragona i Agramunt. El cas de Tarragona i les seves pobla-
cions es veurd que no és una casualitat, perqué es repetir en noves ocasions®? En un
cas, es menciona el monastrell garrut. Lany 1875 en la mateixa revista de 'TACSI, en
un article de Ricardo Rubio, es mencionen les varietats de raims que es cultiven a les
comarques de Tarragona, i entre les de raim negre hi figura el mataré®.

Lany 1877, el Ministeri del Foment a Madrid organitza I'«Exposicién Vinicola
Nacional», de la qual es va fer una publicaci6 que incloia la llista de les varietats de cep
cultivades en cada una de les provincies d'Espanya. Pel que fa al monastrell i els seus
sindnims, per a la provincia de Lleida es troben matard, matarona, monastrell i moras-
tel; per a la provincia de Tarragona, matard, i s'hi afegeix que per augmentar el color
del vi es fa servir preferentment matard i carinyena; per la provincia de Girona esmenta
el monastrell, i finalment, per a la provincia de Barcelona es refereix a la matarona i el
monastrell%*,

Altres articles de finals de segle x1x mostren que la varietat monastrell continua
tenint importancia a les comarques valencianes. Aixi, un article en la Gaceta Agricola
del Ministerio de Fomento donava dades dexperimentacions que es feien amb aques-
ta varietat a Liria (Valéncia)®®. I, en un altre treball en la mateixa publicacié, Abela
publicava una memoria sobre la viticultura espanyola i oferia la descripcié segiient del
«morrastrell»: «Se la conoce con la denominacién monastrell en Barcelona, Castellén,
Gerona, Lérida y Valencia. Algunos en Lérida la llaman tambien morastel, como asi-
mismo en Cuenca y marrastel en Murcia». En aquest article, l'autor feia una dmplia ex-
plicacié dels llocs on la varietat es cultivava, que era tot Espanya, i donava també dades
de la situacié a Franca i del possible parentiu amb muristelu de Sardenya®®.

Lany 1886 Joaquim Monset va publicar unes llistes de diferents llocs de Cata-
lunya sobre el grau de sensibilitat a les diverses malalties de les varietats de cep d'aquell
temps, i feia sobretot referéncia al mildiu i loidi. Del monastrell i sinonimies, en men-
ciona que, com a monastrell, era present a Algerri, Baix Vallés i Masquefa, i, com a
matard, a Reus. En aquest darrer cas, altra vegada, es repetia la seva preséncia com a

matard tinicament en terres tarragonines“”,

662 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

663 Rusio, Ricardo. 1875.

664 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 84-87.
665 MarTi SANCHIS, .M. 1889: 141.

666 ABELA, Eduardo José. 1889: tomo x1x, 56-57.

667 MONSET, Joaquin. 1886: 79-87.

172



Historia de les varietats de vinya autdctones i tradicionals de Catalunya

Entre les varietats que oferia la col-leccié de I'Estacié Ampelografica Catalana,
hi havia el monastrell de gra gros i el de gra menut®®,

Ramon Roig i Armengol, en la Memoria del Mapa Vinicola de la provincia de
Barcelona esmentava els matard, matarona i monastrell. Ara bé, l'aportacié més impor-
tant que va fer va ser diferenciar mataré de matarona, i textualment deia: «Ab lo nom
de ‘Matarona’ y ‘Matard’ presos com a sindnims, se confonen dues varietats distintes,
per quan la‘Matarona’ qual procedéncia legitima sembla ésser de Matar6 [...]. La va-
rietat ‘Matard’ se cultiva en la part de Tarragona, pera donar color als vins y ab aqueix
nom se cultiva ab abundancia y es apreciada com molt bona per a vi en lo Mitjdia de
Fransa.»® Es la primera vegada que un autor separa d'una manera tan clara les dues
varietats: la que sen diu mataré queda clar que és el monastrell o mourvédre, i la mata-
rona és una varietat, també de raim negre, avui desapareguda. També, una vegada més,
es diu que el mataré es trobava principalment a Tarragona i sutilitzava per reforcar el
color dels vins. Avui s'ha recuperat al Maresme.

Lany 1891, la Diputacié de Tarragona va publicar un estudi sobre la fenologia
de diverses varietats de cep que es cultivaven a la Granja Viticola Practica, entre les
quals hi havia matarona, mataré comil, mataré del gueato i monastrell. Del recull de
les dades fenologiques, sen llegeix que hi ha grans diferéncies: la matrona era la més
tardana i aquesta constant es mantenia també per a la floracié®”.

La ponéncia presentada per Rafael Mir al Congrés Viticola de Sant Sadurni
d’Anoia, titulada «Nomenclatura y sinonimia de las variedades de vinifera cultivadas
y recomendables para la regidn», oferia la descripcié del monastrell com a gra menut
i també del monastrell de gra gros i que tenia com a sinonimia el matard. De cap dels
dos, sen podia treure lentrellat de quin seria a la vegada el mourvédre: semblaria que
hauria de ser el de gra gros. Tampoc no menciona el garrut i, en canvi, dona una quan-
titat de sinonimies que avui no sén conegudes®’*.

Una de les primeres publicacions sobre viticultura del segle xx va ser una en-
ciclopédia de Viticultura i Vinicultura®?, que oferia una enumeracié de les varietats
principals que es cultivaven en cada provincia d'Espanya. El monastrell i sinonimies
eren mencionats a les provincies d'’Albacete, Alacant, Castelld, Lleida, Murcia i Valén-
cia, i només a Tarragona s'incloia el mataré. Es una dada més que confirma que aquesta
varietat té la seva area de cultiu pricipalment a les comarques de Tarragona.

En la Coleccién Ampelogrifica Espanola del Masnou hi havia els ceps segiients

del grup del monastrell: Mataré (monastrell de gra gros), Monastrell (id. La gaiata;

668 Estacion Ampelogrdfica Catalana. 1889: 313-315.
669 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 32, 37,57, 92.
670 MAGRINA, Antonio de. 1891.

671 MIR, Rafael. 1898b.

672 RobpriGuEz-Navas, Manuel. 1905: 50-53.
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Ros —~Muro); Monatrell del Forcat (Id del punxo fort, id del Gueato); Monastrell del
gra gros (Mataré). Unicament sembla que aquest tltim era el monastrell principal®”.

Claudi Oliveras, cap de I'Estacié Enologica de Reus, va elaborar un treball sobre
quines varietats intervenien en els cupatges dels vins de diferents indrets de la provin-
cia de Tarragona. Sorprenentment, en una gran quantitat de cupatges (22) intervenia
la varietat matard, especialment en poblacions de la Conca de Barber3, i només en dos
casos en el cupatge hi entrava el monastrell”*. Un any més tard, publica un altre treball,
en el qual ofereix una relacié de les varietats de ceps cultivades en diverses poblacions
abans i després de la fil-loxera. El resultat continua en la mateixa linia que la dels cu-
patges dels vins. En el mateix treball hi publica una llista dels ceps esmentats i dins
de la llista es llegeix: «Mataré, Matar6 o Garrut, Mataré o Punché fort, Monastell,
Morastel, Morastell, Morastella»®>. En aquest cas, serveix per comprovar que garrut el
considera també sinonimia de monastrell.

En el mateix periode, en la publicacié del Congrés Nacional de Viticultura hi
apareix una llista de les varietats de ceps per provincies i, de les catalanes, es troba que,
de Barcelona, en mencionava monastrell, garuts i matard; de Tarragona: morastel, mo-
nastrell, matard, garruts; de Girona, monastrell; de Lleida monestrell, i de Valéncia,
monastrell. Cada cas el considera com una varietat separada, és a dir, que no especifica
si matard o garruts sén sinonimies de monastrell, perd queda clar que aquests noms,
sinonimia o no, només es presenten a les provincies de Barcelona i Tarragona®®. En
canvi, en un treball posterior de Claudi Oliveras, i fent referéncia altra vegada a les
terres de Tarragona, s'indica que garrut i mataré sén sindnims®”’,

Nicolds Garcia de los Salmones, en un article que va escriure Iany 1935, es-
menta en diverses ocasions, quan tracta de les varietats de cep cultivades a Espanya, el
monastrell, i indica que es cultiva a Catalunya, Valéncia, Murcia i Albacete. Seria quasi
la mateixa distribucié d’avui amb I'inica diferéncia de la gran davallada del seu cultiu
a Catalunya®®,

Griera fa una breu descripcié de 182 raims i del monastrell diu: «Classe de
vi de 'Emporda»; de «monestrells»: «Classe de raims. Procedeixen de MONASTE-
RIOLUs». Aqui sobserva una barreja de conceptes, la primera és el cas dels origens a
I'Emporda en la cita d’Eiximenis en Lo Crestia i la segona és una de les explicacions

etimoldgiques. En aquest cas, no aporta res de nou®”.

673 GIrONA, Pere J. 1911.
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Lany 1980, es publica a la Catalunya Nord el llibre Els vins del Rossells, en el
qual es fa una descripcié de les varietats existents en aquella data i, entre aquestes, el
morvedre o matard, del qual diuen: «El morvedre o mataré sembla originari de Cata-
lunya perd ha estat abandonat a Catalunya Nord»*®, Posteriorment, Lloren¢ Planes
confirma, per una banda, que la varietat mataré formava part al segle x1x, juntament
amb la garnatxa i la carinyena, de les tres varietats més importants de raim negre, aixi
com esmenta que és el cupatge més utilitzat al Rossell6 i assenyala la davallada im-
portant del mataré a finals del segle xx, tendéncia que continuard en aquestes terres
durant el segle xx1°!, Segons Pierre Torrés, que ja l'anomena «mourvédre» per la in-
fluéncia de la Provenga-Llenguadoc, «le mourvédre est un cepage bien connu des Ca-
talans qui l'avaient planté autrefois sous le nom de monastrell puis de mataré.» Lautor
explica que després d'un temps es torna a recuperar, perd d'una manera discreta: es
tracta d'una varietat que quan troba un lloc que sadapta bé al sol dona un vi negre molt
bo per envellir®?,

Jaume Ciurana situa el monastrell com una varietat minoritaria, perd encara
a finals dels anys 1970 molt estesa per diversos llocs de Catalunya, tal com indica en
el llibre Els vins de Catalunya. Menciona aquesta varietat com a raim negre present al
Penedés, Emporda, Terra Alta, Bages, Baix Ebre i Montsia®®,

Ja en el segle xx1, Juan Piqueras fa un resum de la varietat monastrell en el qual
sintetitza les principals caracteristiques. Destaca les sinonimies segiients: «ros (Sa-
gunt), garrut (Tarragona), gayata (Mrcia) i mouvedre (Franga)» i explica que aquesta
varietat negra es considera com a propia del litoral catalanovalencia perqué considera
que és, en aquesta zona, on es va concentrar historicament el seu cultiu abans dles-
campar-se per linterior de la Peninsula, principalment Mrcia i Aragd, i el sud de
Franga®®.

Cal destacar la gran difusié del monastrell que a finals del segle x1x va tenir per
l'antiga regié de Murcia. Segons Diego Rivera i Concepcién Obdn, el gran creixement
de la vinya en aquestes terres es va produir després de la invasi6 de la fil-loxera a les
zones de Yecla i Jumilla, amb la varietat monastrell com a protagonista. Els mateixos
autors donen la xifra que el 2001 la varietat ocupava el 90% del cultiu de la vinya de
Miuircia amb 32.900 ha i aquesta mateixa xifra representa el 50% de la superficie culti-

vada a I'Estat espanyol®. Avui la segona zona de superficie de la varietat és la provincia

680 Arrajou, Enric et alii. 1980: 50.
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683 CIURANA, Jaume. 1979: 100-101, 148.
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d’Albacete, dins de la DO de la Manxa. Aquest fet esta lligat amb el seu passat, quan la
regié de Murcia comprenia les dues provincies: Murcia i Albacete.

Una varietat que s’ havia emparentat amb el monastrell era graciano, relacié que
els estudis ADN recents han descartat®®. Aquesta varietat es cultiva a La Rioja i
sutilitza en els cupatges dels seus vins. Segons Pierre Galet, també es cultiva en petites
superficies en altres llocs d'Espanya, de Sardenya i a 'Argentina®’.

També durant el segle x1x, es menciona Murastrell a 'Alguer, que s'ha vist que
és el mateix que el bobale sardo. Hi havia teories que lemparentaven amb graciano, perd
encara que podria ser molt proxim es tracta de varietats diferents, de la mateixa manera
que s'ha creat confusié amb el morrastel i el mourvédre, que també sén dues varietats
diferents.

La varietat monastrell pot ser la primera varietat de raim negre que ha arribat
fins avui conservant el seu nom. Pot ser considerada com una varietat autoctona de Ca-
talunya, encara que avui el seu cultiu al Principat és minoritari. El monastrell continua
tenint interés i ho demostra la recuperacié que s’ha fet a la zona d’Alella del mataré
com a viiper al cavaitambé a 'Emporda per al vi.

Quedara per resoldre com i de quina manera va aribar el monastrell/mourvédre
al sud de Franca des de Sagunt/Morvedre.

686 RoBInsoN, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMOZ, José. 2012: 425.
687 GaLeT, Pierre. 2015: 734-735.
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8. EL PICAPOLL BLANC
| EL PICAPOLL NEGRE

El picapoll és en l'actualitat una varietat minoritaria a Catalunya, tant la blanca com
la negra, aquesta tltima encara és molt més minoritaria. Té els seus origens a Iépoca
medieval. La primera documentacid localitzada correspon al picapoll negre, en un frag-
ment dins de ['obra Lo Crestia de Francesc Eiximenis: «Del vermells de la terra no puix
veure; per tal bec destiu [...] picapoll de Mallorca»®®, Parallelament, s'ha trobat una
referéncia d'Occitania del 1384 que assenyala: «De vitibus Picapoll nigri aut de bono
Canas», és a dir, vinyes de picapoll negre bo de Canas®’. Aquestes dues cites coinci-
deixen en el temps i en el tipus de picapoll, per la qual cosa, fins que no sigui localitzat
cap altre document, es pot considerar el picapoll negre com una varietat autoctona tant
de Mallorca com d'Occitania. Per tant, podem constatar com hi ha des de l'inici un
picapoll de raim negre a les dues bandes del Pirineu. Del picapoll blanc, sen disposa de
dades des de finals del segle xv.

En relacié amb les sinonimies, només he tingut en consideracié com a sinonimi-
es possibles les utilitzades actualment: picapolla blanca i picapolla negra (en castelld),
picquepoul al Llenguadoc i el picpoul de Pinet (Occitania).

El primer text que indica lexisténcia d'un picapoll blanc i d'un altre de negre
apareix en un tractat d’agricultura de finals del segle xv: «Picapolla, raim picapoll de
pellofa molt fina i tendra molt saborés que n'hi ha de blanc i de negre»**. Anterior-
ment, sesmenta: «Si volets fer un bon vin cuyt prenets la verema del picapoll que més
hival [...]».Tencara inclou un fragment de com podar picapolls: «Qui vol podar la dita

planta en manera que hom lo nodrescha dret, ab cep redé e puys que hom li juquescha

688 ErximEenTts, Francesc. 1983: 143.
689 RiézEAu, Pierre. 1998: 293.
690 Luna, Xavier. 2011: 22,67, 77.
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Picapoll, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1874 (VINSEUM, MV- 4934).
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quantes serments o caps voldrd mentre si n'hi havie salvant uns prims que son borts
e que lo podahé no sia rodona ans sia larga.» En tractar-se dun document del 1495,
mostra que entre laparicié (documental) del picapoll negre i la del blanc passen uns
cent anys.

Els resultats destudis genétics han demostrat que el picapoll blanc de Catalunya
i el d'Occitania, concretament el piquepoul blanc de Pinet, no son parents. En canvi, si
que ho sén el picapoll blanc de Catalunya i la varietat clairette blanche occitana®’, Aixd
suposa un nou problema per a la recerca, ja que caldria suposar que la documentacié
més antiga del picapoll blanc catala hauria de ser la de clairette i de moment és coetania,
ja que la primera documentacié sobre clairette, dautors francesos, és del 1490 i ofereix la
descripci6 seguent: «La clairette, cépage qui peut donner un vin sec et corsé, mais aussi
[...] est attestée pour la premiere fois en 1490. Il faut attendre le xv1r siecle pour assistir
en cette province a la montée des plants iberiques qui enrichiessent alors les possibilités
locales»®?. Aquest fragment fa referéncia al lloc dAdissan de 'Herault i sembla que hi
ha una llacuna documental, ja que amb els documents actuals no queda clar quin és el
seu origen i només seran valids els resultats analitics que indiquen que clairette i picapoll
blanc sén el mateix®?, Alhora, fent més complexa la discussié, el primer document sobre
el piquepoul de Pinet (diferent al picapoll blanc de Catalunya) és del 1507,

El mapa segiient mostra els diferents picapolls i possibles llocs dorigen:
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Mapa del picapoll (elaboracié propia).
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El picapoll es menciona en un inventari del 1564 del monestir de Sant Benet de
Bages. S’hi anomena «claret de picapoll». En aquest inventari, es troba una carrega®”.
El claret era un tipus de vi que selaborava deixant el most procedent de raim negre
durant un temps curt amb la pela i la grapa, quasi com avui es fan els rosats, per tant la
denominacié segurament fa referéncia al picapoll negre. Sembla que aquest vi va tenir
molt d'&xit i el monestir es va especialitzar en aquesta forma de produccié®®.

En ple segle xv11, el picapoll és una de les varietats de verema negra recomanades
per plantar a la cartoixa d'Escaladei. Aquest és, fins al moment, el primer document del
picapoll al Priorat, que, com es veurd més endavant, va tenir una gran importancia en
aquesta comarca fins a la primera meitat del segle xx%.

A finals del segle xvi11, els académics de la Reial Académia de Ciéncies i Arts
de Barcelona, Josep Navarro-Mas i Manuel Barba i Roca, ofereixen unes llistes de les
varietats de ceps que es cultiven a Catalunya i al Penedés. En la llista de Barba i Roca, es
menciona tant el picapoll blanc com el negre: aixo indica que el cultiu de les dues menes
de picapoll es manté a finals del segle xvir®®, Josep Navarro-Mas recull la descripcié
segiient: «Labradores de la parte del Llobregat, que cultivan la planta de los que llaman
picapolls, porque dicen que de aquella suerte hacen mas vino», i en una nota apunta:
«En efecto las uvas picapolls, que son la mejores que tenemos en las inmediaciones de
Barcelona y aun en toda la provincia [...]». També indica que les blanques s6n bones
menjar-les com a raim de taula. Es la primera vegada que surt aquesta mencié sobre el
picapoll blanc, que encara fins avui s'’ha consumit també com a raim de taula®”.

De finals del segle xvrir al segle x1x, es va generar una gran quantitat de do-
cumentaci sobre el picapoll, tant al Principat com a la Catalunya Nord-Llenguadoc.
Una de les primeres obres on es menciona el picapoll a la Catalunya Nord és del 1785
de I'abbé Marcé, que tracta d'un cupatge de garnatxa amb picapolla negra, i sesmenta
que la picapolla gris dona un vi més fluix”®. Aqui apareix un picapoll gris del qual no
s'ha trobat informacié de la seva preséncia al Principat. El 1827, Jean Cavoleau a la
seva obra Oenologie fran¢aise, en fer la descripcié de les varietats de la Catalunya Nord,

701 (

inclou el «pique-poulle noire, le pique-poulle gris» 7" (avui practicament desaparegut).

Lany 1837, es publica una enciclopédia d'Agricultura a Franga i en el capitol dedicat a
la vinya sexplica que al Rossell6 (Pirineus orientals) hi ha entre els ceps cultivats «blan-

quette» o «clairette», el que constata la sinonimia entre blanquette i picapoll blanc
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catald. També es cultiva «pique-poule noir», que seria el picapoll negre, i encara el
picapoll gris’” D’aquest tltim, se nassenyala que és molt apreciat a la zona: aixd coin-
cideix amb l'autor anterior que només parla de piquepoul negre i gris. Encara entre els
autors francesos daquesta época cal esmentar Joigneaux, que escriu: «Les piquepouls
formen dans la region meridionale une tribu bien caracterisée, et tres importante. Ils
comprenent les trois variétés noire, rose et blanche [...]». Lautor explica que es cultiven
exclusivament per fer vi, ja que com a raim de taula creu que no es pot menjar, que la
varietat negra és la menys important, la rosa o gris és la més estesa i la blanca comenga
a escampar-se’”, El picapoll blanc era el menys estés i aixo explicaria que no mengessin
raims de picapoll, ja que, com a raim de taula, el blanc és el bo i molt apreciat.

Una descripcié molt d'acord amb el que avui coneixem correspon a la del dic-
cionari Pere Labérnia: «Picapoll. Herba rica, pich de gallina / Especie de raim blanch
primerench, de pellofa molt tendra y prima, molt gustos y suau paladar. També ne hi
ha de negra. Albilla precog, uva alba»’. Un diccionari anterior, de Iany 1805, ofereix
una definicié molt semblant per a picapoll: també com a herba i com «rahim, albilla.
Uvae albae/ genus» 7. Ambdues cites condueixen a relacionar el picapoll i albilla/o,
tot i que avui en dia es considera una sinonimia dubtosa. Un altre diccionari interes-
sant que Favd menciona i que té lentrada picapoll és el dAntoni Febrer de Menorca. En
aquest cas, permet pensar que aquesta varietat era present en aquesta illa”,

Amb l'arribada de l'oidi a la década del 1850, sobserva que el picapoll negre hi
és molt sensible, fins i tot més que la carinyena. Les observacions es van fer al Camp de
Tarragona, demarcacié on durant el segle x1x i principis del xx el picapoll negre sera
una varietat molt estesa’”.

Pierre Odart dona a entendre com si els picapolls haguessin arribat a Franca a
través d'Espanya: «[...] ces cepages nous étant venus d’Espagne, il ma paru plus natu-
rel de les reservar pour la section de la peninsule ibérique. Tela son les picpouilles, dont
je viens de parler [...]». Aquesta afirmacié semblaria dificil dacceptar, i en tot cas seria
una altra linia de recerca’®,

Bonaventura Castellet situa el picapoll de manera especial a Artés i l'anomena
«albillo de Artés», tot i que reconeix que a Catalunya el nom albillo no sutilitza. En
destaca la gran influéncia que té el s0l en la vegetacié i la produccié: «Asi es, que en

ciertas comarcas como la de Artes i pueblos inmediatos, en la provincia de Barcelona
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presentan los albillos una prosperidad considerable, rindiendo uvas abundantes y sa-
brosas, con las cuales se obtienen vinos blancos, exquisitos y muy apreciados»’". La
descripci6 continua indicant que en altres llocs la varietat no dona els mateixos resul-
tats, perd, a pesar de tot, sescampa per molts llocs. Artés serd on es va preservar a la
segona meitat del segle xx perqué la varietat no desaparegués.

En el treball ampelografic de Martorell i Pefia sobre les varietats cultivades a
la zona maritima de Barcelona publicat I'any 1871, apareixen el picapoll blanc i el ne-
gre’'?, Mostres de picapolls també sén presents en 'Exposicié de Raims organitzada
per 'TACSI. Un total de 33 poblacions van enviar mostres de picapolls diversos, entre
les quals hi havia 12 mostres de picapoll negre, 2 mostres de picapoll gris o roigila resta
de les mostres eren de picapoll blanc o sense determinar, 0 amb formes diferents; hi
havia una mostra anomenada albillo negro i una altra com albillo: les mostres de pica-
poll també inclouen les variants picapolla, picapolla muscada, picapoll muscat sense gra,
picapoll de gra petit, picapoll de gra gros, picapolla rodanell o picapoll castellano; aixo
indica que es tractava d'un cep conegut amb noms diferents segons els llocs™"".

El 1875, Ricardo Rubio relata per a la provincia de Tarragona quines sén les
varietats de cep que s'hi cultiven. Entre aquestes menciona tant el picapoll blanc com
el negre”'?,

El Ministeri de Foment de Madrid organitza una exposicié vitivinicola per a tot
I'Estat i fa un resum per provincies de quines varietats son més cultivades. De Catalu-
nya del grup picapoll, n'indica que a Barcelona hi ha picapoll blanc i negre, de la mateixa
manera a Tarragonaia Lleida i, en canvi, a Girona tinicament picapoll blanc”"’,

Entre els treballs que indiquen la distribucié geografica de les varietats de cep
daquesta época, hi ha un estudi agricola del Vallés que ofereix les principals varietats
de ceps que es cultiven a Granollers i entre les quals hi ha el «picapoll blanch»""*.

Pere Rovira, viticultor de Sant Sadurni d’Anoia, va fer I'any 1880 la descripci6
segiient del picapoll: «Lo rahim es blanch, de gra petit, molt llis de pell y molt dols,
poch gra de llevor, generalment, y quant madur té un color ros molt daurat que’l fa molt
agardable a la vista en termes que no hi ha cap rahim tan bonic, ja que sembla fet de cera.
De cuant a gust se pot dir que que és lo millor en finor y que ell y lo moscatell per son

gust caracteristich son los rahims de taula que tenen el primer puesto» "°. Aquesta

709 CASTELLET, Bonaventura. 1869: 25.

710 MARTORELL i PENA, Manuel. 1871,

711 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

712 Rus1o, Ricardo. 1875.

713 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 84-87.
714 GarrABOU, Ramon; PLaNAs, Jordi. 1998: 232.

715 Rovira, Pere. 1880.

182



Historia de les varietats de vinya autdctones i tradicionals de Catalunya

descripcié coincideix amb daltres que es localitzen al llarg del segle x1x i, de manera
especial, en ressaltar la seva qualitat com a raim de taula.

Un dels agronoms importants de lescola de Madrid de finals del segle x1x, Edu-
ardo Abela, com a annex al Libro del Viticultor, proporciona una llista de les varietats de
cep de tot Espanya i també de les provincies on es poden trobar. Pel que fa al picapoll,
té tres entrades: una «Picapoll en Barcelona y Léridax, la segona «Picapoll blanco en
Gerona y Tarragona» i la tercera «Picapoll negro en Barcelona y Tarragona»”®, Aques-
ta aportacid no és molt amplia, perd mostra des de Madrid la distribucié que fan de
la varietat a Catalunya, la qual no és prou completa, ja que el picapoll blanc també era
present a Barcelona.

Ramon Roig i Armengol, en la memoria que acompanya el mapa vinicola de la
provincia de Barcelona, va situar el picapoll blanc al Maresme, al Pla de Bages, al Vallés
i al Bergueda. A Barcelona hi situa tant el picapoll blanc com el negre. El blanc és el
que descriu com un raim «bastant apreciat per la taula» i el seu cultiu havia augmentat
per destinar una part de la produccié com a raim de taula per a la ciutat (Barcelona).
Indica que sacostuma a cultivar en terrenys muntanyosos i que té resisténcia al fred.
Completa la descripcié amb les dades ampelografiques principals™”.

La Diputaci6 de Tarragona va fer un estudi sobre les principals dades de vege-
tacid de les varietats de cep cultivades a Tarragona a finals del segle, entre les quals hi
havia el picapoll blanc, el picapoll de Catllar, el picapoll comii i el picapoll ros. De tots,
I'inic que quedava clar era el picapoll blanc; el ros podria ser el vermell o gris que hi ha-
via al Rossell6 i a'Emporda; el de Catllar es creu que lobservacié es va fer amb plantes
de picapoll d'aquesta localitat del Camp de Tarragona, i el que sanomenava comii no es
pot aclarir si era blanc o negre”’®,

Una de les ponéncies discutides en el Congrés de Sant Sadurni d’Anoia feia la
descripcié segiient: «Picapoll o Picapolla, Picapoll blanch, Picapoll catald, en Catalu-
nya, Albarin blanco en Asturias, Mari Sancho en Valencia, sembla esser que lo que
Roxas Clemente denomina Albillo Castellano, Albillo cagalon. Es blanch perd n'hi
ha una varietat negra»”"®. Actualment, les sinonimies Albarin blanco, Mari Sancho,
Albillo Castellano i Albillo cagalon sén dubtoses.

Només vint anys abans, encara en zones rurals, es consumia el picapoll blanc
com a raim de taula; de fet, el sindicat d’Artés en venia fins fa pocs anys. D’Artés ma-
teix, n'hi ha una altra noticia que esmenta que a finals del segle x1x, en aquesta pobla-

ci6, es produien dos vins importants: el vi daurat d'Artés i els clarets del Pla de Bages”.

716 ABELA, Eduardo José. 1885: 323,

717 Roic 1 ARMENGOL, Ramon. 1890.
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720 CosTa, Pep; Riupesas, Albert. 2002b: 7.
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El vi daurat es feia a partir de vi picapoll, principalment d’Artés, perqué donava millor
collita i el gra era més gros. El raim es deixava fermentar amb la rapa i en sortia un vi
blanc daurat.

A principis de segle xx, un treball de Joan Fargas sobre Manresa ofereix la des-
cripcié del picapoll blanc: «Aquest es un dels ceps que’s mes universalment; aixd proba
la bona varietat que’s; ab lo seu fruyt s'hi elaboral tan renomenat vi d'Artés.» La resta
de la descripcié és un resum quasi complet del que fins ara s’ha trobat en la docu-
mentacid. Aixi, es comenten els premis que han obtingut alguns propietaris amb vins
elaborats amb picapoll, com també el fet que a Artés ja fa molts anys que el cultiven:
«portant una gran part del seu fruyt al mercat que sempre es molt demanat com a raim
de postres, y de'l restant en fem vins rancis y misteles molt especials que no podriam
obtenir amb cap classe de raim conegut». Finalment, explica que el millor lloc per al
seu cultiu és Artés, que és on es fan els raims millors i en fa la descripcié arrodonida:
«Aixo no vol dir que no’s puga siné segons ahont: a tot arreu es una bona classe y cap
pages que tingui ceps vol estar sense perqué amb dits raims se fa aquell vi que a Cata-
lunya tothom per vi de la bota del rec6, que sols serveix per grans festivitats y quan hi
ha algun malalt a la casa, com també per obsequiar als amichs»"*".

Dintre de la Coleccién Ampelogrifica Espanola, que ja sha mencionat en altres
ocasions, hi figuren plantes de «picapoll (roig negrds), picapoll blanc, picapoll frances
negre de gra petit». En aquest cas, hi havia tots els tipus de cep que ara existeixen”?,

A la primera part del segle xx, es disposa de diverses publicacions que ofereixen
informaci6 sobre la dispersi6 geografica del picapoll com de la comarca del Maresme:
el sindicat d'Alella té picapoll blanc i també al Mas Ram, una finca molt important
d’aquella comarca’. Al Penedés (blanc) també hi ha una cita, encara que com a varie-
tat poc important’**, El picapoll és també present a Canovelles, al Vallés, en un parell
de finques, sense especificar si era blanc o negre’.

En la memoria del Congrés Nacional de Viticultura celebrat a Pamplona, es fa
un recull de mostres que van arribar de tot Espanya. Les tiniques mostres de picapoll
procedient de Catalunya, concretament de les localitats segiients: picapoll a Arenys de
Mar; picapoll negre a Falset; picapoll de Catllar; picapolla de Capmany; picapoll negro
a Miralcamp, i picapolla a Borges Blanques. Cal suposar que la majoria serien de pica-
poll blanc, excepte el de Falset, ja que al Priorat, com sexplica tot seguit, és on hi havia

més picapoll negre, perd també a Miralcamp”.
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En el treball de seguiment de les varietats de ceps en diverses poblacions de la
provincia de Tarragona, abans i després de la fil-loxera, es va trobar que, del seguiment
—abans de la fil-loxera— de 42 localitats, un 86% eren de picapoll negre i un 14% blanc.
Lobservacié postfil-loxera es fa en menys localitats, 26, perd, daquestes, el 77% continua
sent per al picapoll negre i el 20% per al blanc. També hi ha una mostra de picapoll ros.
Amb aquest treball queda clar que el picapoll negre era el més important a les comar-
ques tarragonines i, fins a ben entrat el segle xx, era una varietat rellevant’.

Resulten també molt interessants les dades que aporta la traduccié al castella
de I'obra de Paul Pacottet Viticultura, que ofereix la descripcié dels vins de Catalunya
i esmenta Ginicament de picapoll blanc, que situa al Priorat, a Lleida i al Pla de Bages.
Aqui en diu: «El pla de Bages, otra importante comarca viticola que se extiende de
Manresa hacia el Norte, cuenta con la produccién de los vinos de Artés. El sumoll
abunda bastante, pero todavia mas el picapoll, notable viduefio blanco, que no es otro
que la clairette francesa»’*®, Pel que fa al picapoll, aquest text, escrit el 1918, és com-
pletament actual.

Nicolas Garcia de los Salmones, en un estudi que va escriure sobre quines eren
les principals varietats de cep que hi havia a Espanya, el picapoll el situa tinicament a
Catalunya i, només, el picapoll blanc, que I'anomena picapolla. Aquest estudi esta datat
del 1935 i és un moment en qué el picapoll negre sembla que ja havia comengat a anar
de baixa™,

Jaume Raventés, professor de I'Escola Superior d/Agricultura de Barcelona, fa
l'apreciacié segiient sobre els raims que considera millors per obtenir un bon vi: «Per
vins d'aquesta classe blancs els raims coneguts a Catalunya més apropiats sén el maca-
beu, el picapoll i la garnatxa blanca»™.

Després de la Guerra Civil Espanyola, molts treballs que es publiquen sén una
copia de treballs duts a terme anteriorment, com és el cas de Raul Mir, que fa un resum
de l'agricultura catalana. En el capitol que dedica a la vinya i el vi, del Priorat, nesmenta
com a varietats blanques el macabeu i el picapoll, perd no menciona el picapoll negre.
Del picapoll, ja no en dira res més fins al pla de Bages, fent-ho de la manera que ja
s'havia descrit: «<En el pla de Bages tiene los buenos vinos de Artés y sus viduefios mds
cultivados son: el sumoll, el picapoll de tipo blanco éste, que es la clairette francesa»”".
Per segona vegada surt publicat que el picapoll blanc és la clairette francesa. Finalment,

en fer una descripcié individual de cada una de les varietats que considerava principals,
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730 RAVENTOS, Jaume, 1922: 113.

731 Mir, Raul M. 1943: 283, 287.
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no menciona el picapoll negre i si el picapoll blanc: «Picapoll-Albillo. Racimo mediano
compuesto, conico cilindrico [...]».

A la segona part del segle xx, I'Instituto de Investigaciones Agronémicas fa un
recull de totes les varietats de vinya que es cultivaven a I'Estat espanyol i en quines pro-
vincies cada varietat tenia importancia. Va esmentar el «picapol blanco, picapol negros,
i com a sinonimia la picapolla blanca i picapolla negra. A la provincia de Barcelona hi
havia un 2% de la superficie de la vinya de picapoll blanc, a Girona picapoll blanc amb
poca superficie i a Tarragona picapoll blanc i negre amb una superficie insignificant.
Fora de Catalunya, també menciona Oviedo, com a picapol blanc, amb poca superficie.
Aquest estudi sapropa a la realitat d’avui i queda clar que en cinquanta anys hi va haver
una gran reculada de la varietat i, de manera molt important, a les comarques de Tar-
ragona, amb la practica desaparicié del picapoll negre”*. Estudis una mica posteriors
del Ministeri dAgricultura d’Espanya redueixen la preséncia del picapoll a Catalunya
i tnicament apareix el picapoll blanc dins de la provincia de Barcelona, on es calcula
una superficie de 45ha™,

Jaume Ciurana fa una nova aportacié de la situacié de les varietats de ceps a
Catalunya i, del picapoll, en parla només del blanc i el situa a la DO d’Alella i amb la
marca Artium a la Cooperativa dArtés de la DO Pla de Bages*. D'aquesta, en diu que
va tenir un gran paper en el manteniment de la vinya i la varietat al Bages, tal com han
comentat altres autors.

Lany 1990, la Generalitat de Catalunya fa un estudi sobre la situacié de la vinya
a Catalunya. Lestudi comprén un balang de la situaci sobre les varietats de ceps en les
arees principals, i, de la comarca del Bages, nesmenta la situacié a Artés on diu que de
les varietats blanques es mantenien el macabeu i el picapoll blanc’**. Del mateix any, i
en una publicaci6 sobre les varietats d’Espanya de l'antiga estacié de I'«Encin», n'ofe-
reixen Uinicament una fitxa de «picapoll blanco», perd sassenyala que el nom més estés
és el de picapolla blanca, mentre «picapoll blanco» és una sinonimia. Sorprén aquesta
predileccié per «picapolla», quan és un terme que ha estat practicament usat a Catalu-
nya, terra per excel-lencia del picapoll.

Quant als vins obtinguts de la varietat picapoll de la DO del Bages, aquests sén:
«vins blancs exquisits, lleugers perd cremosos, de color groc molt pal-lid, amb notes

ben marcades de fruites acides i pinya americana»”,
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Finalment, cal destacar dues tesis doctorals en les quals les autores patlen de
picapoll. La primera és de Maria Estruch”. Lautora va fer entrevistes a pagesos grans
del Bages als quals va preguntar quines eren les varietats que cultivaven abans: de les
que en tenien el record més llunya i quines cultiven ara (2008). Tots aquests pagesos
cultiven o han cultivat en el passat picapoll, i tots parlen inicament de picapoll blanc.
En el passat, aquest raim tenia un doble interés: per un costat, elaborar vi blanc com
avui, i, per laltre, com a raim de taula, que consideren era tan bo com el moscatell i,
penjat, es guardava durant molt de temps.

La segona tesi és de Sonia Garcia, que va fer un estudi sobre les varietats mi-
noritaries de ceps a Mallorca, cercant quin era el primer document que demostrava
la preséncia d'una varietat a I'illa, on menciona el «picapoll blanco, picquepoul blanc»
com a homonims de «picapoll blanc, picapolla albilla». La referéncia més antiga que
documenta correspon a Despuig (1784). També esmenta Satorras (1892), que indica
lexisténcia de «picapol», sense especificar el color”®, Aquestes mateixes referéncies sén
recollides en un altre estudi, afegint-hi una altra referéncia de l'any 1909, en qué el vi
de picapoll s'utilitzava per fer vins generosos dolgos™. Avui el picapoll ha desaparegut
de Mallorca, perd aquestes referéncies deixen constancia de la seva preséncia fins a
principis del segle xx.

La situacié actual a la Catalunya Nord és de practica desaparicié de tots els
tipus de picapoll. Avui la quasi totalitat de la superficie es troba al vei Llenguadoc amb
piquepoul i picpoul blanc, que és el majoritari, amb unes 1.300 ha, de negre unes 50 ha i
de gris 1,5 ha. De totes maneres, Pierre Torrés, agronom de la Catalunya Nord, escriu
que les plantes de picapoll que es troben en les col-leccions catalanes (Catalunya Nord)
no tenen res a veure amb el «picpoul des languedociens»"*.

Sobre el parentiu entre si dels diferents tipus de picapoll, aquest treball conside-
ra que s'ha arribat a una conclusié bastant solida, basada en la documentacié existent i
les analisis de 'ADN. En conjunt, els resultats indiquen que el picapoll blanc és genéti-
cament diferent del negre i del gris. A la vegada, el picapoll blanc existent a Catalunya
no té res a veure amb el piquepoul del Llenguadoc o el picpoul Pinet. Les analisis esmen-
tades ateriorment indiquen que el picapoll del Bages correspon a la varietat francesa
clairette blanche’. Aquests resultats també els comenta Jancis Robinson”. En canvi,
el picapoll negre de Catalunya i el piquepoul noir sén ideéntics, i representen una tinica

varietat a les dues bandes del Pirineu. El picapoll gris és una mutacié del negre.
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Piquepoul noir™ (Centre de Documentacié VINSEUM).
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9. ELMACABEU

El macabeu és una de les varietats de cep autodctona de Catalunya. Els seus origens es
troben al segle xv1i des de molt aviat hi ha referéncies en tots el paisos de I'antiga Co-
rona catalanoaragonesa. Avui, a més a més, també és present en diverses DO de I'Estat
espanyol. Es una varietat de raim blanc i és la que actualment té més superficie de cul-
tiu a Catalunya™*. El Diccionari catala-valencia-balear defineix la varietat de la manera
segiient: «varietat de cep i de raim de gra blanc i molt dolg, de vi fort, i molt bo»"*.

Elvi daquesta varietat entra en el cupatge original del cava (macabeu, xarel-lo i pa-
rellada). També forma part de vins tranquils tant monovarietals com en cupatge. Durant
el segle xv11 apareix el vi de Benicatld, un vi dol¢ mitjangant la barreja de macabeu i ve-
driel (un altra varietat de raim blanc), que va tenir un gran éxit i es va exportar fins a finals
del segle x1x”*, En aquest moment alguns viticultors estan en procés de recuperar-lo.

El nom més freqiient és macabeu, escrit de formes diverses, i fora de l'area lin-
giifstica catalana se’l coneix com a viura. Que sigui present en tants indrets és degut al
fet que sadapta a moltes condicions climatiques diferents™.

Sobre lorigen del nom macabeu, com passa en la majoria de les varietats de cep
que fins ara s’han tractat en aquesta obra, no hi ha una tnica teoria. Una teoria molt
simple i ampliament estesa és la de relacionar el nom amb la tribu dels macabeus biblics,
perd lexplicacié resulta dificil™®. Come Roufha creu que letimologia del nom podria
venir de «macar», del grec, que vol dir felig, i del catala «beus, és a dir , beu felig o feli¢
el que el beu, ja que és un néctar’, Pierre Torrés també dona suport a aquesta teoria”™".

744 GaLET, Pierre. 2015: 664-665. Al Principat de Catalunya hi ha, aproximadament, unes 12.000 ha, que representa
el 36% de la superficie mundial.
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Macabeu, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1876 (VINSEUM, MV- 4924).
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El primer document fins ara localitzat correspon a un inventari del 1518 del
celler que Lluis des Valls tenia al castell de Poal (Pla d'Urgell). El document fa refe-
réncia a unes peces de terra negra plenes de macabeu. En un altre document, aquest
del 1559, sesmenta que el prevere beneficiari de Lleida tenia uns carretells plens de
macabeu o de vi blanc”'. Un text de Lluis Pong¢ d'Icard (1564) no en deixa dubtes i
situa la produccié d'aquest vi blanc al Camp de Tarragona, i assegura que juntament
amb altres vins abasteix Barcelona™ Pocs anys després, el macabeu és esmentat a Gi-
rona per Joan Rafael Moix, qui recomana als que pateixen de la pesta que beguin: «vi
blanc o claret, y molt bo, dorifero, eixut, no dol¢ en ninguna manera [...]».I anomena
els vins segiients: «malvezia, trobat, escanya ca, machabeu, grech, verdiell i moscat».
Excepte en la qiiestié de la dolgor, el vi de macabeu encaixava bastant amb les exi-
géncies medicinals de Rafael Moix per als malalts de pesta’. Totes aquestes cites
mostren com molt probablement ja llavors el macabeu estava estés per diferents punts
de Catalunya.

El 1602 Onofre Manescal publica el sermé que havia pronunciat a Barcelona
dedicat al rei Jaume II (1267-1327). Manescal va aprofitar aquest personatge per fer
un sermd patriodtic i explicar les excel-léncies de Catalunya, fent una descripci6 «de la
abundancia y fertilitat de Cathalunya», en qué destacava especialment la produccié
dels vins”**. En mencionar els de Tarragona, ho fa de la mateixa manera que Pong
d’Icard, i es podria suposar que coneixia el text daquest ltim. En aquest cas, la seva
informaci6 fa pensar que el macabeu és un vi conegut en un ampli territori de Catalu-
nya, incloent-hi la seva capital.

La preseéncia del vi de macabeu a finals del segle xv1 i principis del xv1r la con-
firmen també uns inventaris post mortem de diferents indrets. En uns, sestudia lali-
mentacié de Barcelona d'aquella época i, entre els vins que apareixen, hi ha el macabeu
i el vi de Benicarl6 o de pair, que ja s’ha mencionat’. Aixd confirma que aquest era
present al mercat de Barcelona, com també ho confirma la seva preséncia en els regis-
tres dordinacions del mostassaf Barcelona: a partir de 1606 el vi macabeu tenia un
preu fixat i es controlava la seva venda.

En un altre inventari de l'any 1613, del difunt Antic Llumell de CHospitalet del
Llobregat, apareixen entre els seus bens diverses vinyes, i concretament una «de 2 muja-
des de vinya dita Macabeu» 7*%; és de pensar que el nom li venia perqué estava plantada

de ceps macabeu. Pere Gil també el menciona en la Geografia de Catalunya com a «vins
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757

blanchs macabeus»””. Emili Giralt, en un estudi sobre els vins que venien els taverners

de Vilafranca del Penedés, troba que en quatre de les onze tavernes estudiades, tenen vi
macabeu, i sembla possible que aquest vi fos produit al Penedeés™®,

Jancis Robinson assenyala que el macabeu és molt probablement originari de
Vilafranca del Penedés i que va ser mencionat per primera vegada a principis del xvir
per fra Miquel Agusti. Després ofereix una cita literal de la seva obra Llibre dels secrets
dagricultura, casa ristica i pastoril: «Lo vi Muscat i lo vi Macabeu se han de collir molt
madurs los Rahims». Es molt positiu que en lobra de Robinson es faci la descripcié
del macabeu com a varietat catalana, perd caldria eliminar lerror de situar el seu origen
a Vilafranca del Penedés, ja que fins ara el primer document localitzat és del 1518,
uns cent anys anterior a lobra de fra Miquel Agusti’®. Si bé el fragment que Jancis
Robinson utilitza del llibre de fra Agusti és correcte, el text original continua de la
manera segiient : «[...] y després deixar-lo a eixugar dos o tres dies al sol, per que sien
ben exuts, y pansits, y apres pijarlos be, y posar-los en una tineta, dexarlos estar tres
o quatre dies bullint, y apres colarlo [...]». Daquesta manera, és com es feien els vins
blancs, és a dir, un sistema de fer vi dol¢ com avui encara es fa alguna garnatxa dol¢a a
I'Emporda’™®.

A la primera meitat del segle xvi, la varietat de macabeu surt mencionada en
un document de la cartoixa d’Escaladei que ofereix recomanacions de quins tipus de
cep convé plantar en aquell indret: «De la verema blanca, lo que més convé plantar es lo
macabeu [...]». Segur que aquesta afirmacid, procedint d'Escaladei , deuria tenir molta
influéncia en aquell moment’!.

Durant la Guerra dels Segadors, i durant el periode en qué el Principat va estar
sota 'Administrié francesa de Lluis XIII, el monarca va enviar Pierre de Marca perqué
fes un estudi de Catalunya’?, que després es va publicar amb el nom de Marca His-
panica. En aquest estudi també hi menciona els tipus de vins que s'hi produien i, dels
blancs, en destaca el macabeu.

A partir d'aquestes tltimes cites, ja no es localitzen més documents fins a finals
del segle xv111: segur que el cultiu va continuar, perd per decadéncia o altres motius la
produccid escrita va ser escassa.

A finals del segle xvi11, i a partir de la creaci6 de la Reial Académia de Ciéncies
i Arts de Barcelona, es torna a disposar d'informaci6 sobre temes agricoles, a través

de la seva secci6 d’Agricultura. La vinya va tenir una gran importancia en coincidir
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aquest periode amb la gran expansié del cultiu a Catalunya. Els dos académics que més
sinteressaren per la vinya foren Josep Navarro-Mas i Manuel Barba i Roca, els quals
oferien una llista del tipus de cep que es cultivaven a Catalunya i al Penedés, com ja s'ha
mencionat en anteriors ocasions. En els dos casos, el macabeu apareix com a varietat
cultivada de raim blanc’®,

Encara a finals del segle xvI11 no era gaire freqiient que un vi sanomenés pel
nom de la varietat de qué estava fet i sutilitzaven formes més genériques com en épo-
ques anteriors, tals com vi blanc, vi vermell o altres formes semblants. A Catalunya, no-
més eren anomenats pel nom de la varietat de la qual procedien la Malvasia de Sitges,
el xarel-lo i el macabeu, tal com Laurent Lipp ho fa en el seu llibre Guide des negociants,
quan enumera les exportacions de vins de Catalunya des dels diferents ports. Per les
xifres que ofereix de les quantitats que sexporten com a macabeu, aquestes sén molt
petites en relacié amb els tipus de vins genérics o a laiguardent, com es pot veure a la
figura segiient’®*:

pESs NEtaocranws 217
Récapitulation des vins qui s'exportent d-peu-prés
année commune de la Catalogne pour la cbte
d’Espagne , la Galice , la Biscaye®, P Amérique

espagnole er seprentrionale ,les Canaries 4 la Russie,

la Hollande , le Nord , la France , I'Italie , etc.

Dela BElvi . ov onsinses A A

A LENOK “pia e boad a5 e ek e .

Do Cadaques, » « vy sidi o s e ovm pas

B0 R e Taiew i e el e L T

De Bagur, la Scala et Palaforgell. . . .. . .

De Maaro. « = a5 % 5500 22 s 0 s 42

De Barcelone ou de ses environs: . , .« . . 200
Vins rouges. . . . . .« T 1000

De Sitges. . . 3\'3&5 MAYOIsi® o s 0w v v 200
Vins macabeo et xavello, . . . 100

De Vi]lnnm‘a-s ‘-':'ITES [QUZES wia s siev e Sooo
Vins macabeo et xarelio. . . . 300

De la plage de San-Salvador. . . . ... .. So00

De Torvedenbora et Altafulla. . . . . ., .. 400

De Twrvagone, vins rouges o biancs de Valls., boo

De Reus par le port de Saloe. . .. o 000 20000

Je suppose de Vilaseca , Cambails et toutes les
auires plages de la Catalogne , qui ne sont

pas mentionndes ci-dessus. . . - .. sis s 2000
En tout la correspondance de pipes régulidres —
de 4 charges en diverses futailless < . . o . .. . 53000

Llista dels vins que sexporten de Catalunya (Centre de Documentacié VINSEUM).

763 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797: 13. BArBA 1 Roca, Manuel. ca. 1800.
764 Lipp, Laurent. 1793-1796: vol. 1, 217. Estudiat per VireLLA, Albert. 1981: 272.
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Encara dins el segle xvrir hi ha un altre manual anonim de Porrera, al Priorat,
en el qual l'autor en un fragment assenyala: «Si per a casa, ho per fer algun regalo,
voleu fer un vi esquisit, aveu de péndrer lo treballar de triar los raims de la calitat que
vulgueu fer aquell vi, ¢o.és: moscatell, macabeu ho granacha». Després explica com
elaborar el vi que sassembla molt al que recomanava fra Miquel Agusti, és a dir, un
tipus de vi dol¢”®.

Per la informacié recollida a partir de finals del segle xv11, es pot comprovar que
el macabeu sestén pel Rossellé i ja era present al Pais Valencia, almenys a Benicarlé i
també a I'Alguer, com sexplica a lobra d'Eduard Toda’. Aquesta varietat la mencio-
nen els ampeleografs valencians José Antonio Valcircel i Simén de Rojas Clemente. El
primer nofereix una descripcid i patla ja de la barreja amb la varietat vedriel, el vi de Be-

767, En canvi, Simén de Rojas Clemente, en una descripcié

nicarld, que ja s’ha anomenat
de vins que ofereix, menciona «Macabeo de Salces en el Rosellon» 7%, Pierre Rézeau
fa també una primera cita daquest macabeu de Salses (1816): «cest Salses, prés Per-
pignan, que fait I'excellent vin blanc, connu sur le nom de Macabeu qui est d'une de-
licatesse d'un gotit exquis»”®. Sembla que va ser un moment en qué aquest macabeu
de Salses es va fer molt famés. Per la seva banda, Charles-Constant Le Tellier (1806)
escriu: «et Salses ot se fait lexcellent vin blanc Macabeu»’"°. Hi van haver altres autors
francesos que van esmentar el vi macabeu del Rossell, com André Jullien, que va fer
una relaci6 de totes les zones viticoles conegudes. De Salses va escriure: «Salces, 4 trois
lieues et demie de Perpignan, fournit un vin blanc nommé Maccabec, du nom du raisin
qui le produit, et qui a été apporté d’Espagne. Il est moins liquoreux que le muscat de
Rivesaltes. On lui trouve quelque resemblance avec le vin Tokay»""'. Segons Jullien,
doncs, el macabeu procedia d’Espanya, tot i que queda clar que venia del Principat. El
vi blanc de Salses era més aviat dolg, perd menys que el muscat i el Tokay. Es un gran
canvi en els gustos, ja que avui els vins que selaboren amb macabeu s6n vins tranquils,
secs. També era consumit com a raim de taula i va ser molt apreciat. A I'Estat francés,
els vins amb base de macabeu van aconseguir importants premis.

També els botanics i els agronoms van fer unes descripcions molt exactes de les
varietats de ceps a Franca, inclosa també la del macabeu, a pesar de només trobar-se

en el departament dels Pirineus Orientals. Aquest grup, per ordre cronologic, esta for-

765 Juncosa Isabel. 1998: 63.
766 Topa, Eduard. 1888: 135.
767 VALCARCEL, José Antonio. 1791: 249.

768 HERRERA, Alonso de. 1818: 530. Rojas Clemente va ser el responsable de l'actualitzaci6 del llibre segon, dedicat
a la viticultura i vinicultura.

769 Riézeau, Pierre. 1998: 205.
770 Le TeLLIER, Charles-Constant. 1806: 240.
771 JuLLieN, André. 1822: 286.
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mat per Jean Alexandre Cavoleau, Pierre Odart, Céme Roufha, Gustave Foéx, Henry
Mares, Jules Guyot, Victor Pulliat i Pierre Viala”” Els treballs d'aquests autors es fan
durant tot el segle x1x fins a principis del segle xx, en el cas de Viala. De tots aquests,
és el comte Pierre Odart el primer que veu la necessitat de posar ordre entre les varie-
tats i les sinonimies. Aixi es comencen a crear col-leccions de ceps: la seva va arribar a
tenir 479 ceps diferents’”. Del macabeu, en fa la descripcié quan visita el Rosselld, on
lacompanya un pages i productor, Jaubert de Passa: en discutir sobre els origens de la
varietat Jaubert de Passa li explica que el macabeu procedeix de I'Asia Menor. Odart
discrepa, ja que dona per bona la teoria segons la qual el macabeu procedeix d’Espa-
nya, concretament de Catalunya. També Viala discrepara de Jaubert de Passa, a pesar
de considerar-lo «<un homme de gran savoir»"’%, De tots aquests técnics, Iinic que era
del Rossell6 era Come Roufha, que sesforca perqué es pronunciés en la forma catalana
«macabeu»’”,

A partir de la segona meitat del segle x1x, la majoria de documents sobre el ma-
cabeu soriginen a I'Estat espanyol i a Catalunya. Una activitat que va tenir molt ressd
va ser lexposici6 sobre productes de l'agricultura espanyola celebrada a Madrid I'any
1857. A la memoria hi consta una mostra de raims de macabeu procedent de Vilanova
ila Geltrt’”®, José M2 de Nieva fa una descripcié del macabeu basant-se en la classifica-
ci6 que va fer Simén de Rojas Clemente, que el descriu aixi: «Macameu racimo blanco,
raspajo verdoso, uva dulce, gruesa de hollejo grueso, peso de su mosto 15 grados»;
sembla que no sallunya molt, doncs, del que es produia a Salses””’.

Bonaventura Castellet i Manuel Martorell i Pefia fan les primeres descripcions
ampelografiques originades al Principat de Catalunya. Castellet escriu: «Macabeo,
cuyo fruto, bien sazonado, es muy rico de azicar, y da vinos que, debidamente elabo-
rados, son excelentes por su finura, espirituosidad y por su color amarillo dorado»""®,
Acaba animant els pagesos a plantar ceps d'aquesta mena i fugir de «la obstinacién in-
fundada en conservar otras variedades heretades de sus mayores». Bonaventura Caste-
llet no deixava dubtes, calia apostar per la qualitat i no per la tradicid. Per la seva banda,
Martorell i Pefia confirma el que altres autors ja havien assenyalat: que és un raim de

color blanc i de gra molt dol¢ o que la floracié no era massa abundant””. El tema de la

772 Rézeau, Pierre. 1998: 204-206.

773 OpArrT, Alexandre Pierre. 1854: 23.

774 JuLLieN, André. 1822: 338.

775 Rourria, Come. 1866.

776 Memoria sobre los productos de la agricultura espaiiola, reunidos en la exposicion general de 1857.1859-1861: 977.
777 NI1EVA, José Maria de. 1854: 63.

778 CAsTELLET, Bonaventura. 1869: 23-24.

779 MARTORELL i PENA, Manuel. 1871,

195



Josep M. Puiggrds i Jové

dolcor es pot considerar que en aquell moment aquesta era encara una moda: de les 26
varietats de les quals fa la descripcid, en nou daquestes els grans sén molt dolgos.

Un dels treballs que ajuda avui a conéixer quines varietats eren importants i si
estaven o no molt repartides pel territori és el catileg de lexposicié de raims que va
organitzar |'Institut Agricola Catala de Sant Isidre I'any 1871. En el cas del macabeu,
les mostres enviades a lexposicié provenien de les poblacions’™ segiients: del Bages
(Castelladral); del Baix Llobregat (Castellvi de Massanes, Esparraguera, Molins de Rei
i Sant Boi); del Barcelonés (Badalona, Castelldefels, Horta, Sant Gervasi, Sants); del
Maresme (Cabrera, Malgrat, Matard, Santa Susanna); del Penedés (Pla del Penedés,
Sitges, Santa Margarida de Mediona, Vilanova i la Geltrti); de la Segarra (Cervera,
Guissona); del Segria (Lleida); de 1'Urgell (Agramunt, Tarrega); del Baix Emporda
(Palafrugell); del Ripollés (Sant Quirze de Besora); del Baix Camp (Reus); del Baix
Ebre (el Perell6); del Camp de Tarragona (Altafulla, Tarragona ), i del Priorat (Bell-
munt del Priorat).

Amb aquesta llista, es pot concloure que el macabeu s’havia estés per una gran
part del territori de Catalunya. També sobserva com encara hi havia cultiu de la vinya
en el que avui sén barris de Barcelona com Sants, Horta o Sant Gervasi. També hi ha-
via cultiu de la vinya on avui és inexistent, com a les poblacions de Cervera o Guissona,
ala Segarra, i d'altres com Sant Quirze de Besora, a Osona.

Dins de I'dltim ter¢ del segle x1x, Bonaventura Aragd ofereix una visié amplia
de quines eren les varietats més utilitzades en cada zona d’Espanya per a lelaboracié
de vi. En aquest treball s’hi pot apreciar el transvasament que comencava a haver de
varietats de ceps d'un territori a un altre, pero en el cas del macabeu només lesmenta
fora del Principat al Pais Valenci, concretament a Benicarlé (com ja s’ha comentat). El
descriu aixi: «En Benicarlé tienen una especie de uva blanca amoscatelada, que llaman
‘Macabeo': es redonda con el hollejo tierno y jugo dulce. Su vid se carga mucho, y mez-
clada con el‘vedriel hace un excelente vino»”®. Juan Piqueras, en fer la descripci6 del vi
de Benicatld, ho fa en els termes seguents: «En Benicarl$ de la uva macabeu y vedriel
(verdil) se hace un buen vino»"®.

Eduardo Abela indica que el vi de macabeu és bon vi licords, i que la varietat es
propia del Rosselld, trobant-se també a les provincies de Barcelona, Castelld, Lleida,

Miuircia, Terol i Tarragona, i dona la idea de com a poc a poc la varietat es va estenent’™.
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Ramon Roig situa el macabeu al Penedés, i afirma que és resistent al fred, men-
tre que al Maresme es troba en terrenys muntanyosos, i també al Bages. En la des-
cripcié de la varietat, indica que es cultiva en terrenys muntanyosos, que és bastant
productiva i que té raim gros i fruit petit, i amb el gra bastant dolg (semblant al que
diuen altres autors)”*.

Anton Ramirez informa de l'exposicié vinicola de tot I'Estat de any 1877. En
aquesta mostra, com a productors de macabeu, només hi participen de Barcelona, Llei-
da i Tarragona. Encara no apareix cap mostra amb el nom de viura, tal com es coneix
aquesta varietat actualment a I'Estat espanyol. Fins a aquesta data, a banda del menci-
onat cultiu de Benicarl6, el macabeu era un vi inicament de Catalunya™.

Alguns autors només aporten la cita de la preséncia d’'una varietat en un punt
determinat del territori i la data: aquesta informacié no s’ha de menystenir, perqué
dona a conéixer l'amplitud territorial d'una determinada varietat. Es el cas de Ramon
Garrabou o Enric Garcia-Pey, que proporcionen informaci6 de la preséncia del maca-
beu al Vallés Oriental”®, En canvi, Joaquin Monset ofereix informaci6 sobre la sensibi-
litat a diverses malalties de la vinya del macabeu, entre altres varietats. Segons aquests
estudis, el macabeu es mostra sensible al mildiu al Vallés (a Rubi i Sant Cugat del
Vallés), amb una sensibilitat mitjana. També, en general, és mitjanament sensible a
l'antracnosi al Vallés i al Penedés™’.

Com ja s’ha comentat en altres ocasions, en I¢poca de la fil-loxera, es van crear
diverses colleccions de ceps locals empeltats sobre peus americans per renovar el cultiu
de la vinya. Aquestes col-leccions situades a Tarragona, Terrassa i més tard al Masnou,
totes van tenir material empeltat de macabeu’. Com a conseqiiéncia, en el Congrés
Viticola a Sant Sadurni d’Anoia de finals del segle x1x, en la ponéncia sobre les dife-
rents varietats de cep cultivades en aquell moment, el macabeu es va presentar com a:
«Macabeo en Catalufia; Viuna en otras provincias; Ugni Blanch, en Provenza; Rous-
san en Niza; trebbiano en Toscana, habiendo quien afirma que el celebrado Semillén,
base del vino de Sauternes, no es otra variedad que nuestro Macabeo. Existen dos vari-
edades una de grano pequefio y otra de grano gordo. Esta es la mejor. Hay tambien una
variedad negra: el Macabeo negro. Muy productiva y buena, cualidades que mejoran
injertada sobre pies americanos, especialmente sobre Riparias»”, En relacié amb les
sinonimies, és el primer document que relaciona macabeu i viura/viuna. Es pot argu-

mentar que hi ha un error de transcripcié pel que fa «viuna» (en comptes de viura),
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perd aquest no és el cas, perqué a Saragossa encara se li diu viuna. Les altres sinonimies
s6n totalment erronies, especialment la de Sauternes de Bordeus. La preséncia de dues
varietats, una de gra gros i una altra de gra petit, seria també un tema que es podria
discutit, ja que en descripcions anteriors, com Manuel Martorell i Pea, s'indica l'exis-
téncia de raims de grans mitjans i de petits. Altres autors només indiquen la de petits
ila Coleccién Ampelografica Espafiola tenia inicament com a varietat macabeo de gra
gros. Les descripcions actuals parlen de gra mitja o de mitja gros, perd només d'una
varietat””. Lexisténcia d'un macabeu de raim negre també seria una novetat de la qual
no se sap res més. Alguns d'aquests punts els aclareix Pierre Viala, quan esmenta M.
Tochon i M. Pulliat, que veien el macabeu com a idéntic a I'ugni blanc de la Provenga,
assenyala: «mais y a 13 une erreur evidente dans la quelle ceux deux auteurs ne seraient
certainement pas tombés s'ils avaient eu sous les yeux des echantillons authentiques du
Maccabeo»™". Es a dir, sén tractats com si no haguessin vist mai el macabeu auténtic.
El text segueix amb descripcions grans de raim que sén clarament mitjans. Sobre l'exis-
téncia de macabeu negre no es pronuncia, pero si que ho fa Pierre Odart: aixd donaria
a entendre que en el text del Congrés de Sant Sadurni es va fer una barreja d'informa-
ci6 francesa sense tenir contacte amb productors locals.

A principis del segle xx, un cop superada la filloxera, la majoria darticles sobre
la vinya tracten de les varietats utilitzades en la replantacié amb els peus americansila
seva afinitat. Amb aix0 es veuen clarament les diferéncies locals, com quan Josep Ribas
escriu que les varietats blanques més utilitzades en la replantacié al Baix Penedés sén
el xarello i, en menor mesura, el macabeu i, en canvi, a 'Alt Penedés és el macabeu™”.
Aquests tipus d’articles surten també de les activitats que fa 'TACSI, com per exemple
d’'una visita a la finca de Can Codorniu a Sant Sadurni, on el macabeu és una de les va-
rietats empeltades més important’”. De la mateixa manera, la Junta Consultiva Agro-
némica indica en diversos articles publicats pel Ministerio del Fomento les varietats
que s’han empeltat en cada provincia. Tant a Barcelona com a Tarragona hi apareix el
macabeu com a varietat important i el situa com a viuna a Burgos i Soria, viura a Biscaia,
macabeu a Osca, Terol i Castell6, i a Saragossa hi consta com a macabeu i viura™,

Lany 1910, Josep Ros informa de les varietats que novament té el Penedés i de
les varietats blanques van quedar consolidades les tres que s6n avui la base del cava i
dels seus vins, és a dir, macabeu, xarel-lo i parellada 0 montonach”™”. Raul Mir, des de

la nova revista El Cultivador Moderno, ofereix una relaci de les varietats plantades
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a la «Notable explotacién viticola Can Comas», a prop de Sant Sadurni d’Anoia, on
el propietari d'aquesta, Joan Batllori, ha plantat com una de les varietats principals el
macabeu’,

Claudi Oliveras, director de I'Estacié6 Enologica de Reus, fundada pocs anys
abans, duu a terme una publicaci6 sobre els diferents tipus de vins de la provincia de
Tarragona i de quines varietats estaven elaborats. En aquesta, el macabeu entrava en el
cupatge dels vins de 70 municipis que comprenien totes les comarques de les terres de
Tarragona, excepte el Montsia™’.

Jaume Raventds, professor de 'Escola Superior d’Agricultura, publica en el 1li-
bre LArt de fer un bon vi que, per als vins blancs, un dels raims que considera més cone-
gut i apropiat és el macabeu. Aixo no cal dir que deuria influir en els futurs enginyers a
I'hora d'escollir o recomanar varietats de cep”™.

En la memoria general de les sessions del Congrés Nacional de Viticultura ce-
lebrat a Pamplona el 1912, va apareixer una llista de varietats que la provincia tenia, i
per Navarra sortia mencionada la varietat viuna™.

E11935, Nicolds Garcia de los Salmones, novament en un article sobre les vari-
etats de cep cultivades a les diferents regions de I'Estat espanyol, constatava la dispersié
del macabeu i recull que es coneixia com a «viuna» a Osca, Saragossa, Terol, Navarra,
La Rioja, Alava, Burgos, Soria, Segovia i Avila. De Saragossa, també nassenyalava: «y
la classe de vid viuna o sea Macabeo, en tipos blancos». En canvi, l'article no mencio-
nava Castelld, on es produia el vi de Benicaré que s’ha mencionat, ni esmenta la forma
«viura» que avui és quasi Iinica fora de l'area lingiiistica catalana®. Raul Mir, pocs
anys després, només dona a conéixer macabeu i el sinonim viura. Es potser en aquest
periode tan curt de temps que es va produir el canvi de viuna a viura®',

A la Catalunya Nord, durant la segona meitat del segle xx i principis del xx,
es disposa de quatre treballs sobre els vins del Rossellé. El primer, obra d’Enric Gui-
ter, és un «Vocabulari de la cultura de la vinya al Rossell6», on sexpliquen totes les
activitats de la vinya en catald, aixi com sofereix una breu descripcié de les varietats®,
El treball té, en les circumstancies de la Catalunya Nord, un valor tecnicolingiiistic

rellevant.
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Anys després, sota la coordinacié de Lloreng Planes, apareix el llibre Els vins
de Rossells, i, del macabeu, n'indica que del 1958 al 1973 va augmentant clarament la
superficie d'aquesta varietat, passant de 3.771 ha a 5.391 ha. S'afirma que el macabeu
dona els millors vins blancs secs de la Catalunya Nord i també se'n fa vins dol¢os®”’. En
un treball posterior del mateix Lloreng Planes, exposa que, del macabeu, se'n feia un vi
dol¢ amb el raim collit molt madur, i no amb raim assecat. Aquest era immediatament
premsat i escalfat; un cop refredat era posat en botes amb una certa quantitat d’alcohol
de 85° %, El quart treball correspon al llibre de Pierre Torrés, amb la menci6 segiient:
Clest un cepage bien catalan que l'on trouve des Corbiéres jusquau Penedés en Cata-
logne du Sud®”.

Litalid Bruno Pastena va descriure el macabeu com un raim dorigen espanyol
que es va estendre per Franga i el nord d'Africa, i que donava un vi fi i alcohdlic®®.

Luis Hidalgo fa una nova estimacié de la distribucié provincial de les varietats
de cep de I'Estat espanyol i situa el macabeu i les seves sinonimies viuna i viura a les
provincies segiients: Alaba, Albacete, Barcelona, Castells, Girona, Lleida, Logronyo,
Saragossa, Tarragona, Terol i Valladolid®”.

Juan Piqueras, quinze anys més tard de lobra anterior, fa la descripcié segiient:
«Macabeu aquesta varietat blanca, tinguda com una de les millors d’Espanya, sembla
originaria de Catalunya, des don es va estendre després a IAragé, la Rioja (on es diu
viura) i Valéncia»®®, A continuacié descriu tots els llocs on la varietat es troba, com el
Rosselld, el Penedeés, el Camp de Tarragona, etc. També constata que s’ha adaptat molt
bé a Requena. Afegeix: «En époques passades va servir com a base principal per elabo-
rar vi blanc de postres de Benicarl6 que tan agradava a les families riques de Barcelona i
Valéncia». Abans la seva producci6, quedava limitada al vi de Benicarl6 a Castell, perd
actualment sestd introduint a Valéncia per elaborar altres tipus de vins.

Pel que fa Catalunya, treballs de Miquel Bohigas indiquen la importancia
daquesta varietat en el moment actual, tant per ser basica pel cava, com s'ha dit, com
també pels vins tranquils. Aix0 fa que es trobi en quasi tot el territori catald i que doni

un producte de qualitat®®,

803 Arrajou, Enric et alii. 1980: 47-49.
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Els treballs dampelografia recents, amb el suport de I'estudi de 'ADN, mostren
de manera especial possibles sinonimies que cal corregir. La més acceptada és la de viu-
ra/viuna. Aquests treballs han descartat la sinonimia entre macabeu i alcafién, o també
consideren el macabeu i el xarel-lo com a dues varietats molt proximes genéticament,
perd dues varietats diferents®®,

Finalment, Pierre Galet ofereix les dades segiients de la superficie mundial de la
varietat: 38,000 ha, de les quals aproximadament unes 35.000 sén a Espanya, 14.000
de les quals a Catalunya; fora de I'Estat espanyol, 2.000 a la Catalunya Nord i la resta

al nord d’Africa, concretament a Argelia i al Marroc®'',

810 IBANEZ, Javier; ANDRES, Maria T. de; MoLiNo, Ana; BorREGO, Joaquin. 2003: 22-30.
811 GaLET, Pierre. 2015: 644-645.
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10. EL XAREL-LO | XAREL-LO VERMELL

Sobre el xarel-lo, la recerca es troba amb un primer problema en la qiiestié etimologi-
ca. Sobre la procedéncia del nom, el fildleg Joan Veny és de l'opinié6 segiient: «Ha de
trobar-se en relaci6 al vi blanc o clar, que donava aquell cep»; el mot, en efecte, sembla
procedir d'una variant dialectal italiana de sciarello, és a dir, «claret»®'?, Igualment, tam-
bé el fildleg Xavier Fava assenyala: «Lexplicacié cromatica pels tons clars del vi aixi com
la provinenca italiana sén indiscutibles: xarel-lo, de l'italia chiarello «claret»®'?. Aquestes
afirmacions dels filolegs que en principi semblaria que sén només una explicacié sobre
lorigen etimologic de la paraula compliquen, des del punt de vista vinicola, l'origen de
la varietat. Existeixen dues varietats amb el nom chiarello. La primera estd descrita en
lobra ampeleografica de Viala, que indica: «Nom de cepage blanc italien de Naples»®'*.
La segona cita es localitza en el treball de Jancis Robinson: «is a red italien wine grape
variety that is grown primarily in Corsica. It is most noted for de wines that coure
from Ajaccio wich tends to be highly perfumed»®'°. La primera cita parla d'un vi blanc
procedent de l'area de Napols. Des de fa ja molts anys aquesta varietat de raim i el
tipus de vi no existeixen. Hi ha la possibilitat que hagués pogut ser proxim al xarel-lo
en tractar-se d'una varietat de raim blanc. Pero, en canvi, en el cas de Corsega si que
existeix, encara avui, un vi que conté sciarello, del Domaine Peraldii en fan un vi rosat.
La informacié de qué es disposa indica que es tracta d'un raim de color negre, per la

qual cosa un possible parentiu tant d'Italia com de Corsega no es veu clar.

812 VENY, Joan. 1993: 111.

813 Fava, Xavier. 2001: 378.

814 ViaLa, Pierre. 1901-1910: vol. vir, 329.
815 RoBINSON, Jancis. 1986: 208.
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Xarel-lo, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1870 (VINSEUM, MV- 4933).
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Cronologicament, la primera referéncia sobre el xarello es troba en una cita
de Pierre Vilar que recull Ramon Garrabou, que, referint-se a lexportacié de vi a Ca-
talunya, escriu: «Aquest cas seria el cas de la malvasia de Sitges (de lexportacié del
qual hi ha noticies en el segle xv), del xarel-lo de Cubelles (esmentat en el segle xv1) i
també del vi d'Alacant» #'%, Ni la nota de Ramon Garrabou ni lobra original de Pierre
Vilar indiquen de quin document van treure aquesta dada. Aquest treball no ha pogut
localitzar els documents que apunten en aquesta direccid, fet que dificulta poder de-
mostrar que durant el segle xv1 ja sexportava xarel-lo.

La segona referéncia més antiga correspon a una fitxa d'Emili Giralt (trobada al
Centre de Documentacié VINSEUM), que indica que en els registres dordinacions
de Barcelona el mostassaf anota les cotitzacions sobre el xarel-lo a partir de I'any 1600.
Aquesta referéncia tampoc, fins ara, no s’ha pogut comprovar. En canvi, si que shan
trobat cotitzacions sobre vi vermell, vi de tres nits, vi Benicarld, vi claret, vi grec, vi
trobat, vi dol¢ i malvasia. Si es poguessin comprovar aquestes referéncies, serien les més
antigues sobre el xarel-lo i es podria parlar d'una antiguitat documental d'uns 500 anys.

La primera denominaci6 que no deixa cap dubte és la publicada a lobra d’Este-
ve de Corbera, publicacié postuma de 1678, per la qual cosa les dades s’han de situar
abans de la mort de l'autor, succeida el 1631. El text diu: «En el campo de Tarragona se
escrive que se cogen Justolines, xerelos, verdieles, y otros vinos blancos, tintos y aloques
[...]»%"7,

A la primera meitat del segle xviir a Catalunya es produeix una gran expansi6
del cultiu de la vinya i de lexportacié daiguardent i de vi. A finals del segle xv1r1 ja es
localitza documentacié que parla dalguns tipus de vi concrets i que sén mencionats
perqueé sobresurten de la denominacié genérica de vins blancs o negres, i, daquests, cal
destacar-ne el xarel-lo. Ho demostra la referéncia que aporta Pierre Vilar sobre el con-
tracte d'arrendament de la Torre de Sitges signat per al periode del 1773-1785 i després
per a 1785-1797. Diu que és un contracte molt particular i que la Torre «<nomes té tres
jornals de llauradora de matxo de mul perd produeix ‘malvasia’ i ‘xarel-1o'»*%,

La referéncia segiient és del 1785 i és de Perpinya. Cal tenir present que en
aquesta data ja feia més de cent anys que la Catalunya Nord havia sigut annexionada
a Franca i aixo permet suposar que el xarel:lo va arribar a la Catalunya Nord abans
de I'annexi6 del 1659. Cal indicar també que actualment no és present en aquestes

terres®!®,

816 GarrABOU, Ramon; MaNERA4, Carles; VaLLs, Francesc. 2006: 266.
817 CoRrBERA, Esteve de. 1678: 61.

818 VILAR, Pierre. 1964-1968: vol. 11, 612.

819 MaARcE, M. l'abbé. 1785: 18.
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Albert Virella i Pierre Vilar coincideixen a citar la Guide des Negociants de Lau-
rent Lipp, obra que mostra quina era la situacié del comer¢ del vi als principals paisos o
nacions vinicoles de I€poca. A les acaballes del segle xv111, Catalunya exportava aiguar-
dent, vins genérics i també petites quantitats de vins elaborats amb malvasia, xarel-lo
i macabeu des de diferents ports. Eren importants, per a aquests tipus de mercaderia,
els de Vilanova i Sitges, com es pot comprovar en el treball de Virella sobre el tractat de
Lipp®°. En aquest textnomés hi apareixen dades dexportacié de vi, que corresponen a
53.000 pipes (es refereix durant un any corrent). El mateix autor oferia lequivaléncia
d’'una pipa, que era de 486,4 litres. Caldria afegir-hi les quantitats exportades d’aiguar-
dent, que seria un 40% de la xifra donada pel vi. Malgrat que les quantitats que figuren
sobre lexportacié de xarel-lo sén petites, cal ressaltar que és un dels pocs vins que sex-
portaven amb el nom del cep que provenien.

La Direccié d’Agricultura de la Reial Académia de Ciéncies i Arts de Barcelona
dedica molts esforgos a l'estudi de la situacié de la vinya i el vi a Catalunya. Lacadémic
Josep Navarro-Mas va fer una analisi critica del cultiu de la vinya a Catalunya. Va ex-
plicar que calia millorar la qualitat, i també va fer una descripci6 de les varietats de cep
que en aquell moment es cultivaven. Entre els vins blancs, esmentava els xarel-los®*'.
Laltre académic, el vilafranqui Manuel Barba i Roca dona una llista de 35 menes de
raims que es cultivaven en aquell temps al Penedés, entre les quals figura el xarel-1o®,
No va ser tant critic com Navarro quant a la qualitat del vi. En canvi, va defensar la
necessitat de construir carreteres i, de manera especial, es referia a unir amb una bona
carretera Vilanova i Vilafranca per facilitar el transport del vi de l'interior al port de
Vilanova. Aquest interés per la millora del cultiu de la vinya i la qualitat del vi, iniciat
per Navarro-Mas i Barba i Roca, va ser continuat per la Junta de Comerg de Barcelona
que, mitjancant la seva catedra de Quimica, va pensionar el quimic Josep Roura a Paris
perqué aprofundis en noves técniques enologiques®”’, Aquest fet es potenciard encara
més amb la creacid, lany 1851, de I'Institut Agricola Catala de Sant Isidre (IACSI),
institucié que l'any 1867 creara un laboratori d’analisi agraria dirigit per Justo Villanu-
eva, que contribuird, a part d'influir en la qualitat dels vins, a evitar-ne els fraus.

Durant la segona part del segle x1x, sorganitzen diferents activitats en les quals
el xarel-lo és present. Per exemple, lexposicié de vins de tot 'Estat espanyol el 1877 a
Madrid, o la de raims organitzada per 'TACSI el 1871 a Barcelona.

820 VIRELLA, Albert. 1981: 272.
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823 MartiNEZ, M. Dolors. 1993.
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A partir de la segona meitat del segle x1x, és quan es troben més referéncies del
xarel-lo. Aquestes tenen continguts molt diferents: algunes només permeten identificar
la preséncia de la varietat en un lloc determinat, mentre que d’altres fan una descripcié
de la varietat o dels vins produits amb xarello.

La primera referéncia que fa una descripcié ampelografica que fins ara hem
localitzat correspon a Manuel Martorell i Pefia. El «xarellu» el posa al primer grup
juntament amb el sumoll i dona diferents parametres, dels quals convé destacar els
segiients: que és una planta vigorosa, els raims sén de color blanc torrat, els sarments
s6n grans, horitzontals i molt vermellosos; els pampols sén grans, amb poques entra-
des amb un dentat mitja i de color verd clar amb els nervis molt marcats. Els raims
tenen poca tendéncia a la blima, sén de mida regular, els grans sén mitjans i rodons
molt apretats, pell gruixuda i de sabor molt dolg i es tornen molt aviat de color verd
grogds torrat®,

Una de les primeres referéncies sobre el vi amb xarel-lo és de Bonaventura Ara-
26, que indica: «<En Catalufa las cepas que comunmente dominan en los vifiedos que
producen caldos de primera calidad, son: el macabeu, moscatel, cartuxa [...] para pro-
ducir vinos blancos»®?. Aquesta referéncia és de les comarques tarragonines i apareix
el nom de «cartuxd» com a sindnim del xarel-lo.

Un altra descripcid enologica es troba en la revista LArt del Pages, que publica el
segiient: «La varietat xarel-lo rebutjada pel xampanyista de Vilanova, Miquel Esquirol,
pel mal color i per deixar un gust amarg»®*. De viure avui, l'autor quedaria sorprés
per exit que va tenir el cupatge de xarel-lo, macabeu i parellada que va inventar Josep
Raventds i Fatj6 I'any 1872 per elaborar «el xampany catala» o cava.

Lany 1890 Ramon Roig i Armengol enumerava les varietats blanques segiients
ala regi6 de Vilanova: «xarel-lo, malvasia, i trobat. Les que ofereixen més resisténcia a
la sequedat, al calor i al fred son, xarel-lo y sumoll [...] perdl xarel-lo prefereix els los
terrenos blans i poch gredosos»®*7.

El 1893 en la publicacié La comarca del Noya en un article sense signar, el seu
autor afirmava: «Prou bonas menas tenim entre nostres ceps pera qu's tinguem de
trencar lo cap buscantne daltres. Com 4 blanchs tenim lo Xarel-lo que no te competi-
dor com vi de forsa, lo Macabeu per son gust y finor [...]»%%,

Les referéncies aqui presentades es troben ja en plena expansi6 de la fil-loxera.
En plena efervescéncia d'aquesta situacid, a Sant Sadurni d’Anoia es va organitzar l'any

1898 el Congreso Viticola de San Sadurni de Noya. A l'acta informativa de la sessi6 del
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19 de maig apareix la descripcié segiient: «Xarel-lo, pansalet, pansa rossa, cartuixa,
pansal a Catalunya, ¢Jaén blanco?, ;Doradillo?: es sense cap dubte un dels millors ceps
de rahim blanch que se cultiven a Catalunya. Produeix com més temps te y es planta
de llarga durada, son vi es de qualitat; lo rahim bastant resistent a la podridura. Te
bona afinitat ab los ceps americans sobre tot ab los Riparias que li multipliquen la pro-
duccié...»*, En una cronica del mateix Congrés es diu el segiient: «Elogié los vinos
blancos del Panadés, que se han abierto paso y han adquirido nombre en el mercado
del mundo, y recomend6 no abandonaran las plantas que mejor han ido hasta ahora
en la regi6n, citando como una de las primeras el Xarello, cepa tipo y que da la carac-
teristica de aquellos vinos»®***

I encara al tombant del segle x1x al xx, en una altra referéncia que parla del
comportament de les diferents varietats a les rodalies de Manresa, del xarel-lo, es diu:
«[...] per mes que aquesta varietat en alguns paisos siga I'hereu, en el nostre deixa molt
que desitjar, y un dels principals defectes es que I'hi queden los raims molt patits»®**.
Aquesta descripcié demostra que cada varietat té uns llocs on les condicions li sén més
favorables per al seu desenvolupament que en daltres.

Tal com s'ha assenyalat anteriorment, a principis del segle xx, el sector de la
vinya es va dedicar a superar la crisi de la fil-loxera replantant de nou les vinyes amb
els ceps americans empeltats amb les varietats del pais. Per no perdre les varietats fins
aleshores cultivades, des del primer moment es van fer col:leccions de ceps en les quals
es van recollir practicament totes les varietats existents fins llavors. Tant en I'Estaci6
Ampelografica Catalana, a Terrassa, com en la Coleccién Ampelografica Espafola, al
Masnou, entre les varietats del pais hi figura el xarel-lo. Concretament, en la Coleccién
Ampelogrifica Espafiola de xarello hi havia les variants segiients: xeralassa (xarel-lo
vermell), xarello (pansa, catuixa), xarello x Berlandieri (Montserrat I), xarello x Ber-
landieri (Montserrat II) i xarello frances®2,

Eduardo Abela, en la seva obra de recull de les varietats de cep d’Espanya, sobre
el xarel-lo, ofereix tres entrades: «Xarelld. Variedad de uvas blancas cultivada en Ge-
rona. Xerell6 en Barcelona. Xerell6 negro en Barcelona». D'aquesta manera, situa la
varietat a les provincies de Barcelona i Girona, i en canvi no a la de Tarragona, on era
molt abundant, al contrari que a Girona. Interessant és la mencié d'un xarel-lo negre a
Barcelona, que molt probablement fes referéncia al xarel-lo roig®®.

Un altra font d'informacié sobre la continuitat de les varietats de cep, després de

la fil-loxera, sén els catalegs o la propaganda dels vivers, com ara el cataleg del «Centro
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Viticola del Panadés» de Jaume Sabaté, de Vilafranca, que ofereix xarello, entre d’al-
tres, empeltat a una gran varietat de peus americans®**,

Josep Ribas, en un article de I'any 1910, sobre el Baix Penedés, publica: «Las
varietats per empelts que mes abundat son: el sumoll o sumoll (negre) y'l xarello o
cartoixa (blanch)» 8%, Aquesta referéncia confirma que a partir del segle x1x i durant
el segle xx el xarello serd una varietat de cep molt important al Penedés. També ho
confirma la publicacié de la Junta Consultiva Agrondmica, que, en la informacié sobre
les varietats replantades a les provincies de Barcelona i Tarragona, parla del xarel-lo,
pansal o cartoixd com una de les varietats de raim blanc més replantades®®.

De principis del segle xx, s’han trobat tres articles en la revista de 'TACSI re-
lacionats amb el xarel-lo, els quals en situen vinyes en tres indrets diferents: dues al
Maresme, al Sindicat d’Alella i Mas Ram®”’, i una tercera al castell del Remei a la No-
guera®®, Aixo posiciona la varietat en altres llocs llunyans del Penedés.

Josep Ros i Giiell en un escrit ja posterior a la fil-loxera escrivia: «Varietats de
rahims- Retuda la devastadora fil-loxera ab la plantacié dels peus americans y empels
del pahis, conpemplém avuy mercés 4 Deu, com sextén altra volta ufanosa la vinya,
embrint las terres del antich Penadés desde'l mar fins a la Segarra y desde la collada de
Montferri al riu Llobregat y las mateixes varietats de raims tornan avuy 4 donar la rica
diversitat de vins que tant de nom donar al Penades [...]. Rahims blanchs- Los millors
y que mes hi abundan en rahims blanchs son el xarel-lo [...]. En vins blanchs el Penadés
estd en condicions de competir ab els millors tipus estrangers [...]»*.

Fins a lesclat de la Guerra Civil, es localitzen forga referéncies sobre el xarello,
moltes de les quals confirmaran lexpansié de la varietat per gran part de les comarques
vinicoles de Catalunya, i també al Rossell6 i Mallorca. No cal dir que al Penedés hi va
tenir i hi continua tenint una preséncia molt important.

També segueixn els estudis vitivinicoles, com el de Claudi Oliveras, director de
I'Estaci6 Enologica de Reus, que, sobre el xarello, escrivi el segiient: «El xarel-lo, pansal
o cartuixd, goza de una afinidad poco variable con los diversos patrones ensayados, con
los cuales alcanza un gran desarollo si bien su produccién resulta mas bien corta, es
variedad de gran vigor y que se distingue por la sanidad de sus racimos bastante resis-

tentes a la podredumbre. Sus mostos vinificados solos producen, en esta zona caldos de
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excelente finura pero no muy alcohdlicos y vinificados mezclados con otras clases como
el macabeu, proporcionan vinos a la vez finos y poderados»®®.

Els anys de la postguerra constitueixen una etapa en qué no hi ha cap progrés
en relacié amb el periode anterior: continua l'expansié del cava i del xarel-lo com a part
important dins del seu cupatge, que continua creixent igual que els vins tranquils ela-
borats amb aquesta varietat.

E1 1960 es crea la denominacié dorigen Penedeés, que inclou com a varietat au-
toritzada el xarel-lo. E1 27 de febrer de 1986, el Ministeri d'Agricultura crea la deno-
minaci6 dorigen Cava®", que és una denominacié dorigen estesa per diverses zones de
I'Estat espanyol, tot i que el 98% de la produccié es fa al Penedes.

A partir de la segona meitat del segle xx, arriben aires renovadors centrats a
creure que, per millorar la viticultura i la vinicultura del pais, cal introduir varietats
foranies i, de manera especial, franceses. Es va pretendre que fos el chardonnay, prin-
cipalment, el que desplacés el xarel-lo. Per sort, a partir de finals del segle xx, va sorgir
la idea contraria i es va pensar, com diu en Raimon, que «qui perd els origens perd la
identitat», i avui el xarel-lo s’ha convertit en una icona per al Penedés; en altres deno-
minacions dorigen la varietat hi té un historial com Alella o Tarragona.

Jas’han esmentat el cartoixd i la pansa com a sindnims del xarel-lo. A continuacid,
es recullen les diferents sinonimies i variants léxiques aparegudes en la documentacié es-
tudiada, ordenada alfabéticament: cartucha, cartuixa, contaixa, curtija, charelo, charello,
charel-lo, pansa, pansal, pansalet, pansa rossa, panzal, xarallassa, xarel-lo, xarello, xarello
rosado, xerelo, xerel-lo, xerell$, xerellos, xerellu, xerello negre, xerello vermell. També
hem recollit Doradillo i Jaén blanco, sinonimies que no s’han pogut justificar.

En una publicacié de la denominaci6 dorigen Penedes, sofereix la descripcié se-
giient de la varietat: «Xarel-lo varietat blanca, que rep també els noms de cartoixa, pan-
sa, pansal i pansalet. Es el cep més conreat al Penedés perqué les seves caracteristiques
de rusticitat el fan molt resistent a la secada [...] Ara brota aviat i aix0 el fa sensible a
les gelades de primavera. S'adapta bé a la majoria de sols mentre siguin situats entre el
nivell del mar i uns 400 m d’altitud»**. Aquest tltim punt permet entendre per qué la
produccié de cava ala Conca de Barbera es fa amb macabeu i parellada: no hi ha cultiu
de xarello a causa de I'alcada mitjana d’aquesta comarca.

Jancis Robinson descriu el xarel-lo de la manera segiient: «xarel-lo is Catalunya’s
highest-quality light-skinned variety for ageworthy still whites and sparkling Cavas
thanks to its combination of poer, density, high acidity and relatively high sugar levels.

840 OL1veras Mass6, Claudio. 1923: 25.
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Its main role is in Cava [...]»*. Aquesta descripcié demostra que el xarello sesta

convertint en la varietat més important dels raims blancs catalans i especialment al

Penedés i també a la DO Alella.

Xarello vermell

El xarel-lo vermell és una mutaci6 del xarel-lo blanc, que es coneix o s'ha conegut, entre
d’altres, amb els noms de xeralassa, pansa roja, pansa rosada, pansa rossa, pansa verme-
lla. Els vins comercials actuals setiqueten com a xarel-lo vermell, segons si és al Penedés
o alarea de la DO Tarragona, o pansa rosada segons la DO Alella.

r Fok = b = \.'.

Xarel-lo vermell (INCAVI).

La primera publicacié en qué apareixen referéncies del xarel-lo vermell corres-
pon alexposicié de raims organitzada per ' TACSI el 1871%*, Tres dels participants ho
van fer amb mostres de xarel-lo vermell, una de xerallassa i una altra de xarel-lo negre,
que procedien de Sitges, Vilanova i la Geltrti i Terrassa. El 1877 es va celebrar a Ma-
drid una exposicié semblant i es menciona una mostra de pansa roja de la provincia de
Barcelona®®. Ramon Garrabou, en el seu estudi sobre el Valles Oriental, indica que en

aquesta comarca a finals del segle x1x es cultivava pansa rossa®®.

843 RoBINsoN, Jancis; HARDING, Julia. 2006: 777.

844 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

845 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878.
846 GarraBoU, Ramon; PLaNAsS, Jordi. 1998: 127.
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A principis del segle xx, les publicacions de Salvador Mata®’ o de Pere Giro-
na®*® mencionen també la pansa roja i o el xarel-lo vermell («xalassa»). Posteriorment,
Raul Mir parla de pansa vermella®®.

Cal tenir present els treballs amb aquesta varietat iniciats fa uns anys per al-
guns productors del Penedés, Alella i Tarragona. Un exemple és a la vall del Tenes, a
Santa Eulalia de la Rongana (DO Alella). Actualment, presten especial atencié a la
recuperacié de la pansa rossa®’. També les dues obres més importants del segle xx1
de descripcié de varietats, de Robinson®"' i de Galet®*?, fan una descripcié del xarel-lo

rosat o pansa rosada.

847 Mara 1 Puig, Salvador. 1907.

848 GiroNa, Pere ]. 1911.

849 M1g, Raul M. 1943: 287.

850 Brajg, Enric. 2007: 211.

851 RoBINsoN, Jancis; HARDING, Julia. 2006: 777. Publica nous treballs genétics.
852 GaLET, Pierre. 2015: 1172.
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1. EL TROBAT, TORBATO O TOURBAT

La varietat torbato, trobat o malvasia del Rossell6 és una varietat de raim blanc que
sembla ser originaria del principat de Catalunya i estesa posteriorment al Rossell¢, a
'Alguer i, en menor mesura, al Pais Valencid. En cada territori ha rebut noms lleuge-
rament diferents, si es té present que al Rossell6 sanomena també tourbat i de forma
incorrecte Malvasia del Rossell6, i a Alguer torbato. Es una varietat que pertany al
grup de les malvasies. Avui I'area més important del seu cultiu és a 'Alguer, al Rossell6
es troba en procés de recuperaci6 i al Principat, en un estat de recuperacié incipient.
Aquesta varietat, avui minoritaria, a principis del segle xvI1 estava estesa en diferents
indrets de Catalunya, com ho demostra la documentacié estudiada en aquest capitol.
També en el principat de Catalunya, basicament a les comarques de ponent, existeix
una altra varietat minoritaria anomenada trobat negre, que no té cap relacié amb el
trobat blanc i actualment es troba en procés d'autoritzacié a la DO Costers del Segre.
Al final d'aquest capitol, es parlard breument d'aquesta varietat de raim negre.

La documentacié més antiga fins ara trobada data de mitjans del segle xv1 i situa
el trobat a Catalunya, concretament a Tarragona. A partir d'aquesta época, la documen-
tacié localitzada demostra la continuitat del seu cultiu, que supera, fins i tot, el periode
de la filloxera en els diferents territoris. Dels segles xv1, xvir i xviir shan trobat pocs
documents i és a partir del segle x1x que es localitza molta documentacié de tots els
territoris on es va estendre la varietat. Gran part de la documentacié prové de Catalunya,
inclosa la Catalunya Nord, perd també n'hi ha de francesa, espanyola, algueresa i italiana.
Aixo vol dir que existeix una documentacié que sapropa als cinc-cents anys d'antiguitat.

Si es considera que lorigen de la varietat és Catalunya, aquesta es podria haver
introduit a 'Alguer quan els catalans van poblar-lo durant el regnat de Pere el Cerimo-
nids (a partir del 1355). La varietat es podria haver introduit en aquest periode sense
un nom encara definit, o posteriorment, a partir del segle xv1, quan apareixen els pri-
mers documents sobre el trobat. La documentacié fins ara estudiada, pero, no aporta

dades que donin suport a aquesta teoria.

213



Josep M. Puiggrds i Jové

Torbato (Sella&Mosca).

Aixi, la referéncia més antiga del trobat apareix en el Llibre de les grandeses de
Tarragona de Pong d'Icard, amb el 1564 com a data aproximada de publicacié: «[...]
En la dita ciutat, sols del terme que té, se cull cada any lo vi que 3 menester en lo camp
que es diu Tarragona: sen cull tanta abundantia que tot lany proveheyx Barcelona i
altres parts de vins blanchs, macabeu, trobat, justuli, malvasia; de vins claret y vermell
a milenas de carregas [...]» %,

Paral-lelament, fent referéncia a la mateixa época, I'historiador Francesc Serra
menciona un vi fet de la varietat trobat present al celler de Sant Benet de Bages®™*.
Aquest fet permet ampliar I'area geografica de cultiu de la varietat. El mateix succeeix
amb Joan Rafael Moix, que, entre d’altres, anomena el vi trobat (area de Girona)®”>.
Aquestes referéncies deixen constincia de la preséncia del trobat en zones forca dis-
tants entre si i planteja la discussi6 de si la varietat trobat ja era present abans de mit-
jans del segle xv1 (época dels primers documents), perd no es distingia de la malvasia
(el trobat i la malvasia pertanyen al mateix grup). La diferenciaci6 no es produeix fins
al segle xv1, moment en qué la varietat es va conéixer amb el nom de trobat en dife-
rents llocs de Catalunya, i a la vegada sescampa pel Rossell6 i I'Alguer, principalment.

Aquesta suposicié fa pensar en el fet que, en la majoria de llibres dampelografia, siguin

853 Manuscrit traduit i estudiat per Duran, Eulalia. 1984: 229.
854 SErRA, Francesc. 2005: 212.
855 Moix, Rafael. 1587: 67.
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catalans, francesos o italians, sassenyala que la varietat és originaria de Catalunya, en-
cara que en algunes ocasions autors francesos o italians ho expressen d'una forma més
genérica indicant que procedeix d’Espanya o dels territoris de la Corona aragonesa,
sense especificar el territori concret dins la Corona catalanoaragonesa.

A principis del segle xvir apareixen nous textos sobre la varietat trobat. En la ja
esmentada Geografia de Catalunya de Pere Gil, referint-se als vins de Catalunya, es diu:
«Fan se en ella de totas maneras de vins es 4 saber vermells, clarets, blanchs, y destos
Macabeus, Malvesias, Grechs, y trobats molt bons»®*

Dins la série de les ordinacions del mostassaf de Barcelona, conservada a 'Arxiu
Municipal de Barcelona, es menciona el vi trobat en el mercat barceloni a principis del
segle xv11, juntament amb altres vins elaborats amb malvasia o verdiell*”’.

Per la seva banda, Honofre Manescal situa el trobat en el camp de Tarragona,
tal com ho va fer Pong d'Icard®®.

Miquel Agusti, en el capitol de la seva obra que dedica a la vinya, menciona:
«de vi trobat de vinya de rahims trobats», que, per la procedeéncia de l'autor i on va
establir-se, podriem considerar que aquesta varietat era present a les terres gironines
o al Rossell6®”,

Entre les despeses d'un berenar ofert pel mestre racional de la confraria de Sant
Jordi de Barcelona el 1622 hi figuren «tres corters de vi trobat», que costen 7 sous el
«corter» i dos de vi de «garnacha», que costen 5 sous el «corter». El trobat, doncs, sem-
bla un vi de més valor que la garnatxa a la Barcelona daquella época®®.

Simon Perea cita un manual andnim d’Escaladei del 1629 en el qual hi ha el
fragment segiient: «[...] de verema blanca [...] i lo trobat i una malvasia grossa que en
diuen bernardos, que en Falset li diuen trobat [...]»*". Aqui es manifesta un cert lligam
entre el trobat i una malvasia grossa i, a la vegada, la seva preséncia al Priorat.

Per encara mostrar més la dispersi6 geografica de la varietat, I'historiador Llo-
reng Ferrer estudia documentaci6 relacionada amb Antoni Joan Fargas, paraire del
segle xvIIr que arrendava el dret de taverna de Castelltercol per 170 lliures. Larrenda-
tari havia de tenir ben proveida la taverna amb vi vermell, claret, i, si no en tenia, havia
d’aconseguir trobat o vi blanc i vinagre®®,

A finals del segle xv111, els académics Barba i Roca i Navarro-Mas mencionaven

el trobat com una de les varietats blanques cultivades al Penedés i a Catalunya, respec-

856 IGLESIES, Josep. 2002: 242.

857 Arxiu Historic de la Ciutat de Barcelona. Consell de la Ciutat i Ajuntament Modern. Registre dordinacions. 1602.
858 ManEgscaL, Onofre, 1602: 69.

859 Agusri, Miquel. 1988: 94.

860 ConbE, Rafael; MoLiNa, Delgado. 1988: 44.

861 PErEA S1MON, Eugeni. 1984: 57. Manual depositat a 'Archivo Nacional, a Madrid.

862 FERRER 1 ALOs, Lloreng. 1998: 141.
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tivament. Fins i tot Navarro-Mas dona indicacions dels llocs on aquesta varietat és més
adequada de plantar, tals com els terrenys plans o de muntanya prims i sorrencs. A la
vegada, assenyala que ha localitzat trobat en llocs com Cabrera (al costat de Matar$)®,

D'abans de l'atac de la fil-loxera, cal destacar-ne el treball de Martorell i Pefia, en
el qual l'autor fa una descripcié ampelografica de la varietat. D'una manera resumida
diu: «raim blanc, sarments regulars de color verd clar amb estries fines i molts circells,
fulla de tamany regular, casi plana amb poques entrades, de color verd clar, els grans del
raim sén rodons clars, dolgos»®*.

En la mostra de raims del 1871, organitzada per 'TACSI, en la qual van partici-
par molts socis, es van presentar mostres de trobat de 31 poblacions de tot Catalunya,
la qual cosa posa en evidéncia que el cultiu de la varietat era important. D'aquestes
mostres, només en una portava la indicacié que es tractava de trobat vermell, és a dir,
negre. Es el primer cop que s'esmenta aquesta varietat. Les altres mostres de trobat
serien blanques, ja que fins aleshores era I'inic tipus conegut®®. Paral-lelament, a Ma-
drid, el Ministeri del Foment va organitzar una exposici6 en la qual participen mostres
de trobat de la provincia de Barcelona®®.

Eduardo Abela va recollir informacié sobre la preséncia de trobat i turbat a la
provincia de Barcelona, i trobat a la de Lleida®”.

Del mateix periode, en un estudi sobre I'agricultura de l'area de Granollers, es
descriu la varietat trobat en els termes segiients: «variedad de uva blanca que da tam-
bien buenos productos, sus uvas no son tan grandes como las anteriores (pansa tendra
y sumoll) pero por lo general no tienen el inconveniente de avortar y su mosto llega a
tener una buena cantidad de azucar»®®,

Amb el nom de «turbat», Roig Armengol fa la descripcié segiient: «Turbat-
Se cultiva en la part muntanyosa y dona bastant en terrenos aspres. Sembla que son
verdader nom deuria ésser Trobat. Planta de pis arenisch ¢ granitich, contribueix ab
la malvasia en la produccié6 dels vins blanchs, malvasies de Sitges y Vilanova [...] Sar-
ments llarchs, estriats, rojenchs gruixuts [...] Fulles ab senos aguts poch definits, que
formen tres lobuls, vora dentada llisa en la part superior ab borrissol poch consistent
en la inferior [...] Rahim mija, conich compost, fluix y desigual. Fruit mitja, blanch —

verdds, llargarut y un poch dols»*.

863 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797: 13. BArBA 1 Roca, Manuel. ca. 1800.
864 MARTORELL i PERA, Manuel. 1871.

865 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

866 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 85-87.

867 ABELA, Eduardo José. 1885: 326.

868 GarraBOU, Ramon; PLaNAs, Jordi. 1998: 127.

869 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 34, 48, 67, 68, 821 219.
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Joaquim Monset, en el treball per determinar la sensibilitat o resisténcia de
les diverses varietats de cep en diferents indrets de Catalunya, explica que el trobat
va donar com a resultat ser relativament resistent al mildiu i bastant resistent a l'an-
tracnosis®”’,

Una descripcié bastant amplia es va fer en el Congrés sobre la vinya i el vi que es
va celebrar I'any 1898 a Sant Sadurni d’Anoia, ja esmentat en les altres varietats. Sobre
el trobat es diu: «trobat, raset, blanquet, pansa borda, en Catalunya. Es molt fructifero,
perd son vi no es dels més estimats si es bastant fi»*”". I també: «Son raim no es de gran
aguant. Sacomoda bé sobre la majoria dels ceps americans. LAramon rupestirs sembla
ser el patré que menos li convé»*2 Es comenga a veure algun motiu per al seu total
abandonament durant el segle xx.

Durant el segle xx, la varietat va superar el periode de la fil-loxera. Ho demostra
trobar-la inclosa en les col-leccions de varietats que es van crear amb els nous portaem-
pelts americans, com és el cas de la Coleccién Ampelografica Espafiola del Masnou, en
que oferien plantes de «trovat».

També cal esmentar per la seva importancia els treballs de Claudi Oliveras de
I'Estacié Enologica de Reus. D'aquests treballs, sen pot comprovar que, a les comar-
ques de la provincia de Tarragona, el trobat blanc té una bona preséncia abans de la
fil-loxera i que disminueix posteriorment®”,

El 1912 es va celebrar el Congrés Nacional de Viticultura. A la memoria hi
figurava una llista de varietats a partir de les dades que es van recollir en molts llocs
d’Espanya. Pel que fa al «trovat», se'l menciona com a varietat blanca a Barcelona, a la
Roca, a Garcia «trobat», a I'Escala «turbat» i, com a varietat negra, a Mataré «turbat,
Palamés «trobat» i Balaguer «trobat»®*,

EnI'Enciclopedia Agricola que va escriure Paul Pacottet, de les varietats descrites
presents a Catalunya, en menciona raset, malvasia o trobat ros. Lautor escriu: «Racimo
mediano, cilindro-cénico, compuesto poco apretado. Fruto pequefio, redondo, blanco
rosado y dulce»®”, La mateixa descripcié la copia literalment Raul M. Mir l'any 1943,
Ltinica novetat que aporta és saber que la varietat encara era present i no havia desa-

paregut®®,

870 MoNSET, Joaquin. 1886: 79-82 i 86.

871 MR, Rafael. 1898b: 40

872 MR, Rafael. 1898a: 200.

873 Oriveras Massé, Claudio. 1915.

874 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 525-527.
875 PacoTTeT, Paul. 1918: 206.

876 MR, Raul M. 1943: 286.
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Llndice general de variedades publicat per ' INIA continua mostrant la presén-
cia de la varietat a I'dltima part del segle xx. Indica que a Tarragona hi havia un pansé
(trobat) de raim blanc i a Lleida, un trobat negre®”’.

Possiblement, I'tltima publicaci6 que situa la varietat a Catalunya sigui del 1990,
que la presentava com a «tourbat»: «Originari del Rossell6. Sinonimies: malvasia de
Rosselld, tourbat, i tourbato (Sardenya)». Pero, pel text de la publicacié, observem que
parla com d'una varietat present a la Catalunya Nord i que és acceptada per a lelabo-
raci6 de vins dol¢os naturals. En aquesta descripcid, i pel que s’ha comentat fins al mo-
ment, el fragment que indica que el seu origen es troba al Rossell6 és erroni®”®,

La primera documentacié especifica de la Catalunya Nord és de Gustave Foéx,
que el 1886 escriu el segiient dels ceps importants al Rossell6: «On y rencontre aussi
mais en plus petite quantité, le Tourbat, cépage blanc tres vigoureux et rustique que
lon plante sur les points ot le rocher est prés de la surface» ¥, Encara que hi ha autors
de la Catalunya Nord que indiquen que la preséncia de la varietat podia ser anterior,
perd confosa amb el nom de malvasia. Rézeau, referint-se a la mateixa cita, ho com-
plementa dient que la paraula tourbat no existeix en la lexicografia francesa i que la
versié afrancesada del Rossell6 ve probablement de la forma original trobat, ja present
a Catalunya des del segle xv1®®,

Viala menciona la varietat de la manera segiient: «[...] nom de cepage espagnol
de la Catalogne [...]» i també en parla com a raim blanc de Sardenya®".

Lloreng Planes va indicar que a partir de 1980 va comengar la recuperacié de la
varietat al Rossell, a partir de plantes portades de I'Alguer: «EI trobat anomenat im-
propiament Malvasia del Rossell6 és la quarta de les grans varietats utilitzades per fer
vins dolgos naturals. De fet, actualment gairebé ha desaparegut de la Catalunya Nord,
perd s'’ha anat a explorar a d’altres regions que en tenien, particularment a 'Alguer, per
trobar empelts sans que permetin un nou desenvolupament»*2,

Pierre Galet ofereix la mateixa descripcié del trobat en les seves obres: «Le tour-
bat ou torbato est un cepage Sarde, cultivé principalment a Alghero dans la province de
Sassari region ot on lui atribui une origine espagnole, les cépage ayant peut — étre été
apporté durant loccupation espagnole, de la Sardeigne [...] Connue an France sous le
nom de Malvoisie des Pyrénées Orientales [...]»*’. En la seva darrera obra publicada,

Ginicament afegeix la nova reintroduccié de la varietat a partir de material portat de
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Sardenya i el treball de sanejament dels clons fet a lestacié de Tresserres: «Les vins
élaborés par la station vitivinicole des P.O. (Tresserres) sont de haute qualité par leur
finesseet leur bouquet caractéristique. Ils son de couleur jaune dot, plus au moins fon-
cé avec une acidité asse soutenue [...]»%4,

Ltltima obra que s'ha trobat de la Catalunya Nord és de Pierre Torrés, autor
que va contribuir a la millora de les plantes introduides de Sardenya a l'estacié de Tres-
serres i que menciona d'una manera clara lorigen catala de la preséncia del torbato a
IAlguer®,

De Sardenya, el primer cop que es menciona la varietat correspon al segle xv1r:
Andreu Bosch la va trobar a l'arxiu de I'Alguer i estd datada el 1686. S’hi menciona
«trobat i torbat». També indica que diversos cellers catalans han contactat amb I'Al-
guer per reintroduir aquesta varietat de raim blanc®,

En un recull de documents del segle xviir de I'Alguer s'hilocalitza una referén-
cia del 1773 on sexplica que els millors vins de Sardenya es produeixen a Bosa, Orista-
no, Sorso i Alguer. D'aquesta tiltima localitat, els vins de més renom sén el moscatell,
el «turbat» i la malvasia. Aquesta documentaci6 deixa clar que a partir del segle xv1r el
trobat ja és un raim que dona un vi reconegut®’.

En el seu viatge a I'Alguer, Eduard Toda va recollir una llista de les varietats de
ceps que es cultivaven en aquest indret, entre les quals menciona el «turbat»®®,

Domizio Cavazza va fer una descripci6 dels raims de la Sardenya, entre els
quals hi havia el torbato o turbat cuscuseddu®”. Altres tractats de viticultura que fan
una descripcié del torbato sén de Bruno Pistena, que indica que és un raim introduit
d’Espanya el 1400 com «il carignano o il cannonau o grenache». I Gianni Nieddu, en
una obra més recent, també fa una descripcié del trobat i menciona Mameli, que expli-
cava l'any 1933 que el cultiu del turbat, ja en aquest temps, va quedar limitat a la regié
algueresa i que donava uns vins excel-lents®”.

Hi ha una descripcié de la varietat que fa la Camera di Commerzio Nord Sat-
degna: «Torbato: Il vitigno a bacca bianca Torbato di indubbia origine spagnola, dal
catalano Trubat» [...]. Ecoltivato quasi esclusivamente nella provincia di Sassari ed in

particolare nell'agro di Alghero. I terreni dellAlgherese, di natura calcare- argillosa, a
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giacitura elevata, uniti al meraviglioso clima, caldo e asciutto, sono i fattori che contri-
buiscono a valorizzare le alte qualita del vino Torbato»™".

Jancis Robinson fa una descripcié de la varietat torbato actualizada al segle xx1
com un raim blanc que es troba a 'Alguer i també en procés de recuperacié al departa-
ment dels Pirineus Orientals a Franca. Les analisis de TADN demostren que el torbato
de Sardenya és el mateix que el tourbat o malvasia dels Pirineus Orientals. A Franca, la
denominacié més antiga correspondria el 1804 i a Sardenya el torbato va ser introduit
pels catalans durant el periode que van dominar l'illa. Aquesta tltima afirmacié, pero,
no va acompanyada d'una documentacié clara que confirmi aquesta hipotesi que s'ha
anat repetint a través dels diferents autors: és un punt que no quedara del tot clarificat
i que necessitara treballs posteriors. Robinson ofereix unes superficies i estima que hi
podria haver unes 143 ha a Sardenya, la majoria a I'Alguer, i la quasi totalitat es troba
als cellers Sella&Mosca. Avui potser hi ha unes 40 o 50 ha al Rosselld, on actualment
sutilitza per fer vi i també vi escumés. No dona cap xifra de superficie cultivada a Ca-
talunya, perqué en aquest moment és insignificant®2. Es evident que el gran productor
mundial de la varietat amb el nom de «Torbato» es troba localitzat a 'Alguer, i concre-
tament a lexplotacié i als cellers Sella&Mosca. A aquests els devem la continuitat de
la varietat. Lany 2012 es va organitzar per la ICEA una jornada técnica entre especi-
alistes de Sardenya, de la Catalunya Nord i del Principat per iniciar la discussié dels
treballs comuns amb aquesta varietat, a la vegada que es van fer analisis de mostres de
les tres zones. Els treballs iniciats llavors i encara oberts es van publicar en un mono-
grafic de la revista Dossiers Agraris®®,

A continuacid, es mostra un resum de la distribuci6 geografica de la varietat tro-
bat que té en compte tota la documentacié estudiada. La varietat ha estat mencionada

almenys en una ocasié en les localitats o comarques segiients:

Localitats on es menciona el trobat blanc:

'Alguer, 'Alta Segarra, la costa de llevant, Badalona, Banyuls, Benissanet, Capcanes,
Garcia, Granollers, Guiamets, la Roca, Lloa, 'Escala, Falset, Mar¢a, Masroig, Mas
Terrats (Rosselld), Matard, Mauri, Mora la Nova, Rasquera, la Ribera d’Ebre, Rives
Altes Rossell6, Saint Jean Laseille, Sant Benet de Bages, Tarragona, Tivissa, el Vallés,
Vilanova i la Geltra, Villalba.

891 Vigneti e Vini Docg Doc e Igt nel Nord Sardegna: anno 2010. 2011: [8].
892 RoBINsoON, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLamoz, José. 2012,
893 La Varietat torbato, malvasia del Rossells, trobat. 2014,
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Localitats on es menciona el trobat, sense especificar el color:

Algerri, Agramunt, Alella, Balaguer, el Baix Vallés, Badalona, Barcelona, Cardedeu,
Cardona, Castelltercol, Cervera, Escaladei, Esplugues, Girona, Guissona, la Portella, la
Granada, la Portella, Martorell, Masquefa, Molins de Rei, Lleida, Pierola, Pinds, el Pla
del Penedés, la Roca del Vallés, Roses, Robi, Sitges, Sant Boi, Sallent, Sant Cugat del
Vallés, Sant Gervasi (Barcelona), Sant Joan Despi, Sant Julia, Sant Pol, Sant Sadurni
d’Anoia, Solsona, Terrassa, Tremp, I'Urgell (trubat), Vilanova i la Geltra.

Localitats on es menciona el trobat negre:

Balaguer, Barcelona (trobat vermell), Matard, Palamés.

Segons la documentacié estudiada, considerem que en la majoria de localitats hi ha-
via trobat blanc. De la relaci6 anterior, sen pot interpretar facilment la gran dispersi6
geografica que havia tingut la varietat trobat i, de manera especial, al Principat. En els
primers documents hi ha una major intensitat al Camp de Tarragona.

Resseguint la documentacié dels fildlegs Veny®, Bosch®” i Fava®®, es dispo-
sa d'una amplia informaci6 sobre levolucié del seu nom en les diferents regions on
aquesta varietat ha estat present. La llista de noms que aqui s'han recollit a partir de la
documentaci6 estudiada no és un treball filologic, siné un recull que mostra la riquesa
de variants com es coneix el trobat, que confirma la seva amplitut geografica ja en un
altre temps. La llista es refereix basicament al trobat blanc®”: Trobat, Blanquet (cat.),
Canina (sard), Caninu (sard), Cuscuseddu (sard), Cuscosseda Bianca (sard), Malvasia
(cat.), Malvoisie (ross.), Malvoisie de Pirinees Orientals (ross.), Malvoisie du Rous-
sillon (ross.), Malvoisie Tourbat (ross.), Pansa borda (cat.), Panso (cat.), Raset (cat.),
Torbat (Sard, cat.), Torbato (I'Alguer), Tourbat (ross.), Tourbat de Roussillon (ross.),
Torbato bianco (sard), Trobadu (sard), Trobat blanc (cat.), Trobat ros (cat.), Trovat
(cat.), Trobats (cat.), Trubat (cat.), Trubat ibérica (ross.), Trubat vermell (cat.), Turbat
(cat.), Turbato (sard).

De tot aquest recull, sen pot afirmar amb seguretat que el nom originari «tro-
bat» quasi no sutilitza en perdre’s el cultiu al Principat. La forma que sempra més actu-

alment és l'algueresa torbato o les formes rosselloneses malvoisie de Roussillon o tourbat.

894 VENy, Joan. 1993.
895 BoscH, Andreu. 1999: 41. BoscH, Andreu. 2008. BoscH, Andreu. 2010.
896 Fava, Xavier. 2001.

897 Les abreviacions signifiquen: Cat = Catalunya; Sard = Sardenya; Ross = Rossell6.
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Trobat negre

Tal com hem comentat, la primera menci6 fins ara coneguda del trobat negre surt pu-
blicada en la revista de 'TACSI I'any 1871, en qué esmenta uns raims de trobat vermell
ala finca del Laberint d'Horta del Marqués d’Alfarras®®, La cita segiient apareix en el
llibre Visions de Mallorca, amb la descripcié segiient: «cep de gra rodo i negre. Pell fina
i molsa compacta»®®. Raul M. Mir menciona el trobat com a raim negre, sindonim de
«Qua tendre»’®. També en el diccionari d’Antoni Griera, del trobat sen diu: «Classe
de raim negre, molt primerenc (Segarra, Catalunya occidental)*!. Lany 1971, 'INIA
va fer un recull de les varietats de cep de 'Estat espanyol i anomena el trobat negre com
a varietat present a la provincia de Lleida.**

Técnics de 'INCAVTI®’® han localitzat també la varietat i han fet analisis de
IADN: els resultats indiquen que es tracta d'una varietat diferent del trobat blanc i,
fins ara, inicament s'ha localitzat a Catalunya i, principalment, a les comarques de
ponent, on sembla que a la DO Costers del Segre pot haver-hi un interés en la seva

recuperacid.”™

898 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

899 SANTAMARIA, Joan. 1935: 50.

900 MR, Raul M. 1943: 286.

901 Griera, Antoni. 1965: 105.

902 HipaLco, Luis; CANDELA, Manuel R. 1971: 149.

903 DominGo, Carme; Puig, Salvador; Sans, Marc; Puig, Anna. 2015: 49.

904 Comunicacié personal de Pau Moragas de la Cooperativa 'Olivera (Vallbona de les Monges).

222



12. EL SUMOLL

La varietat de cep sumoll era, fins a la primera meitat del segle xx, una de les varietats
de raim negre més cultivades a Catalunya, especialment al Camp de Tarragona, Pene-
dés, Vallés, Segarra, Bages i en una part de la Conca de Barbera. A partir de la segona
meitat del segle xx, va anar disminuint d'una forma espectacular fins a quedar reduida
la seva superficie a les 193 ha actuals. Quan es pensava que la varietat arribaria a des-
apareixer totalment, va sorgir un moviment per a la seva recuperacié i uns quants pro-
ductors del Penedeés, el Camp de Tarragona, el Bages i 'Anoia han comengat a treballar
per a la millora i comercialitzacié de vins amb base sumoll, tant en cupatges com de
manera monovarietal, en forma de vins rosats, negres i cava. Hi ha dos tipus de raims
de sumoll, un de gra gros i un altre de gra petit. Existeix també un cep que sanomena
sumoll blanc, molt minoritari, perd es tracta d'una varietat diferent.

Els primers documents que mencionen el sumoll sén de finals del segle xviir.
Sén referéncies de Josep Navarro-Mas i Manuel Barba i Roca. El primer I'anomena
dins de les varietats de raim negre cultivades a Catalunya en aquell temps. Aquesta
denominacié podria ser fins ara la primera que es documenta. Laltre académic també
l'inclou en la llista manuscrita de raims del Penedés.””

Ja en el segle x1x Jordi Andreu informa de la introducci6 a Reus d'una varietat
de cep fins aleshores desconeguda o deescassa extensi6, anomenada «somoll», els ra-
ims de la qual «maduran como unos 15 dias que las otras cualidades ordinarias»**.
Aquesta descripcié difereix de les condicions actuals, ja que es considera una varietat
de maduracié lleugerament tardana, perd la cita és important, ja que consolida l'exis-

téncia de la varietat.

905 Navaro-Mas 1 MARQUET, Joseph. 1797: 14. BarBA 1 Roca, Manuel. ca. 1800.
906 ANDREU I SUGRANYES, Jordi. 1985: 84.
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Sumoll, oli sobre taula de Josep Mirabent, 1869 (VINSEUM, MV- 4921).

En la seccié de vins de lexposicié de productes de l'agricultura espanyola ce-
lebrada a Madrid el 1857 pel Ministeri de Foment, es va presentar un «vino rancio,
sumoll de 1820»%7 de Josep Golar, de Vilanova i la Geltri. Aqui la cita coincideix amb
la mateixa época que el document de Reus i reforca la idea de l'aparicié de la varietat a
finals del segle xv1ir i principis del segle x1x.

907 Memoria sobre los productos de la Agricultura Espanola, reunidos en la exposicion general de 1857.1859-1861.
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En la revista de ' TACSI es va publicar un carta de Lloreng Folch datada el 16 de
novembre de 1853 que feia un estudi sobre la resisténcia a l'oidi o malura vella de di-
ferents varietats de cep. El sumoll quedava com una varietat sensible a la nova malura,
sensibilitat que es va mantenir amb el temps®®,

En lexposicié de raims de 'TACSI del 1871, 26 participants aportaren mostres
de sumoll, que va representar un 18% del total dels participants, procedents de dife-
rents localitats. Incloien tots el tipus de sumoll que abans hem anomenat. El detall de
les localitats es recull al final daquest capitol, junt amb les altres localitats aparegudes
en els documents estudiats®®,

El ja esmentat Martorell i Pefia ofereix la descripci segiient del gra de raim i
dels pampols del sumoll: «los granos son grandes y medianos, ovalados, apinados, el
pendimiento muy robusto y corto, hollejo grueso, orujo regular, sabor aspero, madurez
regular [...] Los pdmpanos tienen manchas encarnadas. El hollejo tiene mucho tani-
no» %, Aquesta descripcid sapropa molt a l'actual: «[...] Sarments de coloracié marré
amb tonalitats vermelloses. Raims allargassats, esclarissats. Baies de forma ovalada i
mida gran o mitjana, o de forma rodona i mida petita, de pell fina amb molta pruina
i coloracié blavosa, que es desprenen amb molta facilitat a la maduracié»'.

Durant els anys 1874 i 1875 la revista de I'TACSI recollia un debat sobre la
qualitat del color de les varietats negres que es cultivaven a Catalunya i la necessitat
d'introduir-ne de noves per obtenir vins negres de color més intens. El defensor de
la necessitat d'introduir noves varietats era Ricardo Rubio i el detractor era Vicente
Munner, que argumentava que, en tenir varietats autdctones com la garnatxa o el su-
moll, no hi havia cap necessitat d'importar noves varietats de Franca®? Com ja sha
comentat en el capitol dedicat a la garnatxa, és una discussié que cent anys després va
tornar a ser punt de discordia. Aquest tema no va quedar encara tancat per a Ricardo
Rubio, que va continuar defensant la necessitat d'introduir el tintorero hibrido (hibrid
de Petit Bouchet amb garnatxa negra). Aixi ho defensava en la revista El Labriego, on
escriu que cap de les varietats de raim negre cultivades a Catalunya —sumoll, mataré
(monastrell) i carinyena—, barrejades amb la garnatxa o soles, superava el tintorer
hibrid quant a poténcia de donar color negre al vi. A part, aquesta varietat sadaptava a
tot arreu, a diferéncia de les varietats locals, ja que la garnatxa necessitava terrenys de
llicorella i el sumoll anava bé en terrenys plans. A pesar de tot, el sumoll es va mantenir

enfront del tintorer hibrid®".

908 Forch, Lorenzo. 1853.

909 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

910 MARTORELL i PENA, Manuel. 1871.

911 Raims: les principals varietats catalanes: historia, cultiu i vins. 2018: 134.
912 Rusio, Ricardo. 1875. MUNNER, Vicente. 1875: 67, 78.

913 Rusio, Ricardo. 1876.
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Lany 1877 el Ministeri de Foment va organitzar lexposicié «Vinicola Nacio-
nal», ala qual productors de tot I'Estat espanyol van enviar mostres. De Catalunya, sen
van enviar nou mostres de vins elaborats amb sumoll, de nou procedéncies diferents:
de la costa del Maresme, Garraf, Tarragona, Anoia, Bages, Penedés i Llobregat, que
coincideix amb la zona de cultiu aproximada d’aquella época®*.

A finals del segle x1x i principis del segle xx, les revistes agricoles de I¢poca
redactaven una série d’articles de visites a finques viticoles en els quals un dels temes
principals era informar de quins ceps sutilitzaven. En la primera visita a la finca del Sr.
Esquirol de Vilanova ila Geltrd, que assajava amb diferents varietats per a la produccié
del xampany, descarta el sumoll, com anteriorment ja havia descartat el xarel-lo, perqué
va decidir que no sadaptaven a la producci6 del seu vi escumés. Laltra visita va ser a
Altafulla, a la finca del St. Joan Gatell, on visitaren el celler que li permetia produir
«sumoll pur»®®®,

Joaquim Monset, en el seu treball sobre la sensibilitat de la vinya a les diferents
malalties, determina que el sumoll era molt sensible al mildiu i poc a l'antracnosi®®.

LEstaci6 Ampelografica Catalana, dins la col-lecci6 de varietats a la venda, dis-
posava de sumoll®"”. També en la Coleccién Ampelogrifica Espaniola hi figuren el «sau-
moll blanc, el saumoll de gra llarch i el saumoll de gra rod6»°*%.

Ramon Roig i Armengol esmenta el sumoll en diferents indrets de la provincia
de Barcelona i ofereix una descripcié de la varietat, de la qual destaca que el millor ter-
reny per al seu cultiu sén els muntanyosos, al contrari d’altres descripcions: «Rahim:
regular, cilindrich-cénich, un poch apretat, compost. Fruyt: mitja, desigual aovat, ne-
gre, dols ab asperesa» i també hi afegeix que és un cep abundant””.

Una comarca on la varietat va ser important va ser la del Bages. La preséncia
de la varietat en aquesta comarca a partir de la segona meitat del segle x1x va fer que
es convertis en la varietat negra més important. Fargas i Catlla destacaven del sumoll:
«[...] sols direm que no’s troba altre cep a Catalunya de tanta aceptacié y que’l seu cul-
tiu estiga tan generalitzat y de tants anys. La llarga practica y experiéncia general 'han
collocat en el lloch que I'hi correspon». No cal dir que el sumoll era molt apreciat al
Bages i que la varietat s’ha mantingut fins avui®®.

En el Congrés de Sant Sadurni de I'any 1898 es va fer una amplia descripci6 del

sumoll, en la qual es destacava que era una varietat molt productiva, que donava vins

914 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 305-306.
915 ToBELLA, Francesc. 1878: 197. ToBEgLLA, Francesc. 1879: 21.

916 MoNSET, Joaquin. 1886: 82, 87.

917 «Estacién Ampelografica Catalana». 1889: 314.

918 G1roNa, Pere J. 1911.

919 RoiG 1 ARMENGOL, Ramon. 1890: 36.

920 FERRER 1 ALOS, Lloreng. 1998: 123.
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molt bons, present de manera especial al Maresme i al Penedés. Les actes afirmen que
erauna de les varietats negres més importants de Catalunya, especialment a les provin-
cies de Barcelona i Tarragona®*.

De I'Estacié Enologica de Reus hi ha uns treballs de Claudi Oliveras sobre les
varietats cultivades a la provincia de Tarragona que proporcionen molta informacié i
que ja s'ha utilitzat en diversos capitols. Del sumoll, se n'assenyala que també tenia una
preséncia important en les diverses comarques tarragonines. Els diferents municipis on
hi havia preséncia estan inclosos en la llista final. Claudi Oliveras, com a resum del seu
treball a Tarragona, fa una descripci6 en qué considera que és un tipus de raim molt
interessant per a les comarques tarragonines, perd avisa que el raim es podreix molt
rapidament i convé cultivar-lo en zones ventilades®*.

LEstaci6 Enologica de Vilafranca va duu a terme un treball des del 1905 fins al
1923 en el qual es comparava la produccié per hectarea de vuit varietats, entre les quals
hi havia el sumoll, empeltat sobre diferents peus, fet que demostra l'interés que es tenia
per la varietat durant aquest periode®”.

En la revista de 'TACSI, com va succeir en LArt del Pages, es van publicar ar-
ticles sobre les visites que els socis feien en alguna de les finques importants d'aquella
eépoca, i explicaven les caracteristiques de lexplotacid. En tres ocasions visiten finques
en les quals es cultiva sumoll en zones geografiques completament allunyades entre si.
Aixo dona fe de Iextensi6 geografica que aquesta varietat tenia. Lany 1908 es visita la
cooperativa d’Alella i es constata que les varietats negres a les finques dels seus associats
eren el sumoll i la garnatxa negra®*. Lany 1910 visiten la finca del Castell del Remei:
en aquell moment una de les varietats negres que cultivava era el sumoll (curiosament
aquesta finca també va ser la primera a Catalunya a cultivar cabernet savignon)®®. Lany
1911 visiten can Codorniu i sexplica que la finca, en aquell temps, tenia 100 ha i que
cultivava, com a varietats blanques, macabeu, xarello i montonech (parellada), i de
negres morastell i sumoll®*®, T encara, l'any 1920, la revista informa de la visita al Mas
Ram, a prop de Badalona, i assenyala el segiient: «[...] Els peus son Rupestri Lot, em-

peltats de garnatxa, Pansa i Sumoll, principalment»°%.

921 Mg, Rafael. 1898b: 43.

922 Or1veras Masso, Claudio. 1923: 26.

923 SAUMELL 1 SOLER, Anton; ARNABAT 1 MaTta, Ramon; Romeu Rovira, Jordi. 2003: 117.
924 RAVENTOS, Jaume. 1908: 213.
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Les actes del Congrés Nacional de Viticultura que es va celebrar a Pamplona el
1912 recullen lexisténcia de sumoll a Badalona, Poboleda, Vilavella, Lloret de Mar i
Les Borges Blanques, i a Fraga i Morata de Jalén (Aragd)®™.

Paul Pacottet fa una descripcié que no discrepa de les anteriors i, com a sinoni-
mies, indica Ximoy i Pifiuelo (fora de Catalunya)®*.

Després de la Guerra Civil hi ha una descripcié de sumoll de Juan Marcilla que
ell mateix indica que es basa en un treball de Cristofol Mestre de 'Estacié Enologica
de Vilafranca. Marcilla situava el sumoll principalment al Baix Penedes, cultivant-se en
terrenys baixos i resistent a la secada, amb una resisténcia mitjana a les malalties que el
feia adequat per fer rosats, mentre que els negres eren poc fins”*.

LINIA ha publicat diferents estudis sobre la distribucié dels tipus de ceps a
I'Estat espanyol per provincies i el de 'any 1971 encara considerava que el sumoll re-
presentava el 12% de la superficie de vinya de Barcelona; també mencionava el sumoll
blanc. De Tarragona, en considerava que el sumoll negre representava el 3% de la su-
perficie de la vinya. No donava cap dada de Lleida i Girona®'. El mateix Ministeri
d’Agricultura, quatre anys després, va donar unes altres dades: per a la provincia de
Tarragona, el sumoll representava el 12% de la superficie de vinya de la DO Tarrago-
na, el 18% de la DO Penedes (part de Tarragona) i el 6% de la DO Conca de Barbera.
Aquesta avaluacié podria ser superior a la de 'INIA del 1971. Per a la provincia de
Barcelona donava un 15% de la superficie de vinya del Penedés i un 20% de la super-
ficie de vinya de la resta de la superficie de Barcelona. A més, proporcionava un 15%
aproximat de la superficie de vinya de Lleida. Com es pot comprovar, tot i que les es-
tadistiques sempre sén molt complexes i no sempre es poden comparar, aquestes xifres
demostren que, durant la década de 1970, la varietat tenia importancia a Catalunya,
mentre que no hi consten dades de fora de Catalunya®.

Jaume Ciurana, un dels grans enolegs de liltima part del segle xx, va ser
daquesta opinid: «Les varietats estrangeres més conegudes, i que podem afirmar que
fan una aportacié de qualitat als nostres vins, en ser conreades a Catalunya, sén: pel
que fa als blancs, Pinot Chardonay, productor dels vins de la Xampanya i dels blancs
de la Borgonya, i el Riesling, caracteristic de I'Alsicia i del Rin, i pel que fa als negres,
el Cabernet Sauvignon, dorigen de Bordeus, i el Pinot Noir, propi de la Borgonya»
[...] «EI coster de la zona litoral, i els vessants de la carena de muntanyes de Sant
Pere de Ribes, Olivella, Olérdola i Canyelles, sén zones de varietat de raim negre. Hi

podem trobar encara forca sumoll, una varietat no massa recomanable, perqué a part

928 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 518-519, 525-527.
929 PacorTET, Paul. 1918: 202.

930 MARCILLA, Juan. 1942: 115-116.

931 Hipavrgo, Luis; CANDELA, Manuel R. 1971: 13, 24.

932 Sanz, Francisco. 1975: 128, 134, 143.

228



Historia de les varietats de vinya autdctones i tradicionals de Catalunya

de no envellir massa bé és excessivament fustosa de paladar, perd des de fa uns 20 anys
aquestes zones sespecialitzen, impulsades per les firmes comercials elaboradores, en el
conreu de les varietats de negre, protegides pel reglament de la Denominacié d'Origen
[-..]»”*. Aquesta politica, en un moment en qué la recerca a Catalunya estava sota mi-
nims i calia un gran treball de millora de les varietats autoctones, va fer que les varietats
foranies que fins aleshores havien tingut una preséncia molt petita passessin a ocupar
un espai important en el sector del vi. Per sort, aquest fenomen no es va produir d'una
manera tan agressiva en el sector del cava. Aquesta situacié queda resumida de la ma-
nera segiient: «Sumoll també conegut amb el nom de sumoi. Varietat antigament molt
conreada a Catalunya, actualment en franca recessié. En queden vinyars a les comar-
ques de la Conca de Barbera, Riu-Corb Baixa Segarra i zona d'Artés»”**, No esmenta
ni el Penedés ni el Tarragoneés, comarques on és molt probable que alguna superficie
en tingués, perd de totes maneres la varietat anava en cami de la desaparicié i no estava
autoritzada en cap de les denominacions dorigen catalanes.

Durant el segle xx1, s’han desenvolupat estudis locals, com és el cas d'un sobre
Canovelles, on l'autor, buscant en els arxius municipals, troba una gran quantitat de
dades sobre les masies i els cultius que aquestes tenien, i ens mostra, aixi, que al Vallés
la vinya havia estat un cultiu molt important. Les varietats que es cultivaven eren les
segiients: «Vinya: De molts anys desaparegut aquest conreu, situat a la part alta de la
serra de can Canyelles, que arribava fins a la primera casa actual, plantada de ceps de
pansa rossa, macabeu, abaié, sumoll i picapoll»**, Un altre estudi local, aquesta vegada
referent a Aiguamarcia, on la vinya és un cultiu important, apunta el segiient sobre la
varietat sumoll: «Fins fa uns anys era una de les varietats negres més conreades al Pe-
nedés. Es resistent a la sequera, es localitza en llocs propers al mar [...]»%%.

Maria Estruch Subirana, en el seu treball filologic sobre la vinya i el vi al Bages,
entrevista pagesos grans, als quals pregunta, entre d’altres qilestions, quines varietats
de ceps recorden que es cultivessin quan eren joves. La majoria dels entrevistats patlen
de la varietat sumoll com una varietat molt cultivada: «Hi predominava el Xemoll»
(Sr. A. Badia, d'Aviny6); «Quan era més jove hi havia Sumoll i Garnatja» (Sr. D. Orrit,
de Sallent); «De cada cep es podia treure un cove per dir alguna cosa»(Sr. J. Lleo-
nard, de Rocafort); «Abans n’hi havia més hi havia Sumoll negre» (Sr. V. Senbas, de
Margenell); «Té poca pallofa, una pallofa molt prima i porta molt vi.» (R. Serra, de

Cardona)®.
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En el moment actual, sén moltes les veus que defensen que el vi produit en un
territori que té tanta historia vinicola com Catalunya ha de ser elaborat preferentment
amb les varietats autdctones del pais. Aixd explica tot el procés de rehabilitacié pel
qual la varietat sumoll ha passat. Per col-laborar en aquest fet, 'any 2011 I'ICEA-IEC
va dur a terme una jornada per recollir tots el coneixements sobre aquesta varietat,
que es van publicar en un monografic”®. Avui la varietat ja estd autoritzada a les DO
Catalunya, Pla de Bages, Tarragona i Alella, i en canvi encara no a la DO Cava, tot i
que selaboren vins escumosos. Cal afegir-hi que s’han desenvolupat hibrids a Australia
entre sumoll i cabernet sauvignon.

ATilla del Hierro hi han redescobert una varietat dita verijadiego, acceptada per
la DO del Hierro. Sembla que és una varietat derivada del sumoll negre, tot i que cal-
dra esperar més estudis per afirmar-ho amb seguretat. Des de les Canaries se sosté que
no té res a veure amb la varietat de nom proxim vijariego negra, que es troba en altres
punts de l'arxipelag canari®.

Al llarg de la documentacié estudiada s'han localitzat les maneres segiients
danomenar el sumoll negre: pifiuelo, saumoll, saumoll de gra llarg, saumoll de gra
rodd, saumoy, somoi, somoll, somoy, sumoi, sumoll de gra llarg, sumoll de gra petit,
sumoll de gra rodo, sumoll mallorqui, somolls, sumolls, sumoy, verijadiego?, xemoll,
ximoi, ximoll, ximoy.

Del conjunt de noms, el més freqiient és el sumoll, seguit per la variant sumoi.
Segons Ramon Puigcorbé, el nom de sumoll podria venir de «suc-moll», que podria
significar suc o most f1, suau, fluix i es contraposa al d'aspre, agre o raspds que poden
tenir altres raims®?’. De totes maneres, no queda clar i tant Xavier Favi com Joan Veny
no aporten cap nova teoria.

A continuacié, es fa una llista les poblacions o zones on s’ha trobat la preséncia
de sumoll, segons la documentacié estudiada:

Alt Urgell: Pla de Sant Tirs; Anoia: Bruc, Igualada, Masquefa; Alt Camp de
Tarragona: Cabra del Camp, Nul-les, Montferri, Pont dArmentera, Puigpelat, Vall-
moll, Valls, Vilabella; Alta Segarra: sense especificar; Bages: Artés, Avinyd, Calders,
Cardona, Manresa, Marganell, Monistrol de Caldes, Pla de Bages, Rocafort, Salelles,
Sallent, Sant Cugat del Rac6, Santa Maria d’Ol6, Sant Salvador de Guardiola,Vacaris-
ses; Baix Camp: Almoster, Borges del Camp, Constanti, Montbrié, Morell, Perafort,
Pobla de Mafumet (també sumoll blanc), Reus, Selva del Camp; Baix Emporda: Llo-
ret, Torruella de Montgri; Barcelonés: Barcelona, Badalona, Castelldefels; Bergueda:

Berga; Baix Llobregat: Castellvi de Rosanes, Esparreguera, Martorell, Molins de Rei,

938 La varietat sumoll. 2012.
939 RoBinsoN, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMOZ, José. 2012: 1017-1018. GALET, Pierre. 2015: 1040.
940 Puiccorag, Ramon. 1984.
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Palleja, Sant Boi del Llobregat, Sant Feliu del Llobregat; Conca de Barbera: Blanca-
fort, 'Espluga de Francoli, les Piles, Poboleda; Maresme: Argentona, Alella, Mataré,
Sant Viceng de Llavaneres, Sant Pol; les Garrigues: les Borges Blanques; Noguera:
Algerri; Penedés (DO): Aiguamaurcia, Arbog, Bellvei, la Bisbal del Penedés, la Gra-
nada, Lloreng del Penedés, Maslloreng, el Pla de Penedés, Pobla de Montornés, Sant
Sadurni d’Anoia, Santa Oliva, Vilanova i la Geltrt; Tarragonés: Altafulla, la Riera,
Salomé, Secuita, Tarragona, Vespella, la Canonja (sumoll blanc); Urgell: Agramunt;
Vallés: Cardedeu, la Roca, Sant Cugat del Vallés, Sabadell, Santa Perpétua de la Mo-

goda, Terrassa, Vacarisses; la Franja de Ponent: Fraga; Illes Balears: Mallorca.

Sumoll blanc

La primera cita sobre sumoll blanc, i que ofereix també les sinonimies descanya cans i
escanya gos, és de Rafael Mir, que indicava que era molt cultivat als voltants de Tarrago-
na, fent l'observacié segiient: «Encara que se li diu Sumoll blanch y té alguns caracters
de lo Sumoll negre, cryem que es una varietat diferenta a aquest»®*'. Aquesta observa-
ci6 era encertada, ja que actualment algun viticultor esta recuperant el sumoll blanciles

analisis de TADN han corroborat que efectivament sn varietats diferents.

941 Mig, Rafael. 1898a: 201.
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13. EL TREPAT

El trepat és una varietat de raim negre que es considera autdctona de la Conca de
Barbera. Actualment la seva superficie de conreu és al voltant de 1.000 ha, la majoria
concentrades a la DO Conca de Barbera. També es troba present a la DO Costers del
Segre, DO Tarragona, DO Catalunya i DO Cava. També es pot trobar a la zona de la
Baixa Segarra, riu Corb i a la Conca de Tremp. Fins a principis del segle xx1, la seva
produccié estava dedicada principalment a vins rosats. Actualment també selabora vi
negre i ha tingut un gran paper en lelaboraci6 del cava rosat. Existeix, amb una super-
ficie simbolica, el trepat blanc i, segons estudis recents dADN, es tracta d'una varietat
diferent i no d'una mutacié del trepat negre com s'havia pensat fins ara.

Les sinonimies habituals del trepat sén trapat, trapadell i bonicaire o embolicai-
re. La sinonimia que sembla més clara és trapat. La primera noticia del trapadell apa-
reix al Pais Valencia al segle xvi1r: «Era un pobris esgarrat com un cep de trapadell»**;
posteriorment, al segle x1x, José M2 de Nieva també el menciona®. Del trapadell, tant
sols se sap que és un tipus de cep minoritari al Pais Valencid i que és de raim blanc, per
la qual cosa dificilment por ser sinonimia del trepat negre. Pel que fa al bonicaire o em-
bolicaire, les analisis ADN revelen que trepat i bonicaire sén una mateixa varietat™*.
El bonicaire estd autoritzat des de I'any 2007 al Pais Valencia i a Mircia, encara que en
la informacié oficial i comercial de la varietat no menciona aquesta sinonimia. També
es considera que a la Conca de Tremp el trepat es coneix com a brocada.

Letimologia de trepat no esta encara del tot aclarida. Xavier Fava en fa una ana-
lisi, en la qual es remunta al que va escriure Joan Coromines, que en el seu diccionari
escrivi dues entrades, una com a trapat (cep i raim negre, de pell fina i gust molt dolg)

i una altra per a trepat (que té molts forats). En canvi, Veny pensa que el terme ve del
942 Fava, Xavier. 2001: 350-353.

943 NIEVA, José Maria de. 1854: 63.
944 Giravr, Lluis; Puig, Anna; Domingo, Carme; Rovira, Roger. 2012: 43,
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nom d’'una persona que deuria ser qui va introduir la varietat. Per la seva banda, Fava
afirma que té a veure amb el verb trepar, perd en el significat de retallar, i es referiria aixi

al fet que els pampols sén molt retallats.

Trepat (INCAVI).

Des del punt de vista historic, no es troba documentacié sobre la varietat fins a
la segona meitat del segle x1x. Si tenim en compte la gran importancia de la vinya en
la comarca de la Conca de Barbera des de ledat mitjana, aquesta aparici6é de noticies
tan tardana sembla una anomalia. Recordem només la reintroduccié que els templers
van fer del cultiu a partir de la construccié del castell de Barbera de la Conca, com
menciona un document de l'any 1167, o la instal-lacié dels monjos del Cister a Poblet
també al segle x11°,

Sigui com sigui, la primera referéncia que fins ara s’ha trobat que mencioni el
trepat és de l'any 1853, en els inicis de lexpansié de la malura o I'oidi, la primera de les
grans malalties que va venir d’América a través de Franga. Aquest malaltia va fer molt

de mal al cultiu de la vinya, i en un primer moment el principal interés era conéixer

945 FuGuerT, Joan; PLaza, Carme. 2009.
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la resisténcia de cada varietat a la malaltia. Aquest treball del 1853 ofereix resultats
dobservacions en aquest sentit i esmenta el «trapat» com una varietat que aguanta
molt bé la malaltia (I'observacié esta feta al Camp de Tarragona)®*, La vegada segiient
que sesmenta aquesta varietat és amb motiu de la mostra de raims que va organitzar
I'TACSI l'any 1871 a Barcelona. Les mostres de trepat que es van presentar procedien
de Reus, amb una mostra com «atrapat, i com «trepat» a Lleida (5), Tarragona (2),
Cervera (2), Altafulla, Gratallops, Ivorra i LArany$®?. Agrupant-ho per comarques, les
mostres procedien del Segrid, la Segarra, el Camp de Tarragona i el Priorat. Aquesta
distribuci6 coincideix amb la d'una mostra semblant que I'any 1877 organitza el Mi-
nisteri de Foment a Madrid i on, com a «trapat», van participar mostres procedents de
les provincies de Tarragona i Lleida. Aixi I'area geografica de la varietat en la fase inicial
queda bastant delimitada®®. Paral-lelament, I'any 1875 Ricardo Rubié menciona tam-
bé el trepat com una varietat negra de raim a la provincia de Tarragona®.

A Tarragona mateix, concretament a la Granja Viticola Prictica es va fer un
seguiment de I¢poca de floraci6 i de verema de diverses varietats de ceps, entre les qual
hi havia el trepat precog, el trepat blanc i el trepat comi: no es van treure diferéncies
entre els tres tipus de ceps. El treball indica que el trepat blanc ja era present a la
mateixa época que el trepat negre, encara que ja hem esmentat que sén dues varietats
diferents”.

Una font d'informacié a la qual hem tingut accés sén les llibretes d'apunts co-
mercials de la familia Andreu, vinyaters des del segle xvir1 de Pira. D'aquestes llibretes,
cal destacar-ne les de 188811891, en les quals hi ha les anotacions de compres de la ve-
rema a diferents pagesos de la zona. Aquestes compres es concretaven en tres tipus de
raim: «verema negra bona, trapats i blanca». Les quantitats d'aquestes compres estan
expressades en roves. Aquestes informacions, quan sén localitzades, sén molt impor-
tants, ja que permeten conéixer una realitat directa dels pagesos de I¢poca. En aquest
cas, sens informa que la majoria de pagesos que hi havia a Pira subministraven verema
de trepat: aixd indica que la varietat estava molt introduida en aquesta poblacié de la
Conca de Barbera®’.

Lany 1901, en motiu de la festa major de Manresa, es va celebrar una exposi-
ci6 en qué diversos productors agricoles van presentar mostres de varietats de raims.

Lexposici6 va originar una publicacié sobre les observacions de les varietats de vinifera

946 Forch, Lorenzo. 1853.

947 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

948 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 86-87.
949 Rusio, Ricardo. 1875: 51.

950 MAGRINA, Antonio de. 1891.

951 Celler Carles Andreu, Pira (Conca de Barber). Una rova catalana equival a 10,4 kgs, segons el llibre Pesos, mides i
mesures a la Catalunya del segle x111: aportacié al seu estudi de Manuel Riu (1996).
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més conegudes a la comarca, entre les qual hi havia el trepat. D'aquest, es deia que era
un raim negre de mig temps, i es diferenciaven dos tipus: el «trapat negre», del qual
diu que és un «cep de mitjana produccid, no te cap qualitat ni defecte que’l fassa digne
dlestudi» i el «trapat roig», que és quasi igual a Ianterior amb la sola diferéncia que «a
naquest lcosta mes de madurar»*2 El que es pot afirmar és que aquesta varietat no va
tenir éxit en aquesta comarca.

La varietat va superar la fil-loxera i és present en la Coleccién Ampelogrifica
Espafola com a trepat amb les sinonimies pansa borda i afarta pobres, formes que avui
no sutilitzen.”

A principis del segle xx es publica I'Enciclopedia de Viticultura y Vinicultura, que
alapartat dampelografia feia un resum de les varietats de ceps que més es cultivaven en
cada provincia d’'Espanya. La provincia de Tarragona és I'inica on s'indica que es culti-
vava el «trapart» o trepat. Aquesta denominacié continua confirmant l'area geografica
que ha ocupat el trepat des dels inicis en qué es coneix la varietat®™*.

Dels treballs que indiquen les localitats on es cultivava el trepat a principis del
segle xx, en sén molt importants, per una banda, la memoria del congrés de viticultura
celebrat a Pamplona el 1912, que indica la preséncia de trepat a Blancafort ('T), Garcia
(T) i Guissona (L1)*°. Per l'altra banda, es disposa de dos treballs elaborats per Claudi
Oliveras. En el primer d'aquests, s'indica els tipus de vi i els seus cupatges que es feien
en diversos municipis de la provincia de Tarragona. Va identificar 17 cupatges que con-
tenien trepat i també monastrell, ull de llebre, bobal i sumoll. Les poblacions on es van
realitzar aquests cupatges eren Barberd de la Conca, Blancafort i Vimbodj, totes tres
poblacions de la Conca de Barbera. En aquestes poblacions, encara avui es continuen
elaborant vins rosats a base de trepat™®, El segon treball de Claudi Oliveras mostra per
localitats les varietats que es cultivaven abans i després de la filloxera®’. Del trepat,
sen sap que abans de la fil-loxera es cultivava a Cabra del Camp, Valls, Barbera de
la Conca, Espluga de Francoli, Vimbodi, Tarroja, Vilella Alta, Guiamets, Margalef,
Savalla de Comtat i la Galera, i després de la fil-loxera es va recuperar a Barberd de la
Conca, Fores, Blancafort, Espluga de Francoli, Solivella, Gratallops, Porrera, Torroja i
Cornudella. Es a dir, el trepat, abans de la fil loxera, era present en onze localitats i des-
prés en passa a nou, concentrant-se a la Conca de Barbera i al Priorat, mentre que va

desapareixer del Camp de Tarragona i avui, sobretot, resta concentrada a la Conca de

952 FarGaAs, Joan; CaTLLA, Maurici. 1901: 11.

953 GIrONA, Pere J. 1911: 34. D'una forma genérica, afarta pobres volia dir d'una varietat molt productiva i de qualitat
discreta.

954 RopriGuez-Navas, Manuel. 1905: 52.

955 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 526.
956 OL1vErAs Mass6, Claudio. 1914: 28-108

957 OL1vEras Mass6, Claudio. 1915: 8-66.
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Barbera. Aquest estudi, malauradament, només es va dur a terme per a les comarques
tarragonines i no de tot Catalunya. Hagués estat molt util, ja que hauria permeés veure
molt bé les conseqiiéncies de la fil-loxera en la continuitat de les diferents varietats.
Claudi Oliveras torna a indicar que el trepat era indicat per fer rosats.

Totes aquestes referéncies de les diverses localitats han permeés elaborar un
mapa sobre Iarea geografica, on, des de 1872 fins a 1925, hi va haver preséncia docu-
mentada de trepat. Es pot comprovar que aquesta era important a les comarques del
Priorat i de la Conca de Barbera. Actualment ha desaparegut totalment del Priorat, i

ha quedat molt concentrat a la Conca de Barbera.

Trapat

Preséncia documentada del trepat entre 1872 1 1925 (elaboracié propia).

LEstaci6é Enologica de Vilafranca va fer assajos sobre la resisténcia del trepat a
la secada i va quedar en una situacié intermédia, ja que aquest sadapta bé a les condi-

cions climatiques de la Conca de Barberad™®,

958 «Experimentos en la Enolégica de Vilafranca». 1919.
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En l'inventari de les varietats de ceps cultivades a I'Estat espanyol que va dur a
terme I'INIA l'any 1971, indica que el trepat es cultiva a les provincies de Tarragona
i Lleida. Sobre les sinonimies, Iinica que menciona és «trepan»; també esmenta la
varietat de raim negre embolicaire, que es cultiva a Castelld, perd no la menciona com
a sinonimia de trepat, ni bonicaire per a Alacant™.

A finals del segle xx, la varietat ja es troba consolidada d'una manera estable,
amb una situacié semblant a I'actual. Justament per aquest motiu, cal ressaltar alguns
fets fora de la documentacié estricta, com va ser el gran desenvolupament en pro de
la varietat de les diferents cooperatives i cellers privats de la Conca de Barbera, que
encara es va potenciar més amb l'aprovaci6, l'any 1985, de la DO Conca de Barbera del
Departament d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya i, l'any 1989, del Ministeri
d’Agricultura, per la qual cosa la varietat trepat és una de les principals varietats au-
toritzades. Precisament en un treball destadistiques del cultiu de la vinya que va dur
a terme lany 1975 el Ministeri d'/Agricultura es recull que el 24% de la superficie de
vinya de la Conca de Barbera és de trepat, i en canvi a la demarcacié de Lleida I'esmenta
perd com a varietat minoritaria®.

Jaume Ciurana, en oferir la descripcié de les varietats de la Conca de Barbera,
sobre el trepat escriu: «Una varietat interessant poc estesa perd que dona vins amb
poca aroma, potser perqué no s ha trobat la manera de tractar-lo com cal»**, Lautor fa
una reflexié del que s'hauria de fer en aquesta denominaci6é dorigen per tenir éxit en
el futur del vi: els recomana que potenciin el vins rosats, com ja han fet amb éxit altres
llocs del mén, com per exemple a la Provenca o a Portugal.

Una publicacié de 1990 fa una descripcié de la varietat, i la situa a la Conca
de Barbera, al riu Corb, la Baixa Segarra i també una petita proporci6 a la Conca de
Tremp. Sobre les caracteristiques enoldgiques es diu que: «déna mosts fins de poca
graduacié, al votant de 10 graus molt adequat per a la producci6 de vins rosats. Per
vins negres té poc color»*2 Aquesta afirmacié no ha impedit que alguns productors
hagin elaborat excel-lents vins negres, com en Carles Andreu de Pira, que va ser un
dels primers a elaborar un vi negre mitjangant trepat amb éxit. Aqui es fa referéncia a
la produccié embotellada, ja que abans, quan es venia a doll, hi havia vins des de rosats
a negre, depenent de cada pages.

La Conca de Barber, com ja s’ha vist fins ara, va ser un dels llocs on la varietat
trepat va tenir els seus inicis, i es consolida com el lloc més important de la seva su-

perficie de cultiu a partir de la segona part del segle xx . Un altre fenomen important

959 HipaLcGo, Luis; CANDELA, Manuel R. 1971: 11, 14, 19, 24, 126, 131, 149.
960 Sanz, Francisco. 1975: 128, 143.

961 CruraNa, Jaume. 1979: 164.

962 El conreu de la vinya a Catalunya. 1990: 24.
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que es va produir a l'tltima part de la passada centiria va ser l'inici de lelaboraci6
amb el trepat de cava rosat, fet que ha tingut la suficient for¢a per traspassar la Conca
de Barbera. Al Penedés, son diversos els cellers que fan aquest tipus de cava amb
aquesta varietat.

Miquel Bohigas confirma el que els altres autors han assenyalat quan fa un ba-
lang sobre la desaparici6 de les varietats autdctones. Escriu: «Una excepci6 és el trepat
de la Conca de Barbera, molt conreada en els rodals de Sarral, varietat local autdctona
i amb molt bones perspectives de cara a la produccié de vins de qualitat». Aquesta
opinié se suma a la de molts autors que mostren una gran confianca en el potencial
d’aquesta varietat®”, Parallelament, la guia Catalunya, pais de vins, en el capitol que
dedica a la DO Conca de Barber, fa referéncia al trepat com un fet diferencial com a
varietat autdctona: «que es fa servir principalment per elaborar vins rosats que en la
DO Conca de Barbera tenen una gran volada i s’han situat entre els més genuins i més
ben considerats de casa nostra»**. La produccié de cava és molt important a la DO
Conca de Barber, i de manera especial el cava rosat del qual ja s'ha patlat, elaborat ex-
clusivament amb la varietat trepat. En una guia recent de vins s’hi poden trobar 9 vins
negres i 67 marques de cava rosat, de les quals 30 tenen trepat sol o en cupatge. Aquesta
dada és molt interessant per veure levolucié en positiu d'aquesta varietat™,

A pesar de ser una varietat minoritaria autdctona de la Conca de Barber3, els
dos grans autors actuals de descripcié mundial sobre les varietats de cep, Jancis Robin-
son i Pierre Galet, en les seves obres fan una descripcié del trepat. Robinson en fa una
descripcié molt completa, i destaca el treball efectuat per técnics de 'INCAVI*®, en
que s indica que la varietat bonicaire, present a Valéncia i Murcia, i el trepat sén una
mateixa varietat; que la varietat dita trepat blanc, present de forma molt minoritaria
al Priorat, és diferent al trepat negre. També proporciona informacié dels principals
cellers que elaboren el trepat, tant com a vi negre, rosat, vi d'agulla i cava rosat®”. Ga-
let, per la seva banda, ofereix una descripcié ampelografica resumida, i també dona a
conéixer la sinonimia bonicaire present a Valéncia i Murcia, com ja s’ha dit”®,

Lany 2008 la Institucié Catalana d’Estudis Agraris, filial de I'Institut d’Estu-
dis Catalans, va organitzar una jornada sobre la varietat trepat a Montblang, en la
qual es van tractar diversos temes dedicats a la varietat com la historia, la viticultura,
Iampelografia i lenologia, tant del vi com del cava. Aquesta jornada va originar una

publicacié, amb una part historica organitzada per Joan Fuguet i Carme Plaza. Els

963 Bonigas 1 Conpat, Miquel. 2001.

964 CosTa, Pep; Riupesas, Albert. 2002a: 7.

965 ALCOVER, Jordi; NaraNjo, Silvia. 2013: 190-214.

966 GiraLr, Lluis; Puig, Anna; Domingo, Carme; Rovira, Roger. 2012: 43.
967 RoBinsoN, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMOZ, José. 2012.

968 GaLeT, Pierre. 2015: 1099.
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autors lamentaven no haver trobat molta documentaci6 sobre la varietat, afirmacié que
podem dir que encara és vigent®”. Quasi simultaniament a aquesta jornada, l'any 2007
es va celebrar el centenari de la cooperativa de Sarral. Com a record daquest fet, es va
editar el llibre UEmpenta d'un poble, sota la direccié dAndreu Mayayo. Lobra illustra
especialment el procés huma i l'evolucié social de qué la cooperativa ha estat testimoni
durant el segle xx, el que ha ajudat a comprendre millor la importancia del cultiu de
la vinya i la produccié de vi a la Conca de Barbera. Aquesta comarca, amb gran em-
penta, va fer front a la fil-loxera amb la replantacié de tota la vinya i el cooperativisme,
tant important en aquesta comarca. A més, construi cellers, supera els conflictes soci-
als, passa de vi a doll a vi embotellat, modernitza el cultiu i lenologia, desenvolupa la
producci6 de cava al costat del vi. A tot aix0, hi podem afegir que, des de fa uns anys,
gracies a haver tingut lencert de treballar i millorar la varietat autoctona de trepat, ha
sabut trobar nous mercats amb el cava i el vi tant en el mén local com en lexportacié®®.
Es un exemple que cal seguir per dedicar treballs a la historia i cultura de les varietats
de Catalunya.

Finalment, hem desmentar dues tesis doctorals en qué es menciona el trepat,
desenvolupades fora de Catalunya. La primera, de Sonia Garcia, estudia les varietats
minoritaries de Mallorca, entre les quals hi ha el trepat, del qual té una primera cita
anonima a l'illa del 1907, que es tracta d'un raim negre®”’. La segona és de Pedro José
Balda i versa de la identificacié de les varietats minoritaries de raim negre de la DOQ
de La Rioja. En aquest cas, sha determinat la preséncia del trepat, que a La Rioja és
anomenat tempranillo del barén, que es vol recuperar a la zona de Najerilla, a La Rioja
Alta. Lautor proporciona una descripcié de la varietat bastant coincident amb les que
fins ara s’han comentat. Lelaboracié d'aquestes dues tesis confirma l'interés per les va-

rietats autoctones en la recerca universitaria®’?

969 FuGUET, Joan; PLaza, Carme. 2009.

970 LEmpenta d'un poble: centenari de la Cooperativa Vinicola de Sarral 1907-2007. 2008.
971 Garcia Muroz, Sonia. 2011: 16.

972 BALDA, Pedro José. 2014: 124-125.
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14. UULL DE LLEBRE | TEMPRANILLO

Actualment saccepta que ull de llebre és la forma d'anomenar el tempranillo a Catalu-
nya, perd segons la documentacié estudiada ull de llebre i tempranillo no sempre s’han
considerat sinonimies. De fet, la primera vegada que es reconeix lequivaléncia no és
fins al 1918. Abans, les dues varietats sembla que van coexistir. Avui a Catalunya no hi
ha cap planta original d'ull de llebre que permeti demostrar analiticament semblances
o diferéncies entre ull de llebre i tempranillo, ja que tot el planter que hi ha actualment
procedeix de La Rioja i, per tant, es tracta d’'una varietat introduida®”.

El tempranillo és una varietat de raim negre autoctona de La Rioja i representa
el 20% de la superficie de vinya d'Espanya (o sigui, 206.988 ha). Aquesta varietat esta
autoritzada en la majoria de les denominacions dorigen de I'Estat. Tal com hem co-
mentat, a Catalunya és coneguda majoritariament amb el nom d'ull de llebre.

El primer document que esmenat 'ull de llebre a Catalunya correspon ala llista
manuscrita de varietats de cep que es cultivaven al Penedeés, de principis del segle x1x,
obra de Manuel Barba i Roca”*. A partir daquesta denominacid, no sen té cap més
referéncia fins a la segona meitat del segle x1x.

Josep Navarro-Mas, académic contemporani a Barba i Roca, no esmenta 'ull de
llebre, perd si que té noticies del tempranillo per una carta que rep de Francisco Javier
Donamaria de Sangiiesa (Navarra), en qué li explica que té «nuevas vinas de tempranillo»
i que s6n de raim negre. Per aquesta carta, Josep Navarro-Mas, si no ho sabia, és informat
que a Navarra ja hi havia una varietat que es deia tempranillo. En la seva llarga contestacié
sobre qiiestions del cultiu no fa cap referéncia a l'ull de llebre, relacié que es podria esperar

si en aquella época tempranillo i ull de llebre es consideressin una mateixa varietat’”.

973 Bonigas 1 Conpart, Miquel. 2001.
974 Barsa 1 Roca, Manuel. ca. 1800.

975 Carta de Fancisco Javier Donamaria de Sangiiesa (Navarra) a Josep Navarro, 13 abril de 1791. Arxiu de la Reial
Académia de Ciéncies i Arts de Barcelona.
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Martorell i Pefia no esmenta ni ull de llebre ni tempranillo en el seu treball””®, A
finals del segle x1x, concretament I'any 1898, tampoc no trobem aquesta denominacié
en el congrés celebrat a Sant Sadurni d’Anoia: aixo fa suposar que ull de llebre no era
una varietat gaire important”’,

El segon cop que sesmenta l'ull de llebre a Catalunya correspon a les mostres de
raims presentades per cinc participants a lexposicié que va organitzar I'Institut Catala
de Sant Isidre I'any 1871. Aquestes mostres procedien de Sitges, Felanitx (Mallorca),
Vilanovaila Geltrti (2) i Sant Quirze de Besora. Crida l'atencié que, a pesar del nime-
ro limitat de mostres, una procedia de Mallorca. També destaca la mostra procedent de
Sant Quirze de Besora, on avui no hi ha cap vinya®”®. Lany segiient ' TACSI va organit-
zar a Barcelona la Reunié Agricola. Dins del concurs especial de vins i olis, apareix una
mostra de raim d’ull de llebre, presentada per Mariano Batlles i March, de Manresa®”.
A partir daquesta data, l'ull de llebre es localitza en altres documents que mostren la
seva preséncia en diversos indrets de Catalunya. Un parell d'anys més tard, sorigina a
Tarragona una discussi6 sobre si a Catalunya hi ha varietats de ceps que poden donar
vins de color negre intens o bé calia importar varietats de fora, com la Petit Bouschet
francesa, per arribar a aconseguir-los amb aquesta caracteristica. El defensor que a
Catalunya hi havia suficients varietats de raims per fer un bon vi negre dona la llista
segiient de varietats que es poden utilitzar: matar6, matarona, carinyena, cruixent, «ojo
de liebre», sumoll, picapoll negre, garnatxa, etc. I en aquest article apareix per primera
vegada l'ull de llebre amb el nom castellanitzat™.

Lany 1877 el Ministeri de Foment organitza una exposici6 de raims de tot I'Es-
tat espanyol. De Catalunya, ['inica provincia que en va presentar mostres d'ull de llebre
va ser la de Barcelona, sense concretar les localitats®'.

Entre finals del segle x1x i principis del segle xx, hi ha cites de diversos indrets
on es menciona l'ull de llebre, sense relacionar-lo amb tempranillo. Aixd informa que la
varietat es va escampar per moltes comarques de Catalunya. Algunes daquestes deno-
minacions indiquen que la varietat és de recent introduccid. Per exemple, Josep Viver
de Sabadell va plantar 1.200 ceps d'ull de llebre, un cep nou del qual sesperava que
donés una produccié molt elevada i els seus vins eren: «tan en color com en calitat,

superior 4 totes les demés classes, inclds la ‘garnatxa™®».

976 MaRTORELL i PERA, Manuel. 1871.

977 MIR, Rafael. 1898b.

978 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.

979 «Catélogo de la exposicién celebrada por el Instituto Agricola Cataldn de San Isidro». 1872: 41.
980 Rue1o, Ricardo. 1875: 51.

981 Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877.1878: 84.

982 «Abundancia de rahims». 1883.
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Com ja s’ha comentat anteriorment, es van crear els vivers que produiren les
varietats de cep empeltades per replantar els camps afectats per la fil-loxera. En el vi-
ver de Terrassa, entre les varietats empeltades hi havia 'ull de llebre®®. En un article
posterior, sindica que entre les varietats que més bé sadapten als peus americans hi ha
l'ull de llebre®®*. Dins el mateix periode postfilloxera, a la Granja Viticola Prictica de
Tarragona hi apareixen entre les varietats «ojo de liebre», varietat que és classificada
com de floracié molt primerenca®. En un altre article anonim de l'any 1893, sobre les
varietats negres de raim al Penedés es publica: «com a negres tenim lo sumoll lo rey
dels ceps per a fer bon vi, lo traberé y I'ull de de llebre [...] y d'altres que, provats també
ja de centtries, ham donat vins queeran buscats per tothom...»%¢, En un altre treball,
s'indica l'afinitat que tenien les diferents varietats de ceps als portaempelts americans:
l'ull de llebre té una afinitat mitjana amb aquests portaempelts®’,

De Manresa també hi va haver noticies de la preséncia de la varietat, que apot-
taven la descripcié segiient: «Ull de llebre, cep vigords y de molta forsa; aixo fi que
carregui de molta fusta y pochs raims, y per aixo te fama en nostre pais de ser un cep
gandul [...]»*. Els autors de l'article aclareixen, perd, que a Manresa el cultivaven amb
exit gracies a la poda especial que li practicaven.

A finals del segle x1x, el Ministeri d’Agricultura origina una série de treballs
estadistics i descriptius dels diferents cultius de I'agricultura de 'Estat espanyol, i un
daquests treballs es dedica al cultiu de la vinya. La primera d’aquestes recopilacions
fa una relacié per provincies de les varietats de ceps cultivades. I aqui és on apareix,
per primera vegada, una mencié de I'ds de tempranillo a Catalunya, concretament
a la provincia de Lleida; esmenta també la preséncia d'ull de llebre a Terrassa i, en
canvi, cap dels dos sén presents ni a Tarragona ni a Girona; del tempranillo, en fa
lenumeracié de les sinonimies segiients: «cencibera» de Saragossa i Valéncia; «tinto
aragonés» a Castella; «carifiena» a Lleida, Tarragona i Barcelona; «carignan» a Bale-
ars; «temprana» a Badajoz; «corregon» a Tarragona, i «tinto de Aragén» a Zamora.
Considerem que sén erronies les sinonimies de carifiena i carignan, perqué la cari-
nyena sempre ha estat una varietat que no ha tingut res a veure amb el tempranillo.
I quan menciona ojo de liebre, ho fa com una varietat diferent a tempranillo, i en diu

que «parece ser la llamada vulgarment por Rojas Clemente cepa canasta, morenillo

983 «Estacién Ampelogréfica Catalana». 1889: 314.

984 «Replantacién de los vifiedos con cepas americanas». 1898: 158.
985 MAGRINA, Antonio de. 1891: 192,

986 «;Quinas menas de ceps hem dempeltar?» 1893: 2.

987 Marta 1 Puig, Salvador. 1907: 37.

988 FarGas, Joan; CaTLLA, Maurici. 1901: 7.
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blanco en Valéncia donde en algunos puntos de la misma la llaman ull de liebre y
tambien en Tarragona»®®.

En comengar el segle xx hi apareixen denominacions de «tempranillo», com el
del viver Centro Viticola del Panadés, que, en el seu catileg de I'any 1904-1905, ofereix
plantes de «tempranillo». En el catileg de la Coleccién Ampelogrifica Espafiola hi
consta «ull de llebre (gos de monjo)» i també «tempranillo», procedent de Logronyo i
de Madrid®®. La preséncia de tempranillo en tots aquests vivers demostra que la vari-
etat era coneguda a Catalunya, encara que hem de tenir present que tots aquests vivers
comercialitzaven les seves plantes arreu de I'Estat espanyol i no es pot determinar quin
percentatge de les vendes eren per a plantes destinades a Catalunya o a fora. També
observem que a partir d’ara continuaran apareixent mencions tant d'ull de llebre com
de tempranillo, perd sense relacionar entre si les dues varietats.

Cal fer aqui una descripcié de tempranillo: es tracta d'una varietat de raim
negre, autoctona de La Rioja, com s'ha dit, amb la qual selaboren els vins negres
daquesta regi6 en forma de cupatge amb altres varietats, i alli i a la majoria de llocs és
coneguda amb el nom de tempranillo. Aquest nom ve de la paraula castellana «tem-
prano», que en la forma diminutiva indica que la seva maduracié és molt primerenca
en relacié amb altres varietats de raim negre d'Espanya. Des de fa pocs anys, es coneix
també una mutacié que dona raim blanc i que té una superficie de cultiu reduida. A
Catalunya, el nom d'ull de llebre ve probablement perqué el seu gra recorda l'ull d'una
llebre. Com ja s’ha comentat, actualment a Catalunya ull de llebre és com sanomena
el tempranillo, encara que Xavier Fava en la descripcié d'ull de llebre no menciona
aquesta sinonimia amb tempranillo®'. En altres llocs de I'Estat espanyol també té
altres sinonimies, com a la Manxa, que es coneix com a cencibel, 0 a la Ribera del
Duero, com a tinto fino o tinto Castilla. Sobre els origens del tempranillo, investiga-
cions recents han demostrat que és el resultat del creuament de les varietats minori-
taries albillo (varietat de cep blanc) i bendicto (varietat de cep negre) de La Rioja i
de Castella i Lled. Aquestes investigacions no precisen I¢poca en qué es va produir el
creuament, perd si que descarta altres possibles origens, com el que en algunes ocasi-
ons s'ha donat a conéixer, com si el tempranillo hagués pogut ser una variant de pinot
noire introduida pels monjos del Cister des de la Borgonya®?. A I'Estat espanyol és
on hi ha la superficie més important de la varietat. També es troba en petites super-
ficies en alguns paisos com Portugal, Franga, els Estats Units (California), Australia i

Argentina, entre daltres. La primera noticia documentada és de finals del segle xvri1,

989 JunTa Consurriva AGroNOMICA. 1891: 37, 40, 175.
990 GIroNa, Pere J. 1911: 33-34.
991 Fava, Xavier. 2001: 357-359.

992 IBANEZ, Javier; MuNoz-ORGANERO, Gregorio; ZINELABIDINE, L. Hasna; pE ANDRES, M. Teresa; CABELLO,
Félix; MARTINEZ -Z APATER, José Miguel. 2012.
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de Valcércel que assenyala: «En Navarra uvas especiales para vino sén las nombradas
Barbés, Tempranillo, Mazuela que son negras»***. Un altre autor que nivell de manera
general esmenta el tempranillo és Simon de Rojas , que, uns anys més tard, en la seva
obra Ensayo sobre la variedades de la vid comun que vegetan en Andalucia, fa una Amplia
descripcié de les varietats de ceps cultivades en aquell moment, que inclou moltes de
les que eren presents a bona part d'Espanya®*. I encara el comte d'Odart indica en
la seva obra del 1837 que a 'Herault hi ha interés per les varietats negres espanyoles
com el tempranillo®”.

Un treball important per conéixer quan i com es va introduir la varietat a Ca-
talunya és l'estudi sobre el tempranillo publicat per Salvador Mata I'any 1907. Lautor
assenyala: «Hace mds de veinte afios que empezamos a establecer esta planta de La
Rioja en nuestras tierras [...]»’*°. En tota l'obra tracta del tempranillo i en cap moment
d’ull de llebre. Indica que és al Penedés on fa més temps que es cultiva i cal considerar
que és possible que en aquesta comarca va substituir part del sumoll i de la garnatxa
negra. També dona a conéixer que la varietat és molt compatible amb els portaempelts
americans. En resum, pel que fa a la introduccié de la varietat de forma comercial, dels
documents existents sen pot concloure que es va produir a finals del segle x1x.

Fent més complex lestudi de la varietat, hi ha una informacié semblant en un
article que es va publicar en la revista El Labriego sobre la vinya al Penedgs, i en aquest
cas considera l'ull de llebre com una varietat de raim negre cultivada al Penedeés®’. Aixi,
en aquell moment es tenien dues varietats de raim negre cultivades al Penedes, i una
és anomenada tempranillo i laltra ull de llebre; en cap cas es diu si entre aquestes hi ha
alguna relacié.

També es pot constatar la preséncia de la varietat ull de llebre sense relacio-
nar-la amb tempranillo en treballs técnicament molt importants, com els presentats
en congressos o els duts a terme per les dues estacions enologiques de Catalunya, la
de Reus i la de Vilafranca. Aquests treballs es fan entre Iany 1914 i el 1925. El primer
és la memoria general d'un congrés celebrat a Pamplona. Aqui s'indica la preséncia
a Catalunya d'ull de llebre, amb el nom en catald, a les poblacions de Sant Salvador
de Guardiola, Porrera i a Bell-lloc d'Urgell’®. En el treball de Claudi Oliveras de
I'Estaci6é Enologica de Reus, les localitats on sesmenta la preséncia d'ull de llebre sén:

Banyeres, Barbera de la Conca, Bellvei, Blancafort, el Morell, Flix, la Canonja, la Riera,
Nulles, Perafort, Pla de Cabra, Pobla de Mafumet, Porrera, Puigpelat, Querol, Reus,

993 VALCARCEL, José Antonio. 1791: 24-25.

994 CLEMENTE Y RuBI0, Simén de Rojas. 1807: 109.

995 OpART, Alexandre Pierre. 1854: 38.

996 Marta 1 Puig, Salvador. 1907: 23-24 1 29.

997 Ros 1 GUELL, Josep. 1910.

998 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 525-526.
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Vallmoll, Valls, Vespella i Vila-rodona®®. Altra vegada, en Claudi Oliveras, ara en
una memoria de I'Estacié Enologica de Reus, escriu: «Introdujimos también para su
estudio en el Campo de experimentaciones, la vinifera tinta "tempranillo” tan estimada
en La Rioja habiéndonos dado en él excelentes resultados»'"%.

LEstaci6 Enologica de Vilafranca va fer durant molts anys assajos sobre la pro-
duccié en HI per Ha. (anys 1905 a 1923), com es pot veure en el quadre segiient, que

mostra els resultats dels assajos de 'Estacié Enologica de Vilafranca del Penedés:
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Estadistiques de produccié de vi en els assajos fets per 'EVE ' (Centre de Documentacié VINSEUM).

El tempranillo dona durant molts anys la millor produccié. En aquest cas, no hi
figura I'ull de llebre.

Un altre assaig que van fer a Vilafranca va ser determinar la resisténcia a la seca-
da dels diferents ceps que es cultivaven al Penedeés; el tempranillo queda dins dels cinc
primers com a més resistent'*%,

La primera referéncia escrita que s’ha trobat indicant que ull de llebre és I'equi-
valent a tempranillo de La Rioja és de 1918, en ledicié castellana d'un llibre sobre viti-

cultura de Paul Pacottet. Aquest elabora un index de varietats d'Espanya i fa una breu

999 OL1veras Masso, Claudio. 1914: 29-109.
1000 OL1vEras Mass6, Claudio. 1923: 27-28.

1001 SAuMELL 1 SOLER, Anton; ARNABAT 1 MaTa, Ramon; RoMeu Rovira, Jordi. 2003: 79. Extret de MESTRE
ArriGas, Cristdfor. Estacion Enoldgica de Villafranca del Panadés. Memoria de su funcionamiento en 1923: 30-31.

1002 «Experimentos en la Enolégica de Vilafranca». 1919.
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descripcié de l'ull de llebre: «Ull de llebre (Tempranillo de la Rioja). Racimo: Mediano,
compuesto cilindrico. Fruto de grano mediano, negro y redondo [...]»'°%,

Després de la Guerra Civil, Raul M. Mir Comas publica un llibre sobre l'agri-
cultura catalana d'aquell moment, i dedica una part important de lobra a la vinya. Situa
l'ull de llebre al Camp de Tarragona, a la Conca de Barbera i a Lleida'®*. Aquesta pre-
séncia important d'ull de llebre a la DO Tarragona es confirma pel president d'aquesta
DO en un article 'any 1955 en la revista de 'TACST'*®,

La segona referéncia que s’ha trobat que indica d'una manera clara que tem-
pranillo i ull de llebre s6n sindnims és de I'any 1971. Es tracta d'un treball de Luis
Hidalgo, que dedica un capitol a mostrar els resultats de la distribucié provincial de
la vinya per varietats a I'Estat espanyol. Dins de les varietats no tan importants que
es cultiven a la provincia de Barcelona esmenta el tempranillo, i de la de Tarragona,
I'«ull de llevre (tempranillo)»'°., En tractar les sinonimies de l'ull de llebre, denomina
el tempranillo.

Sorprén no haver trobat cap altre document anterior, i aixo faria suposar que
en aquest moment desapareix la varietat que des de finals del segle xvirr es deia ull de
llebre i sorgeix Ginicament la varietat tempranillo de La Rioja, que a Catalunya tindra
la sinonimia ull de llebre.

Lany 1975 Francisco Sanz, en una publicacié del Ministeri d'Agricultura sobre
la vinya a Espanya, semblant a les anteriors que s’han esmentat daquest organisme,
menciona el tempranillo com a cultivada al Camp de Tarragona. Per a l'autor, tnica-
ment representa el 4% de la vinya d'aquesta comarca. A la DO.Alella hi representa el
5%. No ofereix cap més denominacié de la resta de Catalunya, prova que no era gaire
important'®”,

Tal com hem vist en ocasions anteriors, Jaume Ciurana va indicar que la moder-
nitzacié de la viticultura catalana saconseguiria amb un canvi varietal, amb varietats fo-
ranies o dorigen de la Peninsula, com I'ull de llebre. Recomana que aquesta s'incorpori
als cupatges del Priorat per complementar la garnatxa i la carinyena. També recomana
que sincorpori a la Terra Alta. En aquell moment les DO que més preséncia tenien
de la varietat, segons Ciurana, eren el Camp de Tarragona i la Conca de Barber, i
també esmenta la seva preséncia al Penedes, a les terres de Lleida i a la DO Alella'™®,
En un altre llibre sobre la DO Penedeés, es llegeix el segiient de l'ull de llebre: «Varietat

negra, també anomenada tempranillo. Poc conreada a Catalunya [...] Es una varietat

1003 PacotTET, Paul. 1918: 204.

1004 M1r, Raul M. 1943: 283.

1005 Savra, Enrique. 1960: 76.
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1007 Sanz, Francisco. 1975.
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recomanable per millorar els vins negres, i de fet es conrea cada cop més a 'ambit del
Penedés»'”, Al final tots aquests consells van donar el seu fruit i avui la varietat té una
importancia dins els ceps de raim negre que es cultiven a Catalunya.

En els tractats de Jancis Robinson i de Pierre Galet, quan descriuen el tempra-
nillo, esmenten la sinonimia ull de llebre utilitzada a Catalunya, sense cap més indica-
cié. Robinson menciona també el tempranillo blanc'®*°,

A la resta dels Paisos Catalans, tant l'ull de llebre com el tempranillo no te-
nen importancia. Del Pais Valencid, se'n localitza una de les primeres denominacions
com a «ojo de liebre» de Rojas Clemente, i no queda clar si és un raim blanc o negre.
Posteriorment no se’n tenen més referéncies fins ara, quan tempranillo, amb el nom
en castelld, consta com a varietat minoritaria a les DO d’Alacant i de Castelld. De les
Illes hi ha documents de Carretero de 1875 que menciona «ull de llebra», sense deter-
minar el color del raim. També Salvador d'’Austria, el 1869 parla d'ullades com a raim
negre i també d'ull de llebre blanc. Actualment, l'ull de llebre, com a raim negre, esta
autoritzat a les DO de Pla i Llevant i de Benissalem'®!, També cal recordar el treball
de 'TACSI de la mostra de lexposici6 de raims que s'’ha esmentat amb anterioritat, on
una de les mostres d'ull de llebre era de Felanitx. Tot aixd pot donar a entendre que ull
de llebre a Mallorca ha seguit un cami similar a Catalunya, tot i que la menor quantitat
de documentacié recollida ens porta a concloure que la seva importancia ha estat molt
secundaria. Finalment, a la DO de Somontano (Osca) sanomena ojo de liebre com a

sindnim de tempranillo.

1009 Denominacié d'origen Penedés: vins i caves. 1989: 37.
1010 RoBinsoN, Jancis; HARDING, Julia; VouiLLaMozZ, José. 2012: 1042-1045. GALET, Pierre. 1990: 317.
1011 MARTORELL, Antoni; Bota, Josefina; Luna, Joana Maria. 2012: 13, 16 i 18. GArcia MuNoz, Sonia. 2011: 16, 20.
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15. EL SUBIRAT PARENT

El subirat parent és una varietat de raim blanc que a Catalunya es cultiva principal-
ment al Penedés i al Camp de Tarragona. Es també present a altres zones de I'Estat
espanyol, on es coneix amb el nom de malvasia riojana o alarije.

Gracies a les noves técniques danalisi de TADN, s'han trobat els ancestres ge-
nétics del subirat parent. Segons Lacombe i el seu equip'®'?, la varietat és el resultat del
creuament entre les varietats gibi i planta nova. Gibi, segons Galet, és un cep de raim de
taula que van portar els arabs a Espanya i planta nova, que té com a sindnim tortozon,
estd autoritzat a la DO Utiel Requena'*®. D'altra banda, estudis genétics actuals, com
els de Cabello i equip, dins de la descripcié de la malvasia, esmenten la malvasia de
Rioja com a diferent de la malvasia de Sitges i ofereixen com a sinonimies aris, alarije i
subirat parent'®, Jancis Robinson menciona també que les sinonimies més freqiients
s6n alarije i malvasia riojana'"”.

El nom d’alarije podria portar a confusié pel que fa als seus antecedents histo-
rics, ja que la primera mencid sobre una varietat amb aquest nom la fa Herrera el 1513,
si bé la identifica com una varietat de raim negre'*'. Posteriorment Valcircel el descriu
com «una uva muy bermeja», caracteristica que tampoc no el fa molt compatible amb

el subirat parent actual (recordem que es tracta d'un raim blanc)'*".

1012 Lacomse, Thierry; BoursiQuort, Jean-Michel; Laucou, Valérie; DEcHESNE, Flora; Varis, Didier; This,
Patrice. 2007.

1013 GALET, Pierre. 2015: 478.

1014 Caserro, Félix et alii. 2012.

1015 RoB1NsoON, Jancis; HarDING, Julia; VouiLLamoz, José. 2012: 831.
1016 HerRERA, Alonso de. 1818: 317.

1017 VALCARCEL, José Antonio. 1791: 18.
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La primera menci6 de subirat parent que s’ha localitzat fins ara és en la publi-
caci6 del congrés celebrat a Sant Sadurni d’Anoia l'any 1898, que posiciona el subirat
parent dins del grup de les malvasies i que no s’ha de confondre amb la malvasia roja:
«Subirat parent, en Catalufia de la comarca de 'Arbog, la confunden con la anterior
(malvasia roja) por tener cierto parecido, vino muy alcoholico y bueno»'*'8,

Lany 1901 subirat parent és mencionat a Manresa, perd en aquest cas el nom
com se'l menciona és «sobirats», del qual es diu que no s’ha de confondre amb malvasia
roja, tractant-se d'un raim blanc de qué se sap poc perqué fa no fa gaire temps que s'hi
cultiva'", En una publicacié de 'Estacié Enologica de Vilafranca del Penedeés, es do-
nen els resultats d'assajos de produccié de diverses varietats corresponents al periode
de 1905 a 1923, entre les quals hi ha subirat parent'*®,

La Coleccién Ampelogrifica Espafiola tenia en cultiu subirats parent o malvasia
d’Alacant'”'. En la memoria del Congrés Nacional de Viticultura del 1912 apareix una
recopilacié territorial de la varietat amb els sindnims segiients: alarije, aris, malvasia
riojana, rojal i subirat parent. La distribuci6 de la varietat per provincies és: com a ala-
rije, Toledo, Ciceres, Badajoz, Avila i Cordova; com a aris, inicament a Guadalajara;
com a alariz, a Badajoz, i com a subirat parent, a Barcelona. Sorprén que no hi hagi
malvasia riojana, perd potser en aquell moment encara estava posada dins del genéric
malvasia'?,

En el treball a 'INIA sobre la recopilacié de les diferents varietats de ceps per
provincies d’Espanya, es va trobar la preséncia daquesta varietat a Barcelona com a
«subirat» i a Tarragona com a «subirat (malvasia)», aixi com «alarije dorado» i «alarije
verdosa» a Caceres. No comenta cap relacié entre alarije i subirat parent, com si fossin
varietats diferents',

Lany 1990 safirmava que el subirat parent «es limita a petites extensions a la
zona del Penedés. Es en periode d'extincié»'9*. Per sort, perd, és una varietat tradicio-

nal de Catalunya en fase de recuperacié en alguns cellers del Penedés.

1018 Mg, Rafael. 1898b: 39-40.

1019 Faraas, Joan; CaTLLA, Maurici. 1901: 9.

1020 SAUMELL 1 SOLER, Anton; ARNABAT 1 MATA, Ramon; RoMEU Rovira, Jordi. 2003: 79.
1021 GI1roNA, Pere J. 1911: 33.

1022 Memoria general de las sesiones del Congreso y ponencias presentadas. 1914: 512-534.

1023 HipaLGo, Luis; i CANDELA, Manuel R. 1971: 13-14, 123, 147.

1024 El conreu de la vinya a Catalunya. 1990: 25.
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16. MORENILLO

El morenillo és una varietat de raim negre autdctona de I'area de Valéncia, Castellé i la
Terra Alta. Segons Fava el nom d’aquesta varietat ve per la poca coloracié que donava
el vi'®”, Antoni Griera l'introdueix en la seva obra amb el nom de morenillos'®,
D’aquesta varietat, la documentacié més antiga que n’hem localitzat és del 1791,
obra de José Antonio Valcircel'"”. Del segle x1x s’han trobat altres referéncies que
situen la varietat a Valéncia i Castelld, i a partir de finals del mateix segle shan localit-
zat els primers treballs que esmenten el morenillo a Catalunya. Aquests corresponen
a publicacions originades a les estacions de multiplicacié de varietats, com I'Estacié

Ampelografica Catalana, que disposa del morenillo de Benicarl6'"®, o la Coleccién

Ampelogrifica Espafiola, que esmenta la morisca i el moristel negro'®®.

Les primeres obres que indiquen clarament el seu cultiu a Catalunya sén de
principis del segle xx i corresponen a Claudi Oliveras, que indica que la varietat ja
es cultivava majoritariament a la Terra Alta o a les comarques tarragonines abans de
la fil loxera i que es replanta altra vegada en alguns indrets'®’. A partir de la segona
meitat del segle xx practicament desapareix del Pais Valéncia, tot i que encara hi
ha dades de Paul Pacottet que la situa a Castell6'®! i de Rafael Janini que la situa a

Requena'®®?,

1025 Fava, Xavier. 2001: 220-221.

1026 Griera, Antoni. 1935-1947: vol. 14.

1027 VALCARCEL, José Antonio. 1791.

1028 «Estacién Ampelogrifica Catalana». 1889: 314.
1029 GIroNA, Pere J. 1911.

1030 Or1veras Massé, Claudio. 1915.

1031 PacotTET, Paul. 1918: 175.

1032 Janint JaNINT, Rafael. 1922,
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Morenillo (DO Terra Alta).

Linterés per la varietat es perd a causa del seu baix grau alcoholic, per ser d'un
color negre no molt intens i per tenir una baixa produccié. La preferéncia per altres
varietats comporta un cultiu molt minoritari a la Terra Alta i la desaparicié definitiva
a Castell6 i Valéncia.

La situacié actual és ben diferent perqué precisament les seves caracteristiques
sadapten molt bé a les necessitats del consum actual, i ja fa uns anys que sesta recu-
perant a la Terra Alta, on es va autoritzar el 2020. També s'ha iniciat la recuperaci6
a la provincia de Castelld, concretament a la Cooperativa de Viver, i existeix un celler
a Bernavelva (Madrid) que també la cultiven. Es calcula que la superficie cultivada a
Catalunya pot ser dentre 101 15 ha, i en part correspon a vinyes velles.

Tot i que el morenillo és una varietat minoritaria, n'hem trobat bastanta docu-
mentacid, alguna de la qual ens indica localitats on es cultiva o on s'ha cultivat. Per a
aquest treball, hem estudiat 36 documents que ens situen el morenillo a 31 localitats
diferents, encara que dalgunes en tenim documents que lesmenten en diferents épo-
ques. D'aquestes localitats, 12 corresponen al Pais Valencid i 16 a Catalunya. Actual-
ment, com ja hem dit, la quasi totalitat de la producci6 correspon a la Terra Alta i la
majoria d'informacions actuals fan referéncia a aquesta zona. Les localitats on surt

esmentat el morenillo s'indiquen en la llista segiient:
+ 1791, 1824 Titaguas
+ 1851 Valeéncia, 1869, 1870, 1909, 1935, 1942
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+ 1857 Torrent (Valéncia)

+ 1859 Villar del Arzobispo( Valéncia)
+ 1877 Madrid, 1954.

+ 1877 Castelld, 1909, 1911, 1975, 1978,
+ 1889 Terrassa (planter)

+ 1889 Benicarlé

+ 1893 Tarragona, 1909, 1942, 1971

+ 1893 Barcelona, 1935.

+ 1909 Alacant

+ 1911Girona

+ 1911 Masnou (viver)

+ 1911 Gandesa, 1935, 1991

+ 1911 Villalba dels Arcs, 1914

+ 1914 Mas den Verge, Sant Carles de la Rapita, Montroig, Freginals, la Ga-
lera, Godall (Tarragona)

+ 1935 Albacete, Miircia; Vinaros, Borriana (Castell$); Tortosa
+ 2020 Viver (Castelld)

Com ja s'ha comentat, la denominacié més antiga i que inclou una descripcié
del morenillo és obra de José Antonio Valcarcel. Ofereix dues descripcions: «Morenillo
es otra uva bermeja de racimo largo y apretado con el rabo largo y tierno: su grano es
algo largo con el hollejo delgado y de pulpa dulce, que cruge al rompetla: los nudos de
sus sarmientos estdn espaciados un poco mas de tres dedos, y su hoja es de un verde
obscuro. Madura antes que la verema negra, y su vino es de los mejores en fuerza y su-
avidad.» Aquesta mateixa descripci6 l'utilitzara J. T. Muller quasi un segle després'®®.
I'la segona descripcié de Valcarcel diu el segiient: «Morenillo viene 4 ser una uva negra
de pulpa y hollejo firmes, dulce y agradable de comer: su vid carga medianamente de
racimos, y mucho mas de los llamados aqui cabrerrotes, que son unos racimos por lo
regular apretados, que salen de medio Sarmiento bastago arriba, tardos en madurar y
que nunca llegan con mucho a la bondad y calidad de los de la parte inferior. Da buen
vino y de duracion, y aun se mejora su calidad mezclandola con una quarta parte de
la uva tiro. El morenillo resiste 4 la humedad, como por punto general sucede 4 todas
aquellas uvas de pulpa y hollejo firmes, a quienes perjudica la humedad, pero estas son

mas temparanas en madurar en iguales situaciones» '%**,

1033 MuLLER, J.T.V. 1893: 554.
1034 VaLCARCEL, José Antonio. 1791: 30 i 247.
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Anys més tard, Simén de Rojas Clemente ofereix la descripcié segiient: «Esta casta
que los inteligentes jamds confunden con el monatrel, difiere en efecto de él por el grano
mds grueso (unas 9 lineas), algo mds delgado de hollejo, de sabor menos vinoso y asi mis
agradable. Racimo ralo»'"®, Sobre les fulles es pregunta, sense donar resposta, si aviat
es tornen de color roig, si sén més senceres i si tenen borra. També ens diu que és molt
apreciat com a raim de taula i, finalment, que, a Titaguas, es poden trobar bastants ceps.

Claudi Oliveras fa una curta descripcié perd molt interessant, referint-se a di-
verses localitats de la Terra Alta: «Vides propias del pais 6 del vifiedo antiguo que se
cultivaban también 4ntes de la filoxera pero en menor escala (negras)»'".

Encara, a principis del segle xx, Comenge'®” fa una curta descripcié i 'anomena
«morenillo en Tarragona», i destaca que la varietat es trobava en aquesta demarcacié.

La majoria de les descripcions actuals sén molt recents, a causa del renovat in-
terés pel cultiu d'aquesta varietat a la Terra Alta. Corresponen ala DO certs cellersia
la divulgacié feta per certs mitjans de comunicacid, i també cal afegir-hi un recull que
ha fet Agusti Villarroya a través d'unes enquestes. D'aquestes descripcions, nexposem
un resum de les caracteristiques que hem considerat majoritaries. La fulla es considera
gran i pentagonal. El raim és majoritiriament petit, conic i de compacititat mitjana
amb espatllera. El gra és de mitja a gran, majoritariament de pellofa fina. El color no és
negre (com ja s'ha dit), siné negre blavés. Es de maduracié tardana i verema tardana,
a mig octubre. Com que encara hi ha en cultiu moltes vinyes velles, la produccié és
baixa, en molts casos és d'un quilo per ha. El seu vi, es descriu, pot aconseguir un bon
equilibri entre acidesa i alcohol, no té un grau massa elevat, és de bona qualitat i facil
de beure, i encaixa, com s’ha dit, amb els gustos actuals. El cep té grans dimensions. La
planta és poc atacada per l'oidi, cosa que és molt interessant a la Terra Alta, comarca
que per les seves condicions climatiques acostuma a tenir grans atacs d‘aquesta malura.
Sembla ser que també és poc atacada per la podridura.

Lunic aspecte amb el qual no hi ha coincidéncia, especialment amb la primera
descripcié de Valcarcel (que molts autors repeteixen), és en el cicle vegetatiu. Valcarcel
diu que madura «antes que la verema negra», perd en aquest cas no sabem quines eren
les varietats que hi havia en aquesta verema negra ni el cicle vegetatiu que podien tenir
cent anys després. Segons el treball dAntoni Magrind'”*®, el morenillo té una brotacié
bastant tardana, a partir del 15 d'abril, igual que la carinyena. La descripci6 actual

també indica que és una varietat tardana semblant a la carinyena.

1035 CLeMENTE Y RuBI0O, Simén de Rojas. 2000: 222. El text original va ser escrit entre el 1812 i el 1826.
1036 Or1veras Massé, Claudio. 1915: 11, 20-21, 33, 30, 47.

1037 ComENGE, Miguel. 1942: 229.

1038 MAGRINA, Antonio de. 1893: 35.
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17. MANDO

El mandé és una varietat de raim negre de la qual fins ara no queda clar el seu origen.
Perd disposem d'abundants documents que indiquen la preséncia de la varietat durant
el segle x1x en diferents indrets de Catalunya, majoritariament a 'Emporda. També

1039

hem trobat alguns articles que indiquen que el seu origen és el Llevant'*®, tot i que en

realitat no hem localitzat documentacié historica que ho demostri. Avui en dia, un
celler de Moixent té plantats ceps de mandé, dels quals elabora vins'**.

Podem considerar que el nom més estés daquesta varietat és mandd, ja que
aquest nom apareix des dels primers documents i, com veurem en detall més endavant,
aquest nom estd documentat en 81 localitats. Tot i aixi, actualment el nom registrat de
la varietat és garrd, encara que historicament ha estat menys utilitzat. Concretament,
els noms acceptats sén mandd, mandén i garré.

El mandén (sinonimia en castelld) es troba de forma molt minoritaria en dife-
rents indrets d'Espanya, com a Aldeanueva de Ebro i a Reda, a La Rioja'™, encara que
actualment no hi ha cap vi daquesta DOQ que digui mandé. Altres autors mencionen
la preséncia del mandén a Astiries'® (on no estd autoritzada), a Zamora (on esta
autoritzada) i a Catalunya i Valéncia. També existeix una denominacié6 sobre la pre-
séncia de mandén a Terol, que afirma que és una sinonimia de la varietat morenillo'*®,
una denominacié recollida per altres autors perd que considerem erronia'®*, Mandé

i morenillo sén dues varietats diferents, i per aixd hem fet un capitol per a cadascuna

1039 BavLpa, Pedro José¢; MarTiNEZ DE Topa, Fernando. 2017: 89-91.
1040 CerVERA, Amaya. 2017.

1041 BaLpa, Pedro José. 2014: 114.

1042 RopricuEz RoDRIGUEZ, Antonio Vespertino. 1979: 304.

1043 CaseLvo, Félix et alii. 2012: 38.

1044 BaLpa, Pedro José. 2014: 115. Mang, Héloise. 2015: 26.
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en aquest llibre. Aquesta sinonimia, tot i que equivocada, podria explicar la teoria que

lorigen del mandé sigui el Pais Valencia, tal com ho és en el cas del morenillo.

Mandé (INCAVI).

10%, encara que a Mallorca sutilitza més

A les Balears hi apareix com a «<mando»
«galmeter», tot i que la seva preséncia és practicament inexistent. Josefina Bota indica
que el primer cop que sesmenta «galmeta» és de Forteza (1944)'°%, Posteriorment, en
la guia de varietats de les Illes Balears apareix una descripcié de galmeter com a mandé
(a les Balears la varietat no estd autoritzada)'®".

Altres sinonimies que es mencionen en alguns documents avui no sén conegu-
des: mondeuse, maldoux, gran picot, rouget, gros plant, bindol, Valéncia tardia i també

1048 i d'altres que no hem considerat.

Valéncia tinta, tardia garnacha o Maria Ardofia
N’hi ha algunes, com es pot observar, que sén dorigen frances. De fet, hi ha diversos
documents de finals del segle x1x en els quals apareix mondeuse com a sinonim de

mandd, que és una varietat de la Savoia, i encara es pot trobar al sud de Franca. Aquest

1045 Garcia MurRoz, Sonia. 2011: 15, 169.

1046 MARTORELL, Antoni; BoTa, Josefina; Luna, Joana Maria. 2012: 19-20.
1047 EscaLona, José M. et alii. 2016.

1048 Mg, Rafael. 1898a: 203.
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fet dona peu a pensar en un origen francés del mandd, i que entrés a I'Estat espanyol
per 'Emporda (caldria una comprovacié genética).

Actualment és una varietat que a Catalunya es troba autoritzada ala DO Pla de
Bages, encara que també es cultiva a 'Emporda. A I'Estat espanyol es cultiva a la DO
Arribes del Duero (Castella i Lled) i també a la DO Valéncia.

Hem localitzat un total de 82 documents que esmenten el mandé. D'aquests,
com en altres ocasions, alguns n'indiquen la preséncia de la varietat en un indret deter-
minat i d’altres en fan una descripcié més complerta.

El primer document que hem localitzat que esmenta el mandé és el resum de
la mostra de raims que va organitzar 'TACSI el 1871'*, Concretament, les primeres
mostres de mandé localitzades a Catalunya procedien de la Granja de Fortianell, de
Llanga, de Navata i de Capmany, totes localitats de les comarques gironines. Aquest
mateix document recull mostres de raims amb noms que avui considerem sinonimies,
com garrd (Vilanova i la Geltrti i Sant Boi del Llobregat), gorré (Sitges), gorru (Oleér-
dola) i gorré (provincia de Barcelona).

Posteriorment, sén Garcia de los Salmones i Claudi Oliveras els que en els seus
treballs ens confirmen la preséncia de mandé en diferents localitats de Catalunya. El
primer fa un extens estudi sobre les varietats de cep utilitzades per replantar les vinyes
després de la filloxera als municipis de la provincia de Girona (1893) i mostra que, dels
43 municipis estudiats, en 25 es va plantar mandé (quasi el 60%) i una part important
s6n de 'Emporda'®®. El treball de Claudi Oliveras fa referéncia a les comarques de
la provincia de Tarragona i dona a conéixer les localitats on apareixia mandé abans i
després de la filloxera, i mostra que la preséncia d'aquesta varietat a les comarques de
Tarragona va ser important'®’,

A continuacid, es detallen les localitats on, gracies a la documentacié estudiada,

es conreava el mandd, agrupant-les segons les diferents sinonimies del mandé:

Localitats on es menciona mandé (1871-1945):

Navata (1871, 1893), Llanca (1871), Granja de Fortianell (1871), Capmany (1871,
1893), 'Emporda (1877, 1893, 1901), Torroella de Montgri (1885, 1893), el Bages
(1889), I'Escala (1889), Sant Sadurni dAnoia (1891), Roses (1893), la Selva de Mar
(1893), Terrades (1893), Sant Lloreng de la Muga (1893), Cerdanyola (1893), Espat-
raguera (1893), la Garriga (1893), Piera (1893), Rubi (1893), Sant Cebria de Vallalta
(1893), Sant Pol (1893), Vilanova i la Geltrt (1893), Verges (1893), Pont de Molins
(1893), Avinyonet (1893), Castellé d’Emptries (1893), Alfar (1893), Castell de 'Em-

1049 JusTo Y VILLANUEVA, Luis. 1871.
1050 GaRcia DE Los SALMONES, Nicolds. 1893: vol. 1, 194-241.
1051 OL1veras Mass6, Claudio. 1915.
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porda (1893), Anglés (1893) Ventallo i Viladamat (1893), Font Cuberta (1893), Bor-
rassa (1893), Peralada (1893), Colomes (1893), Vilopriu (1893), Garrigoles (1893),
Sant Mori (1893), Saus i Camallera (1893), Palafrugell (1893), Besal (1893), Crespia
(1893), Font-Rubi (1895, 1896), el Vallés (1898), Manresa (1901), Collbaté (1903),
Penedés (1904), Catalunya, (1907), Girona provincia (1909), Lleida provincia (1909),
Tarragona provincia (1909), el Masnou (1911), Gandesa (1914, 1935), Badalona
(1914), Riudecols (1914), I'Espluga de Francoli (2) ( 1914), Borges del Camp (1914),
Capmany (1914), Bot ( 914), Caseres (1914), Riudecols (1914), la Canonja (1914),
Benissanet (1914), Igualada (1914), Vimbodi (1914), Capmany (1914), Espluga Cal-
ba com a mandon (1914), les Oluges (1914), la Canonja (1914), Riudoms (1914), el
Prat del Comte com a mandons (1914), Flix (1915), Horta (1915), Cervera (1935),
Girona (1935), Llofreu (1935), Sant Vicens dels Horts (1935), Catalunya (1935,
1945), Alacant (1945), Provincies de Girona i Balears (1971), 'Emporda (1975), As-
turies, (1979), Catalunya (1990), ' Emporda (2004), Navas (2005), Arribes de Duero
(2008), Madrid (2011), Manresa (2009), Mallorca (2011), Catalunya (2015), INCA-
VI (2016, 2020), Ribera Sacra, Galicia (2020).

Localitats on es menciona garré, gorré i gorru (1871-2012):

Provincia de Barcelona, garré, gorré (1871); Vilanova i la Geltry, gorrd (2) (1871);
Sitges, gorré (1871); Sant Boi del Llobregat, gorré (1871); Oleérdola, gorru (1871);
Torroella de Montgri, garré (1885); Sitges, garrd (1965); Vilanova i la Geltrt, gorré
(1965); Conca de Barbera, garré (1996); Mallorca, garré (2012); Catalunya, garro
(2015), i INCAVI, Termcat, garro (2016).

Galmet i galmeter a Mallorca (1944, 2011, 2012, 2016).
Garnacha tardia a La Rioja (2013, 2014).

De la documentacié estudiada, n'hem recollit les descripcions sobre la varietat, per
comparar les més antigues amb les actuals i observar levoluci6 de la varietat.

En el Congrés Viticola celebrat a Sant Sadurni d’Anoia el 1898 hi ha la descrip-
ci6 segiient del mandé: «Mando en Catalufia; Mondeuse, Maldou, Mondos, Largillet,
Gran Picot, Chintonan en la Saboia, Persagne o Perseigne en las comarcas del Rodano
é Isére, y con los de Monteuse, Marne, Molette, Gros Plant, Savoyanne, Tournerin,
Marsane ronde, Salnaise, Vache, Gros Syrah, Rouget en otras regiones de Francia. Pro-
duce en abundancia en las tierras de cuerpo y actualmente los viticultores le dan cierta

distincidn por considerarla de las mas resistentes al Black-rot. Resiste bastante bien al
Mildio»'%>2,

1052 Mg, Rafael. 1898b: 43.
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En un article andnim de la revista Resumen de Agricultura del mateix any, diu:
«El Mandé va bien parece que degenera en el Vallés, aunque en el Ampurdan de bue-
nos productos»'*®,

E1 1901 hi ha una descripcié procedent de Manresa que mostra la preséncia de
la varietat al Bages com a raim negre i diu: «Mand6 varietat molt productiva, que treu
gran numero de raims bastan regulars y molt apinyats fins el punt de costarlos un poch
lo madurar. Hi ha qui assegura que fa molt bon vi, lo qual o creyem per mes que no
podem justificarho per no haver probat de ferlo sol»'%*

Finalment, daquest periode inicial de la preséncia de la varietat, Pacottet en fa
la descripcié segiient del mandé: «Mandé (Mondeuse en Francia). Racimo regular,
cilindrico. Fruto doble, apretado, mediano, redondo y color negro. Produccién regular.
Muy resistente al mildio. Madura en la tercera época.»'>

El grup segiient de documentacié que hem estudiat sén treballs que van des
de 1990 fins als nostres dies. D'aquest periode, a part de treballs técnics, n'hem uti-
litzat alguns articles de diaris que hem considerat interessants. En el llibre Mil anys
de la viticultura a Catalunya es diu que del mandé «actualment queden alguns ceps a

la provincia de Tarragona»'%

, caracteristica que enllacaria amb les dades del treball
de Claudi Oliveras (1915). A més daquesta indicacié, el text inclou una fitxa sobre
les caracteristiques de la varietat, de la qual ressaltem els trets segiients: la rotacié i la
maduracié sén mitjanament avangades, el vigor és mitja, poda curta, sensible a I'oidi i
resistent al mildiu, sadapta a gran quantitat de sols i és una varietat de raim negre que
produeix vins interessants.

Xavier Fava inclou dues descripcions sobre la varietat, una de Griera (1935) i
una altra dell mateix'*’. La primera diu: «<mandé raim negre molt abundant els pri-
mers anys i poc productiva després»; Fava indica que el mandé és una varietat molt
productiva de raims grossos, el gra és de color negre gros arrodonit molt sucés i fa un
vi molt fluix.

El manual de Robinson presenta lorigen genétic de la varietat com el crenament
entre heben i graciano'®®, Pedro José Balda i Fernando Martinez'® indiquen també
que el mandé és originari del creuament de calop amb graciano.

El diari Regié 7 va publicar un article sobre la recuperacié del mandé al Bages

a partir d'unes vinyes velles de Navas, fet que coincideix amb una de les primeres de-

1053 «Replantacién de los vifiedos con cepas americanas». 1898.

1054 FarGas, Joan; CATLLA, Maurici. 1901: 11.

1055 PacotTET, Paul. 1918: 204.

1056 Mil anys de viticultura a Catalunya. 1990: 70-71.

1057 FavA, Xavier. 2001: 193-194.

1058 RoBiNsoN, Jancis; HarDING, Julia; VouiLLamoz, José. 2012: 590.
1059 BaLpa, Pedro José¢; MarTiNEZ DE Topa, Fernando. 2017: 89-91.
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nominacions sobre la preséncia de mandé a Navas el 1871, En canvi, un article en
Enterwine indica que la varietat sestd recuperant al Llevant i en algunes zones de Ca-
talunya. També indica que la varietat és autdctona de Moixent (Valéncia). Larticle fa
una descripcié de la varietat, de la qual destaquem «La varietat de raim Mandé déna
gotims tronconics de tamany mitja considerablement compactes a solts. Els seus grans
s6n petits i esférics arribant a la maduresa amb una tonalitat violacia»'%".

Sobre la preséncia de galmeta a Mallorca, hi ha les dades publicades per An-

1062, que descriuen la varietat com a

toni Martorell, Josefina Bota i Joana Maria Luna
tardana, aixi com la brotacié i maduracié. També és poc sensible al mildiu, a l'oidiia
la botritis, que el raim és de mida mitjana i compacte i que el gra és de mida mitjana
de color blau negre. Aquests autors posteriorment vanvan publicar una guia sobre les
varietats de vinya de les Illes Balears, en la qual també hi ha una descripcié de galmeter,
i informen que en treballs d’analitica de 'ADN s'ha pogut comprovar que galmeter i
mando sén la mateixa varietat. Fan una descripcié molt completa de la varietat, molt
semblant a lanterior.

Pedro José Balda'®?, en lestudi que va fer en la seva tesi doctoral, fa una des-
cripcié de diferents varietats minoritaries a La Rioja, entre les quals es troba el garrd
o mandé que ha localitzat als municipis d’Aldeanueva de Ebro i el Redal. En aquests
llocs, mandé és conegut com a «garnacha tardia», encara que no té cap relacié amb la
garnatxa, com es va comprovar en els estudis genétics practicats durant el 2010. Balda
també indica que popularment el seu lloc dorigen és el Llevant, perd que també es tro-
ba a Zamora, Terol, Asturies, Balears i Catalunya. Afegeix que a Catalunya s'ha confés
historicament amb el trepat, tema discutible del qual no hem trobat més informacié.
En la seva descripcid, ens indica que les sinonimies destacades de garré sén mandon,
mand6, morenillo, galmeta i galmeter. Aqui manifestem una vegada més lerror que
altres autors han fet en considerar el morenillo sinonimia de mandd, quan sén dues va-
rietats diferents. Igualment discrepem que l'origen de la varietat sigui el Pais Valencia.
Sobre les caracteristiques de la varietat, destaquem, de la seva descripcid, els aspectes
segiients: que té una tendéncia a rendiments elevats, els raims sén d'una compacticitat
mitjana, els seus vins son equilibrats i amb seu most es poden elaborar vins negres per
envellir, aixi com també vins joves.

Finalment, el TERMCAT defineix el mandé com un «cep originari probable-
ment de 'Emporda, conreat tradicionalment a Catalunya i al Pais Valencia, de produc-
1064

ci6 mitjana» ', i accepta els noms mandé i garré. També esmenta que és de produccié

1060 JunyeNT, Roger. 2010.

1061 <https://www.enterwine.com/ca/mon-del-vi/varietats/raim-negre/mando> [Data de consulta: 21 de juliol de

2020].

1062 MaRrTORELL, Antoni; Bora, Josefina; LuNa, Joana Maria. 2012.

1063 BaLpa, Pedro José. 2014: 51, 114-115.

1064 <https://www.termcat.cat/ca/cercaterm/mand%C3%B32type=basic>[Data de consulta: 14 de juliol de 2021].
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mitjana; el raim és mitja compacte, troncoconic, sensible a I'oidi, amb els grans petits i
esferics. El seu vi és dol¢ i amb un grau alcoholic baix. Una indicacié que dona és que
no s'’ha de confondre el mandé amb el garrut, que és sinonim de monestrell. D'aquesta
descripci6, només en discrepem quant a l'afirmacié que és un cep conreat tradicional-
ment al Pais Valencid, per manca de suport documental.

Sobre les descripcions trobades, tot i que cal acceptar-les amb prudencia, hi ha
algunes coincideéncies entre si, com la resisténcia al mildiu i al black-rot i la sensibilitat
a loidi, que sadapta bé a 'Emporda, que té tendéncia a una bona produccié, que els
seus raims sén compactes, amb grans petits de tonalitat violacia, i que sen pot esperar

un bon vi.
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CONCLUSIONS

Cercar els origens i levoluci6 historica de les varietats de cep autdctones i tradicio-
nals que sén les més importants de la vinya de Catalunya ha estat lobjectiu principal
daquesta recerca. També s’ha aprofundit en una série de qiiestions historicoculturals
delavinyaiel vi.

La part del treball sobre les varietats és I'objectiu principal de la recerca. Aquesta
recerca ha permés agrupar-les en tres grups segons [¢poca de la qual es té la primera re-
feréncia i el lloc dorigen. En el primer grup, hi ha les varietats de [¢época de la baixa edat
mitjana: el muscat o moscatell (sense especificar-ne el tipus), la malvasia, el vi grecila
vernaccia. Aquestes varietats o tipus de vi procedirien totes de la Mediterrania oriental
i els primers documents que s’han localitzat de les primeres mencions sén de principis
a meitat del segle x1v. A continuacié s'identifica un grup format per varietats autoc-
tones, de les quals la primera documentacié trobada és de finals del segle x1v. Serien
la montonech o posterior parellada, carinyena, monestrell i picapoll. El grup segiient
correspon a les varietats aparegudes durant els segles xv1 i xv11, i han estat considera-
des totes autdctones: macabeu, xarel-lo blanc, garnatxa negra i trobat. A continuacid, ja
vindrien la resta de varietats, de finals del segle xvrir al x1x. Com a autdctones, s’han
identificat: picapoll blanc, sumoll negre, sumoll blanc, garnatxa blanca, trepat negre,
xarel-lo rosat, garnatxa roja, garnatxa peluda, mandé i morenillo. Finalment, ull de
llebre o tempranillo, que aquest treball posiciona com a tradicional.

De les garnatxes, se n'ha pogut concloure que es pot considerar que la vernac-
cia medieval i les garnatxes actuals son, en realitat, varietats diferents, mentre que les
garnatxes blanca, roja i peluda sén mutacions de la garnatxa negra. Es possible que la
vernaccia medieval, per un canvi de gustos, deixés de consumir-se. La documentacié
més antiga que fins ara s'ha localitzat de garnatxa negra ha estat de Catalunya, i aixd
permet sostenir la possibilitat que sigui originaria de Catalunya, considerant-la una

varietat autoctona d'aquest territori. La possibilitat que la varietat aragonesa, de la qual
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fa la descripcié Herrera sigui la garnatxa negra, és molt feble, ja que la seva descripcié
sallunya molt de la garnatxa. Cannonau i tokai rosso sén sindnims de garnatxa negra, i
el seu origen molt probablement és la garnatxa negra, tal com s’ha demostrat en els tre-
balls de genética molecular. Finalment, la garnatxa tintorera és un hibrid de garnatxa
negra i Petit Bouschet.

El muscat, forma medieval dexpressar el moscatell, genéricament té una presén-
cia documental en el territori catald des del segle x1v. El primer document que s'ha lo-
calitzat a Catalunya és del 1361, i fa referéncia a una comanda que va fer el rei Pere III.
A partir de la documentacié medieval del muscat o moscatell, no s’ha pogut esbrinar si
aquest muscat té relacié amb el raim apiane, 'ancestre del moscatell a [¢poca romana,
o amb dAaltres portats pels musulmans des de 'Orient, com podria ser el moscatell
d’Alexandria. Tant aquesta varietat com les varietats que es localitzen en la documen-
tacié del segle xvi1, en la qual sesmenten el moscatell roma i el moscatell dAlexandria,
no poden ser considerades com a varietats autdctones, siné tradicionals, a pesar dels
quasi set-cents anys de preséncia documentada a Catalunya. Un dels primers llocs
on va ser important és a Ribesaltes (Claira), que va ser el principal subministrador
medieval dins de la Corona catalanoaragonesa, i posteriorment de diferents indrets
del Pais Valencid, i també de Sitges al Principat. La forma del seu consum també ha
canviat. En molts llocs, com a la Catalunya Nord, ha deixat de ser un vi de postres per
convertir-se en aperitiu.

El vi grec, per la seva banda, és una varietat que va ser molt apreciada a ledat
mitjana i que va desaparéixer a principis del segle xx. El seu vi va arribar de la Medi-
terrania oriental, perd principalment des de Napols (on ja es cultivava des de I¢poca
que aquest territori estava sota la influéncia grega, a la Magna Grécia), fins que no es
van plantar ceps daquesta varietat i es va produir propiament vi grec en els territoris
de la Corona catalanoaragonesa. Lestudi dels primers documents podia causar la im-
pressié que la malvasia i el vi grec eren la mateixa varietat, perd després destudiar la
documentaci6 queda clar, pels documents del segles x1v i XV, que s6n varietats i tipus
de vi diferents, sent el vi grec el més valorat'® . Finalment, quedara encara per esbrinar
per queé la varietat va desaparéixer quan ja s’havia superat la fil-loxera: les informacions
existents indiquen que l'tltima zona de cultiu era el Baix Llobregat en forma dempar-
rat als arbres, i, del seu vi, sen feia un s medicinal. En el transcurs d'aquesta recerca,
s'han localitzat alguns ceps de raim negre al Baix Emporda. Cal apuntar que encara
existeix un vi grec al golf de Napols, perd no s'han fet les analisis per comprovar-ne el
possible parentiu.

La malvasia possiblement és I'altim del grup de ceps que van venir de la Medi-

terrania oriental, i encara que aquest tipus de vi es va estendre a [¢poca medieval pels

1065 Document estudiat per M.L. Rodrigo i la nota 24.
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territoris de la Corona catalanoaragonesa, posteriorment el seu cultiu es va concentrar
al Principat, i, d'una manera especial, a Sitges i els seus voltants, on es va fer famosa
la malvasia de Sitges. Cal tenir present que al llarg dels segles s’han produit diverses
subespécies de malvasia i que avui, gricies a les técniques analitiques del 'TADN, s'’han
pogut determinar els diferents grups. La documentacié6 estudiada permet treure con-
clusions sobre lorigen de la malvasia medieval: és molt probable que procedeixi de la
poblaci6 grega del Peloponés Menombasia, que va ser ocupada per Roger de Lldria
(1296) i pels almogavers conduits per Roger de Flor. Després va pertanyer a la Repu-
blica de Veneécia: els venecians van iniciar el comer¢ de la malvasia a'Europa occidental
i, posteriorment, van ampliar la produccié a l'illa de Creta, que va estar sota domini
venecid, també. Sobre un possible paper dels almogavers amb el comer¢ de la malvasia
de Menombasia, fins avui no s'ha localizat cap document que ho testifiqui, i encara
menys s’ha pogut documentar la llegenda segons la qual la malvasia de Sitges I'hauri-
en portat a Catalunya els almogavers durant el periode de la campanya d'Orient. La
malvasia, a [¢poca medieval, va tenir un elevat consum. No va ser fins a final del segle
XVI que apareix la primera documentacié sobre la malvasia de Sitges. Aquest tipus de
malvasia es va convertir per un periode de dos-cents anys en el millor tipus de vi que
es produia a Catalunya, el que feia que fos exportat a molts paisos europeus i a les co-
lonies americanes. Actualment la malvasia, tot i ser una varietat minoritaria, es cultiva
en diferents indrets del mén i se'n localitzen, com ja s’ha avangat, diferents branques.
La de Sitges, se sap que pertany al grup que té raims aromatics semblants al moscatell i
que s’ha classificat com a malvasia de Lipari, que és la que es considera més autentica, a
la que també pertany la de Banyalbufar de Mallorca, entre daltres de la Mediterrania.
La mal anomenada malvasia del Rossell6 es correspon a la varietat trobat. Cal destacar
que després d'un periode de retrocés que feia pensar en la seva desaparicié durant el
segle xx, gracies a la familia Llopis, que deixa un llegat a I'Hospital Sant Joan de Sitges
que comprenia finques de malvasia i el celler per a la seva elaboracid, aquesta s'ha re-
cuperat. Per procedir a la donacié del llegat, la familia va posar com a condicié que es
mantingués la produccié de malvasia. Antoni Almirall va ser el técnic més important
de la segona meitat del segle xx i fins a principis del segle xx1, que va dedicar-se a
preservar la malvasia de Sitges de 'Hospital de Sant Joan (va morir 'any 2017), com a
professor de 'Escola Superior d'Agricultura de Barcelona. Avui, a part de la producci6
de I'hospital, molts productors de la DO Penedés també I'han recuperada.

De la varietat carinyena, un dels punts que hem resolt ha estat determinar-ne
lorigen, aixi com aclarir el motiu del canvi del nom de la varietat a Catalunya, ja que
a finals del segle xx es va optar pel nom de sams6, almenys oficialment , quan sem-
pre s’havia emprat el terme carinyena. Els primers documents que tracten daquesta

varietat corresponen al segle x1v, i sén comandes reials com la que fa la duquessa de
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Girona, que manava comprar vi de carinyena. De la reina Sibil-la, sen sap que també
consumia carinyena; també el rei Pere III menciona Caranyana com a poblacié. Fins
a aquest punt es podria afirmar que hi ha un vi que prové de la poblacié que avui es
coneix com a Carinyena, perd no se sap si és un vi blanc o negre. Si hagués estat negre,
hauria correspost al que avui a Catalunya sanomena vi carinyena, que és negre. Més
enlla d'aquesta qiiesti6, des de les comandes reials conegudes i fins als segle xvi11, no
es produeixen canvis. Durant el segle xv1i1, es localitzen documents de diversos llocs
amb noms diferents que coincideixen amb els que avui és coneguda la varietat, com
mazuelo a Nijera (tal com avui es coneix a Espanya), carniyana al Rossell6 i a 'Em-
porda, crujillon a Carifiena poblaci6 i part de 'Aragé i carinyena a Catalunya. A més, es
dona la circumstancia que el crujillon, que era el nom d'aquest vi a Carifiena durant els
segles xvIII i X1X, quasi va desaparéixer en ser substituit per la garnatxa. Actualment
es localitza mazuela a La Rioja, Navarra i part de I'Aragd, crujillon a Aragd, carinyena
a Catalunya, carignan a Catalunya Nord i a 'Emporda, i encara carignano a Sardenya.
Totes aquestes sinonimies han estat comprovades genéticament. A finals del segle xx,
apareix d'una manera estranya el nom samsd, amb lobjectiu de substituir carinyena a
Catalunya. A poc a poc, el que semblava una introduccié voluntaria, ' INCAVI la va
convertir en una obligacié per als productors, degut al fet que defensaven que la pobla-
cié de Carifiena tenia la patentat del nom i aquest no es podia utilitzar a Catalunya.
Aqui es confonia el nom de Carifiena poblacié amb el de carinyena varietat de cep, que
fa més de sis-cents anys que sutilitza. Un possible equivoc que indiquen alguns filolegs
és la confusié amb la versié catalanitzada de la varietat de raim negre francés cinsault,
que va passar a dir-se cimso al Penedés i d'aqui samsé. Sigui com sigui, es va fer arribar
aquesta part del treball a 'INCAVI perqué fes les gestions oportunes a Carifiena i al
Govern d’Aragd, gestions que es van resoldre a favor de poder tornar a emprar el nom
de carinyena a Catalunya.

Pel que fa a la varietat parellada, multonach o montonach, la recerca ha permes
esbrinar el lloc dorigen i concloure que la varietat que apareix al segle xv, majorita-
riament a les terres valencianes, es correspon a la parellada, que, com a nom, apareix
a Catalunya a I'dltim terg del segle x1x. La parellada o montonec és una altra de les
varietats blanques propies de l'antiga Corona d’Aragd, que ha vist reduida la seva su-
perficie a Valéncia, el Principat, Mallorca i 'Aragé i, fins i tot, ha desaparegut a la Ca-
talunya Nord. Avui, tal com s’ha assenyalat, la varietat estd concentrada a Catalunya i,
basicament, al Penedés. Aquesta s'utilitza principalment pel cupatge del cava, també
en el cava de la Conca de Barberd, ja que en aquesta DO, per laltitud mitjana, no és
possible cultivar xarel-lo, i el cupatge que es fa és macabeu i parellada. Pel que fa al lloc
de procedéncia, es descarta que pugui ser la poblacié de Montona a Istria, ja que ni el

tipus de vi d'aquesta localitat, basicament malvasia, tant a I¢poca medieval com a Iépo-
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ca actual, i a la vegada I¢poca de maxim contacte comercial entre la Corona d’Aragd i
Venécia, va ser anterior a [epoca de l'aparicié de montanach.

El monastrell pot ser la primera varietat de raim negre que es coneix pel nom
que ha arribat fins avui (segons la cita del llibre de Francesc Eiximenis). El monastrell
es cultiva en una area geografica molt amplia a Espanya, que té els noms de monas-
trell, matard, garrut; al sud de Franca es coneix com a mourvédre i a la Catalunya
Nord, com a matard, de la mateixa manera que es coneix a California i a Australia. Cal
considerar-la com una varietat autdctona de Catalunya, encara que avui el seu cultiu
al Principat és minoritari i la seva gran superficie és a Murcia, la Manxa, Valéncia,
la Provenca i el Llenguadoc. També durant el segle x1x es localitzen referéncies de
Murastrell a I'Alguer, que s’ha explicat que és el mateix que el bobale sardo. Hi havia
teories que lemparentaven amb graciano, perd, encara que pot ser molt proxim, es
tracten de varietats diferents, de la mateixa manera que s’ha creat confusié amb el
morrastel i el mourvédre, que sén dos varietats diferents. Al Principat, es troba en fase
d'una recuperacié limitada, principalment a 'Emporda i a la DO Alella, amb el nom
de mataré per al cava.

Quant a les varietats picapolls, el picapoll blanc i el picapoll negre, s'ha arribat
a la conclusié sobre el parentiu clar amb varietats semblants de la zona d'Occitania.
S’ha pogut comprovar que no queda clar el lloc dorigen, ja que existeixen dos docu-
ments que fan referéncia al picapoll negre de dates semblants: una font fa referéncia
a Mallorca (1381-1386) i l'altra al Llenguadoc (1384). Els resultats actuals de I'ana-
lisi de TADN indiquen que el picapoll negre i el piquepoul noir (del sud de Franga)
s6n ideéntics; aixi doncs, es pot sostenir que des de finals del segle x1v existia aquesta
varietat en els dos territoris. Caldria localitzar un document més antic que indiqués
clarament el lloc dorigen, i que considerés també el periode del regne de Mallorca
(1276-1343), un moment amb molt intercanvi entre Mallorca, Occitania i el Principat.
Aquesta documentacié també mostra que el picapoll negre va ser el més antic. Quant
al picapoll blanc, inicialment aquesta recerca creia que podia tenir un parentiu amb el
picquepoul de Pinet (entre Agde i Montpeller). Per resoldre la giiestid, es va organitzar
una trobada amb productors i técnics del Bages i de Pinet i es va analitzar TADN de
mostres de plantes de les dues zones per observar si, en realitat, hi havia una similitud.
Els resultats demostren que el picapoll blanc i el picquepoul de Pinet sén dues varietats
diferents: el picapoll blanc de Catalunya correspon a la varietat francesa clairette blanc-
he, pero, tot i que té una certa proximitat amb el piquepoul blanc, sén diferents. Ara es
planteja silorigen del picapoll blanc és clairette blanche, quan es deuria introduir durant
o abans del segle xvi11, ja que a finals del segle xvi1r es troba la primera referéncia de

picapoll blanc a Catalunya.
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Per als segles de cultiu del picapoll negre i el picapoll blanc a Catalunya, aquesta
recerca proposa que les dues varietats siguin considerades autdctones i tradicionals de
Catalunya, mentre no es localitzi més documentacié. Durant la segona meitat del segle
xX, tots els tipus de picapolls van estar a punt de desaparéixer al Principat. Gracies,
sobretot, a la cooperativa d'Artés del Bages es va preservar el picapoll blanc i avui diver-
sos viticultors de la DO Pla de Bages han plantat novament picapoll amb la intencié
de recuperar la varietat i fer-ne un vi especialitat daquesta DO. També algun produc-
tor estd recuperant el picapoll negre juntament amb altres del Priorat i de 'Emporda.
Convé assenyalar, entre les qualitats per les quals destaca, que el picapoll blanc va ser
un excel:lent raim de taula. Referent a les diferents sinonimies que s'han atribuit al pi-
capoll, es conclou que algunes d'aquestes, si eren certes, no han tingut continuitat fins
avui. El cas més persistent ha estat el que el picapoll a Castella era anomenat albillo,
alvillo o noms semblants. Aquesta definicié avui ja no consta en la literatura originada
a I'Estat espanyol, i en canvi es manté en alguna obra de fora del pais, com és el cas del
tractat més recent dampelografia de Pierre Galet'*, En una situacié pitjor es troba la
sinonimia Mari Sancho, la forma com es coneixia al Pais Valenci; avui no es localitza
cap indicacié daquesta hipotética varietat.

El macabeu és una varietat de raim blanc basica per al cava, i també per als vins
tranquils. Aixo fa que es trobi en quasi tot el territori catald, conegut com un producte de

qualitat'®®’

. Els treballs dampelografia recents, aixi com els d‘analitica de 'ADN, mostren
de manera especial possibles sinonimies que cal corregir, aixi com que la més acceptada
és la de viura. Aquests treballs han descartat que una sinonimia de macabeu sigui «al-
cafién»; també es considera el macabeu i el xarel-lo com a dues varietats molt proximes
genéticament, perd dues de diferents. S’ha considerat aqui el macabeu com una varietat
de cep autoctona de Catalunya: la primera documentacié correspon al segle xv1, al qual
ens permet conéixer la seva rapida difusi6 per larea de lantiga Corona catalanoarago-
nesa, on continua fins avui amb lexcepcié de IAlguer. Posteriorment, a partir del segle
XIX sestén per altres zones de la peninsula Ibérica, on rep el nom de viura, També es va
estendre pel nord d’Africa i el continent america. El vi blanc de macabeu ha estat sempre
un vi de qualitat. Al Rossell6, es produeixen també grans vins amb macabeu.

De la varietat xarel-lo, nexisteixen dues: una de blanca, que és la més important,
i el xarel-lo roig, que és una mutacié de l'anterior i és minoritaria. Les dues han estat
aqui considerades autoctones de Catalunya. Del xarel-lo blanc, la problematica més
important que se n'ha trobat aquesta recerca correspon a lorigen exacte de la primera
referéncia, ja que alguns autors mencionen dades sobre el xarel-lo els originals de les

quals de finals del segle xv no shan trobat; en canvi, el primer document que sha

1066 GALET, Pierre. 2015: 796-797.
1067 BoniGas 1 ConpaL, Miquel. 2001.
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localitzat és del segle xvir. Un altre punt de discussié és si el nom de xarel-lo vindria
de l'italia sciarello, que vol dir claret, i es podria emparentar amb un tipus de vi que
sanomenava de la mateixa manera del de la zona de Napols, avui desaparegut, per la
qual cosa aquesta teoria no es pot comprovar. Finalment, durant el segle x1x i principis
del segle xx, la varietat es trobava present en molts indrets de Catalunya, i actualment
l'area més important del seu cultiu sén la DO Penedés i DO Alella, igualment per al
xarel-lo roig. Es tracta d'una varietat molt important per al cupatge del cava i per a vi, i
s'ha convertit en una especialitat molt apreciada en aquestes DO.

Lorigen de la varietat trobat al Principat és de la segona meitat del segle xvr,
segons els documents consultats. No resulta tan clar localitzar el lloc exacte de la seva
procedeéncia. Cal assenyalar també la confusié a qué poden portar alguns treballs am-
pelografics, ja que, en mencionar l'origen de la varietat, aquests parlen de «peninsula
Iberica» o Aragd, com a simplificaci6 dels territoris catalanoaragonesos o Espanya en
comptes de Catalunya. La varietat, ampelograficament, és considerada del grup de les
malvasies, les quals ja sén conegudes a ledat mitjana per tot el Mediterrani proce-
dent de Grécia (com ja s'ha explicat). Aixo explicaria el fet que no hi ha una mencié
de la varietat fins a l'any 1564, ja que anteriorment podia ser considerada una de les
malvasies que apareixen en la documentacid. Aquest punt obre una possible hipotesi:
amb larribada dels catalans a I'Alguer al segle x1v, encara era anomenada malvasia i
posteriorment, durant el segle xv1, passa a diferenciar-se com a trobat. Finalment, com
s'ha assenyalat anteriorment, la varietat sorgeix durant el segle xvr. Fins al segle x1x la
varietat es troba en gran part al Principat i, fins i tot, al Pais Valencia, pero a partir del
segle xx larea geografica del cultiu disminueix, i a partir de la segona meitat del segle
xx practicament desapareix del Principat i del Pais Valencid. Actualment Iarea més
important de cultiu és a Alguer i de manera especial als cellers Sella&Mosca. També
des de finals del segle xx s’ha iniciat un procés de recuperacié a la Catalunya Nord
amb plantes procedents de I'Alguer. Tot i ser una varietat minoritaria, amb el trobat
selaboren diferents tipus de vins, com vi tranquil, vi dol¢ natural i vi escums, utilitzant
la varietat en forma monovarietal o en cupatges.

El sumoll també ha estat considerada, en aquest treball, una varietat de raim
negre autoctona de Catalunya. Aquesta varietat, fins a mitjans del segle xx, va ser la
més important de raim negre del corredor central de Catalunya, Camp de Tarragona,
Penedés, Anoia, Bages i Vallés, principalment. A partir de la segona meitat del segle
XX, quasi va desaparéixer i va ser substituida per altres que es consideraven de més
qualitat. Va empitjorar amb la practica desaparicié de la vinya al Vallés i al Bages. Avui
es troba en procés de recuperaci6 al Penedeés i al Bages, principalment per a vins rosats

i també per a cava.
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Del trepat, no ha estat possible localitzar-ne gaire informaci6, perd tot i aixi
s'ha fixat que es tracta d'una varietat de vi de raim negre autdctona de Catalunya i amb
cultiu majoritari a la DO Conca de Barbera, destinada principalment a l'elaboracié de
cava rosat, que té un gran éxit, i també al Penedeés, per a aquest tipus de cava. Una altra
aplicaci6 és per a vi rosat. El productor Carles Andreu va reiniciar la produccié de vi
negre amb aquesta varietat. A la Conca de Barbera la produccié de vi majoritariament
es fa a les cooperatives, i per a la produccié del trepat cal destacar la centenaria coope-
rativa de Sarral, que domina la meitat de tota la superficie daquesta varietat. Caldria
aprofundir més per buscar documentacié més antiga que la que aquest treball ha loca-
litzat fins a mitjans del segle x1x.

De l'ull de llebre-tempranillo, el punt més important per resoldre ha estat si ull
de llebre, com a sinonimia de tempranillo, ha estat sempre aixi o si en el passat, a Cata-
lunya, hi va haver dues varietats: una dita ull de llebre, raim esmentat per BarbaiRocaa
finals del segle xvi11, i una altra anomenada tempranillo, originaria de La Rioja, que va
ser introduida a Catalunya a finals del segle x1x, i a poc a poc passa dir-se ull de llebre.
Dins daquesta hipotesi, es podria considerar que existien les dues varietats, sent-ne
una possible explicacié el fet que I'ull de llebre inicial, també raim negre, fos semblant
al tempranillo i, posteriorment, aquest desaparegués; en aquest moment, els agricultors
decidirien anomenar ull de llebre el nou vi introduit tempranillo. Aquesta hipotesi no
recolza en prou documentacié per confirmar-la i caldra continuar investigant per arri-
bar a una conclusié més clara. Caldra continuar cercant i explorar les possibilitats de
trobar plantes antigues d'ull de llebre i analitzar-ne TADN per veure si hi ha similituds
o no entre el tempranillo i 'ull de llebre. Del que no hi ha dubtes és que avui tot el que
sanomena ull de llebre a Catalunya correspon al tempranillo de La Rioja.

Per acabar, hem dedicat els capitols finals a tres varietats minoritiries que sestan
recuperant a Catalunya: el subirat parent, el morenillo i el mandé.

El subirat parent és una varietat de raim blanc que es coneix a Catalunya des de
finals del segle x1x, tot i que ens ha quedat clar el seu origen. La sinonimia més freqiient
és «malvasia riojana», que avui sesta recuperant al Penedés. Aquesta varietat pertany al
grup de les malvasies, perd no s’ha de confondre amb la malvasia de Sitges. Actualment
sutilitza en cupatges, sobretot en vins escumosos, i també sol com a vi tranquil.

Del morenillo, sen té documentacié des de finals del segle xvi11, del Pais Valen-
cia, d'on probablement aquesta varietat és originaria. El cultiu en aquella zona practi-
cament va desaparéixer a finals del segle xx, tot i que actualment sesta recuperant. Va
reaparéixer a la Terra Alta, on sesta consolidant com una varietat autdctona. Es tracta
d’'una varietat de raim negre, i el seu vi sutilitza com a monovarietal i en cupatges.

Per ultim, el mandé és una varietat de raim negre que s'ha introduit des de fa

uns anys al Pla de Bages i al Penedés. Hem intentat esbrinar el seu origen i pensem que
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és molt probable que sigui ' Emporda, ja que és d'aquesta zona on hem trobat la major
part de la documentacié. Aquest fet canviaria les teories que fins ara s'’han elaborat, les
quals donen com a origen zones molt diverses que, per la recent documentaci6 localit-

zada, pot ser que siguin erronies.

Llista amb la primera referéncia trobada de cada varietat:

Varietat

Primera referéncia trobada

Moscatell

Uva apiane

Malvasia

1298

Vernaccia

1302

Grec

1344

Muscat

1361

Caranyana

1375

Picapoll negre

1384

Monastrell

1386

Montonech

1390

Picapoll blanc

1495

Macabeu

1518

Trobat

1564

Garnatxa

1564

Malvasia de Sitges

1597

Garnatxa negra

1629

Xarel-lo

1630

Moscatell roma

1648

Moscatell d'Alexandria

1648

Garntxa blanca

1785

Morenillo

1791

Sumoll

1797

Carinyena blanca

1800

Ull de llebre

1800

Trepat

1853

Garnatxa roja

1854

Mandé/Garréd

1871

Parellada

1871

Tempranillo/Ull de llebre

1880

Subirat parent

1898

Garnatxa peluda

1911
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En conclusid, aquest treball ha volgut donar a conéixer el fons cultural i historic
de les principals varietats de cep autoctones i tradicionals de Catalunya, aixi com de
la viticultura i enologia del pais. Amb aquesta documentacié, s’ha intentat arribar fins
als origens de cada varietat i desfer mites, llegendes i tradicions poc fonamentades que
no responien a la realitat. Tant de bo el treball permeti donar més solidesa historica i
cultural a la nostra viticultura i enologia i el puguin utilitzar els productors, els consu-

midors curiosos i tots aquells que estimen la tradicié vitivinicola de Catalunya.
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ANNEX 1: SUPERFICIES REGISTRADES
PER VARIETATS

A continuacié, sindiquen les dades més recents facilitades per 'INCAVI'*%, Les vari-

etats escollides aqui sén les més representatives:

Varietat de raim Superficie registrada (ha en produccid)
Albarinyo 56
Cabernet franc 138
Cabernet Sauvignon 2.447
Carinyena 2.134
Chardonnay 2.935
Chenin 78
Garnatxa blanca 2.156
Garnatxa negra 4,227
Garnatxa peluda 126
Garnatxa tintorera 114
Gewiirtztraminer 112
Mandé 35
Macabeu 11.894
Malvasia de Sitges 102
Merlot 2.702
Monastrell 120
Morenillo 16

1068 Dades de loctubre del 2020.
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Moscatell d’Alexandria 1.021
Moscatell de gra petit 286

Parellada 7.579
Pedro Ximenez 20
Petit Verdot 34
Picapoll blanc 66
Picapoll negre 12
Pinot noire 846
Riesling 103
Savignon blanc 369
Subirat parent 56
Sumoll blanc 8
Sumoll negre 190
Syrah 1.597
Trepat 1.303
Ull de llebre 2.156
Vinyater 8
Viognier 61
Xarel-lo 10.598
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En la taula segiient es mostra la tendéncia de cultiu d'un periode de quasi 20
anys dalgunes de les varietats registrades a Catalunya i autoritzades en les diferents

denominacions de Catalunya, i que representen un 95% de la superficie de vinya de

Catalunya.

Varietat Supaerficie (ha)

Any 2000 (%) 2009 (%) 2017 (%)
Macabeu 172.071 2895 13752 233 12284 225
Parallada 10415 12,7 8542 143 7438 137
Xarel-lo 9.227 1546 8.286 14 2.181 16,9
Garnatxa Negra 3.647 62 4060 6,9 4090 7.5
Ull de llebre 3.662 6,2 3.724 6,3 2.622 4.8
Merlot 2.281 39 3.464 52 3831 5.6
Cabernet Sauvignon 2.409 4 3.374 58 2755 5
Chardonnay 1.888 e S G 550 | 3ol 57
Carinyena 2.589 4.4 2.628 4.4 2177 4
Garnatxa Blanca 2.238 4 1.882 Zp2: | L2 3.9
Syrah &9 0,12 1.609 2.7 1.630 3
Trepat B&7 1.5 1.049 1.8 1.231 2.3
Total 97.97% 94,1% 5%
Autbctones 78.35% &67.9% 70,9%
Tradicionals 6, 2% 6,3% 4, 8%
Foranes 13.42% 19.9% 19.3%

Segons I'tltima estadistica que hem tingut a disposici6, actualment a Catalunya hi ha
unes 70 varietats registrades. Aquesta xifra varia molt, ja que periddicament es van
autoritzant noves varietats després d'un periode destudi de 'INCAVI. Ara bé, moltes
daquestes varietats tenen una preséncia molt minoritaria —diverses no arriben a una
ha de superficie— i costa temps, i sovint anys, fins que una nova varietat autoritzada
és usada ampliament.

De I'dltima llista de I'any 2017, se n'ha considerat que 22 varietats eren autdc-

tones, 7 de tradicionals i 39 foranies, que procedien de Franca, de 'Estat espanyol,
d’Alemanya i d'Italia.
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ANNEX 2: ALTRES VARIETATS

(DESAPAREGUDES O MINORITARIES)

Llista de varietats de cep que comprenen la col-leccié de fitxes elaborades pel Dr. Emili

Giralt i dipositades al Centre de Documentacié VINSEUM, que han estat revisades

per al desenvolupament d’aquest treball. Durant el periode daquest estudi, s’han vist

8.000 d'aquestes fitxes, que corresponen a 1.612 noms de varietats de cep (sense se-

parar sinonimies possibles ni la procedéncia). La llista que sofereix en aquest annex és

una seleccié en la qual queden descartades les varietats que tenen poques fitxes (entre

pareéntesis he anotat el nombre de fitxes significatives) o que la literatura que esmenten

és molt pobra. La majoria sén de Iarea dels Paisos Catalans. Aquestes varietats han

estat contrastades amb lobra de Xavier Fava, llistes de varietats de ceps d’Espanya pu-

blicades pel Ministeri d’Agricultura, del Departament d’Agricultura de la Generalitat
de Catalunya, de 'INCAVI i reculls personals.

+

+

Abayes (1), abeller, raim negre (GirRoNa, Pere J,. 1911)

Afarta pobres (28), inclou afartapobles, raim negre sinonim de trepat?,

també hi ha qui diu que és un raim blanc (Girona, Pere J., 1911)

Alacant (63), Alicante, sindnim tintilla (Rota), tinto (Malaga), raim negre
sinonim de Mataré al Rossell$; Grenache (Viara, Pierre. 1901-1910: vol.
vi1), Alicante Bouchet (Mir, Rafael, 1898b)

Alacanti — Alicanti (23) (JusTo Y VILLANUEVA, Luis, 1871)

Albillo (66), sindnim de picapoll blanc, hi ha literatura que parla d’albillo
blanc i negre. (M1r, Rafael, 1898b)

Aledo (30), raim de taula blanc de Valéncia (ABELA, Eduardo José, 1885)

Alicante Bouschet (23), hibridaci6 dAlicante i Petit Bouschet
(CarpenTIERL F 1929-1930: vol. 1)
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+  Aragonés (39), raim negre, alguns autors diuen que és sinonim de la garnat-

xa negra (ARAGO, Bonaventura, 1871)
+  Aramén, raim negre (Rourria, Come, 1866)

+  Benicarl$ (10), raim blanc, (macabeu?) (Arxiu Historic de la Ciutat de Bat-
celona. Consell de la Ciutat i Ajuntament Modern. Registre d'Ordinacions,
1602)

+ Ben trobat o cap blanc (14) (JusTo Y VILLANUEVA, Luis, 1871)
+  Blanquet(a) (57), raim blanc (MARcE, M. l'abb¢, 1785)

+ Bona llavor (24), o escanya ca, raim negre, sindnim de garrut? (JusTo Y
VILLANUEVA, Luis, 1871)

+ Bonicaire (1), raim negre cep present a Alacant sindnim de trepat, vegeu

descripci6 de trepat, embolicaire?

+  Boto de gall (44), botén de gallo, collo de gall, raim negre (VALCARCEL, José
Antonio, 1791)

+  Boval (106), raim negre DO Utiel Requena. Es una de les varietats negres

autoctones del Pais Valencia
+  Bobal (10), variant en blanc (CLEMENTE Y RUBIO, Simén de Rojas, 1807)

+  Brocada (9), varietat de raim negre del Pallars, cal buscar si és sinonimia
d’'una altra varietat, trepat? (GRIERA, Antoni, 1965)

+ Caixal de llop, raim blanc, sinonimia de queixal de llop (MARTORELL i
PEeNA, Manuel, 1871)

+  Calop (43), raim negre, perd també es diu que n'hi ha de blanc, a Mallorca
(WEYLER Y LaviNa, Fernando, 1854)

+  Callet (12), raim negre de Mallorca sinonim de garnatxa negra a I'Alguer,

dlorigen catald? (Sotorras, Francisco, 1878)
+  Cama de gar¢a, raim negre del Penedeés (Barsa 1 Roca, Manuel. ca. 1800)
< Cannonau, cannyonal, sindnims de garnatxa negra a Sardenya.
+  Castella (40), raim negre (AcusTi, Miquel, 1988 [original de 1617])

+ Carinyena (203), raim negre estés en tots el territoris de la Corona catalano-
aragonesa i al Llenguadoc iavui a La Rioja. Sinonims: carignan, caranyana,

mazuela, crujillon, carignano, croxillé (vegeu el capitol de la carinyena)
+  Carinyena blanca (13) carignan blanche (vegeu el capitol de la carinyena)

+  Carinyena rosada (Girart, Lluis; Puig, Anna; Domingo, Carme; Rovi-
RA, Roger. 2012)
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Carrega rucs / carrega someres (53), raim blanc (M1r, Rafael, 1898b)

Cartoixa (47), raim blanc sinonim de xarel-lo al Camp de Tarragona (vegeu

el capitol del xarel-lo)

Cencibera/cencibel (27), sinonim d'ull de llebre a la Manxa (vegeu el capi-

tol de l'ull de llebre)

Cinsaut (21), cinsé, varietat de raim negre procedent de Franca, que sha
confés amb la carinyena fins a lextrem d’adoptar, per aquesta, el nom de

samso (vegeu el capitol de la carinyena)
Crujillon, sinonim de carinyena (Asso, Ignacio, 1798)

Cruiseilld, croixillé (42), raim negre sindnim de carinyena, mazuelo, Tinto

aragonés, crusillé (vegeu el capitol de la carinyena)
Cruixart o parrell curt, raim negre (JusTo Y VILLANUEVA, Luis, 1871).
Cua tendre, raim negre (M1r, Rafael, 1898b)

Embolicaire (5), Pais Valencia Castell6 sindnim de trepat (vegeu el capitol

del trepat)

Escanya gossos (7), escanya ca, raim blanc sindnim de sumoll blanc? (Moix,

Rafael, 1587)

Escanya vella (60), raim blanc esmentat al Priorat i Terres de I'Ebre, sino-
nim de Messeguera, Sumoll blanc (JusTo Y ViLLANUEVA, Luis, 1871)

Esquitxa gos (38), raim blanc (JusTo Y VIiLLANUEVA, Luis, 1871)

Escursac (10), raim negre de Mallorca (Memoria general de las sesiones del

Congreso y ponencias presentadas, 1914)

Esperd de gall (10), varietat de Mallorca de raim blanc i negre (LLuis SaL-
VADOR, arxiduc d’Austria, 1869-1891)

Farta pobles o fartapobres (8), raim blanc de les Terres de I'Ebre (JusTo v
VILLANUEVA, Luis, 1871)

Ferrandella (16), raim clar vermellés (Ro1g, Jaume, 1978 [original del 1460])

Fogoneu (25), raim negre autdcton de Mallorca, i en temps antic a Menorca
(JusTo Y VILLANUEVA, Luis, 1871).

Forcallada (53), raim blanc del Pais Valencia, que, quan madura, es torna
de color daurat, sesmenta també un Forcallat negre (VALCARCEL, José An-
tonio, 1791)

Gargallosa (27), raim negre de Mallorca (JusTo Y VILLANUEVA, Luis, 1871)

Garnatxa blanca (71), Lladoner, grenache blanc (vegeu el capitol de les gar-

natxes)
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+  Garnatxa peluda (20) (vegeu el capitol de les garnatxes)
+  Garnatxa negra (379) (vegeu el capitol de les garnatxes)
+  QGarnatxa roja (31) (vegeu el capitol de les garnatxes)

+  Garrut (41), raim negre, sindnim de monastrell?, es cultivava en diferents

parts de pais (JusTo Y ViLLANUEVA, Luis, 1871)

+  Gateta (23), raim negre, varietat antiga de la qual hi ha referéncies del nord
de Castell6 i sud de Tarragona (VALCARCEL, José Antonio, 1791)

+  Gird (46), raim negre i blanc (a Mallorca) es cultiva a Mallorca, a l'Alguer
i també a Alacant, segons Fava pot ser sindnim de garnatxa?, descartat per
Cavazza, Domizio. 1934; Moris, Giuseppe, 1837-1859; I'Alguer, 1684
(BoscH, Andreu, 1997); LLuis SALVADOR, arxiduc d’Austria, 1869-1891

+  Grec, grech, greque ...(50) (vegeu el capitol del raim grec)

+  Grumet (59), varietat desapareguda que es cultivava a Menorca i també hi
ha documentacié de la Segarra, hi havia raim blanc i negre; I'Alguer, 1711
(Bosch, Andreu, 1997)

+ Isaga, raim blanc, desaparegut (NavaRO-Mas 1 MARQUET, Joseph, 1797)

+ Jaqué, raim blanc minoritari que va resistir la fil-loxera, hem trobat unes

parcel-les al Baix Emporda (Ro1G 1 ARMENGOL, Ramon, 1890)

+  Jaumet (9) raim de taula blanc, madura per sant Jaume, es troba al Rosse-
116 i al Penedés quasi desaparegut (S1au, Antoine, 1862 (Rourria, Come,
1866))

+  Justoli, raim blanc, desaparegut (Duran, Eulalia, 1984 [original de 1572])

+  Lledoner sindnim a 'Emporda i el Rossellé de garnatxa, també, Lledoner

pelut i blanc. (vegeu el capitol de les garnatxes)

+  Lledoner gris, lledoner vermell, sinonim de garnatxa roja a 'Emporda i al

Rossell (vegeu el capitol de les garnatxes)
+  Llores, raim negre (NavaARo-Mas 1 MARQUET, Joseph, 1797)
+  Macabeu (135) (vegeu el capitol del macabeu)
+  Maduixa, raim negre (MarTORELL i PENA, Manuel, 1871)

+ Mandé (37), raim negre, a 'Emporda i al Bages, sinonim de garro? (vegeu

el capitol del mandé)
+  Manto negre (7), raim negre de Mallorca (SaTorras, Francisco, 1878)

+  Malvasia, raim blanc dol¢ procedent de Menomvasia que va ser molt im-

portant a l'edat mitjana (vegeu el capitol de la malvasia)
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Malvasia (110) de Sitges, raim blanc, malvasia roja (vegeu el capitol de la

malvasia)

Malvasia de Banyalbufar (3) d'aquesta localitat de Mallorca (vegeu el capi-

tol de la malvasia)

Mamella de Monja (9), raim blanc, principalment al Rossell6 (RouFr1a,
Céme, 1866).

Mamella de vaca (12), raim blanc sindnim popa de vaca (LArt del Pages,
1889)

Mataré (57), raim negre sinonim de monastrell gra gros, mourvédre trobada

ala DO d’Alella (vegeu el capitol del monestrell)

Martorella (40), raim blanc, sinonim de parellada? (Navaro-Mas 1 Mar-
QUET, Joseph, 1797)

Messeguera (54), raim blanc sinonim d'escanya vella, Pais Valencia (Var-
CARCEL, José Antonio, 1791)

Moll (6), raim blanc sindonim de pansal a Mallorca (ForTeZA, Bartomeu,
1944)

Mollar (61) hi ha raim blanc i negre segons Fava, estés a molts llocs de la

peninsula Iberica. (CLEMENTE Y RUBI0, Simén de Rojas, 1807)

Montonec (60), sindnim de parellada i derivats (vegeu el capitol de la pa-

rellada)
Monastrell (117), raim negre (vegeu el capitol del monestrell)

Mourvédre (42), mourvédre, cultivat al sud de Franga Llenguadoc i Proven-

ca; al Rossellé té el sindnim de Matard.

Morenillo (39), raim negre de la Terra Alta, abans també de Castell6 (VaL-
CARCEL, José Antonio, 1791)

Moscatell 0 moscat (138), raim blanc de gra petit (vegeu el capitol del mos-
catell)

Moscatell roma (37), moscatell de gra gros (vegeu el capitol del moscatell)
Mouscat d’Alexandria (vegeu el capitol del moscatell)

Muscat de Claird-Ribesaltes (vegeu el capitol del moscatell)

Negra bona, raim negre (llibretes de la familia Andreu de Pira, 1890)

Ohanes (26), raim de taula blanc antigament molt cultivat a Almeria (CLe-
MENTE Y RUBI10, Simén de Rojas, 1807)

Palop (64), raim blanc avui a Mallorca només? (VALCARCEL, José Antonio,

1791)
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+  Pampol girat (19), raim negre possiblement extingit (JusTo Y VILLANUE-
va, Luis, 1871).

+  Pansa, aquest nom no coincideix amb les varietats actuals (AcusTi, Mi-
quel. 1988 [original de 1617])

+  Pansa blanca (13), raim blanc sindnim de xarel:lo a la DO Alella (vegeu el

capitol del xarel-lo)

+  Pansa rossa (17), xarel-lo vermell, en aquest cas d’Alella (vegeu el capitol

del xarel-lo)

+  Pansa valenciana (39), cultivada a Catalunya fins a la primera meitat del
segle xx (NavaArRO-Mas 1 MARQUET, Joseph, 1797)

+  Pansal (51), raim blanc, i panser (47), també raim blanc sindnims del xarel-

lo, aquests noms es van trobar en diferents llocs de Catalunya
+  Parrell, raim negre (PEREA S1MON, Eugeni, 1984 [original de 1629])

+ Parellada (57), raim blanc, sinonims montonech és una varietat, molt culti-

vada al Penedés (vegeu el capitol de la parellada)

+ Pedro Ximénes, raim blanc cultivat des de fa moltes décades al Priorat Me-
moria sobre los productos de la agricultura espafiola, reunidos en la expo-
sicién general de 1857, 1859-1861)

+  Picapoll blanc (47) (vegeu el capitol del picapoll)
+  Picapoll negre (29) (vegeu el capitol del picapoll)
+  Picapolla (38) i altres formes de picapoll, picapolla negra, piquepoul blanc,

piquepoul rose ou grise

+  Picpoul de Pinet, varietat de cep cultivat en aquesta poblacié occitana que

és diferent del picapoll del principat (vegeu el capitol del picapoll)

+ Planta (31), raim blanc del Pais Valencia, sindnims: messeguers, escanya

vella, escanyagos i sumoll blanc? (VALCARCEL, José Antonio, 1791)

+  Planta dengorg (17), raim blanc del Pais Valencia, revista (JusTo Y ViLLA-
NUEVA, Luis, 1871)

+  Plantanova (35), raim blanc per fer vi dol¢ de postres, Pais Valenci, planta
valenciana (VALCARCEL, José Antonio, 1791)

+  Pifiuelo (14), possible sindonim del sumoll (M1r, Rafael, 1898b)

+  Punxé gros i altres sinonimies com punxo fort (19), raim blanc (OL1veras
Masso, Claudi, 1915)

+  Queixal de llop (14), altres sindnims com queixal de gos, raim blanc sem-

blant a un queixal (MARTORELL i PENA, Manuel, 1871)
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Raset (8), sinonimia de trobat (vegeu el capitol del trobat)
Requena (23), raim negre, sindnim de boval (P1QuERas, Juan, 1986)
Roig, raim rosat fosc (MARTORELL i PENA, Manuel, 1871)

Rossetti (21) raim de taula dorigen italid avui practicament desaparegut

(MR, Rafael, 1898b)
Samsé (17), fals sinonim de carinyena (vegeu el capitol de la carinyena)

Sant Jaume (30), raim de taula blanc cultivat en el passat en diferents in-
drets de Catalunya, inclosa la Catalunya Nord, primerenc que madurava

pels vols de sant Jaume, vegeu Jaumet.
Sant Joan, raim blanc (NavarRo-Mas 1 MARQUET, Joseph, 1797)

Subirat parent (24), sinonim de malvasia d'Alacant i de malvasia francesa,

malvasia riojana (vegeu el capitol subirat parent)

Sumoll blanc (16), varietat molt minoritaria que sesta intentant recuperar i

no té res a veure amb el sumoll negre (ARAGO, Bonaventura, 1871)
Sumoll negre (129), Sumoi (vegeu el capitol del sumoll)
Tempranillo (54), sindnim d'ull de llebre (vegeu el capitol de l'ull de llebre)

Terrassenc (33), raim negre, procedent de Terrassa, avui desaparegut (Ar-
xiu Historic de Protocols de Barcelona, 1433-1460). S'esta treballant per

recuperar-lo.

Terret (39) raim principalment negre originari del Llenguadoc cultivat
antigament al Rossell6 i a Catalunya (Jo1GNEAUX, Pierre, 1872)

Teta de vaca (32), antic raim de taula blanc, a I'area dels Paisos Catalans

(Topa, Eduard, 1888)

Tintorer/a (43), raim negre, sinonim de garnatxa tintorera, final del segle
x1x a Tarragona (ViaLa, Pierre, 1901-1910)

Tocai rosso, varietat de raim negre que es cultiva a la regio del Veneto i és

sindnim de garnatxa negra, procedent possiblement de Sardenya.
Trapat, trapadell sinonims del trepat (vegeu el capitol del trepat).

Traver6 (25), raim negre que es cultivava principalment al Penedés, era bas-
tant productiu i resistent al mildiu (Mir, Rafael, 1898b)

Trenca ventres, raim blanc (MARTORELL i PENA, Manuel, 1871)

Trepat (48), raim negre basicament a la Conca de Barbera (vegeu el capitol

del trepat)
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+  Tres nits (Arxiu Historic de la Ciutat de Barcelona. Consell de la Ciutat i
Ajuntament Modern. Registre d'‘Ordinacions, 1606)

+  Trobat (73), tourbat al Rossellé, malvasia del Rosselld, torbato a I'Alguer,
raim blanc, existeix a les comarques de ponent un trobat negre (vegeu el

capitol del trobat)
+  Ull de llebre primer, raim negre (BarBa 1 Roca, Manuel, ca, 1800)

+ Ull de llebre (44), raim negre sindnim de tempranillo, tinto Castilla, Cen-
cibel. Ull de llebre varietat anterior desapareguda abans que el tempranillo
arribés a Catalunya? (vegeu el capitol de l'ull de llebre)

+  Valenciana tinta (52), sinonimia de bobal

Vernaccia (13), (vernassa 16), (vernatxa 15) (vegeu el capitol de les garnat-

xes)

+  Verdiell (22), amb noms proxims diferents, raim blanc (Arxiu Historic de
la Ciutat de Barcelona. Consell de la Ciutat i Ajuntament Modern. Registre
d’Ordinacions, 1606)

+  Vinyater, raim blanc (VALcARCEL, José Antonio, 1791)

+  Xarello (80), raim blanc, sinonims cartoixa, pansa blanca (vegeu el capitol

del xarel-lo)

+  Xarello rosat (12), xarel-lo vermell (vegeu el capitol del xarel-lo)
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El present estudi sha desenvolupat sobre vint-i-quatre
varietats de vinya autdctones i tradicionals catalanes, que
han estat escollides segons la seva importancia historica i
la seva projeccié futura. El lector hi trobara la descripcié
de cadascuna d'aquestes varietats, precedida d'un text
introductori en el qual se situen els origens de la vinya
silvestre i la vinya cultivada, s'aprofundeix en el concepte
de varietat i es presenta I'ampelografia com la ciéncia (o
art) que estudia la caracteritzacié de cada varietat. Tot
sequit, s'ofereix un resum de la historia de la vinya i el vi
a Catalunya, que esperem que ajudi a contextualitzar les
histories particulars que el sequeixen i que corresponen
al gruix d'aquesta publicacié.
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